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cs Pouziti dle ur&eni

EY Pouziti dle uréeni

Peclivé si precCtéte tento navod. Pouze tehdy
mUzZete vas spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a k montazi
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Obrazky v tomto navodu jsou orientacni.
Kategorie spotrebice: kategorie 1

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pripadé
poSkozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

Pfipojeni spotfebiCe a nastaveni na jiny druh
plynu smi provadét pouze koncesovany
odbornik. Instalace spotrebice (pfipojeni
elektrického proudu a plynu) musi byt
provedena podle navodu k pouziti a instalaci.
Nespravné pripojeni a nespravné nastaveni
mohou mit za nasledek tézké urazy

a posSkozeni spotrebice. Vyrobce spotrebice
neodpovida za tyto Skody. Zanika zaruka
spotrebice.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmU a napojd. Pri
vareni musi byt spotfebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavfenych mistnostech.

Pozor: Tento spotrebiC je ureny pouze
k vareni. Nesmi se pouzivat k jinym ucéellm,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morfem 2000 metr0.

POZOR!: Dodrzujte platné predpisy

a spotrebic instalujte pouze v dobre vétranych
mistnostech. Nez budete spotrebi¢ instalovat
a pouzivat, prectéte si pokyny.

Pozor: Pfi pouzivani plynového spotrebice
vznikaji v mistnosti, kde je nainstalovany,
teplo, vihkost a spaliny. Dbejte na dobré
vétrani mistnosti, ve které je spotrebic
nainstalovany, zejména kdyz je v provozu:
pfirozené vétraci otvory musi byt oteviené

nebo je tfeba nainstalovat mechanické vétraci

zafizeni (napf. odsavac par).

Prfi intenzivnim a dlouho trvajicim pouzivani
spotfebi¢e muze byt nutné jesté dalsi vétrani,
napf. otevieni okna, nebo ucinngjsi
odvétravani, napf. provoz nainstalovaného
mechanického vétraciho zafizeni na vySSi
stupen vykonu.

/\ Varovani — Chovani v pfipadé zapachu

plynu!

Unikajici plyn mlze zpUsobit vybuch.

Ucitite-li plyn nebo vSimnete-li si poskozeni

pnpolky plynu:
Okamzité uzavrete privod plynu nebo ventil
plynove lahve.

= Okamzité uhaste otevfeny ohen nebo
cigarety.

= Nezapinejte vypinace svétel a pfistroju,
nevytahujte zastréky ze zasuvek. V domé
nepouzivejte telefon ani mobil.

s Otevrete okno a mistnost dobre vyvétrejte.

= Zavolejte zakaznicky servis nebo
dodavatele plynu.

Tento spotrebi¢ neni urceny pro provoz
s externi minutkou nebo dalkovym ovladanim.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zarizeni ani
détské zabrany. MlzZe dojit k nehodam.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostateCnymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpoveédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpeéném
pouziti spotfebiCe a pochopily nebezpecli s tim
spojena.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat. Cigténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladsim nez 8 let zabrante v pristupu
ke spotrebici a pfivodnimu kabelu.

PrisluSenstvi vzdy spravné zasunte do trouby.
— "Prislusenstvi” na strané 14

Dulezité bezpeénostni
pokyny

/\Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= PYi otevieni dvifek spotrebice vznikne
pravan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pri predehfivani nikdy
nepokladejte na prislusenstvi bez upevnéni.
Zatizte papir na pecCeni vzdy nadobou nebo
formou na peceni. Papirem na peceni
vylozte vzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje prislusenstvi.



= Horlavé predméty ulozené v troubé se
mohou vznitit. Do trouby nikdy neukladejte
hoflavé predmeéty. Pokud ve spotrebici
vznikne kouf, nikdy neotevirejte dvirka.
Vypnéte spotiebi¢ a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice. Zavrete privod plynu.

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokliCkou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte horlavé
pfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

= Spotrebic se silné zahriva, hoflavé materialy
se mohou snadno vznitit. Pod pecici
troubou ani v jeji blizkosti neuchovavejte ani
nepouzivejte horlavé predméty (napf.
spreje, Cistici prostredky). V pecici troubé
ani na ni neuchovavejte horlavé predmeéty.

= Jsou-li plynové varné zony zapnuté bez
nadobi, vytvari se u nich velmi vysoka
teplota. Pristroj a nad nim instalovana
digestor se mohou poskodit nebo zadit
horet. Zbytky tuku ve filtru digestofe se
mohou vznitit. Pouzivejte plynové varné
zony pouze s postavenym nadobim.

= Zadni strana spotrebiCe se velmi zahfiva.
MUZe to zpusobit poSkozeni pfivodnich
vedeni. Elektricka a plynova vedeni se
nesmi dotykat zadni strany spotrebice.

= Na varné zony ani do varného prostoru
nikdy neodkladejte horlavé predmeéty. Nikdy
neotevirejte dvirka spotfebice, kdyz uvnitf
zacne vznikat dym. Vypnéte spotrebic.
Vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skrince. Zavrete privod
plynu.

s Povrch zasuvky ve spodni ¢asti sporaku
muUZe byt velmi horky. Do zasuvky ukladejte
pouze prislusenstvi pro pedici troubu. Do
zasuvky ve spodni ¢asti sporaku se nesmi
ukladat vznétlivé a horlavé predméty.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lankl ve vnitfnim prostoru. Nechte pfristroj
pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pristupu k pfistroji.

= PrisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfislusenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chnapkou.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte
k pfipravé pokrmu velké mnozstvi napoju

s vysokym procentem alkoholu. Pouzivejte
pouze malé mnozstvi napojl s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné otevrete
dvitka spotrebice.

Varné zony a jejich okoli, zejména pripadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

Bé&hem provozu je povrch spotrebice horky.
Nedotykejte se horkého povrchu. Déti se
musi zdrzovat v dostateéné vzdalenosti od
spotrebice.

Prazdné nadobi se na zapnutych plynovych
varnych zdénach extrémné zahfiva. Nikdy
neohrivejte prazdné nadobi.

Spotrebi¢ se za provozu zahriva. Pred
Gisténim nechte spotfebi¢ vychladnout.
Pozor: Volné pfistupné dily mohou byt pfi
provozu grilu horké. Davejte pozor, aby se
malé déti nedostaly do blizkosti spotfebice.
Pokud nestoji lahev s kapalnym plynem
svisle, mUze se do spotfebice dostat
kapalny propan-butan. Pfitom mohou

u hofakl prudce vySlehnout plameny.
Soucasti se mohou poskodit a ¢asem
prestat tésnit, takze nekontrolované unika
plyn. Oboje mUZe zpUsobit popaleniny.
Lahve s kapalnym plynem pouzivejte vzdy
ve svislé poloze.

/\ Varovani — Nebezpeéi opafreni!

Pristupné soucdasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Pfi otevieni dvifek spotfebice muze unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pri otevirani nestujte pfilis
blizko u spotfebiCe. Opatrné otevrete dvirka
spotrfebiCe. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru muze
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotiebi¢e muze
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.
Poskrabany sklenény kryt se mdze rozbit a
roztfistit. Nepouzivejte Skrabku na sklo ani
zadné ostré nebo abrazivni Cistici
prostredky.



CSs

Dulezité bezpecnostni pokyny

Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy a vymeénu poSkozeného
elektrického a plynového vedeni smi
provadét pouze nami Skoleny technik
zakaznického servisu. Je-li pfistroj vadny,
vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
jistic¢ v pojistkové skfini, uzavrete privod
plynu. Zavolejte zakaznicky servis.

Poruchy nebo posSkozeni pfistroje jsou
nebezpecné. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Vytahnéte sitovou zastréku
nebo vypnéte jisti€¢ v pojistkové skfini.
Uzavrete privod plynu. Zavolejte zakaznicky
servis.

Nevhodné velikosti hrncu, poskozené nebo
nespravné umisténé hrnce mohou zpusobit
tézka poranéni. Ridte se pokyny ohledné
nadobi.

Pozor: Sklenény kryt maze pfi zahrati
prasknout. Pred zavienim krytu vypnéte
vSechny horaky. Nez sklenény kryt zavrete,

pockejte, dokud pedici trouba nevychladne.

Pred otevrenim horniho krytu setrete
hadrem eventualni rozlité nebo rozsypané
nedistoty.

Pokud postavite spotfebi¢ na podstavec

a neupevnite ho, mize z podstavce
sklouznout. Spotrebi¢ musi byt

S podstavcem pevné spojeny.

Zaveésy dvirek spotrebiCe se béhem
otevirani a zavirani dvifek pohybuji a mohou
vas seviit. Nesahejte do prostoru zaveésu.
Néaraz na oteviena dvirka spotfebi¢e muze
vést k poranéni. Dvirka spotfebiCe musi byt
béhem provozu a po jeho ukonceni
zavrena.

/\ Varovani — Nebezpeé&i prevrzeni!

»

Varovani: Abyste zabranili pfevrzeni
spotrebiCe, musi byt namontovany tento
stabilizacni pfipravek. Pro montaz viz pokyny.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpedné.
Opravy smi provadét pouze nami vyskoleny
servisni technik. Pokud je spotrebic
poskozen, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.

= Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
muZe dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicl. Zabrante kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotrebic
s horkymi soucastmi spotrebice.

= Pokud do spotfebice pronikne vihkost,
muZe to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

= Poskozeny spotfebi¢ muize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Halogenova zarovka

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

Osvétleni v troubé se velmi zahriva. Jesté
néjakou dobu po vypnuti hrozi nebezpedi
popaleni. Nedotykejte se sklenéného krytu. Pri
Cisténi zabrante kontaktu s pokozkou.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Pfi vyméné zarovky ve varném prostoru jsou
kontakty objimky zarovky pod proudem. Pred
vymeénou vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfifce.



PFiéiny poskozeni

Varna deska

Pozor!

Varné zény pouzivejte pouze, kdyz jsou na nich
nadoby. Nezahfivejte prazdné hrnce &i panve. Mohlo
by se poskodit dno hrnce.

Smi se pouzivat pouze hrnce a panve s rovnou
spodni stranou.

Hrnec nebo panev postavte doprostied horaku.
Teplo z plamene hofaku se tak bude optimalné
pfenaset na spodni stranu hrnce nebo panve.
Neposkodi se drzadla nebo ucha a bude zajisténa
vétSi Uspora energie.

U specialniho nadobi se fidte pokyny vyrobce.
Alobal a plastové nadobi se na horkych varnych
zénach roztavuiji.

Dbejte na to, aby plynové horaky byly Cisté a suché.
Rozdélovag plamene a vicko hofaku musi byt vzdy
presné nasazené.

Okamzité odstrarite pokrmy, které preteCou. Na
pokrmy s velkym mnozstvim tekutiny pouzivejte
vysoké hrnce. Tak nepreteCou.

Pti vafeni na plynovych varnych zénach se jesté vice
uvolfuje teplo a vihkost. Okolni nabytek se ¢asem
muze poskodit. Pfi delSim vareni zapnéte digestor
nebo mistnost vétrejte.

Kdyz sporak zapinate, dbejte na to, aby nebyl horni
kryt zavieny.

Okoli spotfebi¢e musi byt suché a disté.

Po kazdém cisténi uvedte spotiebi€ a jeho okoli do
suchého a Cistého stavu.

Zajistéte, aby se nikde na povrchu spotfebice
nenachazely Cistici materialy, Cistici prostfedky

a zbytky vody.

Poskozeni pecici trouby

Pozor!

PrisluSenstvi, fdlie, papir na peceni nebo nadoba na
dné trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné
pfisluSenstvi. Na dno trouby nepokladejte fdlii
jakéhokoli druhu ani papir na peceni. Pokud je
nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na dno trouby
zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby peceni
pak jiZ nesouhlasi a poSkozuje se smalt.

Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zménam barvy.

Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do
horkého varného prostoru vodu. Vznikla by para.
Zmeénou teploty by mohlo dojit k poskozeni smaltu.
Vlhkost ve varném prostoru: Dlouhodobé pUsobeni
vlhkosti ve varném prostoru mize vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delsi dobu v
uzavieném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.

PriCiny posSkozeni cs

m Ochlazeni s otevienymi dvitky spotfebice: Po
skondeni provozu s vysokymi teplotami nechte varny
prostor ochladit s uzavienymi dvirky. Nesvirejte nic
do dvitfek spotfebice. | kdyz nechate dvitka jen
pooteviena, mlzete dojit k poskozeni sousedicich
¢asti nabytku.

Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte
vyschnout varny prostor s otevienymi dvirky.

m Stava z ovoce: Velmi Stavnaté ovocné kolace
nekladte na plech pfili$ husté. Stava z ovoce
kapajici z plechu by zpUsobila skvrny, které jiz nelze
odstranit. Pokud mozno pouzijte univerzalni vysoky
plech.

m  Silné znedisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znedisténé, nebudou dvitka spotfebite béhem
provozu spravné zaviené. Mize dojit k poskozeni
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v Sistoté.
Nikdy nepouzivejte spotfebiC s poSkozenym
tésnénim nebo bez tésnéni. — "Cisteni”
na strané 21

m Dvitka spotrebiCe jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvitka spotifebice nestoupeijte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvitka
spotfebiCe nestavte zadné nadoby ani pfisluSenstvi.

m Zasunuti pfisluSenstvi: V zavislosti na typu
spotfebice mize prislusenstvi pri zavirani dvifek
spotrebiCe poskrabat sklenénou tabuli. Prislusenstvi
vzdy zasunte do varného prostoru az nadoraz.

m Pfeprava spotfebiCe: Spotfebi¢ nepfenasejte ani
nedrzte za madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo
vahu spotfebie a mohlo by se ulomit.

m Grilovani: Plech na peceni nebo univerzalni vysoky
plech nezasouvejte pfi grilovani vySe nez do vysky 3.
Vlivem velkého tepla by mohlo dojit k jeho deformaci
a pfi vyjimani k poskozeni smaltu. Ve vySce 4 a 5
grilujte jen pfimo na rostu.

Poskozeni zasuvky ve spodni ¢asti sporaku

Pozor!
Do zasuvky ve spodni ¢asti sporaku nedavejte horké
pfedmeéty. Mohla by se poskodit.



cs Ochrana zivotniho prostredi

EYOchrana Zivotniho
prostredi

Vas novy spotfebic je mimoradné energeticky usporny.
Zde najdete tipy, jak mUzete pfi pouzivani spotfebice
uSetfit jesté vice energie a jak spravné spotrebic
zlikvidovat.

Uspora energie

m Spotfebi¢ pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu
k pouziti.

m Zmrazené potraviny nechte pfed viozenim do trouby

rozmrazit.
la g 460

v

m Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimofadné dobrou tepelnou
vodivost.

NS

m Vyjméte z trouby pfisluSenstvi, které nepotfebujete.
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m Dvitka spotiebiCe otevirejte béhem provozu co
mozna nejméng.

——

-
v

m Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pedici trouba je
jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého
kolace. Mlzete také vlozit do trouby 2 truhlikové
formy vedle sebe.

m P¥i del$i dobé ped&eni mliZzete spotfebi¢ vypnout
10 minut pfed skoncenim doby peceni a vyuzit
k dopeceni zbytkové teplo.

Jak usetrit energii pfi vareni na plynové
varné desce

m Vzdy zvolte takovy hrnec, ktery velikosti odpovida
mnozstvi jidla. Velky, jen malo naplnény hrnec
spotfebuje mnoho energie.

m Hrnec vzdy prikryjte pokli¢kou vhodné velikosti.

m  Plynovy plamen musi byt vzdy v kontaktu se dnem
hrnce.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotfebi€ je oznaden podle evropské
smérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicl v celé EU.



& Instalace a pfipojeni

Nezabudovavejte spotfebi¢ za dekoradni dvitka nebo
dvirka skfifky. Hrozi nebezpedi prehrati.

Pripojeni plynu

Instalaci smi provadét pouze schvaleny odbornik, resp.
koncesovany technik zakaznického servisu podle
pokyn( uvedeny v ¢asti ,Pfipojeni plynu a nastaveni na
jiny druh plynu®.

Pro koncesovaného odbornika, resp. zakaznicky
servis

Pozor!

m Podminky instalace pro tento spotfebic jsou
uvedené na typovém Stitku na zadni strané
spotfebiCe. Druh plynu nastaveny z vyroby je
oznaceny hvézdickou (*).

m Pred instalaci spotfebice zkontrolujte podminky
sitového pfivodu (druh plynu a tlak plynu) a ujistéte
se, ze nastaveni plynu u spotfebi¢e odpovida témto
podminkam. Pokud je nutné zménit nastaveni
spotiebice, postupujte podle navodd v ¢asti
~Pripojeni plynu a nastaveni na jiny druh plynu®.

m Tento spotfebi neni pfipojeny k odvodu spalin. Musi
byt pfipojeny a uvedeny do provozu v souladu
s podminkami instalace. Nepfipojujte spotfebid
k odsavani plynu. Musi byt dodrzeny veSkeré
predpisy pro odvétravani.

m  Plyn smi byt pfipojeny pouze pomoci pevné, tzn.
nepohyblivé pfipojky (plynového vedeni) nebo
pomoci bezpecnostni hadice.

m Pokud pouzivate bezpecnostni hadici,
bezpodminedné dbejte na to, aby hadice nebyla
pfiskfipnuta nebo zplostéla. Hadice se nesmi dotykat
horkych povrchd.

m  Plynové vedeni (plynovou trubku nebo plynovou
bezpecnostni hadici) Ize pfipojit na pravé nebo levé
strané spotrebice. Pfipojeni musi disponovat snadno
pfistupnym odblokovacim zafizenim.

* : Volitelné. K dispozici u nékterych spotrebicu.

Predepsany provozni tlak spotiebice

Pfedepsany provozni tlak vaseho spotfebice je uveden
na typovém Stitku na zadni strané spotfebice.

VSechny Udaje na typovém Stitku vaseho spotiebice se
vztahuji na tyto hodnoty tlaku. Vyrobce neni zodpovédny
za vysledky, vykon ani veSkera rizika, ktera vyplyvaji z
provozovani spotfebiCe s odliSnymi hodnotami tlaku.

AVarovénl’ — Bezpecénostni pokyny!

Pokud je tlak plynu ve vasi siti vySsi (20 %), nez jsou
hodnoty uvedené na typovém S§titku spotfebiCe, mél by
byt spotfebi¢ pro vasi bezpecnost bezpodminecné
pouzivan s vhodnym regulatorem tlaku.

Pokud neznate tlak plynu ve vasi siti, informujte se u
mistniho dodavatele plynu.

Pfipojeni, udrzba a nastaveni plynového regulatoru musi
byt provadéno odborniky provozovatele rozvodné sité.

Instalace a pfipojeni cs

Zavady instalace plynu/zapach plynu

Pokud zpozorujete zapach plynu nebo zjistite zavady na
instalaci plynu, musite

m okamzité zavrit pfivod plynu, resp. ventil plynové
lahve,

okamzité uhasit otevieny ohen a cigarety,
vypnout elektrické spotfebiCe, i lampy,

otevfit okna a radné mistnost vyvétrat,

zavolat servis nebo plynarenskou spoleénost.

Premistovani spotiebice za plynové vedeni nebo
madlo dvifek

PFi posunovani spotfebice ho nedrzte za plynové
vedeni; plynové vedeni by se mohlo poskodit.
Nebezpeli uniku plynu! Pfi posunovani spotfebice ho
nedrzte za madlo dvifek. Mohlo by dojit k poSkozeni
zaveésu dvitek a madla dvitek.

Pripojeni k elektrickeé siti

Spotrebic je uréeny pro provoz s 220-240 V. Pro
pfipojeni je nutna 16 A pojistka.

Nechte spotfebiC nainstalovat zakaznickym servisem.

Pokud je spotfebi¢ nespravné pfipojen, zanika v
pfipadé skod narok na zaruku.

Pozor!

m  Klesne-li napéti sité pod 180 V, elektricky zapalovaci
systém prestane fungovat.

m Pokud je sitovy kabel poskozeny, musi ho vyménit
vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné
kvalifikovana osoba.

AVarovéni — Nebezpeci ohrozeni zivota!

PFi kontaktu se sougastmi pod napétim hrozi nebezpedi

Urazu elektrickym proudem.

m ZastrCky se dotykejte pouze suchyma rukama.

m Sitovou zastréku vytahujte ze zasuvky pouze za kryt
zastréky, nikdy za kabel, protoze by mohlo dojit
k poskozeni.

m Sifovou zastréku nikdy nevytahujte za provozu.

Dodrzujte nasledujici pokyny a zajistéte nasledujici:

Upozornéni

m Sitova zastréka a sitova zasuvka si musi odpovidat.

Prirez kabelu musi byt dostatecny.

Uzemnéni je provedené podle predpisu.

Vymeénu sifového kabelu (v pfipadé potreby) smi

provést pouze kvalifikovany elektrikaf. Nahradni

sitovy kabel Ize obdrZet u zdkaznického servisu.

m  NepouZivejte vicenasobné zasuvkové listy/spojky
a prodluzovaci kabely.

m PFi pouziti proudového chranice se smi pouzit pouze
typ oznacdeny symbolem &=L
Pouze tento symbol zaruduje splnéni aktualné
platnych predpisd.

m Sitova zastrcka musi byt neustale pfistupna.

m Sitovy kabel nesmi byt zalomeny, pfiskfipnuty, nesmi
se pozmeénovat nebo profiznout.

m Sitovy kabel se nesmi dostat do kontaktu se zdroji
tepla.



cs Instalace a pfipojeni

Pro zakaznicky servis

Pozor!

m SpotfebiC musi byt zapojeny v souladu s udaji na
typovém Stitku.

m Spotrebi¢ vzdy pfipojujte jen k elekirické pfipojce,
ktera splfiuje platné predpisy. Zasuvka musi byt
dobre pfistupna, aby bylo mozné spotiebic
v pfipadé potfeby odpojit od elekirické sité.

m Je nutné zajistit, aby byl nainstalovany vicepodlovy
odpojovaci systém.

m Nikdy nepouzivejte prodluzovaci kabel nebo
elektrickou rozdvojku.

m Z bezpecnostnich ddvodl smi byt tento spotrebid
pfipojeny pouze k uzemnéné pfipojce. Pokud
pripojeni ochranného vodi¢e neodpovida predpisim,
neni zaru¢ena ochrana proti nebezpedi na zakladé
elektrického proudu.

m Pro pfipojeni spotfebiCe se musi pouzit kabel typu
H 05 W-F nebo rovnocenny kabel.

Vodorovné ustaveni sporaku

Postavte sporak pfimo na podlahu.

1. Vytahnéte zasuvku ve spodni ¢asti sporaku
a vyjméte ji smérem nahoru.

Uvnitf podstavce jsou vpfedu a vzadu nastavitelné
nozicky.

2. Nastavitelné nozicky otocte podle potfeby pomoci
kliGe s vnitfnim Sestihranem vysS nebo niz, aby stal
sporak vodorovné (obrazek A).

3. Zasunte zpét zasuvku do spodni ¢asti (obrazek B).

Sousedici nabytek

Sousedici kusy nabytku nesmi byt z hoflavych
materidl(. Sousedici predni stény nabytku musi byt
tepelné odolné do 90 °C.

Pfipevnéni ke sténé

Aby se sporak nenaklanél, musite ho pomoci uhelniku,
ktery je soucasti dodavky, pfipevnit ke sténé. Ridte se
montaznim navodem pro pfipevnéni ke sténé.
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Instalace spotiebice

m P¥iinstalaci spotfebiCe musi byt dodrzeny uvedené
rozméry a spotrebi¢ musi byt postaveny pfimo na
podlaze. Spotrebi¢ nesmi byt postaveny na jiném
predmétu.

m Vzdalenost mezi horni hranou sporaku a spodni
hranou odsavace par musi odpovidat pfedepsanym
udajliim od vyrobce odsavale par.

m Dbejte na to, abyste spotfebi¢ po nainstalovani jiz
neposunuli. Vzdalenost silného horaku nebo hofaku
wok od okolniho nabytku, resp. stény musi Cinit
minimalné 50 mm.

AVarovéni — Nebezpeci tniku plynu!

Spotfebi¢ se po nainstalovani jiz nesmi posunovat.
Pokud spotfebi& po nainstalovani posunete, zkontrolujte
tésnost pfipojeni.

Opatieni, ktera je nutno dodrzovat pfi
prepravé

Upevnéte vSechny pohyblivé dily ve spotfebidi a na
ném lepici paskou, kterou Ize odstranit beze stop.
Zasunte veSkeré prislusenstvi (napf. plech na peceni)
s tenkou kartonovou lepenkou na hranach do
pfislusnych prihradek, aby nedoslo k poskozeni
spotfebiCe. Mezi predni a zadni stranu vioZte
kartonovou lepenku nebo podobny material, abyste
zabranili narazeni na vnitfni stranu sklenénych dvitek.
Upevnéte dvitka a horni kryt (pokud je jim spotfebid
vybaveny) lepici paskou ke stranam spotrebice.

Originalni obal spotfebice uschovejte. Spotrebic
pfepravujte pouze v originalnim obalu. Dbejte na Sipky
na obalu, které vyznaduji polohu pfi pfeprave.

Pokud neni k dispozici originalni obal

Zabalte spotfebi¢ do ochranného obalu, aby byla
zajisténa dostateéna ochrana pred pfipadnym
poskozenim pfi pfeprave.

Spotfebid pfepravujte ve svislé poloze. Spotfebic
nedrzte za madlo dvitek ani za pfipojky na zadni strané,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni. Nepokladejte na
spotrebiC tézké predméty.



Seznameni se se spotifebicem cs

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebiCe jsou mozné

Seznamenl Se Sse odchylky v barvéch a jednotlivych detailech.
spotrebicem
V této kapitole jsou popsany rlizné ukazatele a

ovladaci prvky. Déle se seznamite s rliznymi funkcemi
vaseho spotfebice.

Vseobecné informace
Provedeni zavisi na pfisluSsném typu spotrebice. Varna deska

Zde najdete prehled ovladaciho panelu. Provedeni
zavisi na pfislusném typu spotfebicCe.

| 1*
= 2
3 1 2
+—00 00 00
et | 5*
N 3 4
. J L J
7 ST
1 Normalni hof'dk
2 Normalni hordk
3 Silny hofak
1 Kryci deska 4 Usporny hofak
2% Vystup pary
Pozor!

Kdyz je pecici trouba v provozu, vystupuje na
tomto misté horka para.

3 Varna deska**

4 Ovladaci panel**

5* Ventilator

6 Dvitka pecici trouby**

7* Zasuvka ve spodni &asti sporaku**
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cs Seznameni se se spotfebiem

Ovladaci panel
V zavislosti na typu spotiebiée jsou mozné drobné

odchylky - Minus Snizeni nastavenych hodnot.
' + Plus ZvySeni nastavenych hodnot.
Tlacitka a displej
Pomoci tladitek mliZzete nastavit rizné dodatedné Tlacitka
funkce vaseho spotfebi¢e. Na displeji se zobrazi Pod jednotlivymi tlagitky jsou senzory. Nemusite je
pfislusné hodnoty. tisknout. Stacdi se pfislusného symbolu dotknout.
Symbol Vyznam Displej
€ Casové funkce Opakovanym dotknutim zvolte Hodnota, kterd je pravé nastavovana nebo se
budik £, dobu trvani -, odpoditava, je na displeji zobrazena v popfedi.
konec —>l a Cas. Pro vyuzivani jednotlivych Sasovych funkci se nékolikrat
Détské pojistka Funkce pecici trouby zablokujete a dotknéte tlacitka (. Sviti symbol, jehoz hodnota je
odblokujete na ovladacim panelu prave zobrazena v popredi.
jejich stisknutim na cca 4 sekundy.
Druhy ohfevu a funkce
Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohfevu a dalSi Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
funkce. pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouziti.
Druh ohievu Pouziti
3D horky vzduch Pro peceni kolacl nebo masa na jedné nebo vice trovnich.
Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomérné po celé
troubg.
R Mirny horky vzduch Pro Setrné peceni vybranych pokrm(i na jedné trovni bez predehrati.
N/

Ventilator rozhdni teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé po celé troubeg.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjiSténi spotieby elektrické energie v cirkulaénim
rezimu a energetické tridy.

Stuperi na pizzu Prvolpﬁpra\{u pizz/y evl pokrmd, ktere: vyiaQujl’ velké teplo zldolva. )
Hfeje doIni topné téleso a kruhové topné téleso na zadni sténé.

EI Dolni ohiev Pro vareni ve vodni ldzni a pro dopékani.
Teplo sald zdola.

‘il Velkoplosny gril Erp grilovénl’ nizkych grilovanych pokrm(i, nap?. steakd, klobas nebo toast(i a pro zapé-

ani.
Ohfiva se celd plocha pod grilovacim topnym télesem.
Gril s cirkulaci vzduchu Pro peceni dribeZe, celych ryb a vétsich kusi masa.

b4

Grilovaci topné téleso a ventildtor se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi horky
vzduch kolem pokrmu.

Horni/dolni ohfev Pro tradiéni peceni kolacél a masa na jedné trovni. Obzvlasté vhodny pro kolace se Stav-
natou horni vrstvou.
Teplo sdla stejnomérné shora i zdola.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjiSténi spotieby elektrické energie v konvencnim
rezimu.

L0

Dalsi funkce

Vase nova pedici trouba vam nabizi jeSté dalsi funkce,
které vam zde kratce vysvétlime.

Funkce Pouziti

«S Rychloohfev Rychlé predehfivani varného prostoru, bez prisluSenstvi.
»

Osvétleni varného prostoru Zapnuti osvétleni varného prostoru, bez funkce.
Usnadni vam napf. CiSténi varného prostoru.




Teplota

Pomoci volice teploty se nastavuje teplota v troubé.
Kromé toho se s nim voli i stupné pro dalsi funkce.
Pri nastaveni teploty vy$8i nez 250 °C snizi spotfebic
teplotu po cca 10 minutach na cca 240 °C. Pokud je
vas spotrebi¢ vybaveny druhem ohtfevu horni/dolni
ohfev nebo dolni ohfev, toto sniZzeni se zde neprovadi.

Poloha Vyznam

) Nulova poloha Spotrebic nehieje.
50-275

Teplotni rozmezi Nastavitelnd teplota v pecicim

prostoru ve °C.
1,2,3 Stupné grilovani Nastavitelné stupné pro gril, velké
nebo plochy ] a malé plochy (]
L, (podle typu spotrebice).

Stupen 1 = slaby

Stupen 2 = stredni

Stupen 3 = silny

Ukazatel teploty

Pokud spotfebi& hteje, na displeji sviti symbol §. V
prfestavkach mezi ohfevem zhasne.

Pti pfedehfati je dosazeno optimalniho okamziku pro
vlozeni pokrmu, jakmile symbol poprvé zhasne.

Upozornéni: Na zakladé teplotni setrvacnosti se
zobrazena teplota mize mirné lisit od skutecné teploty
v troubé.

Spinace varnych zén

Pomoci ¢tyf spinacd varnych zén mizete nastavit topny
vykon varnych zon.

Polohy Funkce / plynovy sporak

6 Nulové poloha Spordk je vypnuty
3¢ Zapalovaci poloha

©®  Oblast nastavovani  Velky plamen = nejvétsi nastaveni
) Usporny plamen = nejmensi nastaveni

Zapalovaci poloha

Na konci oblasti nastavovani je doraz. Dale neotacejte.

Seznameni se se spotifebicem cs

Varny prostor

RuUzné funkce ve varném prostoru usnadnuji provoz
spotfebiCe. Varny prostor je napt. cely osvétleny a
chladici ventilator chrani spotfebic pfed prehratim.

Otevreni dvifek spotiebice

Pokud béhem provozu otevrete dvitka spotfebice,
provoz bézi dale.

Osvétleni varného prostoru

U vétsiny druhl ohfevu a funkci je osvétleni varného
prostoru b&hem provozu zapnuto. Pfi ukoncéeni provozu
se vypne pomoci voli¢e funkci.

Pomoci voli¢e funkci Ize osvétleni varného prostoru
zapnout i bez zapnutého ohfevu. To vam pomdize napf.
pfi Gisténi spotfebice.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina podle potfeby.
Teply vzduch unika dvitky.

Pozor!
Nezakryvejte ventiladni Stérbiny. Jinak se spotfebic
bude prehfivat.

Aby po skoncéeni provozu pecici prostor rychleji
vychladl, bézi jesté urCitou dobu chladici ventilator.
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cs Prislusenstvi

Prislusenstvi

K vasemu spotfebi¢i patfi rizné prisluSenstvi. Ziskate
pfehled o dodavaném pfisluSenstvi a jeho spravném
vyuziti.

Dodavané pfrislusenstvi

Vas spotiebi¢ je vybaven nasledujicim pfislusenstvim:

Rost

Pro pecené, grilované pokrmy
azmrazené pokrmy.

Pro nadoby, kolacoveé a zapékaci formy.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké pecensé.

MiZete ho pouZivat jako nadobu pro
zachyceni tuku, kdyZ grilujete na rostu.

Plech na peceni

Q Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi. Je specialné
pfizplsobeno vasemu spotfebidi.

PrisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

Upozornéni: KdyZ se pfisluSenstvi zahteje, miZe se
zdeformovat. Na funkci to nema zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.

Zasunuti prislusenstvi

Pecici prostor ma 5 vySek zasunuti. VySky zasunuti se
poditaji zdola nahoru.

U nékterych spotrebict je nejvyssi pozice zasunuti

v pecicim prostoru oznacena symbolem grilovani.

PrisluSenstvi zasouvejte vzdy mezi obé vodici listy do
prislusné vysky.

PrisluSenstvi Ize vysunout asi do poloviny, aniz by se
preklopilo.

Pfi vkladani do pediciho prostoru dbejte na to, aby
vyklenuti na pfislusenstvi bylo vzadu. Jediné tak
zapadne.
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Upozornéni

m Drzte pedici plech pevné na stranach obéma rukama
a zasunte jej vodorovné do zavésnych rostd. Pri
zasunovani nepohybujte s pecicim plechem ze
strany na stranu. V opacném pfipadé Ize pecici
plech jen tézko zasunout. Smaltované povrchy by se
mohly poskodit.

m Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do trouby zasunuli
vzdy spravné.

m Zasunte vzdy celé prislusenstvi do trouby tak, aby se
nedotykalo dvifek spotfebicCe.

m PrisluSenstvi, které pfi provozu nepotrebujete,
vyjméte z pediciho prostoru.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi mlzete zakoupit v zakaznickém
servisu, ve specializovanych prodejnach nebo na
internetu. Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebidi
naleznete v naSich prospektech nebo na internetu.

Nabidka a moZnost objednani on-line se v jednotlivych
zemich lisi. Nahlédnéte do vasich prodejnich materiald.

Upozornéni: Zvlastni pfisluSenstvi nemusi byt vhodné
ke kazdému spotfebici. Pfi nakupu uvedte prosim vzdy
pfesné &iselné oznaceni (E-Nr.) vaseho spotfebice.

— "Zdkaznicky servis" na strané 27

Zvlastni prislusenstvi

Rost

Pro nadoby, kolacoveé a zapékaci formy a pro pecené a grilované
pokrmy.

Plech na peceni
Pro koldce na plechu a drobné pecivo.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké
peceng.

MizZete ho pouzivat jako nadobu pro zachyceni tuku, kdy? grilujete na
rostu.

Vkladaci rost
Pro maso, drlibeZ a ryby.

Pro vlozeni do univerzalniho vysokého plechu kv(li zachyceni odkapa-
vajiciho tuku a Stavy z masa.

Profesionalni vysoky plech
Pro pripravu velkého mnozstvi. Idedlné vhodny napf. také na musaku.

Poklice pro profesionalni vysoky plech

Diky poklici se z profesiondiniho vysokého plechu stava profesiondini
pekac.

Plech na pizzu
Pro pizzu a velké kulaté kolace.




Grilovaci plech

Pro grilovani misto rostu nebo k zachyceni odkapavajiciho tuku. Pouzi-

vejte pouze na univerzalnim vysokém plechu.

Pecici kamen
Pro domdci chléb, housky a pizzu, které maji mit kfupavy spodek.
Pecici kamen musi byt pfedehraty na doporucenou teplotu.

Sklenény pekac
Na dusené pokrmy a nakypy.

Sklenény plech
Pro nakypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Vysuvny systém jednoduchy
Diky vysuvnym Kolejnicim ve vySce 2 miiZete prisluSenstvi vytahnout
dale, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém dvojity
Diky vysuvnym kolejnicim ve vySce 2 a 3 mliZete pfisluSenstvi vytah-
nout ddle, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém trojity
Pomoci vysuvnych kolejnic ve vySce 1, 2 a 3 miZete prislusenstvi vic
vytahnout, aniz by se preklopilo.

Pfed prvnim pouzitim cs

8 Pfed prvnim pouzitim

NezZ budete moci vyuZivat “vas novy spotfebi¢, musite
provést potfebna nastaveni. VyCistéte varny prostor a
pfisluSenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k proudu se na displeji zobrazi ¢as.
Nastavte aktualni ¢as.

Nastaveni ¢asu
Dbejte na to, aby byl voli¢ funkci v nulové poloze.

Cas za&ina na ,,12:00 hod.“.

1. Tladitkem — nebo + nastavte Cas.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na tlagitko (©.
Na displeji se zobrazi aktualni Cas.

Cisténi varného prostoru a prislusenstvi

Nez poprvé zaCnete ve spotfebiCi pfipravovat pokrm,
vyCistéte varny prostor a pfisluSenstvi.

Cisténi varného prostoru

Aby se odstranila viiné novoty, rozehrejte uzavieny
a prazdny varny prostor.

Dbejte na to, aby se v pecicim prostoru nenachazely
zbytky obald, napf. polystyrenové kuli¢ky, a odstrarite
lepici pasku ve spotfebi¢i a na ném. Pfed zahratim
meékkou a vihkou utérkou otfete hladké plochy ve
varném prostoru. Dokud se spotfebi& ohfiva, dobre
vétrejte kuchyn.

Provedte uvedena nastaveni. Nastaveni druhu ohfevu
a teploty je popsané v nasledujici kapitole. — "Obsluha
spotrebice" na strané 18

Nastaveni

Druh ohfevu 3D horky vzduch
Teplota maximalni

Doba trvani 1 hodina

Po uplynuti uvedené doby spotfebi¢ vypnéte.
Jakmile se varny prostor ochladi, mycim roztokem a
hadrem umyjte hladké plochy.

Cisténi prislusenstvi

Prislusenstvi dikladné vycistéte mycim roztokem

a hadrem nebo mékkym kartaCkem.
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cs Nadobi na vareni

Ed Nadobi na vareni

Elektricka 1 kW 14,5 cm 14,5 cm
varna

plotynka*

Hofak WOK* 3,5 kW 24 cm 28 cm
Silny horak* 3 kW 24 cm 28 cm
Normalni 1,7kW 18 cm 24 cm
horak

Usporny 1 kW 12 cm 18 cm
horak

Provozni upozornéni

Nasledujici rady vam pomohou usetfit energii a ochranit

nadobi prfed posSkozenim:
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Pouzivejte nadoby, jez
svou velikosti odpovidaji
danému horaku.
Nepouzivejte malé nadoby
na velkych horacich.
Plamen nesmi sahat na
bocni stény nadoby.
Nepouzivejte
zdeformované nadoby,
které jsou na varné desce
vratké. Mohly by se
pfevrhnout.

Pouzivejte pouze nadoby
s rovnym a silnym dnem.
Nevarte bez poklicky ani
s poklickou &astecné
poodsunutou mimo hrnec.
Je to plytvani energii.

Nadobu postavte vzdy
doprostfed hofaku, jinak
by se mohla pfevrhnout.

Nadoby pokladejte na
mfizky, nikdy pfimo na
horak.

Pfed pouzitim se ujistéte,
Ze mfizky hofakd jsou
spravné umistény a vika
spravné nasazena na
horacich.

S nadobami na varné
desce manipulujte opatrné.
Chrante varnou desku
pfed narazy a ani ji
nadmeérné nezatézkavejte.

Nepouzivejte dva horaky Ci
plotynky k ohfevu jedné
nadoby.

Nepouzivejte pecici plechy,
kameninové nadoby apod.
k dlouho trvajicimu ohfevu
na plny vykon.



@)Plynové horaky

V této kapitole si mizete precist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

Vycisténi rozdélovace plamene a vicka
horaku pred prvnim pouzitim

Umyjte vicko hofaku (1) a rozdélova¢ plamene (2)
vodou a mycim prostfedkem. VSechny dily peclivé
osuste.

Rozdélovad plamene a vicko hofaku nasadte zpét na
misku hofaku (5). Dbejte na to, aby nedoslo

k poskozeni zapalovade (3) a ochranného koliku
plamene (4).

Tryska (6) musi byt sucha a &ista. Nasadte vicko
hofaku vzdy pfesné na rozdélovad plamene.

Zapaleni plynového horaku

Nasadte vicko hofaku vzdy presné na rozdélovad
plamene. Otvory v rozdélovadi plamene musi byt vzdy
volné. V8echny soudasti musi byt suché.

1. Otevrete horni kryt varné desky. Dokud je varna
deska v provozu, musi byt horni kryt otevieny.

2. Otodte voli¢ pozadované varné zény doleva do
zapalovaci polohy 3¢. Zacina proces zapalovani.

3. Stisknéte otoCny voli€ varné zény a drzte ho 1-3
sekundy stisknuty. Zac¢ne proudit plyn a plynovy

~

horak se zapali.
> 0=\
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Aktivuje se pojistka
horfaku. Kdyz plamen zhasne, pojistka hotaku
automaticky prerusi pfivod plynu.

4. Nastavte pozadovanou velikost plamene. Mezi
nastavenim ve vypnuté poloze ¢ a nastavenim ©
neni plamen stabilni. Proto vzdy zvolte nastaveni
mezi velkym © a malym 6 plamenem.

5. Zkontrolujte, zda plamen hofi. Pokud ne, opakujte
proces od kroku 2.

Plynové hofaky cs

6. Pro ukond&eni vareni, oto&te voli€ varné zény doprava
do polohy 6 vypnuto.

Otoc¢ny voli¢ varné zony by nemél byt stisknuty déle nez

15 sekund. Pokud se hofak do 15 sekund nezapali,

pockejte minimalné 1 minutu, nez budete opakovat

proces zapalovani.

AVarova’ni — Pozor!

Pokud po vypnuti otoCite voli¢ varné zony, kdyz je
sporak jesté horky, zacne unikat plyn. Pokud voli¢ varné
zény neotodite do polohy zapalovani 3¢, pfivod plynu se
po 60 sekundach prerusi.

Plynovy horak se nezapali

P¥i vypadku proudu nebo pfi vihkych zapalovacich
svickdch muzete plynovy horék zapalit rué¢nim
zapalovacem nebo zapalkami.

Upozornéni

Mirné bzucenf pfi provozu horakd je normalni.

Je normalni, ze pfi prvnim provozu je citit zapach.
Nepredstavuje to zadné riziko a ani se nejedna
0 zavadu. Zapach Sasem zmizi.

Oranzovy plamen je normalni. Vznika v ddsledku
prachu, ktery se nachazi ve vzduchu, pfeteCenych
tekutin atd.

Pokud plamen hofaku nedopatfenim zhasne, otoéte
ovladaci knoflik hofaku do polohy vypnuto a minimainé
minutu hofak znovu nezapaluijte.

Nékolik sekund po zhasnuti hofaku se ozve zvuk (tupé
klapnuti). Nejedna se o zavadu. Znamena to, ze se
vypnula bezped&nostni pojistka.

Udrzujte maximalni Cistotu. Jsou-li zapalovaci elektrody
Spinavé, zapalovani nebude spravné fungovat.
Pravidelné je Cistéte kartaCkem, ktery nesmi byt kovovy.
Méjte na paméti, Ze zapalovaci elektrody vyzaduji Setrné
zachazeni bez narazu.

Tabulka - vareni

Pro kazdou varnou zdnu zvolte spravnou velikost hrnce.
Primér dna hrnce nebo panve by mél odpovidat
velikosti varné zony.

Doby vareni zavisi na druhu, hmotnosti a kvalité
pokrmU. Proto jsou mozné odchylky. Optimalni dobu
vareni mizete nejlépe posoudit vy sami.

Varte s, co nejmensim mnozstvim vody, aby zlstaly
zachované vitaminy a mineraini latky. Zvolte kratkou
dobu vareni, aby zelenina z(stala kfupava a s obsahem
Zivin.
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cs Obsluha spotfebice

Rozpousténi Cokolada, maslo, margarin  Usporny horak maly plamen

Ohfivani Vyvar, zelenina v plechovce Normalni horak maly plamen

Ohfivani a udrzovani Polévky Usporny hofak maly plamen

teploty

Vareni v pare* Ryby Normalni horak mezi velkym a malym plamenem

Duseni* Brambory a ostatni Normalni horak mezi velkym a malym plamenem
zelenina, maso

Vareni* RyZze, zelenina, masové Normalni horak velky plamen
pokrmy (s omackou)

Peceni PalaCinky, brambory, fizek, Silny horak** mezi velkym a malym plamenem

rybi prsty

EBY Obsluha spotrebiée

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni vam vysvétlime, jak spotfebié nastavit.

Zapnuti a vypnuti spotrebice

Pomoci voliCe funkci se spotfebi¢ zapina a vypina.
Jakmile jim oto&ite mimo jeho nulovou polohu,
spotfebiC se zapne. Spotfebi¢ vzdy vypinejte oto&enim
voliCe funkci do nulové polohy.

Nastaveni druhu ohrevu a teploty

Pomoci voli¢e funkci a voliCe teploty zcela jednoduse
spotfebi¢ nastavite. Informace o tom, jaky druh ohfevu
je vhodny pro jaky pokrm, jsou uvedeny na zacatku
navodu k obsluze. — "Sezndmeni se se spotfebi¢em"
na strané 11

Ptiklad na obrazku: Horni/dolni ohfev (& pfi teploté
190 °C.
1. VoliCem funkci nastavte druh ohfevu.

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stupen
grilovani.
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Hofak WOK**

Po nékolika sekundach se spotiebi¢ zadne zahfivat.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otocite do nulové polohy.

Upozornéni: Na spotfebici mizete rovnéz nastavit dobu
trvani a konec provozu. — "Casové funkce"
na strang 19

Zména

Druh ohfevu a teplotu mizete kdykoli zménit prisluSnym
volicem.

Rychloohrev
S rychloohfevem muzete zkratit dobu zahfivani.

Pouzivejte nejlépe:
. 3D Horky vzduch
m [O Horni/dolni ohfev

Rychloohfev pouzivejte pouze pfi nastavené teploté
vysSinez 100 °C.

Abyste dosahli rovnomérného vysledku vareni, vlozte
pokrm do trouby az po skonceni rychloohfevu.

1. Nastavte voli& funkci na [§).
2. Volicem teploty nastavte teplotu.
Po par sekundach se pedici trouba zacne zahfivat.

Jakmile rychloohfev skonci, zazni signal. Vlozte pokrm
do trouby.



Casové funkce  cs

[€ Casové funkce

Spotrebi¢ ma rizné casové funkce.

Casové funkce Pouziti

[-=>| Doba trvani Po uplynuti nastavené doby trvani spotfebic
automaticky ukonCi provoz.

—>|  Konec Zadejte dobu trvani a pozadovany ¢as konce.
SpotrebiC se automaticky spusti, takze provoz
je ukoncen v pozadovanou dobu.

[\ Budik Budik funguje jako minutka. Bézi nezavisle na
provozu a spotrebi¢ neovliviuje.

® Cas Dokud neni v popfedi zobrazena jind probiha-

jici funkce, na displeji spotiebice je zobrazen
¢as.

Teprve po nastaveni druhu ohfevu muizete dobu trvani
vyvolat tlagitkem (©. Po nastaveni doby trvani se
odpocitava ¢as do konce.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu budiku zazni signal.
Signal miZzete predéasné ukondit dotykem na
tlacitko (.

Nastaveni doby trvani

Na spotiebic¢i mlzete nastavit dobu trvani Upravy
pokrmu. Doba trvani dpravy pokrmu tak nebude
nedmysiné prekrocena a pro ukonceni provozu
nemusite pferusSovat jinou praci.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do jedné

hodiny Ize dobu trvani nastavit v minutovych krocich,
poté v pétiminutovych krocich.

Podle toho, kterého tlaCitka se nejdfive dotknete, zaCne
doba trvani u jiné navrhované hodnoty:

10 minut u tladitka = a 30 minut u tladitka +.

Priklad na obrazku: doba trvani 45 minut.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.
2. Dvakrat se dotknéte tlagitka (O.

Na displeji je oznacena doba trvani -1

e

=1

_|_

Q
=

3. Pomoci tlagitka = nebo + nastavte dobu trvani.

_|_
Po par sekundach se spotiebiC zacne zahfivat. Na
displeji se odpocitava doba trvani.

Uplynula doba trvani

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane hrat. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jakmile je signal ukon¢en, mlzZete znovu nastavit dobu
trvani pomoci tladitka +.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otoCite do nulové polohy.

Zména a preruseni

Pomoci tlagitka — nebo + mUZete dobu trvani kdykoli
zménit. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro zruSeni nastavte dobu trvani pomoci tladitka — na
nulu. Spotrebi€ hieje déle i bez nastavené doby trvani.

Nastaveni konce

Cas doby trvani mlZete posunout. MdZete napt. rano
vlozit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotovy
v poledne.

Upozornéni

m Dbejte na to, aby pokrm nebyl v troubé pfilis dlouho
a nezkazil se.

m Konec nenastavuijte, pokud jiz byl provoz zahajen.
Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

Konec doby trvani Ize posunout maximalné o 23 hodin
a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:30, nastavena doba trvani je
45 minut a pokrm ma byt hotovy ve 12:30.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.
2. Dvakrat se dotknéte tlagitka O a pomoci tladitka —
nebo + nastavte dobu trvani.
3. Znovu se jednou dotknéte tlagitka .
Na displeji je oznacden ¢as konce doby trvani =l.

®
~
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cs  Casové funkce

4. Pomoci tlaCitek + nebo — posurite konec doby
trvani na pozdgji.

=

Q

.
T *

Po par sekundach spotfebi& pfevezme nastaveni. Na
displeji je uveden Cas konce. Jakmile se spotfebid
spusti, doba trvani se odpocitava.

Uplynula doba trvani

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane hfat. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jakmile je signal ukon¢en, mlzete znovu nastavit dobu
trvani pomoci tladitka =+.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otoCite do nulové polohy.

Zména a preruseni

Pomoci tlacitka = nebo + mUizete zménit &as konce. Po
nékolika sekundach je zména prevzata. Pokud se doba
trvani jiz odpocitava, ¢as konce jiz nelze zménit.
Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

Pro zruSeni nastavte ¢as konce pomoci tlacitka — na
aktualni as plus dobu trvani. Spotfebi¢ se zacne
zahtivat a doba trvani se odpocitava.

Nastaveni budiku

Budik mizete pouzit pfi zapnutém nebo vypnutém
spotrebiCi. Nesmi viak byt nastavena doba trvani nebo
¢as konce.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do 10
minut Ize as budiku nastavit ve 30ti sekundovych
krocich. Poté se Casové kroky zvétsuji podle toho, &im
vySSi je hodnota.

Podle toho, kterého tlacitka se nejprve dotknete, zacne
¢as budiku u jiné navrhované hodnoty:

5 minut u tlagitka = a 10 minut u tladitka +.

1. Dotykejte se tlacitka ©, dokud nebude oznagen
symbol budiku 2.

2. Pomoci tlaCitek = nebo + nastavte ¢as budiku.

Po nékolika sekundach se spusti ¢as budiku.

Tip: Vztahuje-li se nastaveny Cas budiku na provoz
spotfebiCe, pouzijte dobu trvani. Spotfebi¢ se tak
automaticky vypne.

Doba budiku uplynula

Zazni akusticky signal. Na displeji je uvedena doba
budiku na nule.

Libovolnym tlagitkem budik vypnete.
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Zména a preruseni

Pomoci tladitka = nebo + mUZete kdykoli zménit &as
budiku. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro zruSeni nastavte dobu budiku pomoci tlacitka — na
nulu. Budik je vypnuty.

Nastaveni ¢asu

Po pfipojeni nebo vypadku proudu blika na displeji ¢as.
Nastavte ¢as.

Voli¢ funkci musi byt nastaveny na nulu.

1. TlaCitkem — nebo + nastavte Cas.
Cas prestane blikat.

2. Potvrdte tlagitkem (©.

Nastaveny ¢as se ulozi.

Zména casu

V piipadé potieby mizete ¢as opét zménit, napr. z
letniho na zimni.

Kdyz je spotfebié vypnuty, dotykeijte se tladitka (O,
dokud nebude Cas blikat a pomoci tlacitka —
nebo + ¢as zmérite.



[ Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zmeénit nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Upozornéni

m Na pfipadné pfipojenou varnou desku nema détska
pojistka pedici trouby vliv.

m Po vypadku proudu neni détska pojistka aktivni.

Aktivace a deaktivace

Pro aktivaci détské pojistky musi byt voli¢ funkci
nastaveny na nulu.

Stisknéte tlaCitko &= cca na 4 sekundy.

Na displeji se zobrazi SHFE. Détskd pojistka je

aktivovana.

Upozornéni: Pokud je nastaven ¢as budiku 0\, b&zi
dale. Dokud je aktivni détska pojistka, ¢as budiku nelze
zménit.

Pro deaktivaci opét stisknéte tlaCitko = na cca 4
sekundy, dokud SAF £ na displeji nezhasne.

Détska pojistka cs

I Cisténi

V ptipadé peclivé udrzby a Cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funké&ni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotrebic.

Cistici prostredky

Aby nedoslo k poskozeni rliznych povrchl nespravnymi

Cisticimi prostfedky, fidte se nasledujicimi udaji.

PFi ¢iSténi varné desky

m nepouzivejte nezfedéné myci prostfedky nebo myci
prostfedky do myCky nadobi,

m drsné houbicky,

m agresivni gistici prostfedky, jako Cistici prostfedky na
pecici trouby nebo odstranovace skvrny,

m vysokotlaké distiCe nebo parni CistiCe.

m Jednotlivé sougasti nemyjte v myCce nadobi.

P¥i ¢isténi pecici trouby

nepouzivejte ostré nebo abrazivni istici prostfedky,

Sistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,

drsné houbicky,

vysokotlaké distie nebo parni CistiCe.

Jednotlivé soucasti nemyjte v my&ce nadobi.

Nové houbiky pfed prvnim pouzitim fadné vymachejte.

AVarovéni — Nebezpeéi popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitinim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pristupu k pfistroji.

Oblast Cistici prostiedky

Plochy z uSlechtilé Horky myci roztok:

oceli* VyCistéte hadikem a poté osuSte mékkym

(v zavislosti na typu hadrem. Plochy z uSlechtilé oceli otirejte vZdy

spotfebice) rovnobézné s vybrousenim. Jinak méze dojit
k poSkrabani. Ihned odstrante vapenate,
tukoveé, Skrobové skvrny a skvrny od bilku. Pod
takovymi skvrnami se m{iZe vytvorit koroze.
U zakaznického servisu nebo ve specializo-
vané prodejné |ze zakoupit specialni oSetfo-
vaci prostiedky na horké povrchy z uSlechtilé
oceli. Mékkym hadrem naneste trochu oSetio-
vaciho prostredku ve slabé vrstve.

Smaltované, lako- Horky myci roztok:

vané, plastové VyCistéte hadfikem a poté osuSte mékkym
a sitotiskové povrchy*  hadrem. NepouZivejte Cistici prostredek na
(v zavislosti na typu sklo nebo Skrabku na sklo.

spotfebice)

Ovladaci panel Horky myci roztok:

VycGistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem. Nepouzivejte Cistici prostfedek na
sklo nebo Skrabku na sklo.

Volitelné (K dispozici pro nékteré spotrebice, v zavislosti na typu

*

spotfebice.)
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cs Cisténi

Oblast Cistici prostredky

Cistici prostfedek na sklo:

VyCistéte mékkym hadrem.

Horni sklenény kryt miZete za ucelem Cisténi
sejmout. Ridte se pokyny v kapitole Horni
Sklenény kryt.

Horni sklenény kryt*

(v zavislosti na typu
spotfebice)

Otoc¢né knofliky
Neodstrafuijte!

Horky myci roztok:
VycCistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem.

Rém varné desky Horky myci roztok:
Necistéte Skrabkou na sklo, citronem nebo

octem.

Plynovéa varna deska  Horky myci roztok.

amfizka na varnou Pouzijte malé mnozstvi vody, voda nesmi pro-
desku* niknout spodni ¢asti hoi'akl dovnitr spotrebice.
(vzavislostinatypu ~ Okamzité odstrante pokrmy, ktere pretekly,
spotfebice) a zbytky pokrmd.

Mz mlZete z varné desky sejmout.

MFiZ na varnou desku z litiny™;
Nemyjte v mycce nadobi.

Plynové hofaky*
(v zavislosti na typu
spotfebice)

Sejméte hlavici horaku a vicko hofaku, vycis-
téte je mycim roztokem.

Nemyjte v my&ce nadob.

Otvory pro vystup plynu musi byt vZdy volné.
Zapalovaci svicky: mékky kartacek.

Plynové horaky funguji pouze tehdy, kdyz jsou
zapalovaci svicky suché. VSechny soucastky
dobre osuste. Pi jejich nasazovani zpét dbejte
nato, aby byly pfesné usazené.

Vicka horak(l maji ¢erny smaltovany povrch.
V priibéhu ¢asu se barva méni. Na funkci to
nema zadny vliv.

Elektrickd varna zona* Abrazivni prostfedky nebo houbicky:

(v zavislosti na typu Varnou plotynku pak kratce zahrejte, aby se

spotfebice) vysusila. VIhkeé plotynky Casem zrezivéji. Na
z&ver naneste oSetrujici prostredek.
Okamzité odstrarite pokrmy, které pretekly,
a zbytky pokrmd.

Okraj varné plotynky*  ZIuté az mod¥e duhové zabarveni okraje varné
(v zavislosti na typu plotynky odstrante pomoci oSetfovaciho pro-
spotfebice) stfedku na ocel.

NepouZivejte abrazivni nebo drsné prostredky.

Sklokeramickd varna  Udrzba: ochranné a o$etfovaci prostredky na

deska* sklokeramiku.
(v z4vislosti na typu Cisténi: Cistici prostredky vhodné pro sklokera-
spotfebice) miku.
Ridte se pokyny pro CiSténi uvedenymi na
obalu.

/A\Skrabka na sklo na silné znecisténi:
Skrabku odjistéte a k GiSténi pouzivejte pouze
cepel. Pozor, Cepel je velmi ostrd. Nebezpedi
poranént.

Po skonceni Gisténi Skrabku opét zajistéte.
PoSkozenou ¢epel ihned vyménte.

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na typu

spotfebice.)
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Oblast Cistici prostredky

Sklenénd varna Udrzba: ochranné a osetfovaci prostredky na

deska* sklo.

(v z4vislosti na typu Gisteni: Cistici prostfedky vhodné na sklo.

spotfebice) Ridte se pokyny pro GiSténi uvedenymi na
obalu.

A\Skrabka na sklo na silné znecistént:
Skrabku odjistéte a k GiSténi pouzivejte pouze
cepel. Pozor, Cepel je velmi ostrd. NebezpecCi
poranéni.

Po skonceni Gisténi Skrabku opét zajistéte.
PoSkozenou ¢epel ihned vyménte.

Sklenéna tabule Cistici prostiedek na sklo:

VycCistéte mékkym hadrem.

NepouZivejte Skrabku na sklo.

Dvitka |ze kvili pohodingjsimu Cisténi demon-
tovat. Ridte se pokyny v kapitole Vysazeni
a zaveéseni dvirek pecici trouby!

Détskd pojistka®
(v zavislosti na typu
spotrebice)

Horky myci roztok:

VycCistéte hadrem.

Pokud jsou dvifka pecici trouby opatfend dét-

skou pojistkou, musi se pojistka pred Cisténim
odstranit.

Pfi silném znecCisténi détska pojistka nefunguje
Spravne.

Tésnéni Horky myci roztok:
Nesundavejte tésnéni!  VyCistéte hadrem. Nedrhnéte.

Varnd zona Horky myci roztok nebo voda s octem:
Vycistéte hadrem.
Pri silném zneCisténi pouZijte nerezovou dré-
ténku nebo Cistici prostfedek na pecici trouby.
Pouzivejte pouze ve studeng troubé.

AU samocisticich povrchii pouZivejte funkci
samocisténi. Ridte se pokyny v kapitole
Samocisténil

Pozor! Na samodistici plochy nikdy nepouzi-
vejte Cistici prostredky na sporaky.

Sklenény kryt osvét-  Horky myci roztok:
leni trouby VyCistéte hadrem.

Ram Horky myci roztok:
VycCistéte hadfikem nebo kartackem.
Ramy mlzZete pred ¢isténim vyjmout. Ridte se
pokyny v kapitole Vysazeni a zavéseni
ramd!

Teleskopicky vysuv*

(v zavislosti na typu spotfebice)

Horky myci roztok:

Vycistéte hadiikem nebo kartackem.
Neodstranujte mazacituk z vysuvnych kolejnic,
pokud mozno je Cistéte v zasunutém stavu.
Nenamécejte je, nemyjte v mycce nadobi ani
necistéte soucasné pri samocisténi. Hrozi
poskozeni ramd a zhorSeni jejich funkce.

*

Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na typu

spotfebice.)




Oblast Cistici prostiedky Udrzovani spotrebice v Cistoté

PrisluSenstvi Horky myci roztok: Aby se nevytvorily Uporné ulpivajici nedistoty, udrzujte
Namocte a vyCistéte hadiikem nebo kar- spotrebi¢ vzdy Cisty a nedistoty ihned odstrariujte.
tackem.

Hiinikovy plech na peceni™: AVarovéni — Nebezpeci pozaru!

Volné zbytky pokrm, tuk a §tava z peceni se mohou

1 IS T ) Sl ) vznitit. Pfed spusténim provozu odstrarite z peciciho

Osuste mekkym hadrikem. prostoru, z topnych prvkl a prislusenstvi hrubé
Nemyjte v mycce nadobi. nedistoty.

Nikdy nepouzivejte Cistici prostredky na pecici

trouby. Tipy

Abyste zabranili poSkrabani, nikdy se kovavych m Pedici prostor Cistéte po kazdém pouziti. Necistoty
povrch(l nedotykejte nozem nebo podobné ost- se nepfipedou.

rym pfedmeétem. m Vzdy ihned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
Nejsou vhodné agresivni Cistici prostredky, skvrny a skvrny od bilku.

drsné houbicky a hrubé Gistici ubrousky. Jinak m Na peceni velmi stavnatych kolacd pouzivejte
maze dojit k poskrabani. univerzalni vysoky plech.

Otocny rozer* m Pouzivejte vhodnou nadobu na peceni, napf. pekad.

(v zavislosti na typu spotfebice)

Horky myci roztok:

VycGistéte hadfikem nebo kartackem. Nemyjte
v mycce nadobi.

Pecici sonda*

(v zavislosti na typu spotrebice)

Horky myci roztok:

VycCistéte hadrikem nebo kartackem. Nemyjte
v mycce nadobi.

Z&suvka ve spodnf Horky myci roztok:
¢asti sporaku* VydGistéte hadrem.
(v zavislosti na typu

spotrebice)

*Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na typu

spotrebice.)

Upozornéni

m Nepatrné rozdily barev na predni &asti spotfebice
jsou zpusobeny raznymi materidly, jako je sklo, plast
nebo kov.

m Stiny na prosklenych dvitkach, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pedici
trouby.

m Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a na funkci to nema zadny vliv.

Hrany tenkych plechl se nedaji UpIiné smaltovat.
Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni
ovlivnéna.
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cs Ramy

Ramy

V ptipadé peclivé udrzby a Cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak muizete
vyjmout a vycistit ramy.

Vysazeni a zavésSeni ramu

Ramy muzete pred cisténim vyjmout. Trouba musi byt
vychladla.

Vysazeni ramu

1. Ram vepredu nazdvihnéte nahoru
2. a vyhaknéte ho (obrazek A).

3. Poté vytahnéte cely ram dopredu
4. a vyjméte ho (obrazek B).
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Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbic¢kou. Na
Uporné necistoty pouzijte kartadek.

Zavéseni ramu

1. Nejdfive zastrCte ram do zadniho pouzdra, lehce ho
zatlaCte dozadu (obrazek A)

2. a poté ho zavéste do prfedniho pouzdra (obrazek B).

B

,‘yﬁ

Ramy dosedaji vpravo a vlevo. Dbejte na to, aby stejné
jako na obrazku B byly vySky 1 a 2 dole a vySky 3, 4
a 5 nahore.
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Dvifka spotfebice

V pripadé peclivé udrzby a cisténi zUstane spotfebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak muizete
vysadit a vyCistit dvitka spotfebice.

Vysazeni a zavéseni dvifek pecici trouby

Dvitka pecici trouby Ize za UCelem Cisténi a demontaze
sklenénych tabuli vysadit.

Zavésy dvitek pecici trouby maji zajiStovaci packy. Kdyz
jsou zajistovaci packy zaklopené (obrazek A), jsou
dvitka pecici trouby zajisténa. Nelze je vysadit. Kdyz
jsou zajistovaci packy pro vysazeni dvifek pedici trouby
vyklopené (obrazek B), jsou zavésy zajisténé. Nemohou
zaklapnout.

AVarovéni — Nebezpeéi urazu!

Pokud nejsou zavésy zajisténé, velkou silou zaklapnou.
Dbejte na to, aby byly zajistovaci packy vzdy uplné
zaklopené, resp. pfi vysazovani dvifek pecici trouby
uplné vyklopené.

Vysazeni dviiek

1. UpIné& oteviete dvitka pedici trouby.

2. Vyklopte obé zajiStovaci packy vievo a vpravo
(obrazek A).

3. Zaviete az na doraz dvitka pecici trouby. Obéma
rukama je uchopte vlevo a vpravo. Jesté o kousek je
pfiviete a vytahnéte (obrazek B).




Zaveéseni dvirek
Dvitka pecici trouby zavéste zpét opacnym postupem.

1. Pri zavésovani dvitek pecici trouby dbejte na to,
abyste oba zavésy zasunuli do otvord rovné
(obrazek A).

2. Vyfezy na zavésech musi na obou stranach zaskocit
(obrazek B).

i

/ \

3. Znovu zaklopte obé
zajistovaci packy (obrazek C). Zavrete dvitka pedici
trouby.

AVarovém’ — Nebezpeéi urazu!
Pokud dvitka pecici trouby nechténé vypadnou nebo
zaklapne zavés, nesahejte do zavésu. Zavolejte servis.

Demontaz a montaz skla dveri

Kvdli snazsimu ¢isténi mizete vyjmout sklenéné tabulky
ze dvefi pedici trouby.

Demontaz

1. Vyvéste dvere pedici trouby a polozte na utérku
rukojeti smérem dold.

2. Sundejte kryt nahofe na dvefich pecici trouby.
Kromé toho prsty zatlacte pfilozku na levé a pravé
strané (obrazek A).

3. Zvednéte horni sklo a vytahnéte (obrazek B).

Dvitka spotfebiCe cs

4. Zvednéte sklo a vytahnéte (obrazek C).

Vycistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkou
utérkou.

AVarovéni — Nebezpedi urazu!

Poskrabané sklo dvitek spotfebice mize prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni
Cistici prostredky.

Montaz
PFi montazi dbejte na to, aby napis ,right above” vlevo
dole byl vzhlru nohama.

1. Zasunte sklo Sikmo dozadu (obrazek A).
2. Zasunte horni sklo Sikmo dozadu do obou drzakd.
Hladka plocha musi byt na vnéjsi strané (obrazek B).

3. Nasadte kryt
a pritlacte.
4. Zavéste dvere pedici trouby.

Pouzivejte pecici troubu az tehdy, kdyz jsou skla
fadné namontovana.

Pfidavné zabezpeceni dvirek

Pfi delSim peceni pokrm0 mohou byt dvitka pedici

trouby velmi horka.

Kdyz je pecici trouba v provozu, zabrante pfistupu

malym détem a dohlizejte na né.

Existuji pfidavna ochranna zafizeni, ktera zabranuji

kontaktu s dvitky pedici trouby. Pokud se v blizkosti

pecici trouby mohou zdrzovat déti, pouzijte tato
ochranna zafizeni.

Toto zvlastni pfisluSenstvi (11023590) muizete zakoupit
u zékaznického servisu.
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cs Co délat v pfipadé poruchy?

Horni sklenény kryt

Pred otevienim horniho krytu setfete hadrem eventualni
rozlité nebo rozsypané necistoty.

Horni kryt pfi gisténi sejméte. Uchopte horni kryt obéma
rukama po stranach a vytahnéte ho nahoru.

g ¢

Pokud by se zavésy krytu uvolnily, fidte se pismeny,
ktera se na nich nachazi. Zavés s pismenem R musi byt
namontovany vpravo, zaveés s pismenem L vlevo.

Horni kryt po vycisténi namontujte zpét v opacném
porad.

Horni kryt zaviete teprve po vychladnuti varnych zoén.
AVarovéni — Nebezpeci poranéni!

Poskrabany sklenény kryt se mdze rozbit a roztfistit.

Nepouzivejte Skrabku na sklo ani zadné ostré nebo
abrazivni Cistici prostredky.
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Bl Co délat v pripadé
poruchy?
Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen

o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Samostatné odstranéni zavad

Technické zavady na spotiebi¢i mlZete ¢asto lehce
odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodari, najdete na konci
navodu k pouziti mnoho tipt a pokyn( k napraveé.

— "Otestovali jsme pro vas v nasem kuchyriském
studiu" na strané 28

Zavada Mozna pfi€i- Odstranéni/pokyny
na
Spotiebi¢ nefun-  Vadnd pojis- ~ Zkontrolujte pojistku v pojistkové
quje. tka. skfince.
Vypadek elek-  Zkontrolujte, zda funguje kuchyr-
trického ské svétlo nebo jiné kuchyriské
proudu spotrebice.
Na displeji blika  Vypadek elek- Znovu nastavte Cas.
¢as. trického
proudu.

SpotfebiC nelze  Détskd pojis-  Deaktivujte détskou pojistku stisk-
nastavit. Na dis-  tkaje aktivo-  nutim tlaCitka se symbolem klice
pleji sviti symbol  vand. po dobu cca 4 sekund.

klice nebo

ce ne!
SRFE.

Plynovy hofak se  Vypadek elek- Zapalte plynovy hofak zapalova-
nezapdli. trického ¢em nebo zapalkou.

proudu nebo

vihka zapalo-

vacf svicka.

AVarovénl’ — Nebezpeci poranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpedné. Nikdy se
nepokousejte spotfebi¢ opravit sami. Opravy smi
provadét pouze nami vySkoleny servisni technik. Pokud
ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky servis.

AVarovénl' — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy spotrebice
a vymeénu poskozenych pfivodnich vedeni smi provadét
vyhradné technik zakaznického servisu vyskoleny nasi
spolecnosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.



Chybova hlaseni na displeji

Pokud se na_displeji objevi chybové hlaseni se
symbolem ,E£¢, napt. £05-32, dotknéte se tlagitka (.
Chybové hlaseni bude vymazano. V tomto pfipadé

znovu nastavte ¢as.

Pokud $lo o jedinou poruchu, mlzete spotiebi¢ nadéle
pouzivat jako obvykle. Pokud se chybové hlaseni objevi
znovu, kontaktujte servis a uvedte pfitom pfesnou
podobu chybového hlaseni a &islo produktu.

— "Zdkaznicky servis" na strané 27

Vymeéna zarovky na horni sténé pecici trouby

Kdyz zarovka v troubé pfestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Tepelné odolné halogenové zarovky 230 V,
25 W obdrzite u zakaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach.

Halogenovou zarovku uchopte pomoci suchého hadru.
Prodlouzi se tak doba zivotnosti zarovky. Pouzivejte
pouze tyto zarovky.

AVarovénl' — Nebezpedi urazu elektrickym
proudem!

Pfi vymeéné zarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky zarovky pod proudem. Pfed vyménou
vytahnéte sifovou zastrcku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfifce.

AVarovénl’ — Nebezpedi popaleni!

Pristroj se silné zahtfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitinim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrarnte détem v
pfistupu k pfistroji.

1. Abyste zabranili poSkozeni, polozte do studené
trouby utérku.

2. VySroubujte sklenény kryt smérem doleva
(obrazek H).

3. Vytahnéte zarovku — neSroubujte (obrazek H).
Nasadte novou Zarovku, dbejte pfitom na polohu
kolikl. Zarovku pevné zatlacte.

——

y

4. Znovu nasroubujte sklenény kryt.
Podle typu spotfebiCe je sklenény kryt vybaven
tésnicim krouzkem. Tésnici krouzek pred
nasSroubovanim znova nasadte.

5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Zakaznicky servis cs

Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotiebi¢ opravu, obrafte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E a ¢islo FD

Pti telefonatu uvedte Ciselné oznaceni vyrobku (E-Nr.)
a vyrobni Cislo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s témito Cisly
najdete na strané dvifek pedici trouby. Abyste je

v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mizete si
Udaje svého spotiebice a telefonni &islo servisu
poznamenat zde.

Cislo E Cislo FD

Zakaznicky servis

Mg&jte na paméti, Ze navstéva servisniho technika nenf
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni udaje vSech zemi najdete v pfiloZzeném
seznamu zakaznickych servisU.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vysSkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.
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cs Otestovali jsme pro vas v naSem kuchynském studiu

[B] Otestovali jsme pro vas v
nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrm( a pro né€ vhodna
nastaveni. Ukazeme vam, ktery druh ohfevu a jaka
teplota jsou nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se,
které pfislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky je tfeba
ho zasunout. Dostanete od nas tipy k nadobam
a pfipravé pokrmd.

Upozornéni: PFi pfipravé pokrm( muze v pedicim
prostoru vzniknout velké mnozstvi pary.

Vas spotrebic je velmi energeticky Usporny a pfi
provozu se ven dostane jen velmi malo tepla. Na
zakladé vysokych rozdilll mezi teplotou uvnitf
spotfebiCe a vnéjSimi ¢astmi spotiebice se mlze na
dvitkach, ovladacim panelu a pfednich stranach
sousedniho nabytku srazet kondenzovana voda. To je
normaini jev, ktery je fyzikalné podminény. Tvorbu
kondenzatu Ize snizit pfedehfatim nebo opatrnym
otevienim dvifek.

VSeobecné pokyny

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rtizné
pokrmy. Teplota a doba pedeni zavisi na mnozstvi

a receptu. Proto jsou zde uvedeny rozsahy nastaveni.
Nejdfive vyzkousSejte nizSi hodnotu. Pfi nizsi teploté
dosahnete rovnomeérnégjsiho zhnédnuti. V pfipadé
potfeby pfisté nastavte vySSi teplotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vySSi teplotou.
Pokrmy by byly sice hotové na povrchu, ale uvnitf by
byly nedopedené.

Hodnoty nastaveni plati pro vliozeni pokrmu do studené
pedici trouby. Tak mlzete usSetiit energii. Pfi predehrati
se uvedené doby pedeni zkrati o nékolik minut.

U vybranych pokrm( je predehfati nutné, a je uvedeno
v tabulce. Pokrm a pfisludenstvi vlozte do trouby az po
predehrati.

Pokud chcete pouzit vas viastni recept, fidte se podle

naleznete v ¢asti Tipy za tabulkami s nastavenim.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, z trouby vyjméte.
Dosahnete tak optimalniho vysledku pedeni a Setfite
energii.

Druh ohievu mirny horky vzduch

Mirny horky vzduch je inteligentni druh ohfevu pro
Setrnou pfipravu masa, ryb a peciva. Spotfebic
optimalné reguluje pfivod energie do pediciho prostoru.
Pokrm se pece v jednotlivych fazich pomoci zbytkového
tepla. Zlstane tak StavnatéjSi a méné zhnédne.

V zavislosti na pfipravé a potravinach Ize usetfit energii.
Tento efekt zanikne, kdyz béhem pedeni pfed&asné
otevrete dvitka spotrebiCe nebo pfi pfedehrati.
Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotrebi¢. Je optimalné uzplisobené pro pedcici prostor
a druhy ohfevu. PfisluSenstvi, které nepouzivate,

z pediciho prostoru vyjméte.
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Pokrmy vkladejte do studené, prazdné trouby. Zvolte
teplotu od 120 °C do 230 °C.Béhem peceni nechte
dvitka spotrebiCe zaviena. Pecte jen na jedné Urovni.

Druh ohfevu mirny horky vzduch se pouziva pro zjisténi
spotreby elektrické energie v cirkulacnim rezimu
a energeticke tridy.

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Urovni pouZivejte nasledujici vysky
zasunuti:

m Vyska 2, vysoké sladké pedivo, pfip. forma na rost
m Vyska 3, nizké sladké pecivo, pfip. pecici plech

Peceni na vice Urovnich

Pouzivejte druh ohfevu horky vzduch. Soudasné
vlozené pecivo na plechach nebo ve formach nemusi
byt hotové ve stejnou dobu.
Peceni na dvou urovnich:
m Univerzalni plech, vySka 3

Plech na peceni, vySka 1
m Formy na rost

prvni rost, vyska 3

druhy rost, vyska 1

Peceni na tfech Urovnich:

m Plech na pedeni, vyska 5
Univerzalni plech, vyska 3
Plech na peceni, vySka 1

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, mlzete usetfit
energii. Postavte formy do trouby vedle sebe nebo
Uhlopfi¢né nad sebe.

Prislusenstvi

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotfebic. Je optimalné uzplsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

— "Pfislusenstvi” na strané 14

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Kolace a pecivo

Vas spotfebiC je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
peceni kolacd a drobného pediva. V tabulkach

s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrmd.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynutf tésta.



Formy na peceni
Pro dosaZeni optimalniho vysledku pe&eni
doporucujeme tmavé kovové formy na peceni.

P¥i pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba pedeni
a pedivo nezhnédne rovnomérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se udaji
a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou Casto mensi
nez normalni formy. Udaje mnoZstvi a recepty se
mohou lisit.

Zmrazené potraviny

Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrante z pokrmu led.

Kolace ve formeé

Pfislusenstvi / nadoba

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Zmrazené potraviny mohou byt pfredpedené
nerovhomeérné. Zhnédnuti po upeceni pak bude také
nerovnomerns.

Chléb a housky

Pozor!

Do horké trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby
s vodu na dno trouby. Stfidanim teplot by se mohl
poskodit smalt.

Nékteré pokrmy se povedou nejlépe, kdyz je pecete
v nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulce.

Hodnoty nastaveni pro tésto na chléb plati jak pro tésto
na plechu na pedeni, tak také pro tésto v truhlikové
formé.

Doba tr-
vani v
min.

Uroveri za- Druh Teplota ve
sunuti ohfevu °C

Treny koldc, jednoduchy Véncova forma/hranata forma 2 160-180 50-60
Treny kolac, jednoduchy, 2 droven Véncova forma/hranaté forma 3+1 140-160 60-80
Treny kolac, jemny Véncova forma/hranatd forma = 150-170 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta Forma na dortovy korpus O 160-180 30-40
Ovocny nebo tvarohovy dort s korpusem z Rozeviraci forma Springform @ 26 cm O 160-180 7090
ki'ehkého tésta

Kolac KolaCova/dortova forma 1 = 200-240 25-50
Kynuty kolac Rozeviraci forma Springform @ 28 cm 2 150-160 25-35
Bdbovka Babovkova forma 2 = 150-170 60-80
Piskotovy dort, 3 vejce Rozeviraci forma Springform @ 26 cm 2 160-170 30-40
Piskotovy dort, 6 vajec Rozeviraci forma Springform @ 28 cm 2 &) 160-170 35-45

Kolace na plechu

PrisluSenstvi / nadoba

Uroveii za- Druh
sunuti ohrevu

Teplotave °C  Doba tr-
vani v
min.

Treny kolac s hornf vrstvou Univerzalni plech 3 O 160-180 20-45
Drobné kynuté pecivo, 2 droven Univerzdini plech + plech na peceni  3+1 140-160 30-55
Krehky kolac¢ se suchou horni vrstvou Univerzalni plech 2 = 170-190 25-35
Krehky kolac se suchou horni vrstvou, 2 droven Univerzaini plech + plech na peceni  3+1 160-170 35-45
Krehky kolac se Stavnatou horni vrstvou Univerzdini plech 2 O 160-180 60-90
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou Univerzalni plech 3 = 170-180 25-35
Kynuty kolac se suchou horni vrstvou, 2 droven Univerzaini plech + plech na peceni  3+1 150-170 20-30
Kynuty kolac se Stavnatou horni vrstvou Univerzdini plech 3 O 160-180 30-50
Kynuty kol&c¢ se Stavnatou horni vrstvou, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na peceni  3+1 150-170 40-65
Kynutd vanocka, kynuty vénec Univerzalni plech 2 O 160-170 35-40
PiSkotova rolada Univerzalni plech 2 | 170-190* 15-20
Sladky zdvin Univerzalni plech 2 = 190-210 55-65
Z&vin, zmrazeny Univerzalni plech 3 180-200 35-45

* 10 minut predehrejte
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Drobné pecivo

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchynském studiu

Prislusenstvi / nadoba Uroveri za- Druh

Teplotave °C  Dobatrva-

sunuti ohievu ni v min.

Muffiny Plech na muffiny 2 () 170-190 20-40
Muffiny, 2 drovefi Plechy na muffiny 3+1 160-170 3040
Drobné kynuté pecivo Univerzalni plech 3 &) 150-170 25-35
Drobné kynuté pecCivo, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na peceni 3+1 150-170 2540
Pecivo z listového tésta Univerzalni plech 3 180-200 20-30
PecCivo z listového tésta, 2 Uroven Univerzdini plech + plech na peceni 3+1 180-200 25-35
Pecivo z listového tésta 3 Uroveri Plechy na peceni + univerzalni plech 5+3+1 170-190 30-45
Pecivo z odpalovaného tésta Univerzalni plech 3 (= 190-210 35-50
Pecivo z odpalovaného tésta, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na peceni 3+1 190210 3545

Cukrovi
PrisluSenstvi / nadoba Uroven zasunuti Druh Teplotave°C  Doba tr-
ohievu va’pi v
min.
Stfikané pecivo Univerzalni plech 3 = 140-150* 30-40
Stikané pecivo, 2 drover Univerzalni plech + plech na pe¢eni  3+1 140-150* 30-45
Strikané pecivo, 3 uroveri Plechy na peCeni + univerzalni plech  5+3+1 130-140* 40-55
Cukrovi Univerzalni plech 3 = 140-160 20-30
Cukrovi, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na pe¢eni  3+1 130-150 25-35
Cukrovi, 3 droven Plechy na peCeni + univerzalni plech  5+3+1 130-150 30-40
Snéhoveé cukrovi Univerzalni plech 3 80-100 100-150
Snéhové cukrovi, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na pe¢eni  3+1 90-100* 100-150
Makronky Univerzaini plech 2 O 100-120 30-40
Makronky, 2 droven Univerzalni plech + plech na peceni  3+1 100-120 3545
Makronky, 3 drover Plechy na peceni + univerzaini plech  5+3+1 100-120 40-50

* predehrejte

Chléb a housky

Druh
ohievu

Doba tr-
vani v

Uroven za-
sunuti

PrisluSenstvi / nadoba Teplota ve °C

min.

Chléb, 750 g (v hranaté formé a volné poloZeny) Univerzaini plech nebo hra- 2 180-200 50-60
nata forma

Chléb, 1000 g (v hranaté formé a volné polo-  Univerzaini plech nebo hra- 2 200-220 35-50

zeny) natd forma

Chléb, 1500 g (v hranaté formé avolné polo-  Univerzalni plech nebo hra- 2 180-200 60-70

zeny) natd forma

Chlebova placka Univerzalni plech 3 240-250 25-30

Housky, sladké, erstvé Univerzalni plech 3 = 170-180* 20-30

Housky, sladkeé, cerstvé, 2 troven Univerzaini plech + plech ~ 3+1 160-180* 1525
na peceni

Housky, Cerstvé Univerzalni plech 3 = 200-220 20-30

ZapeCeng toasty, 4 kusy Rost 3 = 200-220 15-20

Zapecené toasty, 12 kust Rost (] 220-240 15-25

3 -
* predehrejte
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Pizza, quiche a pikantni kolace

Druh
ohievu

Doba tr-
vani v

Urover za-
sunuti

Prislusenstvi / nadoba

Teplota ve °C

min.

Pizza, Cerstva Univerzalni plech 3 170-190 20-30
Pizza, Cerstva, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na peceni  3+1 160-180 3545
Pizza, Cerstva, tenké tésto Univerzalni plech 2 | 250-270* 20-30
Pizza, chlazena Univerzalni plech 180-200* 10-15
Pizza, zmrazend, tenké tésto 1 ks Rost 2 190-210 1520
Pizza, zmrazend, tenké tésto 2 ks Univerzaini plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza, zmrazend, silng tésto 1 ks Rost 3 180-200 20-25
Pizza, zmrazend, silné tésto 2 ks Univerzalni plech + rost 3+1 170-190 20-30
Minipizzy Univerzaini plech 3 190-210 10-20
Pikantni kolace ve formé Rozeviraci forma Springform @ 2 170-190 40-50
28 cm
Quiche Koladovd/dortova forma 2 190-210 3545
Kolac Forma na nakyp 2 170-190 55-65
Pirohy s tundkovou nadivkou Univerzdini plech 3 180-190 35-45
Burek Univerzaini plech 2 = 220-240 30-40

* predehrejte

Tipy pro peceni peciva

Chcete zjistit, zda je pecivo prope-
cené.

Pichnéte Spejli do peciva v misté, kde je nejvyssi. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je pecivo hotove.

Pecivo ,spadne”.

Pristé pouZijte méné tekutiny. Nebo nastavte 0 10 °C nizSi teplotu a prodluzte dobu peceni. Dodrzujte uve-
dené prisady a pokyny pro pfipravu uvedené v receptu.

Pecivo vybéhlo uprostfed hodné do
vySky a na okrajich je nizsi.

Vymazte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni pecivo opatrné uvolnéte nozem.

Stava z ovoce pretéka.

Pristé pouZijte univerzalni vysoky plech.

Drobné pecivo se pfi peceni lepi
k sobé.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby mohly hezky zvétsit sv(ij
objem a opéci se ze vSech stran.

Pecivo je prili§ suché.

Nastavte 0 10 °C vysSi teplotu a zkratte dobu pecen.

PecCivo je celkoveé prilis svétlé.

Pokud jste zvolili spravnou vySku zasunuti a spravné prisluSenstvi, v pfipadé potfeby zvyste teplotu nebo pro-
dluzte dobu pecent.

Pecivo je nahore prilis svétlé, ale
zespoda piilis tmave.

PFisté ho zasurite o jednu Urover vys.

Pecivo je nahofe piilis tmavé, ale
zespoda prilis svétlé.

Pri8té ho zasurite o jednu Uroven nize. Zvolte nizSi teplotu a prodluzte dobu pecent.

Pecivo ve formé nebo v truhlikové
formé je vzadu pfilis tmaveé.

Formu na peceni nestavte az k zadni sténé, nybrz doprostred prisluSenstvi.

Pecivo je celkové prilis tmave.

PFisté zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu pecen.

Pecivo hnédne nerovnomérné.

Zvolte 0 néco niZsi teplotu.

| precnivajici papir na peceni mize mit viiv na cirkulaci vzduchu. VZdy ustrihnéte spravnou velikost papiru na
pecent.

Dbejte na to, aby forma na peceni nestala pfimo pred otvory v zadni sténé trouby.

PTi peceni drobného peciva by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.

Pekli jste na vice trovnich. Pecivo na

hornim plechu je tmavsi nez na spod-

nim.

Pfi peCeni na vice Urovnich pouZivejte vzdy horky vzduch. Sou¢asné vlozené pecivo na plechdch nebo ve for-
mach nemusi byt hotoveé ve stejnou dobu.
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Pecivo vypada dobre, ale uvnitf je Pecte 0 néco déle na nizsi teplotu a v pfipadé potreby pridejte méné tekutiny. U peciva se Stavnatou horni vrst-
nedopecené. vou nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte horni vrstvu.
PeCivo nelze vyklopit. Nechte pecivo po upeceni jesté 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné ho na

okraji uvolnéte noZzem. Znovu formu obratte a nékolikrat na ni polozte studeny mokry hadr. PFisté formu
vymazte tukem a vysypejte strouhankou.

Nakypy a zapékana jidla

Vas spotrebi¢ nabizi nékolik druhl ohfevu pro pfipravu
nakypu. V tabulkach s nastavenim najdete optimalni
nastaveni pro fadu pokrmd.

Propedeni nakypu zavisi na velikosti nadoby a vySce
zasunuti nakypu.

Na nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké mélké
nadoby. V Uzkych vysokych nadobach budou pokrmy
vyzadovat vice ¢asu a budou navrchu tmavsi.

Vzdy pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Pokrmy mUZete péct na jedné urovni ve forméach nebo
na univerzalnim plechu.

m Formy na rost: vyska 2

m Univerzalni plech, vySka 3

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, mlzete usetfit
energii. Formy postavte do trouby vedle sebe.

Pfislusenstvi/ nadoba  Uroverizasu- Druh Teplota ve °C Doba trvani v
nuti ohrevu min.
Nakyp, pikantni, varené prisady Forma na nakyp 2 O 200-220 30-60
Nakyp, sladky Forma na nékyp 2 O 180-200 50-60
Zapékané brambory, syrové prisady, vySka 4 cm Forma na nakyp 2 150-170 60-80
Zapékané brambory, syrové prisady, vySka 4 cm, 2 iro- Forma na nakyp 3+1 150-160 70-80

ven

Drubez, maso a ryby

Vas spotrebi¢ je vybaveny rlznymi druhy ohfevu pro
pedeni dribeZe, masa a ryb. V tabulkdch s nastavenim
najdete optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou dribez
nebo pro vice kusl pecenych souasné.

Grilované kousky polozte pfimo na rost. Kdyz grilujete
jediny kousek, je nejlepsi polozit ho do stfedni &asti
rostu.

Navic vlozte univerzalni plech do vysky 1. Stava z masa
se zachyti a pedici prostor zlstane disty.

Podle velikosti a druhu pecené nalijte do univerzalniho
plechu az V2 litr vody. Odkapavajici tekutina se zachyti.
Z tohoto vypeku mizZete pfipravit omacku. Navic se
tvofi méné koure a pedici prostor zlstane disty.

Peceni v nadobé

AVarovénl’ — Nebezpeéi poranéni pfi prasknuti skla!
Horkou sklenénou nadobu odstavte na suchou
podlozku. Kdyby byl podklad mokry nebo studeny,
nadoba by mohla prasknout.

AVarovéni — Nebezpeéi opareni!

Pfi odklopeni poklicky po peceni mize proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaSeho téla.

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti

Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do trouby.

Lesklé pekace z uSlechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢asteéné.
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Drlbez, maso a ryby se pecou pomaleji a méné
zhnédnou. Pouzijte vySSi teplotu a/nebo delsi dobu
peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedeni.

Nepfriklopena nadoba

Pro peceni drlbeze, masa a ryb pouzivejte nejlépe
hlubokou formu na peceni. Postavte formu na rost.
Pokud nemate vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni
vysoky plech.

Priklopena nadoba

Pri peceni v priklopené nadobé zlstane pecici prostor
podstatné CistSi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobfe pfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

| v priklopeném pek&di Ize dribez, maso a ryby upéct
dokfupava. Pouzijte pekac se sklenénou pokli¢kou
a nastavte vyssi teplotu.

Grilovani

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.

Grilovany pokrm polozte na rost. Univerzaini vysoky
plech navic zasunte zkosenim k dvitkam spotfebice
nejméné o jednu vySku zasunuti nize. Zachyti se
odkapavajici tuk.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opedou rovhomérné

a zUstanou hezky Stavnaté. Grilované kousky polozte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vytece z néj stava
a bude suché.

Maso osolte az po grilovani. Sul vytahuje z masa vodu.



Upozornéni

m Topné téleso grilu se stale zapina a vyping, to je
zcela normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m P¥i grilovani maze vznikat kouf.

m Pfi grilovani nezasunujte pecici ani univerzalni plech
vySe nez do vySky 3. Vlivem vysoké teploty se
deformuje a mize pfi vysunovani poskodit pecici
prostor.

Pecici sonda

V zavislosti na vybaveni spotfebice mizete mit pedici
sondu. Pecici sonda umoznuje pfesné peceni. Predtéte
si dUlezité pokyny k pouziti pecici sondy v pfislusné
kapitole. Najdete zde pokyny k zapojeni pecici sondy,
mozné druhy ohfevu a dalsi informace.

Doporucené hodnoty nastaveni

Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni driibeze, masa
nebo ryb bez nadivky pfipravenych k peceni s teplotou
z lednice do studené trouby.

V tabulce najdete Udaje pro dribez, maso a ryby

s navrzenou hmotnosti. Pokud chcete péct driibez,
maso nebo ryby s vétsi hmotnosti, v kazdém pfipadé
pouzijte nizsi teplotu. V piipadé vice kusl se pfi

kusu.Jednotlivé kusy by mély byt pfiblizné stejné velké.

Cim je driibe?, maso nebo ryba vétsi, tim niz&f teplota
a delSi doba peceni.

DrlibeZ, maso a ryby po uplynuti cca Y2 az %3 uvedené
doby obratte.

Drabez

U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly. Tak
muize vytékat tuk.

U kachnich prsou nafiznéte kizi. Kachni prsa
neobracejte.

K dribezi pfidejte do nadoby trochu tekutiny. Dno
nadoby by mélo byt pokryté do vysky 1-2 cm.

Pokud budete dribez obracet, pecte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s kuzi dold.
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DrlbeZ bude obzvlasté do kiupava opecena, pokud ji
ke konci peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou stavou.

Maso

Libové maso potfete podle chuti tukem nebo ho oblozte
platky slaniny.

Pti peCeni libového masa pfidejte trochu tekutiny. Ve
sklenéné nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca
2 cm.

KGzi kiizem nafiznéte. Pokud budete peceni obracet,
pecte ji nejprve kizi dolu.

Kdyz je peCené hotova, méla by se nechat jeste

10 minut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava
se tak lépe rozloZi. Pfipadné pedeni zabalte do alobalu.
Doporuéena doba na odpocinuti neni zapocitana

v uvedené dobé pedeni.

Peceni a duseni v nadobé je komfortnéjsi. PeCeni Ize

v nadobé snadnéji z trouby vyndat a omacku muzete
uvarit pfimo v nadobg.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materidlu
nadoby a na tom, zda pouZijete poklicku. Pokud pecete
maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekadi,
je potfeba o néco vice tekutiny nez ve sklenéné
nadobé.

Tekutina v nadobé se pfi peceni vypartuje. V pfipadé
potfeby opatrné pfilijte tekutinu.

Vzdalenost mezi masem a pokliCkou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso mUzZe zvétsit svij objem.

Pfed dusenim maso podle potfeby pfedem opedcte. Aby
pfi duseni vznikla omacka, pfidejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky
1-2 cm.

Ryby

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu viozte do
trouby v poloze na bfise, hibetni ploutvi nahoru. Aby
dobre drzela, vlozte do otvoru v bfiSe rozfiznuty
brambor nebo malou Zaruvzdornou nadobku.

Jestli je ryba uz upeena, poznate podle toho, ze Ize
snadno uvolnit hibetni ploutev.

Pro duSeni dejte do nadoby dvé az tfi Izice tekutiny
a trochu citronové $tavy nebo octa.

Driibez

Prislusenstvi / nadoba Urover zasu- Druh Teplotave °C  Doba trvani v

nuti ohievu min.

Kure, 1,3 kg Rost 2 X 200-220 60-70
Malé Casti kurete, po 250 g Rost 3 X 220230 30-35
Kufeci kousky, nugety, zmrazené Univerzalni plech 3 Z 190-210 20-25
Kachna, 2 kg Rost 2 190-210 100-110
Kachni prsa, stfedné propecend, po 300 g Rost 3 X 240-260 30-40
Husa, 3 kg Rost 2 X 170-190 120-140
Husi stehna, po 350 g Rost 3 X 220240 40-50
Mlada kr(ta, 2,5 kg Rost 2 X 180-200 80-100
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PrisluSenstvi / nadoba Urovef zasu- Druh Teplotave °C  Doba trvaniv
nuti ohievu min.
Krditi prsa, bez kosti, 1 kg Pfiklopena nadoba 2 = 240-260 80-100
Krdti hornf stehno, s kosti, 1 kg Roét 2 180-200 90-100
Maso

Prislusenstvi / nadoba Uroveri za- Druh Krok Teplotave  Doba tr-

sunuti ohievu °C vani v
min.

\1/e5piové pecené bez kiiZe, napr. krkovice, Nepriklopena nadoba 1 180-200 140-160
D Kg
Veprova pedené s k(Zi, napt. plec, 2 kg Nepriklopena nddoba 1 170-190 190-200
Veprova panenka, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 Z 190-210 130-140
Veprove steaky, silné 2 cm Rost 4 ™ 3 20-25
Hovézi svitkovd, stfedné propecend, 1 kg Nepriklopena nadoba 3 O 210-220 45-55
Dusena hovézi peceng, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 200-220 100-120
Roastbeef, stfedné propeceny, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 200-220 60-70
Burger, vysoky 3-4 cm Rost 4 ] 3 25-30**
Teleci peceng, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 Z 180-200 120-140
Teleci kolinko, 1,5 kg Nepriklopena nddoba 2 (= 210-230 130-150
}legr;(ééf kyta bez kosti, stfedné propecena, Nepriklopena nadoba 2 170-190 70-80*

0 Kg
Jehnéci hibet s kosti, stfedné propeceny, Rost 2 X 180-190 45-55"/*
1,5kg
Grilovaci klobdsy Rost ] 3 20-25**
Sekana, 1 kg Nepriklopena nadoba 2 X 170-180 70-80

*bez obraceni

*“* Zasunte univerzaini plech do urovné 1

Ryby
Hmotnost Prislusenstvia Vyska Druh ohie- Teplotave °C,  Dobatrvaniv
nadoby vu stupen grilovani minutach
Ryba, celd po cca 300 g Rost 2 ] 2 20-25
1,0 kg Rost 2 180-200 45-50
1,5kg Rost 2 170-190 50-60
Rybi podkova, 3 cm silnd Rost 3 ™ 2 20-25
Tipy pro peceni, duseni a grilovani
Varny prostor je silné znecistény. Pecte pokrm v priklopeném pekaci nebo pouZijte grilovaci plech. Kdyz pouZijete grilovaci plech, dosahnete pfi

pecenf optimalnich vysledkd. Grilovaci plech si mlZete dokoupit jako zviastni prislusenstvi.

Pecené je prilis tmava a kirka misty ~ Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu. Pristé zvolte nizsi teplotu a v pfipadé potfeby zkratte dobu pecent.
spalend a/nebo je pecené vysusena.

Kirka je prilis slaba. Zvyste teplotu nebo po skonceni doby pecenti krétce zapnéte gril.

Pecené vypada dobre, ale omacka je  PFiSté pouzijte mensi nadobu na peceni a v pripadé potreby pridejte vice tekutiny.
spalend.

PeCené vypada dobre, ale omackaje  PriSté pouzijte vétSi nddobu na peceni a v pripadé potreby pridejte méné tekutiny.
prilis svétld a vodova.
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Maso se pfi duseni pripaluje. Poklicka se musi hodit na nadobu na peceni a musi byt dobre priklopena.
Snizte teplotu a v pfipadé potreby prilévejte béhem duSenf jesté tekutinu.,
Grilovany pokrm je vysusSeny. Maso osolte aZ po grilovani. S{l vytahuje z masa vodu. Pri obraceni do grilovaného pokrmu nepichejte. Pouzi-

vejte kleSté na grilovan.

Zelenina a pfilohy Ridte se udaji v tabulce.

Zde najdete udaje k pfipravé grilované zeleniny,
brambor a zmrazenych vyrobk( z brambor.

PrisluSenstvi / nadoba Uroveii za- Druh Teplotave  Doba trvani
sunuti ohfevu °C Vv min.
Grilovand zelenina Univerzalni plech 5 ] 3 10-20
Pecené brambory, rozpdleng Univerzaini plech 3 160-180 4560
Pokrmy z brambor, zmrazené, napf. hranolky, kro-  Univerzaini plech 3 O 200-220 25-35
kety, bramborové tasticky, rosti (oramborové
placky)
Hranolky, 2 droven Univerzalni plech + plech na peceni 3+1 190-210 30-40
Jogurt 2. Pfimichejte 30 g (cca 1 polévkova Izice) jogurtu (s
Y e . L teplotou z chladnicky).
V tomto spotfebici si muzete sami vyrobit jogurt. 3. Naplrite do 8alkd nebo malych sklenic s vickem a

zakryjte.

4. Salky nebo sklenice postavte na dno trouby
a provedte nastaveni podle tabulky.

5. Kdyz je jogurt hotovy, nechte jej vychladnout

Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a zavésné rosty. Pecici

prostor musi byt prazdny.

1. Na varné desce zahrejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na
90 °C a nasledné ho nechte vychladnout na 40 °C.

Pokud pouZzijete trvanlivé mléko, staci ho zahrat na v chladnicce.
40 °C.
Prislusenstvi / nadoba Uroven zasunuti Druh Teplotave  Doba trvani
ohfevu °C
Jogurt Sélek / sklenice Dno peciciho pro- [Z) - 4-5h
storu
Akrylamid v potravinach jako napf. smaZenych bramburkd, hranolkd, toastd,
. L . o ., housek, chleba nebo jemného pediva (susenky, pernik,

Akrylamid vznika prfedevsim pri zahrati pfipravovanych Spekulatius).

obilnych a bramborovych produktd na vysoké teploty,

Tipy pro pfipravu pokrmi bez akrylamidu

VSeobecné = PouZivejte co nejkratSi doby pecent.
= Opékejte pokrmy dozlatova, ne pfili§ do tmava.
= Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.

Peceni Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pomoci horkého vzduchu max. 180 °C.
Cukrovi Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.

Pomocf horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé Rozmistit na plechu rovnomérné a v jedné vrstvé. Péct cca 400-600 g na jednom plechu, aby hranolky
nebyly vysuSené a byly kfupave.
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Suseni

Pomoci horkého vzduchu miZete skvéle susit. Pfi tomto
zpUsobu konzervace se diky Ubytku vody koncentruji
aromatické latky.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu a bylinky

a dukladné je umyjte. Rost vyloZte pecicim nebo
pergamenovym papirem. Nechte ovoce radné okapat
a dobre je osuste.

Nakrajejte je na stejné velké kousky nebo tenké platky.
Neoloupané ovoce polozte na slupku, rozfiznutou
stranou smérem nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani
houby na rostu neprekryvaly.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blansirujte.
Blansirovanou zeleninu nechte fadné okapat a pak ji
rovnomerné rozprostrete na rost.

Zelenina, ovoce a bylinky PrisluSenstvi

Bylinky suste se stonky. Rozprostiete bylinky
rovhomeérné a mirné navrsSené na rost.

Pro suseni pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
m 1 rost: vyska 3
m 2 roSty: vySka 3+1

Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obratte. Usugené
potraviny uvolnéte ihned po skondeni suseni z papiru.

V tabulce najdete nastaveni pro suseni rliznych
potravin. Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti,
zralosti a tloustce potravin. Cim déle nechéte potraviny
susit, tim [épe jsou konzervovany. Cim tenceji nakrajite
potraviny, tim rychleji jsou vysusené a zUstanou navic
aromatické. Proto jsou zde uvedeny rozsahy nastaveni.

Pokud chcete susit jiné potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

Doba trvani v
hodinach

Druh
ohrevu

Teplota ve °C

Jadrové ovoce (platky jablek, silné 3 mm, na jeden rost 1-2 rosty 80 4-8
200 g)

Korenova zelenina (mrkev), nastrouhand, blansirovana 1-2 rosty 80 4-7
Houby, na platky 1-2 rosty 80 58
Bylinky, o¢isténé 1-2 rosty 60 25

Zavarovani

Sklenice a gumicky pro zavafovani musi byt Cisté

a neposkozené. PouZivejte pokud mozno stejné velké
sklenice. Udaje v tabulkach se vztahuji na litrové oblé
sklenice.

Pozor!
Nepouzivejte vétsi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavatujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dlkladné je
umyijte.

Uvedené Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni
hodnoty. Mohou byt ovlivnény teplotou v mistnosti,
pocCtem sklenic, mnozstvim a teplotou obsahu sklenic.
Drive nez pedici troubu prepnete, resp. vypnete,
zkontrolujte, zda to ve sklenicich fadné probublava.

Priprava

1. Naplnte sklenice. Neplfite je az po okra,.
2. Oftrete okraje sklenic. Okraje musi byt Cisté.
3. Na kazdou sklenici polozte mokrou gumicku a vi¢ko.

Ovoce v litrovych sklenicich

Od probublavani

4. Sklenice uzavfete pomoci spon.
Do trouby nevkladejte vice nez Sest sklenic.

Nastaveni

1. Univerzalni vysoky plech zasurite do vysky 2.
Zavarovaci sklenice rozmistéte tak, aby se navzajem
nedotykaly.

2. Do univerzalniho vysokého plechu nalijte 2 | vody
(cca 80 °C).

3. Zavrete dvitka pecici trouby.

4. Nastavte dolIni ohfev [L.

5. Teplotu nastavte na 170-180 °C.

Zavarovani

Ovoce

Priblizné za 40 az 50 minut zacnou v kratkych
intervalech stoupat vzhlru bublinky. Vypnéte pecici
troubu.

Nechte 25 az 35 minut ,,dojit* a pak sklenice z trouby
vyjméte. PFi delSim chladnuti v troubé by mohly
vzniknout zarodky a podpofilo by se kvaseni
zavareného ovoce.

Po vypnuti nechat dojit

jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
tfeSné, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
jablkova povidla, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut
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Zelenina
Jakmile ve sklenicich stoupaji vzhlru bublinky, snizte
teplotu na 120 az 140 °C. Doba trvani je v zavislosti na

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

druhu zeleniny cca 35 az 70 minut. Po uplynuti této
doby pedici troubu vypnéte a vyuzijte zbytkové teplo.

Od probublavani Po vypnuti nechat dojit

okurky cca 35 minut
Cervend fepa cca 35 minut cca 30 minut
rizickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
fazole, kedlubna, ¢erveng zeli cca 60 minut cca 30 minut
hrach cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic
Po zavareni vyjméte sklenice z varného prostoru.

Pozor!
Horké sklenice nestavie na studeny nebo mokry
podklad. Mohly by prasknout.

Kynuti tésta

Tésto vykyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté
a nevysusi se. Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy,
kdyZ je trouba Uplné vychladla.

Nechte té&sto vykynout vzdy dvakrét. Ridte se Udaji v
tabulkach s nastavenim pro 1. a 2. kynuti (kynuti t€sta a
kynuti pediva).

Kynuti tésta
Tésto dejte do zaruvzdorné misy a postavte ji na rost.
Provedte nastaveni podle tdajl v tabulce.

B&hem kynuti neotevirejte dvitka spotfebice, protoze by
unikl vihky vzduch. Tésto nepfikryvejte.

Bé&hem provozu vznika kondenzovana voda a
zpUsobuje oroseni skla dvifek. Po kynuti pecici prostor
vytfete. Zbytky vodniho kamene rozpustte pomoci
malého mnozstvi octa a setfete Cistou vodou.

Kynuti pe€iva

VloZte pedivo do vySky zasunuti uvedené v tabulce.
Pokud chcete troubu pfedehfat, nechte pecivo vykynout
mimo spotfebi¢ na teplém misté.

Teplota a doba kynuti zavisi na druhu a mnozstvi
pfisad. Proto jsou Udaje v tabulce s nastavenim
orientacni hodnoty.

PrisluSenstvi / nadoba Uroven zasu- Druh (] Teplotave °C Doba tr-
nuti ohievu vaniv
min.
Kynuté tésto, slabé Misa 2 | 1 = 25-30
Univerzalni plech nebo hranatd forma 2 = 2 - 10-20
Kynuté tésto, t&7ké a tutné Misa 2 | 1 = 60-75
Univerzalni plech nebo hranatd forma 2 | 2 - 4560

* rozehrejte pomoci (=] na 50 °C

Rozmrazovani

Hodi se pro rozmrazovani zmrazeného ovoce, zeleniny
a peciva. Drabez, maso a ryby je nejleps$i nechat
rozmrazit v chladni¢ce. Neni vhodné pro krémoveé a
smetanové dorty.

Pro rozmrazovani pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
m 1 rost vyska 2
m 2 roSty: vyska 3+1

Tip: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé porce se
rozmrazi rychleji nez zmrazené potraviny v bloku.

Zmrazené potraviny

PrisluSenstvi Vyska Druh

Vyjméte zmrazené potraviny z obalu a ve vhodné
nadobé je postavte na rost.

Pokrmy pribézné jednou az dvakrat zamichejte nebo je
obratte. Velké kusy nékolikrat obratte. V pfipadé
potfeby pokrm rozkrajejte nebo jiz rozmrazené kousky
vyjméte ze spotiebide.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
odpocivat ve vypnutém spotrebici, aby se teplota
rovnomeérné rozdélila.

Teplota
ohievu

Napf. Slehackové dorty, krémové dorty, dorty s Cokolddovou nebo cukro-
vou polevou, ovoce, kufe, uzeniny a maso, chléb, housky, koldce a jiné

pecivo

Rost 2

Voli¢ teploty zdstava vypnuty

37



cs Otestovali jsme pro vas v naSem kuchynském studiu

ZkusSebni pokrmy = na dvou Urovnich (obrazek H)

Tyto tabulky byly sestaveny pro zkuSebni instituce,
s cilem usnadnit kontrolu nasich spotfebica.

Podle EN 60350-1.

Peceni

Soucasné vloZzené pedivo na plechach nebo ve formach
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Vys§ky zasunuti pfi pe&eni na dvou Urovnich:
m Univerzalni plech, vySka 3
Plech na pedeni, vyska 1

= Formy na rost Upozornéni N . .
prvni rodt, vyska 3 = Hodnoty nastaveni plati pro vliozeni do studené
druhy roét, vyska 1 trouby. ol .

m Ridte se pokyny k predehfati v tabulkach. Hodnoty

VySky zasunuti pfi peCeni na tfech drovnich: nastaveni plati bez rychloohfevu.

m Plech na pecéeni, vyska 5 m Nejdfive pouzijte k peCeni nizsi z uvedenych teplot.

m Univerzalni plech, vySka 3 o

m Plech na pedeni: vyska 1 Grilovani

Navic vlozte univerzaini vysoky plech. Zachyti se do néj

Pedeni ve dvou rozeviracich formach: . s Sl
kapalina a trouba zustane Cistsi.

m najedné Urovni (obrazek H)
Peceni

PrisluSenstvi / nadoba Uroveriza- Druh Teplotave °C  Doba trva-

sunuti ohrevu ni v min.

Stfikané pecivo Univerzalni plech 3 = 140-150* 25-35
Strikané pecivo, 2 uroveri Univerzalni plech + plech na peceni 3+1 140-150* 30-45
Strikané pecivo, 3 uroveri Plechy na peCeni + univerzalni plech 5+3+1 130-140* 35-50
Cukrovi Univerzalni plech 3 = 160-170* 20-35
Kolacky, 2 droveri Univerzalni plech + plech na peceni 3+1 140-160* 30-40
Kolacky, 3 uroven Plechy na peCeni + univerzalni plech 5+3+1 130-150* 35-55
Vodovy piskot Rozeviraci forma Springform @26 cm 2 = 160-170* 30-40
Vodovy piskot, 2 droven Rozeviraci forma Springform @26 cm ~ 3+1 150-160* 3550
Zakryty jablecny kolac 2x forma z Cerného plechu @ 20 cm 2 (] 170-190 80-100
Zakryty jableCny kolac, 2 uroven 2x forma z Cerného plechu @ 20 cm 3+1 170-190 70-90

* predehrejte, nepouZzivejte funkci rychlého ohfevu

Grilovani
Prislusenstvi Vyska zasunuti  Druh Teplotave °C  Doba trvani
ohievu v min.
Opecené toasty Rost 5 ] 3 0215
10 min. pfedehfivat
Hovézi burgery, 12 ks Rost 4 ™ 3 25-30*

* nepredehfivat
*“po 2/3 celkové doby obratte
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B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotrebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zadkona ¢. 89/2012 Sb., obéansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani v doma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé pfedloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek muize byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.cz
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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B Pouzivanie podra prikazov

Starostlivo si precitajte tento navod. Len
potom mobZete vas spotrebi¢ obsluhovat
bezpecne a spravne. Navod na pouzivanie a
montazny navod si odlozte na neskorSie alebo
pre dalSich majitefov spotrebica.

Vlyobrazenia nachadzajuce sa v tomto navode
su orientacné.
Kategoéria spotrebic¢a: kategoria 1

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebiC pri preprave poskodil, nepripajajte
ho.

Pripojenie spotrebiCa a prestavenie na iny
druh plynu smie vykonat len koncesovany
odbornik. InStalacia spotrebica (elektrické

a plynové pripojenie) sa musi uskutocnit
podla navodu na pouzitie a inStalaciu.
Nespravne pripojenie a nastavenie mdze viest
k fazkym nehodam a poskodeniam
spotrebica. Vyrobca spotrebica sa takéto
Skody neprebera zaruku. Zaruka spotrebica sa
na to nevztahuje.

Tento spotrebic je urCeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebic
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Pozor: Tento spotrebicC je urCeny len na ucely
varenia. Nesmie sa pouzivat na iné ucely,
napriklad na vykurovanie miestnosti.

Tento spotrebi¢ je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

POZOR!: Dodorziavajte platné predpisy

a spotrebic instalujte len v dobre vetranych
miestnostiach. Skér nez budete spotrebic
inStalovat a pouzivat, preditajte si pokyny.

Pozor: Pouzivanie plynového spotrebi¢a na
varenie vedie k vytvaraniu tepla, vihkosti

a produktov spalovania v miestnosti, kde je
nainStalovany. Zvlast vtedy, ked je spotrebic
v prevadzke, je potrebné dbat na dobré
vetranie miesta insStalacie: prirodzené vetracie
otvory udrziavajte otvorené alebo pouzite
mechanické vetracie zariadenie (napr.
odsavac par).

Intenzivne a dlho trvajuce pouzivanie
spotrebi¢a si mdze vyzadovat aj dalSie
vyvetranie, napr. otvorenie okna alebo
ucinnejSie vetranie, napr. prevadzku

mechanického vetracieho zariadenia na
vyS§som vykonovom stupni.

A,Varovanie — POSTUP PRI ZISTENI

ZAPACHU PLYNU!

Unikajuci plyn méze viest k explozii.

Ak zistite zapach plynu alebo poruchy

plynovej instalacie:

= Okamzite zatvorte privod plynu alebo ventil
plynovej bomby.

= Okamzite zahaste otvoreny ohen a cigarety.

= VypinaCe svetla a spotrebiCov uz
nezapinajte, nevytahujte zastréky zo
zasuviek. V dome nepouzivajte telefon
alebo mobilny telefon.
Otvorte okno a miestnost dobre vyvetrajte.

= Zavolajte zakaznicky servis alebo
plynarensky podnik.

Tento spotrebi€ nie je dimenzovany na
prevadzku s externym casovacom alebo
dialkovym ovladanim.

Nepouzivajte nevhodné ochranné zariadenia
alebo detsku ochrannl mriezku. Mozu viest
k nehodam.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost alebo ak fiou boli poucené

0 bezpecnej obsluhe spotrebi¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba
ak su starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebi¢a a
privodného kabla.

PrisluSenstvo vzdy spravne zasunte do
varného priestoru. — "Prislusenstvo”
na strane 15



Délezité bezpeénostné

upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

Pri otvoreni dvierok vznika prudenie
vzduchu. Papier na pecCenie sa nesmie
dotknut ohrevného telesa, kvdli vznieteniu.
Pri predhrievani nikdy nepokladajte peciaci
papier na prislusenstvo. Peciaci papier vzdy
zatazte riadom alebo peciacou formou. Len
potrebné plochy vylozte peciacim
papierom. Peciaci papier nesmie nikdy
presahovat ponad priluSenstvo.

Horlavé predmety uskladnené vo varnom
priestore sa moézu zapalif. Nikdy
neuskladnujte horfavé predmety vo varnom
priestore. Ak sa v spotrebici vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Spotrebic
vypnite a vytiahnite sietovu zastréku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini. Zatvorte
privod plynu.

Horuci olej a tuk sa mdZu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

Varné zony sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horlavé predmety.
Na varny panel neodkladajte Ziadne
predmety.

Spotrebi¢ sa velmi rozhorudi, horlfavé
materialy mézu rychlo vzblknut. Pod rirou
alebo v jej blizkosti neuschovavajte alebo
nepouzivajte ziadne horlavé predmety
(napr. spreje, Cistiace prostriedky).
Neodkladajte do rury alebo na ruru ziadne
horlavé predmety.

Plynové varné zény bez polozenej varnej
nadoby vydavaju pri prevadzke velké teplo.
Spotrebi¢ a nad nim umiestneny odsavac
par sa mbdze poskodit alebo mbze vzniknut
poziar. Zvysky tuku vo filtri odsavaca par by
sa moézu zapalit. Plynové varné zény
prevadzkujte s polozenou varnou nadobou.
Zadna strane spotrebi¢a sa velmi zohreje.
Nasledkom mobze byt poskodenie
privodnych vedeni. Elektrické a plynové
vedenia sa nesmu dostat do styku so
zadnou stranou spotrebica.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

= Na varnych zonach alebo vo varnom
priestore nikdy neodkladajte horlavé
predmety. Ak sa v spotrebici vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Spotrebi¢
vypnite. Vytiahnite elektrickl zastrCku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zatvorte privod plynu.

= Povrch soklovej zasuvky sa mbze velmi
rozhorucit. V zasuvke uschovavajte len
prislusenstvo na pecdenie. Zapalné
a horlavé predmety sa nesmu uschovavat
v soklovej zasuvke.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa
nedotykajte horucich vnutornych pléch
varného priestoru alebo horucich
komponentov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrZiavajte v bezpecne;j
vzdialenosti.

= Prislusenstvo alebo riad sa velmi rozhorudi.
Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chnapku na hrniec.

= Alkoholové vypary sa mézu v horicom
varnom priestore vznietit. Nikdy
nepripravujte jedla s velkym mnozstvom
napoja s vysokym percentom alkoholu.
Pouzivajte len mala mnozstva napojov s
vysokym percentom alkoholu. Dvierka
spotrebiCa opatrne otvorte.

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorudia.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

s Pocas prevadzky sa povrch spotrebica
rozhoruci. Horuceho povrchu sa
nedotykajte. Zabrante pristupu deti
k spotrebicu.

= Prazdny riad na varenie sa na plynovych
varnych zonach, ktoré su v prevadzke,
extrémne zohreje. Nikdy nezohrievajte
prazdny riad na varenia.

= Spotrebi€ sa pocCas prevadzky rozpali. Pred
Cistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

= Pozor: Casti vystavené dotyku sa mdzu
pocCas prevadzky grilu velmi zohriat. Deti
udrziavajte v dostatoCnej vzdialenosti.
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Ked flasa s tekutym plynom nestoji zvislo,
do spotrebica sa mbéze dostat tekuty
propan/butan. Pri tom mozu z horaka
vychadzat silné, ostré plamene. Suciastky
sa mozu poskodit a po Case netesnit, takze
nekontrolovane bude unikat plyn. Uvedené
moze viest k vzniku popalenin. Flase

s tekutym plynom pouzivajte vzdy vo zvislej
polohe.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

Pristupné Casti sa pocas prevadzky
rozhorucia. Nikdy sa nedotykajte horucich
Casti. Deti udrziavajte v bezpecnej
vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze unikat
velmi horuca para. Para nie je vzdy viditelna
v zavislosti od teploty. Pri otvorenia nestojte
blizko spotrebi¢a. Dvierka spotrebica
opatrne otvorte. Deti udrziavajte

v bezpednej vzdialenosti.

V horucom varnom priestore sa mdze z
vody vytvarat hortca vodna para. Nikdy
nedavajte vodu do hordceho varného
priestoru.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

Poskriabané sklo na dvierkach spotrebica
moze prasknut. Nepouzivajte Skrabku na
sklo, ostré alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

Poskriabany skleneny kryt sa méze zlomit a
roztriestit. NepouZivajte Skrabku na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych

a plynovych vedeni smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasou spolo¢nostou. Ak je spotrebic
pokazeny, vytiahnite elektricku zasuvku
alebo vypnite poistku v poistkovej skrini,
zatvorte privod plynu. Zavolajte zakaznicky
servis.

Poruchy alebo poSkodenia spotrebica su
nebezpecné. Nikdy nezapinajte chybny
spotrebig. Vytiahnite siefovl zastréku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini. Zatvorte
privod plynu. Zavolajte zakaznicky servis.
Nespravna velkost nadoby, poskodené
alebo nespravne umiestnené nadoby mdzu
sposobit tazké poranenia. Dodrziavajte
upozornenia tykajuce sa riadu na varenie.

= Pozor: Sklenené kryty mézu pri rozhoruceni

prasknut. Pred zatvorenim krytu vypnite
vSetky horaky. Prv nez zatvorite skleneny
kryt, poCkajte, kym rura na pecenie
vychladne.

Pred otvorenim krytu odstrante utierkou
prip. rozliatu tekutinu/vysypané potraviny.

» Ked sa spotrebi¢ postavi bez upevnenia na

sokel, mdZe zo sokla skiznut. Spotrebi¢ sa
musi so soklom pevne spojit.

» Zavesy dvierok spotrebiCa sa pri otvarani

a zatvarani zatvaraju a mozete sa privrief.
Nesiahajte do priestoru zavesov.

= Narazy do otvorenych dvierok spotrebica

mdZe viest ku zraneniam. Poc¢as prevadzky
majte dvierka spotrebica zatvorené.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo prevratenia!

»

Vystraha:Aby sa predislo prevrateniu
spotrebi¢a, musi sa namontovat poistka proti
prevrateniu. Prosim, precitajte si navody na
montaz.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy
smie vykonat len nami vyskoleny technik
zakaznickeho servisu. AK je spotrebic
posSkodeny, vytiahnite zastréku z elektriny
alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.
Zavolajte zakaznicky servis.

= Na horucich Castiach spotrebic¢a sa mbze
kablova izolacia od elektrickych spotrebiCov
roztavit. Nikdy nenechajte pripajaci kabel
spotrebi¢a v kontakte s horucimi astami
spotrebica.



= Vniknuta vihkost moze spdsobit Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.

= PosSkodeny spotrebi¢ mbze spdsobit
poranenie elektrickym prudom. Poskodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

Halogénova ziarovka

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
Osvetlenie v rure sa velmi zahrieva. ESte isty
¢as po vypnuti hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa skleneného krytu.
Pri Cisteni zabrante kontaktu s pokozkou.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo urazu
elektrickym prudom!

Pri vymene Ziarovky osvetlenia varného
priestoru su kontakty objimky ziarovky pod
prudom. Pred vymenou vytiahnite siefovu
zastréku alebo vypnite poistku vpoistkove;
skrinke.

PriCiny poSkodenia sk

Priéiny poskodenia

Varny panel

Pozor!

Varné zoény pouzivajte len s polozenym riadom.
Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice. Dno
hrncov sa poskodi.

Pouzivajte len hrnce a panvice s rovnym dnom.
Hrniec alebo panvicu polozte do stredu horaka.
Teplo plameria horaka sa tak optimalne prenesie na
spodnu stranu hrnca a panvice. Rucky alebo uska
sa tak neposkodia a zabezpedi sa vysSia Uspora
energie.

U Specialneho riadu dodrziavajte pokyny vyrobcu.
Alobal a nadoby z plastu horia na horucich varnych
zoénach.

Dbajte na to, aby boli plynové horaky Cisté a suché.
Teleso a kryt horaka musi byt presne na svojom
mieste.

Okamzite odstrante vykypené jedlo. Na jedla

s velkym mnozstvom tekutiny pouzivajte vysoké
hrnce. Potom ni¢ nevykypi.

Pri vareni na plynovych varnych zénach sa navySe
uvolniuje teplo a vihkost. Susediaci nabytok sa méoze
¢asom poskodit. Po¢as dlhsieho ¢asu varenia
zapnite digestor a miestnost vyvetrajte.

Davajte pozor, aby nebol horny kryt zatvoreny, ked
sa sporak uvedie do prevadzky.

Okolie spotrebi¢a musi byt suché a &isté.

Spotrebic¢ a jeho okolie zachovajte po kazdom
Cisteni suché a Cisté.

Zabezpedte, aby sa na ziadnych povrchoch
spotrebiCa nenachadzal Cistiaci material, Cistiaci
prostriedok a zvySky vody.

Poskodenie rury na pecenie

Pozor!

PrisluSenstvo, fdlia, papier na pecenie alebo riad na
dne varného priestoru: Na dno varného priestoru
nepokladajte ziadne prisluSenstvo. Dno varného
priestoru nevykladajte foliou akéhokolvek druhu
alebo papierom na pecenie. Nepokladajte ziadny
riad na dno varného priestoru, ak je nastavena
teplota vyssia ako 50°C. Vznika akumulacia tepla.
Casy pecenia a vyprazania sa uz viac nezhoduju a
smalt sa poskodi.

Alobal: Alobal vo varnom priestore sa nesmie dostat
do kontaktu so sklom dvierok. Na skle dvierok mdzu
vzniknut trvalé sfarbenia.

Voda v hordcom varnom priestore: Nikdy nelejte
vodu do horudceho varného priestoru. Vznika vodna
para. Zmenou teplot sa moze poskodit smalt.
VIhkost vo varnom priestore: Vlhkost vo varnom
priestore trvajlica dihsi ¢as moze viest ku kordzii. Po
pouziti nechajte varny priestor vyschnut.

V zatvorenom varnom priestore neuchovavajte dlhsi
Gas ziadne vlhké potraviny. Vo varnom priestore
neuchovavajte potraviny.



Ochrana zivotného prostredia

Vychladnutie pri otvorenych dvierkach: Po prevadzke
s vysokou teplotou nechajte varny priestor
vychladnut len zatvoreny. Do dvierok spotrebica nic¢
neprivrite. Aj ked' suU dvierka len pootvoreng,
susediaci nabytok sa moze ¢asom poskodit.

Po prevadzke s vysokou vihkostou nechajte varny
priestor vyschnut otvoreny.

Ovocna $tava: Peciaci plech pri Stavnatych
ovocnych kolacoch nepokladajte velkym mnozstvom
ovocia. Ovocna stava, ktora pretekd z plechu na
pecCenie spdsobi flaky, ktoré uz nie je mozné
odstranit. Ak je to mozné, pouzite hlbsi univerzalny
pekac.

Silno znedistené tesnenie: Ak je tesnenie silno
znedistené, dvierka spotrebica sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné cela kuchynskej linky
sa moZu poskodit. Tesnenia udrZiavajte vzdy &isté.
Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte s poSkodenym
tesnenim alebo bez tesnenia. — "Cistenie”

na strane 23

Dvierka spotrebiCa ako sediaca alebo odkladacia
ploSina: Nikdy na dvierka spotrebica ni¢
nepokladajte, nekladte alebo na ne ni¢ nevesajte.
Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte riad alebo
prisluSenstvo.

Vlozte prislusenstvo: Podla druhu spotrebic¢a mbze
prislusenstvo pri zatvoreni dvierok spotrebica
poskriabat sklo na tychto dvierkach. Prislusenstvo
vzdy zasunte do varného priestoru az nadoraz.
Preprava spotrebica: Spotrebi¢ nenoste alebo
nedrzte za ruCku dvierok. Rucka dvierok neunesie
vahu spotrebi¢a a mbze sa zlomit.

Grilovanie: Plech na pec&enie alebo univerzalny
pekad nezasuvajte pri grilovani vySSie nez do vysky
3. Vplyvom vysokej teploty méze dojst k jeho
deformacii a k poSkodeniu smaltu pri vyberani. Vo
vysSke 4 a 5 grilujte len priamo na roste.

EJOchrana Zivotného
prostredia

Vas novy spotrebi¢ je mimoriadne energeticky ucinny.
Najdete tu tipy, ako s vasim spotrebicom uSetrit este

viac energie a ako ho zlikvidovat s ohfadom na zZivotné

prostredie.

Uspora energie

m Spotrebi¢ zahrejte len vtedy, ked' je to uvedené v
recepte alebo v tabulkach navodu na pouZivanie.
m Nechajte zmrazené potraviny roztopit predtym, ako
ich vlozite do varného priestoru.

74 ke 460
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m Pouzivajte tmavé, nacierno lakované alebo
smaltované formy na pecenie. Velmi dobre
zachytavaju teplo.

Poskodenie soklovej zasuvky

Pozor!
Do soklovej zasuvky nevkladajte horice predmety.
MbzZe sa poskodit.

S

m  Odstrante nepotrebné prislusenstvo z varného

priestoru.
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m Dvierka spotrebi¢a otvarajte poCas prevadzky podla
moznosti o najzriedkavejSie.

m Ak peciete viac kolacov, najvhodnejSie je piect ich
jeden po druhom. Varny priestor je este teply. Vdaka
tomu sa skrati Cas peCenia druhého kolaca. Do
varného priestoru mozete vsunut aj 2 pozdizne
formy vedla seba.

m Pri dlhSom ¢ase pecenia mdZete spotrebié vypnut
10 minut pred koncom pecenia a na dopedenie
vyuzit zvyskové teplo.

Uspora energie pri priprave jedla na
plynovom varnom paneli

m VZdy zvolte taky hrniec, ktory velkostou zodpoveda
mnozstvu jedla. Velky a malo naplneny hrniec
spotrebuje vela energie.

m Hrniec vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti.

m Plynovy plameri musi mat vzdy kontakt s dnom
hrnca.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic je v sulade s eurdpskou
E/ Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebicov
mmmm (€lekiricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny ramec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.

Umiestnenie a pripojenie sk

S Umiestnenie a pripojenie

Spotrebi¢ neinstalujte za dekoraéné dvierka alebo
dvierka linky. Hrozi nebezpedenstvo prehriatia.

plynova pripojka

Instalaciu musi uskutoc¢nit odbornik s prislusnym
osvedcCenim, prip. kncesovany technik zakaznickeho
servisu podla tohto pokynov uvedenych v Casti
+Plynova pripojka a prestavenie na iny druh plynu®.

Pre koncesovaného odbornika, prip. zakaznicky
servis

Pozor!

m Podmienky nastavenia tohto spotrebida su uvedené
na typovom S§titku na zadnej strane spotrebica.
Vyrobné nastavenie druhu plynu je oznadené
hviezdiCkou (*).

m Pred inStalaciou spotrebi¢a skontrolujte sietové
pristupové podmienky (druh plynu a tlak plynu)

a uistite sa, Zze nastavenie plynu tohto spotrebia
zodpoveda tymto podmienkam. Ak sa nastavenia
spotrebi¢a musia zmenit, postupujte podla navodu
v Casti ,,Plynova pripojka a prestavenie na iny druh
plynu®.

m Tento spotrebi¢ nie je pripojeny k odvodu spalin.
Musi sa pripojit a uviest do prevadzky v sulade
s podmienkami inStalacie. Spotrebi nepripajajte
k odsavaniu spalin. Dodrziavajte vSetky predpisy
tykajuce sa ventilacie.

m Pripojenie sa musi zabezpedcit pevnou, t. j.
nepohyblivou pripojkou (plynové vedenie) alebo
bezpecnostnou hadicou.

m Ak sa pouzije bezpelnostna hadica,
bezpodmienecne dbajte na to, aby sa hadica
nezacvikla alebo nestlacila. Hadica sa nesmie dostat
do kontaktu s horudcimi povrchmi.

m Plynové vedenie (plynova rura alebo bezpecnostna
hadica) sa moze pripojit na pravej alebo I'avej strane
spotrebic¢a. Pripojka musi byt k dispozicii cez I'ahko
dostupny uzaver.

* 1 Volitel'ny. K dispozicii u niektorych spotrebicov.

Menovity prevadzkovy tlak spotrebica

Podmienky nastavenia tohto spotrebica su uvedené na
typovom §titku na zadnej strane spotrebica.

V8etky Udaje na typovom Stitku vasSho spotrebica sa
vztahuju na tieto tlakové hodnoty. Pri odliSnych
tlakovych hodnotach vyrobca nezodpoveda za
vysledok, vykon alebo kazdé riziko, ktoré vznika pri
prevadzke spotrebida.

AVarovanie — Bezpecénostné upozornenie!

Ak je tlak plynu vo vasej rozvodnej sieti vySsi (20 %) ako
je hodnota uvedena na typovom S§titku, mali by ste
nutne pre vlastnu bezpedénost prevadzkovat vas
spotrebiC s plynovym regulatorom.

Ak nepoznate tlak plynu vo vasej rozvodnej sieti, obrafte
sa na vasho miestneho prevadzkovatel'a siete.
Pripojka, obsluha a montaz regulatora plynu musia byt
vykonané odbornikmi vasho prevadzkovatel'a siete.



sk Umiestnenie a pripojenie

Poruchy instalacie plynu/plynovy zapach

Ak zacitite plynovy zapach alebo poruchy instalacie
plynu, musite

m okamzite zatvorit privod plynu, prip. ventil plynove;j
bomby

okamzite zahasit ohen a cigarety

vypnut elektrické pristroje - aj lampy

otvorit okno a miestnost dobre vyvetrat

zavolat zakaznicky servis alebo plynarensky podnik

Presuvanie spotrebi¢a drzanim za plynové vedenie
alebo drzadlo na dvierkach

Spotrebi¢ nepresuvajte tahanim za plynové vedenie.
Plynové vedenie by sa mohlo poskodit.
NebezpecCenstvo unikania plynu! Spotrebi€ nepresuvajte
tak, Ze ho budete drzat za rucku dvierok. Zavesy

a rucka dvierok by sa mohli poskodit.

Elektrické pripojenie

Spotrebi¢ je dimenzovany na prevadzku na 220-240 V.
Na pripojenie potrebujete poistku 16 A.

InStalaciou spotrebiCa poverte zakaznicky servis.

V pripade nespravneho pripojenia spotrebica pri
poskodeni zanika akykolvek narok vyplyvajlci zo
zaruky.

Pozor!

m Ak napatie elekirickej siete klesne pod 180V,
elektricky zapalovaci systém nefunguije.

m Ked sa poskodi sietovy kédbel, musi ho vymenit
vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo ina
kvalifikovana osoba.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo ohrozenia zivota!

Pri kontakte so sudiastkami pod napéatim hrozi

nebezpecenstvo Urazu elektrickym pruadom.

m Sietovl zastrcku chytajte len suchymi rukami.

m Sietové vedenie vytahujte vzdy priamo za zastréku,
nikdy nie za sietové vedenie, pretoZze by sa mohlo
poskodit.

m Sietovl zastréku nikdy nevytahujte pocas prevadzky.

ReSpektujte nasledovné upozornenia a zabezpecte
nasledovné:

Upozornenia

m Sietova zastrcka a zasuvka sa musia zhodovat.

m Prierez elektrickych vodi¢ov musi byt dostatocny.

m  Uzemnenie musi byt nainstalované podfa predpisov.

= Vymenu sietového kabla (v pripade nutnosti) smie
vykonavat iba elektrotechnicky odbornik. Nahradny
siefovy kabel je mozné zakupit si v zakaznickom
servise.

m Nesmu sa pouzivat viacnasobné zasuvkové listy/
spojky a predlZovacie kable.

m V pripade pouzitia ochranného vypinaca proti
chybnému prddu mozno pouZit jeden typ
s oznaCenim [E=l
Len tato znaCka zaruduje splnenie aktualne platnych
predpisov.

m Sietova zastrcka musi byt kedykolvek pristupna.

m Sietovy kabel nesmie byt prelomeny, pritlaceny,
nesmu byt na fiom vykonané zmeny alebo nesmie
byt prerezany.
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m Sietovy kdbel nesmie prist do kontaktu so zdrojmi
tepla.

Pre zakaznicky servis

Pozor!

m Spotrebi¢ musi byt pripojeny podla udajov na
typovom Stitku.

m SpotrebiC pripojte len k elektrickej pripojke, ktora
zodpoveda platnym ustanoveniam. Zasuvka musi
byt dobre pristupna, aby sa spotrebic¢ v pripade
potreby mohol odpojit od elektrickej siete.

m Je potrebné zabezpecit viacpdlové odpajacie
zariadenie.

m Nikdy nepouzivajte predlzovacie kable alebo
viacnasobné konektory.

m Z bezpednostnych dévodov sa smie spotrebid
pripojit len k uzemnenej pripojke. Ak pripojka
s ochrannym vodi¢om nezodpoveda predpisom,
potom nie je zarucena ochrana proti elektrickym
nebezpedenstvam.

m Na pripojenie spotrebica je potrebny kabel typu H
05 W-F alebo rovnocenny kabel.

Sporak nainstalujte vodorovne

Polozte sporak priamo na podlahu.

1. Zasuvku v podstavci vytiahnite a vyberte.
Vnutri na podstavci su vpredu a vzadu nastavovacie
nozicky.

2. Nastavovacie nozicky otocte kiti¢om na Sesthrannu
hlavu skrutky vySSie alebo nizSie tak, aby bol sporak
vo vodorovnej polohe (obrazok A).

3. Zasuvku v podstavci znova zasunte (obrazok B).

o
N\
x}

Susedny nabytok

Susedny nabytok musi byt vyrobeny z nehorlavych
materidlov. Hrani¢iace &elo skrinky musi byt odolné
voCi teplote minimalne 90 °C.

Upevnenie k stene

Aby sa sporak neprevratil, musite ho upevnit k stene
priloZzenym uholnikom. Venujte pozornost montaznemu
navodu na upevnenie spotrebica k stene.



Instalacia spotrebica

m Spotrebi¢ sa musi umiestnit priamo na podlahu
kuchyne podla uvedenych rozmerov. Spotrebi¢ sa
nesmie nainstalovat na iny predmet.

m Vzdialenost medzi hornou hranou sporaka
a spodnou hranou odsavaca par musi zodpovedat
predpisom vyrobcu odsavaca par.

m Dbajte na to, aby sa spotrebi¢ po nainstalovani uz
nepresuval. Vzdialenost medzi silnym horédkom
alebo horakom wok a okolitymi ¢elami nabytku, prip.
stenou musi byt minimalne 50 mm.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo unikania plynu!
Spotrebi¢ sa po instalaciu uz nesmie presuvat.
Ked spotrebi po instalacii presuniete, skontrolujte
tesnost pripojenia.

Umiestnenie a pripojenie sk

Potrebné prepravné opatrenia

VSetky pohyblivé &asti v spotrebidi a na spotrebidi
upevnite fahko odstranitelnou lepiacou paskou. Vsetko
prislusenstvo (napr. plech na pecenie) s tenkou
lepenkou na hrandch zasurite do prislusnych
priehradiek, aby sa zabranilo poskodeniu spotrebica.
VloZte lepenku alebo podobny material medzi prednu
a zadnu stranu, aby sa zabranilo narazom na vnutornu
stranu skla dvierok. Upevnite dvierka a prip. horny kryt
lepiacou paskou na bokoch spotrebica.

Odlozte si originalny obal spotrebia. Spotrebic
prepravujte len v originalnom obale. VSimnite si
prepravnu Sipku na obale.

Ak uz nemate k dispozicii originalny obal,
spotrebi¢ zabalte do ochranného obalu, aby bola

zabezpedena dostatona ochrana pred pripadnymi
prepravnymi poskodeniami.

Spotrebié prenasajte vo vzpriamenej polohe. Nedrzte
spotrebiC za ruc¢ku dvierok alebo za pripojky na zadnej
strane, pretoze by sa mohli poskodit. Na spotrebic
nedavajte fazké predmety.
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Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so

spotrebicom

V tejto kapitole vam objasnime indikatory a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Vseobecne

Vyhotovenie zavisi od konkrétneho typu spotrebica.

-1*
2*

Krycia doska**
Vystupovanie pary

Pozor!
Ked' je rdra na pecCenie v prevadzke, na tomto
mieste vychadza para

Varny panel**

Ovladaci panel**
Chladiaci ventilator
Dvierka rury na pecenie**
Soklova zasuvka**

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebiCa su v
niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

Varna oblast

Tu ziskate prehlad o ovladacom paneli. Vyhotovenie
zavisi od konkrétneho typu spotrebida.

J

\.

Vysvetlivky

1 Normalny horak
Normalny horak
Silny horak
Usporny horak

Wl




Ovladaci panel

Drobné odchylky si mozné v zavislosti od typu
spotrebica.

Tlacidla a displej

Pomocou tlacidiel mdZete nastavit na vasom spotrebidi
r6zne pridavné funkcie. Na displeji vidite aj hodnotu.
Symbol Vyznam

O Casové funkcie Budik £, doba trvania I=>, koniec
—la denny ¢as zvolit niekolkymi stla-
¢eniami tlacidiel.

Detska poistka Funkcie pecenia na varnom poli zap-
nut a vypnut prostrednictvom 4 -

sekundového stlacenia tladidla.

Druhy ohrevu a funkcie

S voli¢om funkcii si nastavite spésob ohrevu alebo iné
funkcie.

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

- Minus Znizit nastavené hodnoty.
+ Plus Zvysit nastavené hodnoty.
Tlacidla

Pod jednotlivymi tlaCidlami su umiestnené senzory.
Nemusia sa silno stladit. Len sa dotknite prislusného
symbolu.

Displej

Hodnota, ktora je prave nastavitelna alebo uplynie, sa
zobrazi v popredi na displeji.

Aby ste mohli vyuzivat ¢asové funkcie, niekolkokrat
jemne tuknite na tlagidlo (©.Zobrazi sa symbol, ktorého
hodnota je prave v popredi.

Aby ste nasli spravny druh ohrevu pre vase jedlo,
vysvetlime vam tu rozdiely a oblasti pouzitia.

Druh ohrevu Pouzitie

3D hortci vzduch

Pre pecenie a vyprazanie na jednej Urovni alebo viacerych drovniach.
Ventilator rovnomerne rozhana teplo prstencového zohrievacieho telesa na zadnej stene

Vo varnom prigstore.

Mierny hortci vzduch

Na Setrnu pripravu vybranych jeddl na jednej drovni bez predhrievania.
Ventilator rovnomerne rozhana teplo prstencového vyhrievacieho telesa na zadnej stene

vo vnutornom priestore.

Tento druh ohrevu sa pouZiva na zistenie spotreby energie v cirkulaénom rezime a na zis-
tenie triedy energetickej ucinnosti.

Nastavenie stupia tepla pre pizzu

Na pripravu pizze a jedal, ktoré potrebuju vela tepla zdola.
Ohrieva doIné vyhrievacie teleso a prstencoveé vyhrievacie teleso na zadnej stene.

Pre pripravu vo vodnom kupeli a na dopecenie
Teplo prichadza zdola.

Gril, velka plocha

Na grilovanie plochych kuskov, ako steaky, parky alebo toasty na zapekanie.
Rozohreje sa celd plocha pod vyhrievacim telesom grilu.

Q Dolny ohrev
(7]

Gril s cirkulaciou vzduchu

Na pecenie hydiny, celych ryb a vacsich kusov mésa.
Vyhrievacie teleso grilu a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator viri horuci

vzduch okolo jedla.

Horny/dolny ohrev

[

Na tradi¢né peCenie na jednej Urovni. ZvIast vhodné pre koldce so Stavnatym obloZenim.
Teplo prichadza rovnomerne zhora a zdola.

Tento druh ohrevu sa pouziva na zistenie spotreby energie v konvencnom rezime.

Dalsie funkcie
Vasa nova rdra na pecéenie vam ponuka este dalSie
funkcie, ktoré vam v kratkosti objasnime.

Funkcia Pouzitie

((S Rychle zohrievanie
»

Rychlo predhriat varny priestor, bez pripravy.

Osvetlenie varného priestoru

Zapnut osvetlenie varného priestoru bez funkcie.
Urah¢i vam napriklad Cistenie varného priestoru.




sk Oboznamenie sa so spotrebiom

Teplota

Teplotu vo vnutornom priestore si nastavite voliCom
teploty. Okrem toho sa tym zvolia stupne pre dalSie
funkcie.

Pri nastaveniach teploty nad 250 °C znizi spotrebi¢ po
cca 10 minutach teplotu na cca 240 °C. Ked ma vas
spotrebi¢ druh ohrevu horny/dolny ohrev alebo dolny
ohrev, k tomuto znizeniu neddjde.

Poloha Vyznam

) Poloha na nule Spotrebi nezohrieva.
50-275  Rozsah teplot

Nastavitelnd teplota vo varnom
priestore v °C.

1,2,3 Stupne grilovania Nastavitelné stupne na grilovanie,
alebo velké plochy ] a malé plochy
1,0, 1 (7] (kazdé podra druhu spotre-
bica).

Stupen 1 = slaby, jemny

Stupen 2 = stredny

Stupen 3 = silny

Ukazovatel teploty

Ked sa spotrebi& zohrieva, zasvieti na displeji symbol §.
V prestavkach medzi ohrevom zhasne.

Ked predhrievate, optimalny okamih na vloZenie vasho
jedla je, ked symbol prvy krat zablika.

Upozornenie: V dbsledku tepelnej zotrvacnosti sa
mdbze zobrazena teplota lisit od skutocnej teploty vo
varnom priestore.

Spinace varnych zén

Pomocou Styroch spinacov varnych zon mbzete
nastavit ohrievaci vykon jednotlivych varnych zén.

Nastavenia Funkcia/plynovy sporak

o Polohananule Spordk je vypnuty.

s¢  Zapalovacia poloha  Zapalovacia poloha

©  Oblast nastavenia Velky plamen = najsilnejSie nastavenie
0 Usporny hordk = najmenSie nastavenie

Na konci rozsahu nastavenia je doraz. Dalej neotadajte.
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Varny priestor

R6zne funkcie vo varnom priestore ulahcuju prevadzku
vasho spotrebia. Varny priestor ma napriklad
velkoploSné osvetlenie a chladiaci ventilator chrani
spotrebi¢ pred prehriatim.

Otvorit dvierka spotrebica

Ak pocas prebiehajucej prevadzky otvorite dvierka na
spotrebici, bezi prevadzka dalej.

Osvetlenie varného priestoru

Pri vacsine spb6sobov ohrevu a funkcii je osvetlenie
varného priestoru poc¢as prevadzky zapnuté. Pri
ukond&eni prevadzky voliCom funkcii dbjde k vypnutiu.

S poziciou osvetlenia varného priestoru na voli¢i funkcii
mobZete osvietlenie zapnut bez predhrievania. To vam
pomdze napr. pri Cisteni vasho spotrebica.

Chladiaci ventilator
V pripade potreby sa chladiaci ventilator zapne a vypne.
Teply vzduch unika cez dvierka.

Pozor!
Vetraciu Strbinu nezakryvat. Inak sa spotrebi¢ prehreje.

Aby po prevadzke varny priestor rychlejSie vychladol,
chladiaci ventilator isty ¢as eSte dobieha.



PrisluSenstvo sk

Prislusenstvo

Sucastou vasho spotrebica je rézne prislusenstvo. Tu
najdete prehlfad o dodanom prisluSenstve a jeho
spravnom pouzivani.

Dodané prislusenstvo
Spotrebid je vybaveny nasledovnym prisluSenstvom

Rost

Na riad, na formy na kolace a nakypy.
Na pecené méso, grilované jedla

a hiboko zmrazené jedld.

Univerzalny pekac

Na pripravu Stavnatych koldcov, peciva,
hiboko zmrazenych jeddl a velkych
kusov masa.

Pri grilovani priamo na roste mozno
pekdc pouZivat aj ako zachytnui nadobu
na tuk.

Plech na pecenie

@ Na kolade na plechu a drobné pecivo.

Pouzivajte len origindlne prisluSenstvo. Je Specialne
prispdsobené vasmu spotrebidu.

Prislusenstvo si mdzete dokupit v zéakaznickom servise,
v Specializovanych predajniach alebo na internete.

Upozornenie: Ked sa prisluSenstvo rozhoruci, méze sa
zdeformovat. Nema to Ziaden vplyv na funkciu. Ked
znova vychladne, deformacia zmizne.

Zasunutie prislusenstva

Priestor na peCenie ma 5 vySok zasunutia. Vysky
zasunutia sa pocitaju zdola hore.

Na niektorych typoch spotrebidov je vo
varnom priestore najvySSia vySka zasunutia oznacena
symbolom grilu.

Prislusenstvo zasurfite vzdy medzi obidve vodiace tyCe
danej vysky zasunutia.

Prislusenstvo sa m6ze vytiahnut priblizne do polovice
bez toho, aby sa prevratilo.

Pri zasuvani do varného priestoru dbajte na to, aby
zarez na prisluSenstve bol vzdy vzadu. Len tak to
zapadne.

Upozornenia

m Plech na pecCenie drZzte pevne po stranach obidvomi
rukami a zasufte ho paralelne do zavesnych rostov.
Pri zasuvani nehybte plechom zo strany na stranu. V
opacnom pripade sa bude plech tazko zasuvat.
Smaltované povrchy by sa mohli poskodit.

m Davajte pozor, aby ste prisluSenstvo vzdy spravne
zasunuli do varného priestoru.

m PrisluSenstvo vzdy zasurite Uplne do varného
priestoru tak, aby sa nedotykalo dvierok spotrebica.

m PrisluSenstvo, ktoré pocas prevadzky nepotrebujete,
vyberte z priestoru na pecenie.

Zvlastne prislusenstvo

Osobitné prislusenstvo si mozete kupit v zékaznickom
servise, v Specializovanej predajni alebo na internete.

Rozsiahlu ponuku pre vas spotrebi¢ najdete v nasich

prospektoch alebo na internete.

Dostupnost a moznost on-line objednavky je v réznych
krajinach rozdielna. Prosim, nahliadnite do vaSich
predajnych materialov.

Upozornenie: Nie kazdé Specialne prislusenstvo sa
hodi pre kazdy spotrebi&. Pri kipe uvedte vzdy presné
oznacenie (Cislo spotrebi¢a — E Nr.) vasho spotrebica.
— "Zdkaznicky servis" na strane 29

Osobitné prisluSenstvo

Rost

Na riad, formy na koldce a nakypy a na pe¢ené maso a grilované
Kusky.

Plech na pecenie

Na koldCe na plechu a drobné pecivo.

Univerzalny pekac

Na pripravu Stavnatych koldCov, peciva, hiboko zmrazenych jedal

a velkych kusov mésa.

Pri grilovani priamo na roste mozno pekac pouzivat aj ako zachytnu
nadobu na tuk.

Vkladaci rost

Na mé&so, hydinu a ryby.

Na vloZenie do univerzalneho pekaca na zachytavanie kvapkajuceho
tuku a Stavy z mésa.

Profesionalna panvica

Na pripravu velkych mnozstiev. Idedine vhodna napr. aj na musaku.
Pokrievka na profesionalnu panvicu

Pokrievka zmeni profesiondlnu panvicu na pekac.

Plech na pizzu
Na pizzu a velké okruhle kolace.
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sk Pred prvym pouzitim

Grilovaci plech

Na grilovanie namiesto roStu alebo ako ochrana proti striekaniu. Pou-
Zivajte len v univerzalnom pekadi.

Kamen na pecenie

Na pripravu doméaceho chleba, Zzemli a pizze, ktoré maju pri peceni zis-
kat chrumkavy spodok.

Kamen na pecenie sa vzdy musi predhriat na odporucanu teplotu.

Skleneny pekaé
Na pripravu dusenych jedal a nakypov.

Sklena panvica
Na nakypy, zeleninové jedld a pecivo.

Vysuvny systém, jednoduchy
S vytahovacimi kolajnickami vo vySke 2 moZete prislusenstvo vytiah-
nut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.

Vysuvny systém, 2-nasobny
S vytahovacimi kolajnickami vo vySke 2 a 3 mozete prisluSenstvo
vytiahnut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.

Vysuvny systém, 3-nasobny
S vytahovacimi kolajnickami vo vyske 1, 2 a 3 moZete prislusenstvo
vytiahnut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.
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@ Pred prvym pouzitim

Prve nez zaénete pouzivat vas novy spotrebi¢, musite
ho nastavit. Vycistite varny priestor a prisluSenstvo.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po napojeni do elektrického priddu sa na displeji zobrazi
Cas. Nastavte si aktualny Cas.

Nastavit si éas
Dbajte na to, aby voli¢ funkcii bol v nulovom nastaveni.

Cas za¢ina pri 12:00 hod.

1. TlaCidlom — alebo + nastavte denny ¢as.
2. Na potvrdenie jemne stlagte tlagidlo .
Na displeji sa zobrazi aktualny Cas.

Cistit varny priestor a prislusenstvo.

Predtym ako zacénete prvy raz pripravovat jedlo
v spotrebidi, vyCistite varny priestor a prisluSenstvo.

Cistit varny priestor
Aby sa odstranil zapach novoty spotrebica, rozohrejte
prazdny, uzavrety varny priestor.

Dbajte na to, aby sa v priestore na pecenie
nenachadzali zvysky obalu, ako napr. gul6Cky
polystyrénu a odstrante lepiacu pasku v spotrebi¢i a na
nom. Pred rozohrievanim utrite hladké plochy vo
varnom priestore jemnou vihkou handri¢kou. PoCas
rozohrievania spotrebi¢a vetrajte kuchyriu.

UskutocCnite uvedené nastavenia. Ako nastavit druh
ohrevu a teplotu sa dozviete v nasledujucej kapitole.
— "Obsluha spotrebica” na strane 19

Nastavenia

Druh ohrevu 3D hordci vzduch
Teplota maximaingj

Trvanie 1 hodina

Spotrebig vypnite po uvedenom Case trvania.

Ked je varny priestor vychladnuty, hladké plochy
vydistite umyvacim roztokom a handri¢kou na
umyvanie.

Cistenie prislusenstva

PrisluSenstvo dbékladne vydistite umyvacim roztokom
a handrickou alebo makkou kefkou.



Ed Nadoby na pripravu
pokrmov

Elektricka
varna platna*

Horak WOK*

Silny horak*
Normalny
horak

Usporny
horak

1 kW 14,5 cm 14,5 cm
3,5kW 24 cm 28 cm
3 kW 24 cm 28 cm
1,7 kW 18 cm 24 cm
1 kW 12 cm 18 cm

Prevadzkové upozornenia

Nasledujuce rady vam umoznia Setrit energiu a vyhnut
sa poskodeniu varnych nadob:

'V

X

i

J

_—
—_—
X

X

Cx ik

Pre kazdy horak pouzivajte
nadoby primeranych
rozmerov.

Nepouzivajte malé nadoby
na velkych horakoch.
Plamen nesmie siahat na
bocné steny nadoby.
NepouZivajte
zdeformované nadoby,
ktoré su na variCi vratké,
mohli by sa prevrhndt.
Pouzivajte iba nadoby

S pevnym a rovnym dnom.
Nevarte bez pokrievky
alebo s poodsunutou
pokrievkou. Zbyto&ne
dochadza k giastocnej
strate energie.

Riad polozte vzdy do
stredu na horak, inac by sa
mohol prevratit.

Nadoby umiestriujte na
mriezky, nikdy nie priamo
na horaky.

Pred pouzitim sa uistite, ze
mriezky horakov su
spravne umiestnené

a vieCka spravne
nasadené na horakoch.

Nadoby na pripravu pokrmov sk

S nadobami na varnom
paneli manipulujte opatrne.
Vyhnite sa pretazovaniu
varného panela,
nevystavujte jeho povrch
narazom.

Nepouzivajte dva horaky di
platni¢ky na ohrev jedne;j
nadoby.

Nepouzivajte plechy na
pecenie, kameninové
nadoby a pod. na
dlhotrvajlci ohrev na plny
vykon.
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sk Plynové horaky

@A Plynové horaky

V tejto kapitole sa doditate, ako sa varna zdna nastavi.
V tabul'ke najdete pre rézne pokrmy stupne ohrevu a
Casy varenia.

Cistenie telesa a krytu horaka

Kryt (1) a teleso horaka (2) vydistite vodou a umyvacim
prostriedkom. Jednotlivé &asti starostlivo vysuste.

Teleso horaka a kryt znova nasadte na misku horaka
(5). Dbajte na to, aby nedoslo k poskodeniu zapalovaca
(3) a ochranného kolika plamenia (4).

Dyza (6) musi byt sucha a &ista. Kryt horéka vzdy
nasadte vZzdy presne na teleso horaka.

Zapal'te plynovy horak

Vie€ko horaka vzdy nasadte presne na teleso horaka.
Otvory na telese horaka musia byt vzdy vol'né. Vsetky
Gasti musia byt suché.

1. Otvorte horny kryt sporaka. Ked je varny panel v
prevadzke, musi byt horny kryt otvoreny.

2. Otodte otoCny voli€¢ pozadovanej varnej zony dol'ava
do zapal'ovacej polohy 3¢. Zadina priebeh spinania.

3. Stlacte oto¢ny voli¢ varnej zény a podrzte ho
stlaceny 1-3 sekundy. Plyn za¢ne prudit von a
plynovy horak sa zapali.

N

>K
Q
Q)

Zapal'ovacia poistka je
aktivna. Ak plamen horaka zhasne, privod plynu sa
automaticky prerusi zapal'ovacou poistkou.

4. Nastavte pozadovanu vel'kost plamena. Medzi
nastavenim vypnuty 6 a nastavenim © nie je plamen
stabilny. Zvol'te preto nastavenie medzi vel'kym 0O a
malym o plamenom.

5. VyskuSajte, &i plamen hori. Ak plamen znova zhasne,
zopakujte postup od kroku 2.

6. Ked chcete proces varenia ukondit, otoéte otoény
voli¢ varnej zény doprava do polohy & vypnutia.
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Otocny voli¢ varnej zony by sa v zapal'ovacej polohe
nemal aktivovat dlhsie ako 15 sekuind. Ked sa horék po
15 sekundach nezapali, poCkajte aspon 1 minutu, kym
proces zopakujete.

AVarovanie — Pozor!

Ked' po vypnuti otodite voli¢ varnej zony na este
horucich varnych zénach, zaéne vystupovat plyn. Ked
voli¢ varnej zény neotodite do zapal'ovacej polohy 3¢,
privod plynu sa po 60 sekundach prerusi.

Plynovy horak sa nezapali

Ak je vypadok prudu alebo su vihké zapalovacie
svieCky, plynové horaky méZzete zapalit zapalovadom
plynu alebo zapalkou.

Upozornenia

Tichy Sum pocas prevadzky horaka je normainy.

Je normalne, ak sa pocas prvého pouzitia uvolfiuju
pachy. Nepredstavuje to ziadne riziko, prip. chybu.
Casom sa pachy stratia.

Oranzovy plamen je normalny. Vznika z prachu, ktory sa
nachadza vo vzduchu, z vykypenych tekutin.

Ked plamen horaka neumyselne zhasne, otodte
ovladaci gombik horaka do polohy vypnutia a horak
asponf jednu minutu nezapalujte.

Par sekind po zhasnuti horaka mozno podut jemné
buchnutie. Nie je to chyba spotrebica, znamena to, ze
sa vypol bezpecnostny systém.

Udrzujte zapalovacie elekirody ¢o najCistejSie.

V pripade Ze su znedistené, funguju nespolahlivo.
Pravidelne ich &istite malou nekovovou kefkou. Pozor,
nesetrnym zaobchadzanim moze dojst k ich
poskodeniu.

Tabul'ka - varenie

Vyberte pre kazdu varnt zénu spravnu vel'kost nadoby.
Priemer dna hrnca alebo panvice by mal byt zhodny s
vel'kostou varnej zony.

Casy varenia zavisia od druhu, hmotnosti a kvality
potravin. Preto sU odchylky mozné. Optimalny Cas
varenia mbdzete posudit najlepSie sami.

Na varenie pouzite podl'a moznosti malo vody, aby v
zelenine zostali zachované vitaminy a mineralne latky.
Zvol'te kratke C¢asy varenia, aby zelenina zostala pevna
a zostala bohata na vyZivné latky.



Obsluha spotrebica sk

Rozpustanie Cokolada, maslo, margarin  Usporny horak maly plamen
Zohrievanie Vyvar, konzervovana Normalny horak maly plamen
zelenina
Zohrievanie a Polievky Usporny horék maly plamen
udrziavanie teploty
Varenie v pare* Ryba Normalny horak medzi vel'’kym a malym plameriom
Dusenie* Zemiaky a ostatna Normalny horak medzi vel'’kym a malym plameriom
zelenina, maso
Varenie* Ryza, zelenina, masové Normalny horak vel'ky plamen
jedla (s omackou)
Pecenie Sigky, zemiaky, rezne, Silny horak medzi vel'’kym a malym plameriom

rybacie tydinky

Horak WOK**

EY Obsluha spotrebiéa

S ovladacimi prvkami a ich ¢innostou ste sa uz
zoznamili. Teraz vam vysvetlime, ako nastavite
spotrebic.

Spotrebi¢ zapnut a vypnut.

Voli¢ funkcii zapina a vypina spotrebic¢. Hned, ako
nastavite polohu okrem nulovej, spotrebi& sa zapne. Pre
vypnutie spotrebiCa nastavte voli¢ funkcii na nulu.

Nastavit druh ohrevu a teplotu

S voliCom tepla a funkcii si nastavite vas spotrebic
velmi jednoducho. Aky spdsob vyhrievania je pre ktoré
jedlo optimalne, si pozrite v navode na pouZzitie.

— "Obozndamenie sa so spotrebicom" na strane 12

Priklad na obrazku: horny/dolny ohrev (& pri teplote
190°C.
1. Volicom funkcii nastavit druh ohrevu.

L)

(¢]

2. Voli¢om teploty nastavit teplotu alebo stuperi
grilovania.

Po niekolkych sekundach sa zaéne spotrebi¢ ohrievat.

Ked' je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebi&, na ktorom
nastavite voli¢ funkcii na nulové nastavenie.

Upozornenie: Na spotrebici moézete nastavit aj ¢as
trvania a koniec prevadzky. — "Casové funkcie”
na strane 20

Zmenit

Mbzete druh ohrevu a teplotu kedykolvek ktorymkolvek
voliéom menit.
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sk  Casové funkcie

Rychle zohrievanie

Pomocou rychleho rozohrievania mdZzete skratit das
rozohrievania.

Pouzite najlepSie potom:
" 3D Horuci vzduch
m [O Horny/dolny ohrev

VyuZite rychle zohrievanie len pri nastavitelnych
teplotach nad 100 °C.

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pedenia, viozte
jedlo do varného priestoru az vtedy, ked' je rychle
rozohrievanie skoncené.

1. Nastavte voli¢ funkcii na 8] 0.
2. Volicom teploty nastavte teplotu.
Rura na pecenie za¢ne hriat.

Ked je rychle rozohrievanie skonéené, zaznie signal
a na displeji sa objavi upozornenie. VloZte jedlo do
varného priestoru.
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Casové funkcie
Vas spotrebi¢ ma rézne &asové funkcie.

Casové funkcie Pouzitie

[=1  Trvanie Po uplynuti nastaveného ¢asu trvania spotre-
bi¢ automaticky ukonci prevadzku.

Zadajte ¢as trvania a pozadovany ¢as skonce-
nia. Spotrebi¢ sa automaticky zapne tak, aby
Sa prevadzka v pozadovanom Case skonila.

Budik funguje ako presypacie hodiny. Bezi
nezavisle od prevadzky a neovplyviiuje spotre-
biC.

® Cas Pokial nie je Ziadna funkcia v popredi, zobrazi
sa na displeji spotrebic¢a denny ¢as.

—>|  Koniec

[\ Budik

Najskdr po nastaveni spbésobu ohrevu mbzete trvanie
nastavit stlagenim tlagidla (©.Po nastaveni dizky trvania
je mozné konecny ¢as zmenit.

Po uplynuti ¢asu trvania alebo ¢asu nastaveného na
budiku zaznie signal. Signal mbzete predc¢asne ukondit
jemnym tuknutim na tlagidlo O©.

Nastavenie ¢asu trvania

Na spotrebic¢i mbdzete nastavit ¢as pripravy vasho jedla.
Vdaka tomu sa Cas pripravy neziadane neprekroci a vy
nemusite prerusit iné ¢innosti, aby ste ukondili
prevadzku.

Nastavit sa da maximalne 23 hodin a 59 minut. Do

jednej hodiny sa da ¢as trvania nastavit v minttovych
intervaloch, potom v 5-mindtovych intervaloch.

Vzdy potom, ako stlacite tlacgidlo ako prvé, zaCne trvanie
pri dalSej nastavenej hodnote:
10 minut tlagidlom — a 30 minut tlacidlom +.

Priklad na obrazku: Cas trvania 45 mindit.
1. Nastavit druh ohrevu a teplotu alebo stuper.
2. Dvakrat stlagit tlacidlo (.

Na displeji sa zobrazi ¢as trvania I=l.

Q
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3. Cas trvania nastavit tlagidlom — alebo + tlagidlom.

@

.
T* *

Po niekolkych sekundéch zaéne spotrebic ohrievat.
Cas prevadzky na displeji plynie.

Doba uplynula.

Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji sa
nastavi trvanie na nulu.

Hned po ukonceni signalu moézete obnovit nastavenie
stlagenim tlacidla +.

Ked je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebic, v ktorom
nastavite voli¢ funkcii na nulu.

Zmenit a zrusift
Cas trvania moZete kedykolvek zmenit tlagidlom —

alebo + tlacidlom.Zmena sa prevezme po niekolkych
sekundach.

Pre zruSenie nastavit tlacidlom — Cas trvania spéat na
nulu. Spotrebi¢ ohrieva dalej aj bez zadanej dizky
trvania.

Nastavenie konca

Cas, kedy sa ma skoncit pecenie, mdzete posunut.
Rano napriklad moézete vlozit jedlo do varného priestoru
a nastavit rdru tak, aby bolo jedlo hotové na obed.

Upozornenia

m Nezabudnite, Ze potraviny nesmu zostat prili§ dlho
vO varnom priestore, lebo sa pokazia.

m Koniec uz nenastavujte, ak uz bola spustena
prevadzka. Vysledok pecenia by sa uz nezhodoval s
vaSou predstavou.

Koniec ¢asu trvania sa mdze posunut maximalne o 23
hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hod., nastaveny ¢as
trvania je 45 minut a jedlo ma byt hotové o 12:30 hod.
1. Nastavit druh ohrevu a teplotu alebo stupen.
2. Dvakrat jemne stlagte tlagidlo © a tlagidlom — alebo
tlacidlom 4+ nastavite ¢as trvania.
3. Pre opakovanie stladte jemne tlagidlo ®.
Na displeji sa zobrazi koneény ¢as .

Casové funkcie sk

=

_I_

Q
~

4. Oto&nym voliGom 4+ posurite — koniec na neskorsie.

=

Q

_|_
Po niekolkych sekundach spotrebi¢ nastavenie
prevezme. Na displeji sa zobrazi ¢as skon&enia. Hned,

ako sa spotrebic spusti, Cas prevadzky na displeji
zacne plynut.

Doba uplynula.

Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji sa
nastavi trvanie na nulu.

Hned po ukon&eni signalu mbzete obnovit nastavenie
stlacenim tlacidla +.

Ked' je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebic¢, v ktorom
nastavite voli¢ funkcii na nulu.

Zmenit a zrusift

Cas skon&enia mdzete zmenit tlagidlom — alebo
tlacidlom +. Po niekolkych sekundach sa zmena
nastavi. Cas ukondenia uz nie je mozné zmenit, ked uz

¢as trvania plynie.Zmena sa prevezme po niekolkych
sekundach.

Pre zastavenie nastavte tlacidlom — konecny Cas spéat
na aktualny ¢as plus dlzku trvania. Spotrebi¢ zacne
ohrievat a ¢as prevadzky na displeji zacne plynut.
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sk Detska poistka

Nastavenie budika

Budik mbzete pouzit pri zapnutom alebo vypnutom
spotrebici. Nemusi sa nastavovat ani trvanie ani
konecny Cas.

Nastavit sa da maximalne 23 hodin a 59 minut. Do 10
minut sa da nastavit ¢as budika v 30 sekundovych
intervaloch.Cim vys$Sia hodnota, tym vacsie Casové
intervaly.

Podla toho, ktoré tlacidlo stladite, za¢ina sa ¢as budika
pri dalSej nastavenej hodnote.

5 minut tlaCidlom — a 10 minut tlaCidlom +.

1. Stlagajte tlacidlo ©, kym sa nezobrazi symbol
budika £)\.

2. Nastavte ¢as budika pomocou tla¢idla — alebo
tladidla +.

Po niekolkych sekundach zacina plynut &as budika.

Tip: Ked sa &as nastaveny na budiku vztahuje na
prevadzku spotrebida, pouZite &as trvania. Spotrebi¢ sa
automaticky vypne.

Uplynul ¢éas na budiku.

Zaznie signal. Na displeji je zobrazeny ¢as budika na
nule.

Vypnut budik ktorymkolvek tlagidlom.

Zmenit a zrusit

Tlacidlom = alebo tlac¢idlom 4+ zmenit ¢as budika. Po
niekolkych sekundach sa zmena nastavi.

Tlacidlom = nastavte ¢as budika naspét na nulu: Budik
je vypnuty.

Nastavenie ¢asu

Po ukonceni alebo vypadku elektrického prudu blika
na displeji as. Nastavte ¢as.

Voli¢ funkcii musi byt nastaveny na nulu.

1. TlaCidlom — alebo + nastavte ¢as.
Cas prestane blikat.

2. Potvrdte tlagidlom (©.

Nastaveny ¢as sa ulozi.

Zmenit denny ¢as

Denny ¢as mdZete podla poziadavky zmenit na letny
alebo zimny &as.

K tomu pri vypnutom spotrebi&i stladte tlagidlo O, kym
nezacne blikat denny Cas a tlacidlom = alebo tlacidlom
+ zmernite denny Cas.
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) Detska poistka

Vas spotrebi¢ je vybaveny detskou poistkou, aby ho
deti nemohli nedopatrenim zapnut.

Upozornenia

m Pripojeny varny panel detska poistka rury nijako
neovplyvni.

m Po vypadku elektrickej energie uz detska poistka nie
je aktivna.

Aktivovat alebo deaktivovat.

Voli¢ funkcii musi byt v polohe na nule.

TlaCidlo = stlaCte cca na 4 sekundy.

Na displeji sa zobrazi SHFE. Detska poistka je

aktivovana.

Upozornenie: Ak je nastaveny symbol budika [, tento
nadalej plynie. Kym je aktivha detska poistka, nie je
mozné zmenit ¢as budika.

K deaktivacii su potrebné 4 sekundy tlacenim na
()l

tlagidlo c=, kym sa SAFE na displeji nezobrazi symbol.



IS Cistenie

Pri starostlivom oSetrovani a gisteni zostane vas
spotrebi€ dlho pekny a funk&ny. Tu vam vysvetlime, ako
spravne oSetrovat a gistit vas spotrebic.

Cistiace prostriedky

Aby ste rozli¢né povrchy neposkodili pouzitim
nespravneho gistiaceho prostriedku, dodrziavajte
nasledovné udaje.

Pri ¢isteni varného panela

m nepouzivajte neriedené umyvacie prostriedky alebo
umyvacie prostriedky do umyvacky riadu,

m abrazivne Spongie,

m agresivne Cistiace prostriedky, ako je Cisti€ na rury
alebo odstranovag Skvrn,

m vysokotlakové alebo parné Cistice.

m Jednotlivé ¢asti neumyvajte v umyvacke riadu.

Pri Cisteni rary nepouzivajte

m ostré alebo abrazivne gistiace prostriedky,
Sistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
abrazivne Spongie,

vysokotlakové alebo parné Cistice.

Jednotlivé Casti neumyvajte v umyvacke riadu.

Pred prvym pouzitim novu Spongiu riadne premyte.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnutornych pléch varného priestoru alebo
horucich komponentov. Vzdy nechajte spotrebi¢
vychladnut. Deti udrziavajte v bezpecnej vzdialenosti.

Zona Cistiace prostriedky

Plochy Horuci umyvaci roztok:

znehrdzavejlce; VyCistite handriCkou a potom osuste makkou
ocele” utierkou. Plochy z nehrdzavejlcej ocele utie-
(podfa typu spotre- rajte vzdy paralelne s prirodzenou textdrou.
bica) V opac¢nom pripade sa moze povrch poskria-

bat. Vzdy hned odstrante vapenatg, tukove,
Skroboveé Skvrny a Skvrny od bielka. Pod taky-
mito Skvrnami moZe kov zacat korodovat.

V zdkaznickom servise alebo Specializovanej
predajni mozno zakupit Specidine oSetrovacie
prostriedky na hortce povrchy

z nehrdzavejlcej ocele. OSetrovaci prostriedok
naneste v tenkej vrstve makkou utierkou.

Smaltované, lako- Horuci umyvaci roztok:

vané, plastové povrchy Vycistite handrickou a potom osuste makkou
apovrchy so sietotla-  utierkou. Na Cistenie nepouZivajte Cistiaci pro-
cou™ striedok na sklo alebo Skrabky na sklo.
(podla typu spotre-

bica)

Ovladaci panel Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuSte méakkou
utierkou. Na Cistenie nepouZivajte Cistiaci pro-
striedok na sklo alebo Skrabky na sklo.

*

spotrebica.)

Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebice v zavislosti od typu

Cistenie sk

Zona Cistiace prostriedky

Horny skleneny kryt*  Cistiaci prostriedok na sklo:
(pod'a typu spotre- VyCistite makkou handric¢kou.

bica) Horny skleneny kryt mozete pred Gistenim
odobrat. Riadte sa kapitolou Horny
skleneny Kryt!

Otocné gombiky Hortci umyvaci roztok:

Vydistite handrickou a potom osuste makkou
utierkou.

Neodoberajte ho!

Rém varného panela  Horlci umyvaci roztok:
Neistite Skrabkou na sklo, citrénom alebo

octom.

Plynovy varny panel  Horlci umyvaci roztok.

ardm na polozenie Pouzite malo vody, nesmie sa dostat cez dolnu

hrncov* ¢ast horakov do vnutra spotrebica.

(podra typu spotre- Vykypené potraviny a zvySky potravin okamZite

bica) odstrarite.
Rém na poloZenie hrncov mozete dat dolu.
Ré&m na poloZenie hrncov z liatiny™;
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Plynovy hordk* Hlavu horédka a kryt odstrante, vycistite horu-

(podratypu spotre- cim umyvacim roztokom.

biga) Neumyvajte ho v umyvacke na riad.
Otvory na vystup plynu musia byt vZdy volné.
Zapalovacie svieCky: Mald, mékka kefka.
Plynovy horak funguje len vtedy, ked su zapa-
lovacie svieCky suchg. VSetky ¢asti dobre
vysuste. Priich uloZeni naspat na miesto dbajte
na spravne umiestnenie.
Kryty hordka maju vrstvu Cierneho smaltu.
Postupom Casu sa farba zmeni. Nema to Zia-
den vplyv na funkciu.

Elektricka varna zona* Abrazivne Cistiace prostriedky alebo Cistiace

(podlatypu spotre- ~ Spongie:

biga) Varnu dosku potom kratko rozohrejte, aby
vyschla. Vihké dosky casom hrdzaveju. Napo-
kon naneste oSetrovaci prostriedok.
Vykypené potraviny a zvySky potravin okamZzite
odstrarte.

/Ito az modro leskndce sa sfarbenia na kruhu
varnej dosky odstrarite oSetrovacim prostried-

Kruh varnej dosky*
(podra typu spotre-

bica) kom na ocel.
Nepouzivajte abrazivne alebo drsné pro-
striedky.
Sklokeramicky varny  OSetrovanie; Ochranné a oSetrovacie pro-
panel* striedky na sklokeramiku

(podfatypu spotre-  Cistenie: Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné
biga) na sklokeramiku.
DodrZiavajte upozornenia tykajuce sa osetro-
vania a Gistenia uvedeng na obale.

A\ Skrabka na sklo na silné znecistenie:
Odistite a Cistite len Cepelou. Pozor, Cepel je
velmi ostrd. Nebezpecenstvo poranenia.

Po vyCisteni znova zaistite. PoSkodené Cepele
okamZzite vymerite.

Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebiCe v zavislosti od typu

*

spotrebica.)
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sk  Cistenie

Zona Cistiace prostriedky Zona Cistiace prostriedky

Plynovy varny panel*  OSetrovanie: Ochranng a oSetrovacie pro- Prislusenstvo Horuci umyvaci roztok:
(podla typu spotre- striedky na sklo Namocte a vyCistite handriCkou na umyvanie
bica) Cistenie: Cistiace prostriedky na sklo. alebo kefkou.

DodrZiavajte upozornenia tykajuce sa oSetro-

SN . Hlinikovy plech na pecenie*:
vania a Gistenia uvedené na obale. yp P

. — (podra typu spotrebica)
ASkrabkﬁ na sklo na S|Ilne znemstevnle: B Osuste makkou utierkou.
Odl|st'|te a (;|st|te len cgpelou. Pozor, cepel je Neumyvaite ho v umyvacke na riad.
velmi ostra. NebezpeCenstvo poranenia Nikdy nepouzivajte &istiace prostriedky na rry.
Po qustem znova zaistite. PoSkodené Cepele Aby sa kovowy povrch neposkriabal, nikdy by
okamzite vymente. nemal prist do styku s noZzom alebo inym
Sklo Cistiaci prostriedok na sklo: ostrym predmetom.
Vycistite makkou handric¢kou. Nevhodné su agresivne Cistiace prostriedky,
NepouZivajte Skrabku na sklo. Spongie zanechavajlice Skrabance alebo
Kvoli pohodlinejSiemu Cisteniu sa daju dvierka hrubé Cistiace utierky. V opacnom pripade sa
odobrat. Riadte sa uvedenym v kapitole moze povrch poskriabat.
Vyvesenie a zavesenie dvierok rury! OtoCny razen™
Detska poistka* Hortici umyvac roztok: (podra typu spotrebica)
(podla typu spotre- Vycistite handrickou. Hovr}]Cj umyvaoy’vroztok: o
bica) Ak je na dvierkach rdry umiestnena detska VyCistite handrickou alebo kefkou. Neumyvajte
poistka, pred Cistenim sa musf odstranit. v umyvacke riadu.
Pri silnom zneCisteni uz detska poistka nefun- Teplotna sonda*
guje spravne. (podla typu spotrebica)
Tesnenie Horuci umyvaci roztok: Horuci umyvaci roztok: o
Neodoberajte ho! Vygistite handritkou. Nepouzivajte abrazivne VyCistite handrickou alebo kefkou. Neumyvajte
prostriedky. v umyvacke riadu.
Varna zéna Hortici umyvaci roztok alebo voda s octom: Soklovd zasuvka” Horuci umyvaci roztok:
Vycistite handrickou. (podla typu spotre-  VyCistite handrickou.
Pri silnejom znegisteni pouzite drétenku bica)
z nehrdzavejlcej ocele alebo Cistiaci prostrie- * Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebice v zavislosti od typu
dok na rdry. spotrebica.)
PouZzivajte len na studeny varny priestor.
A\Na samogistiace povrchy pouZite funkciu Upozornenia , 5 . o
samogistenia. Riadte sa uvedenym v kapitole n MaAIe. fargbn.e rozg|ely na cele .s,potrebloa vzniknu
Samodistenie! kvoli zloZeniu z réznych materialov, napr. sklo, plast

alebo kov.

m Tiene na sklach dvierok, ktoré pdsobia ako Smuhy,
je svetelny odraz osvetlenia varného priestoru.

m Smalt sa pri velmi vysokych teplotach vypali. M&zu

Pozor! Na samocistiace plochy nikdy nepouzi-
vajte Cisti¢ na sporaky.

Skleny kryt osvetlenia  Hortci umyvaci roztok:

rry Vycistite handrickou. tak vzniknut malé farebné rozdiely. Je to normalne
Ram Horuci umyvaci roztok: a nema to ziaden vplyv na funkciu.
Vygistite handrickou alebo kefkou. Hrany tenkych plechov sa nedaju Uplne potiahnut
Ram mozZete pred Gistenim vybrat. Riadte sa smaltom. Preto mézu byf drsné. Antikordzna
pokynmi uvedenymi v kapitole Vyvesenie ochrana sa tym nenarusi.
a zavesenie ramu!
Teleskopicky vysuv*
(podla typu spotrebica)

Horuci umyvaci roztok:

VyCistite handrickou alebo kefkou.
Neodstranujte mastiaci tuk z vytahovacich
kolajniciek, Cistite ich zasunuté. Nenamacajte,
neumyvajte v umyvacke na riad alebo necistite
stcasne pri samocisteni. Rdm sa moze posko-
dit a moze sa obmedzit jeho funkénost.

* Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebic¢e v zavislosti od typu

spotrebica.)
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Spotrebic¢ udrziavajte Cisty

Aby sa nevytvorila neodstranitelna Spina, spotrebic vzdy
udrziavajte Cisty a nedistoty hned' odstrante.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poziaru!

Volné zvySky jedal, tuk a Stava z pe€enia sa mdzu
vznietit. Pred spustenim prevadzky odstrarite z priestoru
pecCenia, z ohrevného telesa a prislusenstva hrubé
necdistoty.

Tipy

m Vydistite varny priestor po kazdom pouziti. Tak sa
nedistoty nepripalia.

m Vzdy hned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka.

m Na pecenie velmi vlhkych kolaCov pouzivajte
univerzalny plech.

m Na pecenie pouzivajte vhodny riad, napr. pekac.

Ramy sk

Ramy

Pri starostlivom oSetrovani a &isteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu sa dozviete, ako
mbzete vyvesit a vydistit ramy.

Vyvesenie a zavesenie ramu

Ram mobzete na Cistenie vybrat. Rura musi byt
vychladnuta.

Vyvesenie ramu

Ram vpredu zdvihnite nahor

a vyveste ho (obrazok A).

Potom vytiahnite cely ram dopredu
a vyberte ho (obrazok B).

— &
@ﬁ%

ot B

% ’3.

Eall ol

Ram vycistite umyvacim prostriedkom a Spongiou. Ak
je znedistenie tazko odstranitelné, pouzite kefku.

Zavesenie ramov

1. Ram zasunte najprv do zadného otvoru, trochu
potlaCte dozadu (obrazok A)

2. a potom ho zaveste do predného otvoru (obrazok
B).

El

b @

Ramy patria doprava a dofava. Davajte pozor, aby ako
na obrazku B, bola vySka 1 a 2 doluavyska 3,4 a5
hore.
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sk Dvierka spotrebica

Dvierka spotrebica

Pri starostlivom oSetrovani a &isteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu sa dozviete, ako
mdbZete vyvesit a vydistit dvierka spotrebica.

Vyvesenie a zavesenie dvierok rury

Pred distenim a vybratim skiel dvierok mbzete celé
dvierka rury vyvesit.

Zavesy dvierok maju po jednej zaistovacej packe. Ked
je zaistovacia packa sklopena (obrazok A), dvierka rury
su zaistené. Nedaju sa vyvesit. Ked su zaistovacie
packy dvierok rury vyklopené (obrazok B), zavesy su
zaistené. Nemdozu zapadnut.

Zavesenie dvierok
Dvierka rury v opacnom poradi znova zaveste.

1. Pri zaveseni dvierok dbajte na to, aby sa obidva
zavesy zaviedli rovno do otvoru (obrazok A).

2. Zarez na zavesoch musi na obidvoch stranach
zapadnut (obrazok B).

X

-

1

3. Obidve zaistovacie
packy opat sklopte (obrazok C). Zavrite dvierka
rarky.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!

Ked' zavesy nie su zaistené, zapadnu s velkou silou.
Dbajte na to, aby boli zaistovacie packy vzdy dobre
sklopené, prip. aby boli pri vyveseni dvierok riry celkom
vyklopené.

Vyvesenie dvierok

1. Dvierka rury na pecenie uplne otvorte.

2. Obidve zaistovacie packy vlavo a vpravo vyklopte
(obrazok A).

3. Dvierka rury na pecenie zatvorte az na doraz. Drzte
ich obidvomi rukami vlfavo a vpravo. ESte trochu viac
ich privrite a vytiahnite (obrazok B).

AVarovanie — Nebezpecéenstvo poranenia!

Ked dvierka rury neimyselne vypadnu alebo zaves
zapadne, nesiahajte do zavesu. Zavolajte zakaznicky
servis.

Demontaz a montaz skiel dvierok

Aby ste skla dvierok rury mohli lepsie vydistit, mozete
ich z dvierok vybrat.

Demontaz

1. Dvierka rury vyveste a polozte na handru ruckou
dolu.
2. Stiahnite kryt v hornej ¢asti dvierok rury. Viavo
a vpravo zatlaCte prstami prilozku (obrazok A).
3. Vrchné sklo nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).
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4. Sklo nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).

Skla vydistite pripravkom na Cistenie skla a mékkou
utierkou.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Poskriabané sklo na dvierkach spotrebiCa mbze
prasknut. Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo
abrazivne Cistiace prostriedky.

Montaz

Pri montazi davajte pozor na to, aby napis ,right
above" vlavo dolu stal hore nohami.

1. Sklo zasunte Sikmo dozadu (obrazok A).
2. Vrchné sklo zasurite Sikmo dozadu do obidvoch
drziakov. Hladka plocha musi byt von. (obrazok B).

3. Nasadte kryt apritlacte.
4. Zaveste dvierka rury.

Ruru na peéenie smiete pouzivat az vtedy, ked’ su
skla spravne namontované.

Doplnkova bezpecénost dvierok

Pri priprave jedal s dIh§im ¢asom pecenia mdzu dvierka
rury dosiahnut velmi vysoké teploty.

Ked je rura v prevadzke, malé deti drzte mimo dosahu
rdry a majte ich pod dozorom.

K dispozicii su dopinkové ochranné zariadenia, ktoré
zabranuju kontaktu s dvierkami rdry. Ked je mozné, ze
sa deti budu zdrziavat v blizkosti rdry, umiestnite tieto
ochranné zariadenia.

Toto Specialne prislusenstvo (11023590) si mdzete
kupit prostrednictvom zakaznickeho servisu.

Dvierka spotrebica sk

Horny skleneny kryt

Pred otvorenim krytu odstrarite utierkou prip. rozliatu
tekutinu/vysypané potraviny.

Pred Gistenim odstrarite horny kryt. Chytte obidvomi
rukami pevne kryt na bokoch a potiahnite ho nahor.

Ak by sa uvolnili zavesy na kryte, vS§imnite si pismena,

ktoré sa na fom nachadzaju. Zaves s pismenom R sa

musi namontovat vpravo, zaves s pismenom L sa musf
namontovat viavo.

Horny kryt po Cisteni namontujte v opacnom poradi.

Horny kryt zatvorte az vtedy, ked su varné zény
vychladnuté.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Poskriabany skleneny kryt sa mdZe zlomit a roztriestit.
Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.
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sk Poruchy, ¢o robit?

Poruchy, ¢o robit?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len
nejakou mali¢kostou. Skér ako zavolate zakaznicky
servis, sklste sami odstranit poruchu pomocou tejto
tabulky.

Poruchy odstranite sami

Technické poruchy na spotrebidi si ¢asto mbzete velmi
jednoducho odstranit sami.

Ked sa jedlo nevydari optimalne, na konci navodu na
pouzivanie najdete vela tipov a upozorneni tykajlcich
sa pripravy jedal. — "Testované pre vas v nasom
kuchynskom Studiu" na strane 29

Porucha

Mozna pric¢i- Odstranenie/upozornenie
na

Spotrebi¢ nefun-  Nefunkéna  Skontrolujte poistku v poistkovej
guje. poistka. skrini.
Vypadok elek-  Skontrolujte, ¢i kuchynské svetlo
trického alebo ostatné kuchynskeé spotre-
prudu bi¢e funguju.
Na displeji sa Vypadok elek- Na displeji sa zobrazi ¢as.
zobrazi ¢as. trického
prudu.

Spotrebic sada  Je aktivo- Deaktivujte detsku poistku tak, Ze
nastavit, ale neza- vand detskd  pole podrzite stlacené cca

hrieva sa. Spotre- poistka. 4 sekundy.
bic sa
nerozohrieva, na
displeji svieti sym-
bol alebo
SRFE.
Plynovy horak sa  Vypadok elek- Zapdl'te plynovy hordk zapal'ova-
nezapdli. trického ¢om plynu alebo zépalkou.
prudu alebo
navihnuté
zapal'ovacie
sviecky.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!
Neodborné opravy su nebezpeéné. Nikdy sa sami
nepokusajte spotrebi¢ opravit. Opravy smie vykonavat
len nami vySkoleny technik zakaznickeho servisu. Ak
ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zédkaznicky servis.

AVarovanie — Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu a vymenu
posSkodenych elektrickych vedeni smie vykonat len
technik zakaznickeho servisu vySkoleny nasou
spoloc¢nostou. Ak je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite
elektricku zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

Hlasenie poruch na displeji

Ked sa vam na displeji zobrazi hldsenie £, napr. symbol
E£05-32, jemne stladte tlagidlo (O. Hlasenie poruchy sa
zru$i.Znova nastavte Cas.
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Ak ste uz mali poruchu, mbzete spotrebi¢ pouzivat
beznym spbsobom. Ak sa hlasenie poruchy objavi
znova, zavolajte zakaznicky servis a uvedte presné
hlasenie poruchy — "Zakaznicky servis" na strane 29

Vymena ziarovky osvetlenia varného
priestoru na hornej stene

Ked sa ziarovka osvetlenia varného priestoru vypalila,
musi sa vymenit. Ziaruvzdorné halogénové Ziarovky,
230V, 25 W dostanete v zakaznickom servise alebo
v Specializovanej predajni.

Halogénovu Ziarovku chytte suchou utierkou. Predi?i sa
tak Zivotnost ziarovky. Pouzivajte len tieto ziarovky.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo Urazu elektrickym
pradom!

Pri vymene Zziarovky osvetlenia varného priestoru su
kontakty objimky Ziarovky pod pridom. Pred vymenou
vytiahnite siefovu zastréku alebo vypnite poistku
vpoistkovej skrinke.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnutornych pléch varného priestoru alebo
horucich komponentov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrziavajte v bezpeénej vzdialenosti.

1. Utierku na riad poloZzte do studeného varného
priestoru, aby ste zabranili poSkodeniu.

2. Skleny kryt vyskrutkujte dolava (obrézok ).

3. Ziarovku vytiahnite, neotacajte (obrazok H).
VloZte novu Ziarovku, pricom dbajte na polohu
kolikov. Ziarovku pevne zatladte.

s

4. Skleneny kryt znova zaskrutkuijte.
Podla typu spotrebic¢a je skleny kryt vybaveny
tesniacim krdzkom. Tesniaci krdzok pred
zaskrutkovanim znova nasadte.

5. Utierku na riad vyberte a zapnite poistku.



VA Zakaznicky servis

Ak vas spotrebi¢ vyZzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. VZzdy najdeme vhodné riesenie,
aby sme zabranili zbytodnym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

Cislo vyrobku (E) a vyrobné éislo (FD)

Pri komunikacii so servisom vzdy uvedte Cislo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobné &islo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby
sme vas mohli kvalifikovane obsluzit. Typovy Stitok

s Gislami najdete naboku pri dvierkach rury. Aby ste

v pripade potreby nemuseli dlho hladat, mdZete si sem
vpisat Udaje vasho spotrebic¢a a telefonne Cislo
zékaznickeho servisu.

C. vyrobku (E) Vyrobné é.

Zakaznicky servis

Majte na pamati, ze navsteva servisného technika nie je
v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani pocas
zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade portuch
Kontaktné udaje v3etkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zékaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpecite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.

Zakaznicky servis sk

[Ell Testované pre vas v nasom
kuchynskom studiu

Najdete tu vyber rbznych jedal a optimalne nastavenia
na ich pripravu. Ukazeme vam, aky druh ohrevu
a teplota sa najlepSie hodia na pripravu vasich jedal.
Ziskate udaje o vhodnom prisluSenstve a vyske
zasunutia. Dostanete tipy na pouzitie riadu a pripravu.

Upozornenie: Pri priprave jedal méze vo varnom
priestore vznikat velké mnoZstvo pary.

Vas spotrebi¢ je energeticky udinny a podas prevadzky
unika von len malo tepla. Na zaklade vysokych
teplotnych rozdielov medzi vnutrom spotrebica

a vonkajsimi ¢astami spotrebi¢a sa mbze na dvierkach,
ovladacom paneli alebo susednych &elach kuchynskej
linky vytvarat vodny kondenzat. Je to normainy,
fyzikdlne podmieneny jav. Predhrievanim alebo
opatrnym otvorenim dvierok sa méze kondenzat
eliminovat.

VsSeobecné upozornenia

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rbzne
jedla. Teplota a doba zavisia od mnozstva a receptu.
Preto sU uvedené rozsahy hodndét nastavenia. Skuste
zacat najprv s nizS8ou hodnotou. NizSia teplota zaisti
rovnomernejSie zhnednutie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.

Upozornenie: Pouzitim vySSich tepl6t sa Casy pecenia
neskratia. Jedlo by bolo upecené len zvonku, ale
nebolo by prepeéené vnutri.

Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie jedla do
studeného varného priestoru. USetrite tak energiu. Pri
pouziti predhrievania sa skratia uvedené ¢asy pecenia
o niekolko mindut.

Pre vybrané jedla je potrebné predhrievanie a je
uvedené v tabulke. Jedlo a prisluSenstvo viozte do
varného priestoru az po predhrievani.

Ked chcete jedlo pripravit podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobnych jedal v tabulke. DalSie
informacie najdete v tipoch na konci tabulky nastavenia.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a uSetrite energiu.

Druh ohrevu Mierny horuci vzduch

Mierny horuci vzduch je inteligentny druh ohrevu na
Setrnu pripravu méasa, ryb a pediva. Spotrebi¢ optimalne
reguluje privod energie do vnutorného priestoru. Jedlo
sa pripravuje vo fazach so zvySkovym teplom. Zostane
tak StavnatejSie a menej zhnedne. Uspora energie
zavisi od spdsobu pripravy a druhu potravin. Ked pocas
pripravy jedla alebo predhrievania predCasne otvorite
dvierka spotrebica, tento efekt sa strati.

Pouzivajte len originalne prisluSenstvo k vasmu
spotrebiCu. Optimalne je prispbsobené vnitornému
priestoru rdry a druhom ohrevu. Odstrarite z vnutorného
priestoru prisluSenstvo, ktoré nepouzivate.
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Jedla zasunte do chladného, prazdneho vnutorného
priestoru. Zvolte teplotu v rozmedzi 120 °C az 230 °C.
PocCas pecenia majte dvierka spotrebica zatvorené.
Pecte len na jednej Urovni.

Druh ohrevu Mierny horuci vzduch sa pouziva na
zistenie spotreby energie v cirkulatnom rezime a na
zistenie triedy energetickej udinnosti.

Pecenie na jednej urovni

Na pecCenie na jednej Urovni pouZite nasledujlce vysky
zasunutia:

m VySka 2, vysoké pedivo resp. forma na rost

m Vyska 3, ploché pecivo resp. plech na pecenie

Pecenie na viacerych urovniach

Pouzite druh ohrevu hortci vzduch. Pe&ivo na plechoch
alebo vo formach zasunuté sucasne do spotrebica
nemusi byt su¢asne hotové.
PecCenie na dvoch urovniach:
m Univerzalny pekac, vyska 3

Plech na pecenie, vySka 1
m Formy na rost

prvy rost, vyska 3

druhy rost, vyska 1

PecCenie na troch drovniach:

m Plech na pecenie, vySka 5
Univerzalny pekad, vyska 3
Plech na pecenie, vyska 1

Energiu mbzete usetrit spolo¢nou pripravou jedal.
Polozte formy do priestoru na pecenie vedla seba alebo
striedavo jednu nad druhu.

Prislusenstvo

Pouzivajte len originalne prislusenstvo k vasmu
spotrebiCu. Optimalne je prispbsobené varnému
priestoru a druhom prevadzky.

Kola¢ vo forme

Prislusenstvo / riad

Davajte pozor, aby ste vzdy pouZili vhodné
prisluSenstvo a spravne ho zasunuli. — "Prislusenstvo”
na strane 15

Papier na pecenie

Papier na pecenie pouzivajte len vtedy, ked je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vZzdy vhodne
pristrihnite.

Kolace a pecivo

Vas spotrebi¢ vam ponuka mnozstvo druhov ohrevu na
pripravu koladov a drobného pediva. V tabulkach
nastaveni najdete optimalne nastavenia pre mnozstvo
jedal.

DodrZiavajte upozornenia uvedené v odseku na
kysnutie cesta.

Formy na pecenie

Pre optimalny vysledok peCenia odporic¢ame tmavé
formy na pecenie z kovu.

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlZuju
¢as pecdenia a pecivo nezhnedne rovnomerne.

Ak chcete pouzit silikénové formy, orientujte podla
udajov a receptov vyrobcu. Silikonové formy su ¢asto
mensie ako normalne formy. MnozZstva a Udaje receptov
mobzu byt odlisné.

Mrazené vyrobky

Nepouzivajte mrazené vyrobku s velkou namrazou.
Z jedla odstrarite lad.

Zmrazené vyrobky su diastoéne nerovnomerne
predpecené. Nerovhomerné zhnednutie zostane aj po
upeceni.

Chlieb a pecivo

Pozor!

Do horuceho varného priestoru nikdy nenalejte vodu
alebo nepostavte na dno varného priestoru riad

s vodou. Zmenou teploty sa mdze poskodit smalt.

Niektoré jedla sa vydaria najlepSie, ked sa pecu vo
viacerych krokoch. Tieto su uvedené v tabulke.
Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto platia pre cesto

na plechu na pedenie, ako aj cesto v podlhovastej
forme.

Uroveriza- Druh Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.

Treny kolac, jednoduchy Vencova / obdiZnikova forma 2 %) 160-180 50-60
Treny kold¢, jednoduchy, 2 Urover Vencova / obdiZnikova forma 3+1 140-160 60-80
Treny kolac, jemny Vencovd / obdiznikova forma 2 Z 150-170 60-80
Tortovy korpus z treného cesta Forma na tortovy korpus 3 (] 160-180 30-40
Ovocnd alebo tvarohova torta s korpusomz ~ Forma s vyberacim dnom Springform @ 2 = 160-180 70-90
jemného cesta 26 cm

Tarte Forma na kolac 1 = 200-240 2550
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PrisluSenstvo / riad Urovei za- Druh Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.
Kysnuty kola¢ Forma s vyberacim dnom Springform @ 2 150-160 25-35
28.cm
Babovka Forma na babovku 2 150-170 60-80
PisSkatova torta, 3 vajcia Forma s vyberacim dnom Springform @ 160-170 30-40
26 cm
Piskatova torta, 6 vajec Forma s vyberacim dnom Springform @ 2 &) 160-170 35-45
28 cm

Kolace na plechu

PrisluSenstvo / riad Urovefi za- Druh Teplotav°C  Trvaniev
sunutie ohrevu min.
Treny kold€ s obloZenim Univerzalny pekac 3 O 160-180 20-45
Drobné kysnuté pecivo, 2 Uroveri U‘niverzélny pekac + plech napete-  3+1 140-160 30-55
nie
Kolac z jemného cesta so suchym oblozenim Univerzalny pekac 2 O 170-190 25-35
Kolac¢ z jemného cesta so suchym oblozenim, Univerzalny pekdc + plech na pece-  3+1 160-170 3545
2 Uroveri nie
Kolac z jemného cesta so Stavnatym obloZenim Univerzalny pekac 2 O 160-180 60-90
Kysnuty kolac so suchym oblozenim Univerzalny pekdc 3 = 170180 25-35
Kysnuty kola¢ so suchym obloZenim, 2 trover U.niverzélny pekac + plech na pece-  3+1 150-170 20-30
nie
Kysnuty kola¢ so Stavnatym obloZenim Univerzalny pekdc 3 = 160-180 30-50
Kysnuty kold¢ so Stavnatym obloZenim, 2 droven U.niverzélny pekac + plech na pece-  3+1 150-170 40-65
nie
VianoCka, pletenec Univerzalny pekdc 2 = 160-170 3540
Piskatova rolada Univerzdlny pekac 2 O 170-190” 15-20
Strudra, sladkd Univerzalny pekac 2 =] 190-210 5565
Strddla, zmrazena Univerzalny pekdc 3 180-200 3545

*10 mindt predhrejte

Prislusenstvo / riad Uroveri za- Druh Teplotav°C  Trvanie v

Drobné pecivo

sunutie ohrevu min.

Muffiny Plech na muffiny 2 O 170-190 20-40
Muffiny, 2 Groven Plechy na muffiny 3+1 160-170 30-40
Drobné kysnuté pecivo Univerzalny pekac 3 150-170 25-35
Drobné kysnuté pecivo, 2 droveri Univerzélny pekac + plech na pecenie  3+1 150-170 25-40
PecCivo z listkového cesta Univerzalny pekac 3 180-200 20-30
Pecivo z listkového cesta, 2 uroven Univerzalny pekdC + plech na pecenie  3+1 180-200 25-35
Pecivo z listkového cesta, 3 Uroven Plechy na pecenie + univerzalny peka¢  5+3+1 170-190 30-45
Pecivo z odpalovaného cesta Univerzalny pekac 3 O 190-210 35-50
Pecivo z odpalovaného cesta, 2 Uroven Univerzalny pekdC + plech na pecenie  3+1 190-210 3545
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Suché pecivo

PrisluSenstvo / riad Uroven zasunu- Druh Teplotav °C Trvanie v
tie ohrevu min.

Striekané pecivo Univerzalny pekdc 3 = 140-150* 30-40

Striekané pecivo, 2 droven Univerzalny pekac + plech na pece-  3+1 140-150* 30-45
nie

Striekané pecivo, 3 Uroven Plechy na pecenie + univerzalny 5+3+1 130-140* 40-55
pekdc

Suché pecivo Univerzalny pekac 3 O 140-160 20-30

Suché pedivo, 2 Uroveri Univerzalny pekdc + plech na peCe-  3+1 130-150 25-35
nie

Suché pecivo, 3 troven Plechy na pecenie + univerzalny 5+3+1 130-150 30-40
pekac

Penové zakusky Univerzalny pekac 3 80-100 100-150

Penové zékusky, 2 Uroven Univerzalny pekac + plech na pece-  3+1 90-100* 100-150
nie

Makronky Univerzalny pekac 2 O 100-120 30-40

Makronky, 2 drover Univerzalny pekac + plech na pece-  3+1 100-120 3545
nie

Makronky, 3 droven Plechy na pecenie + univerzalny 5+3+1 100-120 40-50
pekac

* predhrejte

Chlieb a pecivo

PrisluSenstvo / riad Uroveii za- Druh [({] Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.
Chlieb, 750 g (v pozdiznej forme a volne zasu- Univerzalny pekac alebo 2 &) 180-200 50-60
nuty) pozdlzna forma
Chlieb, 1000 g (v pozdiznej forme a volne zasu- Univerzalny pekac alebo 2 200-220 35-50
nuty) pozd|Zna forma
Chlieb, 1500 g (v pozdiznej forme a volne zasu- Univerzalny pekac alebo 2 180-200 60-70
nuty) pozdlzna forma
Chlebova placka Univerzalny pekac 3 240-250 25-30
Zemle, sladké, Gerstvé Univerzalny pekac 3 = 170-180* 20-30
Zemle, sladke, derstvé, 2 Uroven Univerzalny pekac + plech  3+1 160-180* 1525
na pecenie
Zemle, Cerstvé Univerzalny pekac 3 = 200-220 20-30
ZapeCeng toasty, 4 kusy Rost 3 = 200-220 15-20
ZapeCené toasty, 12 kusov Rost 3 (] 220-240 15-25

* predhrejte

Pizza, quiche a pikantné kolace

PrisluSenstvo / riad Urovefiza- Druh Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.
Pizza, Cerstva Univerzalny pekac 3 170-190 20-30
Pizza, Cerstva, 2 Uroven Univerzalny pekac + plech na pecenie 3+1 160-180 35-45
Pizza, Cerstva, tenky korpus Univerzalny pekac 2 = 250-270* 20-30
Pizza, chladena Univerzalny pekac 1 180-200* 10-15
Pizza, mrazeng, tenky korpus, 1 kus Rost 2 190-210 1520
Pizza, zmrazend, tenky korpus, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza, zmrazend, hruby korpus,1 kus Rost 3 180-200 20-25

* predhrejte
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PrisluSenstvo / riad Uroveii za- Druh Teplotav °C Trvanie v

sunutie ohrevu min.

Pizza, zmrazend, hruby korpus, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 170-190 20-30
Mini pizze Univerzalny pekdc 3 190-210 10-20
Pikantné kolace vo forme Forma s vyberacim dnom Springform 2 170-190 40-50
@28 cm
Quiche Forma na kolac 2 190-210 3545
Tarte Ndkypova forma 2 170-190 55-65
TastiCky s tuniakovou pinkou Univerzalny pekac 3 180-190 35-45
Burek Univerzalny pekdc 2 = 220-240 30-40

* predhrejte

Tipy na pecenie

Chcete zistit, Gi je pecivo prepecené.

Pichnite drevenou Spajlou do peciva v mieste, kde je najvysSie. Ak sa uz cesto neprilepi na drevo, pecivo je
hotové.

Pecivo splasne.

Nabuduce pouZite menej tekutiny. Alebo nastavte o 10 °C nizsiu teplotu a predizte ¢as pecenia. DodrZiavajte
uvedené suroviny a pokyny uvedené v recepte.

Pecivo je v strede vysokeé a na okraji
nizSie.

Vymastite len vyberacie dno formy. Po peceni pecivo opatrne uvolnite nozom.

Ovocné Stava preteka.

Nabuduce pouzite hibsi univerzalny pekac.

Drobné pecivo sa pri peceni po stra-
nach zlepuje.

Jednotlivé kusky peciva by od seba mali byt vzdialené cca 2 cm. Bude tak dostatok miesta, aby pe¢ivo mohlo
pekne vykysnut a zo vSetkych stran zhnednut.

Pecivo je priliS suchg.

Alebo nastavte 0 10 °C vySSiu teplotu a skratte ¢as pecenia.

Pecivo je celkovo prili§ svetlg.

Ak je vyska zasunutia a prislugenstvo spravne, potom prip. zvyste teplotu alebo predizte éas pecenia.

PecCivo je navrchu prilis svetlé, avSak
zdola prili$ tmave.

Nabuduce vlozte pecivo na vySSiu Uroven.

Pecivo je navrchu prilis tmaveé, avsak
zdola prili$ svetlé.

Nabuduce vlozte pecivo na nizsiu Urover. Zvolte nizsiu teplotu a predizte ¢as pecenia.

Pecivo vo forme alebo pozdiznej
forme vzadu velmi zhnedne.

Formu na pecenie nedavajte priamo k zadnej stane, ale do stredu na prislusenstvo.

PecCivo je celkovo priliS svetlé.

NabudUce zvolte nizsiu teplotu a prip. predizte Gas pecenia.

Pecivo hnedne nerovnomerne.

Zvolte trochu niZSiu teplotu.

Aj preCnievajuci papier na pecenie moze mat vplyv na cirkuldciu vzduchu. Papier na pecenie vZdy vhodne pri-
strihnite.

Dbajte na to, aby forma na pecenia nestala priamo pred otvormi zadnej steny varného priestoru.

Pri peceni drobného peciva by sa mala podla moznosti pouZit rovnaka velkost a hrubka.

Piekli ste na viacerych urovniach.
Pecivo na hornom plechu na pecenie
je tmavSie ako na dolnom.

Na pecenie na viacerych urovniach pouzite vzdy hordci vzduch. Pecivo na plechoch alebo vo formach zasu-
nuté sticasne do rdry nemusi byt hotové v rovnakom ¢ase.

Pecivo vyzerd dobre, ale nie je prepe-
¢ené vo vnutri.

Pecte pri niz3ej teplote a dihsie a pridajte menej tekutiny. Ak peciete pecivo so Stavnatym obloZenim, pred-
pecte najprv korpus. Posypte ho mandlami alebo strihankou a na to nakladte obloZenie.

Pecivo sa po potraseni neuvolni.

Po upeceni nechajte pecivo eSte na 5 az 10 mindt vychladndt. Ak by sa eSte stdle nedal uvolnit, okraj uvolnite
eSte raz opatrne nozom. Pecivo znova potraste a formu zakryte viackrat mokrou, studenou utierkou. Nabu-
duce formu vymastite a vysypte strdhankou.
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Nakypy a gratinované jedla

Vas spotrebi¢ vam ponuka rézne druhy ohrevu na
pripravu nakypov. V tabulkach nastavenia najdete
optimalne nastavenie pre rézne druhy jedal.

Stav pedenia nakypu zavisi od velkosti nadoby na
varenie a vySky nakypu.

Na nakypy a gratinované jedla pouzivajte Siroky, plochy
riad. V Uzkej a vysokej nadobe potrebuju jedla viac
¢asu a na vrchnej strane viac zhnednu.

Prislusenstvo / riad

Pouzivajte vzdy uvedené vySky zasunutia.

Na jednej Urovni mozete pripravovat jedla vo formach
alebo v univerzalnom pekadi.

m Formy na rost: vySka 2

m Univerzalny pekac, vyska 3

Spolocnou pripravou jedal mozete usetrit energiu.
Formy polozte vedla seba do varného priestoru.

Uroven zasu- Druh Trvanie v min.

nutie ohrevu

Teplota v °C

Nakyp, pikantny, varené prisady Nakypova forma 2 O 200-220 30-60
Nakyp, sladky Nakypova forma 2 O 180-200 50-60
Gratinované zemiaky, surove prisady, vySka 4 cm Nékypova forma 2 150-170 60-80
Gratinované zemiaky, surové prisady, vySka 4 cm, 2 Nakypova forma 3+1 150-160 70-80

Urovne

Hydina, maso a ryby

Vas spotrebi¢ vam ponuka rézne druhy ohrevu na
pripravu hydiny, mésa a ryb. V tabulkach nastaveni
najdete optimalne nastavenia pre niektoré jedla.

Pecenie na roste

PecCenie na roste je mimoriadne vhodné pre velku
hydinu alebo viac kusov sucasne.

Grilované kusky polozte priamo na rost. Kazdy grilovany
kusok polozte podla moznosti na strednt ¢ast rostu.

Zasurfite aj univerzalny pekaé vo vyske 1. Stava z masa
sa zachyti a varny priestor zostane dgisty.

Podfa velkosti a druhu pe¢eného mésa pridajte vodu az
po V2 do univerzalneho pekada. Kvapkajuca tekutina sa
zachyti. Z tohto vypeku moézete pripravit omacku.
NavySe vznikne menej dymu a varny priestor zostane
Cisty.

Pecenie v riade

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia rozbitym
sklom!

Hordci riad zo skla odlozte na suchu podlozku. Ked je
podloZzka mokra alebo studend, sklo méze prasknut.

AVarovanie — Nebezpecenstvo obarenia!

Pri odobrati pokrievky po upeceni méze unikat velmi
horuca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla
hortca para unikat.

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny do rdry na pecenie.
NajvhodnejSia je nadoba zo skla. Vyskusajte, Ci sa
nadoba zmesti do varného priestoru.

Lesklé pekace z nehrdzavejucej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako sklo, preto su len vynimocéne
vhodné. Hydina, maso a ryba sa pecCu pomalsie

a menej zhnednu. Pouzite vySSiu teplotu a/alebo dlhsi
Cas pecenia.

Dodrziavajte pokyny vyrobcu vasho riadu na pecenie.
Nezakryta nadoba

Na pripravu hydiny, masa a ryb je najvhodnejsia vysoka
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forma na pedenie. Formu polozte na rost. Ked nemate
vhodnu nadobu, pouzite univerzalny pekad.

Zakryta nadoba

Varny priestor zostane pri pedeni v zakrytej nadobe
podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby pokrievka sedela
a dobre doliehala. Nadobu postavte na rost.

Hydina, maso a ryby mozu byt chrumkavé aj v zakrytej
nadobe. Pouzite pekac¢ so sklenou pokrievkou
a nastavte vySSiu teplotu.

Grilovanie

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebica zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebica.

PoloZte grilovanu potravinu na rost. Dodato¢ne zasurite
univerzalny pekac¢ skosenou stranou smerom

k dvierkam rdry najmenej o jednu zasuvnu vySku nizsie.
Kvapkajuci tuk sa zachyti.

Podla moznosti pouzite na grilovanie rovnaké kusy

s podobnou hribkou a hmotnostou. Tak rovhomerne
zhnednU a zostanu krasne stavnaté. Grilované kusky
polozte priamo na rost.

Grilované kusky otacajte grilovacimi klieStami. Ked do
masa pichnete vidlicku, maso strati Stavu a vysusi sa.

Maso osolte az po ugrilovani. Sol odobera vodu
Z masa.

Upozornenia

s Ohrevné teleso grilu sa vzdy opakovane zapina
a vypina, to je normalne. Castost zapinania
a vypinania zavisi od nastaveného stupfia grilovania.

m Pri grilovani méze vznikat dym.

m Pri grilovani nezasunte plech na pecenie alebo
univerzalny pekac vySsie ako je zasuvna vySka 3. Z
dbévodu silnej horucavy sa rozpina a méze pri
vyberani poskodit varny priestor.

Teplotna sonda

Podla vybavy vasho spotrebi¢a mate k dispozicii
teplotnu sondu. Teplotna sonda umoznuje pecenie pri
presnej teplote. Preditajte si dblezité upozornenia
tykajuce sa pouzivania teplotnej sondy v prislusne;j



kapitole. Najdete tam udaje o vsunuti teplotnej sondy,
moznych druhoch ohrevu a dalSie informacie.

Odporucané hodnoty nastavenia

Hodnoty nastavenia platia pre vsunutie neplnene;
hydiny, méasa alebo ryb pripravenych na pedenie
s teplotou z chladni¢ky do studeného varného
priestoru.

V tabulke najdete Udaje pre hydinu, méaso a rybu

s navrhmi hmotnosti. Ked chcete pripravit fazsi kus
hydiny, masa alebo ryb, v kazdom pripade pouZite
nizSiu teplotu. Ak mate viac kuskov, pri zistovani ¢asu
pecenia sa orientujte podla hmotnosti najtazSieho kusa.
Jednotlivé kusy by mali byt priblizne rovnako velké.
Cim je hydina, maso alebo ryba vadésia, tym nizsiu
teplotu a dIhsi ¢as pedenia pouzite.

Hydinu, mé&so a ryby obratte po uplynuti asi /2 az %3
uvedeného c¢asu.

Hydina

U kadice alebo husi prepichnite kozu pod kridlami. Tuk
tak bude moct odtekat.

Narezte koZzu na kacacich prsiach.Kagacie prsia
neobracajte.

K hydine pridajte do nadoby trochu tekutiny. Dno
nadoby by malo byt zakryté do vySky cca 1 az 2 cm.

Ked obraciate hydinu, dajte pozor, aby bola dolu najprv
strana s prsiami, prip. kozou.

Hydina bude obzvlast dohneda chrumkava, pokial ju ku
koncu pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancovou Stavou.

Maso

Chudé maso podla zelania potrite tukom alebo oblozte
platkami slaniny.

Hydina

Prislusenstvo / riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

K chudému mésu pridajte trochu tekutiny. V sklenegj
nadobe by dno malo byt zakryté do vysky cca 2 cm.

Kozu do kriza narezte. Pri obracani masa davajte pozor,
aby bola koza najprv dolu.

Ked je pecené maso hotové, malo by este odpocivat
10 minut vo vypnutom, zatvorenom varnom priestore.
Stava z pecenia sa tak lepsie rozlozi. Upecené méaso
zavinte prip. do alobalu. V uvedenom &ase pedenia nie
je zahrnuty ¢as odpodivania.

Pecenie a dusenie v riade je komfortnejSie. Maso
s nadobou mézete jednoduchsie vybrat z varného
priestoru a omacku pripravit priamo v nadobe.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu méasa a materialu
nadoby a od toho, &i pouzivate pokrievku. Ked
pripravujete maso v smaltovanom alebo tmavom
kovovom pekaci, treba viac tekutiny ako v sklenegj
nadobe.

Pocas pecdenia sa tekutina z nadoby odpari. V pripade
potreby opatrne dolejte tekutinu.

Vzdialenost medzi masom a pokrievkou musi byt
minimalne 3 cm. Maso méze zvacsit svoj objem.

Pred dusenim vzdy mé&so podla potreby opedte. Aby
vznikol zaklad stavy, pridajte vodu, vino, ocot alebo
podobne. Dno nadoby malo byt zakryté do vySky 1 az
2 cm.

Ryba

Celu rybu nemusite obracat. Celu rybu zasurite do
varného priestoru v polohe na bruchu (plavajluca
poloha), chrbtovou plutvou nahor. Zrezany zemiak
alebo mala, nezakryta nadoba v bruchu ryby jej doda
stabilitu.

Ci uZ je maso hotové, zistite podla toho, Ze sa da
chrbtova plutva fahko uvolnit.

Na dusenie pridajte dve az tri polievkové lyZice tekutiny
a trochu citrénovej stavy alebo octu.

Trvanie v min.

Uroven zasu- Druh

Teplotav °C

nutie ohrevu

Kur¢a, 1,3 kg Rost 2 200-220 60-70
Malé porcie kurcata, po 250 g Rost 3 X 220-230 30-35
Kuracie kusky, nugety, zmrazené Univerzalny pekac 3 Z 190-210 20-25
Kacka, 2 kg Rost 2 X 190-210 100-110
Kacacie prsia, stredne prepecené, po 300 g Rost 3 X 240-260 30-40
Hus, 3 kg Rost 2 170-190 120-140
Husacie stehnd, po 350 g Rost 3 X 220240 40-50
Mlada morka, 2,5 kg Rost 2 X 180-200 80-100
MorcCacie prsia, bez kosti, 1 kg Zakryty riad 2 Z 240-260 80-100
Horné morcacie stehno, s kostami, 1 kg Rost 2 X 180-200 90-100
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Maso

PrisluSenstvo / riad Urovei za- Druh Krok Teplotav °C Trvanie v

sunutie ohrevu min.

?rgvkéové pecen bez koze, napr. krkovicka, Nezakryty riad 1 180-200 140-160

0 Kg
BravCova pecen s kozou, napr. pliecko, 2kg ~ Nezakryty riad 1 X 170-190 190-200
BravCova panenka, 1,5 kg Nezakryty riad 2 O 190-210 130-140
BravCové steaky, hribka 2 cm Rost 4 ] 3 20-25**
Hovédzie filé, stredne prepecené, 1 kg Nezakryty riad 3 (= 210220 4555
Dusené hovadzie maso, 1,5 kg Nezakryty riad 2 200-220 100-120
Roastbeef, stredne prepeceny, 1,5 kg Nezakryty riad 2 x 200-220 60-70
Burger, vyska 3-4 cm Rost 4 ™ 3 25-30*
Telacia pecCienka, 1,5 kg Nezakryty riad 2 O 180-200 120-140
Telacia nozka, 1,5 kg Nezakryty riad 2 O 210-230 130-150
}Jagr?(acie stehno bez kosti, stredne prepecené, Nezakryty riad 2 170-190 70-80*

0 Kg
132?(&0( chrbat s kostami, stredne prepeceny, Rost 2 x 180-190 45-55% /%

D Kg
Grilovand klobésa Rost ] 3 20-25**
FaSirka, 1 kg Nezakryty riad 170-180 70-80

* bez obracania

“* Univerzalny pekac zasurite v Urovni zasunutia 1

Ryba
Hmotnost PrisluSenstvo  Vyska Druh ohre- Teplota v °C, Doba trvania
ariad vu stupefi grilova- v minutach
hia
Ryba, v celku kazda cca po 300 g Rost 2 ] 2 20-25
1,0 kg Rost 2 180-200 4550
1,5kg Rost 2 170-190 50-60
Rybacie kotlety, hriibka 3 cm Rost 3 ™ 2 20-25
Tipy pre pecenie a dusenie
Varny priestor je silno znedisteny. Jedlo pripravujte v zakrytom pekaci pri vySSej teplote alebo pouzite grilovaci plech. Ked pouzijete grilovaci
plech, docielite optimalne vysledky pecenia. Grilovaci plech si moZete dokupit ako osobitné prislusenstvo.
Maso je prilis tmavé a korka je Skontrolujte vySku zasunutia a teplotu. Nabudtce zvolte nizSiu teplotu a pripadne skratte Cas pecenia.
miestami spalend a/alebo maso je pri-
liS spaleng.
Korka je prili§ tenka. ZvySte teplotu alebo na konci ¢asu pecenia na chvilu zapnite gril.

Pecené maso vyzera dobre, ale Stava  Nabuduce pouZite menSiu nadobu na pecenie a pripadne pridajte viac tekutiny.

je pripdlena.

PeCené méso vyzerd dobre, ale Stava  Nabuduce pouzite vacSiu nadobu na pecenie a pripadne pridajte menej tekutiny.

je prili§ svetld a vodnata.

Pri duseni sa méaso pripali. Nddoba na pecenie a pokrievka musia byt prispdsobené a pokrievka musi dobre dosadat.
Znizte teplotu a v pripade potreby pocas usenia este pridajte tekutinu.
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Zelenina a prilohy Pridrziavajte sa Udajov v tabulke.

Najdete tu Udaje o priprave grilovanej zeleniny,
zemiakom a zmrazenych zemiakovych vyrobkov.

PrisluSenstvo / riad Uroveii za- Druh Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.
Grilovand zelenina Univerzalny pekac 5 ] 3 10-20
Pecené zemiaky, rozpolené Univerzélny pekac 3 160-180 45-60
Zemiakové vyrobky, mrazené, napr. zemiakove hra-  Univerzalny pekac 3 O 200-220 25-35
nolceky, krokety, zemiakové tasticky, résti (zemia-
kové placky)
Zemiakové hranolCeky, 2 Uroveri Univerzdiny pekac + plech na pece- 3+1 190-210 30-40
nie
Jogurt 2. 30 g jogurtu (cca 1 polievkova lyzica) zamieSajte
. . L . . (teplota z chladnigky).
S vasim spotrebi¢om si mozete vyrobit sami jogurt. 3. Naplfite do $alok alebo malych poharov s

vrchnakom a zakryte.
4. Salky a pohare polozte na dno varného priestoru
a vykonajte nastavenie podla udajov v tabulke.
5. Po priprave dajte jogurt schladit do chladnicky.

Z varného priestoru vyberte prislusenstvo a rosty. Varny

priestor musi byt prazdny.

1. 1 liter mlieka (3,5 % tuku) zohrejte na varném panelu
na 90 °C a nakoniec nechajte ochladit na 40 °C.
Trvanlivé mlieko staci zohriat na 40 °C.

Prislusenstvo / riad Uroven zasunu- Druh Teplotav °C Cas trvania
tia ohrevu
Jogurt Sélka / pohar Dno priestoruna (&) - 45h
pecenie
Akrylamid v potravinach su napr. zemiakové Cipsy, zemiakové hranolGeky,
. o . , , toasty, pecivo, chlieb alebo jemné pecivo z krehkého

vyrobkoch pripravovanych pri vysokych teplotach, ako

Tipy na pripravu jedal s nizkym obsahom akrylamidu

VSeobecne m Casy pecenia zachovavajte ¢o najkratsie.
= Opekajte jedla do zlata, nie prili§ do hneda.
m Velké, husté jedlo obsahuje menej akrylamidu.

PeCenie S hornym/dolnym ohrevom max. 200 °C.
S horticim vzduchom max. 180 °C.
Suché pecivo S hornym/dolnym ohrevom max. 190 °C.

S hortcim vzduchom max. 170 °C.
Vajicko alebo Zitok znizuju tvorbu akrylamidu.

Zemiakové hranolCeky na pripravu vrire V jednej vrstve ich rovnomerne rozmiestite na plech. Na kazdom plechu pecte min. 400 - 600 g, aby sa
na pecenie hranolCeky nevysusili a boli chrumkave.
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Susenie

Horucim vzduchom mézete perfektne vysusit. Pri tomto
druhu konzervovania sa aromatické latky koncentruju
odvodnenim.

Pouzivajte len kvalitné ovocie, zeleninu a bylinky
a dokladne ich umyte. Rost vylozte papierom na
pecCenie alebo pergamenovym papierom. Ovocie
nechajte dobre odkvapkat a osuste ho.

Nakrajajte ho na rovnako velké kusky alebo na tenké
platky. NeoSupané ovocie polozte na misku plochou
rezu hore. Dbajte na to, aby nielen ovocie, ale ani huby
nelezali na roste na sebe.

Zeleninu postruhajte a potom ju blansirujte.
Blansirovanu zeleninu nechajte dobre odkvapkat
a rovnomerne ju rozdelte na rost.

Bylinky suste so steblom. Bylinky rozloZte rovnomerne,
mierne nahromadené, na roste.

Na suSenie pouzite nasledovné vysky zasunutia:
m 1 Rost: VySka 3
m 2 Rosty: Vyska 3+1

Velmi Stavnaté ovocie a zeleninu viackrat obratte.
UsusSené potraviny okamzite po vysuSeni uvolnite
Z papiera.

V tabulke najdete nastavenia pre susenie réznych
potravin. Teplota a Cas trvania zavisia od druhu,
vihkosti, zrelosti a hrubky potravin. Cim dlhSie nechate
potraviny susit, tym budu lepsSie zakonzervované. Cim
tenSie nakrajate potraviny, tym rychlejSie sa vysuSia a
zachovaju si svoju charakteristicku vériu. Preto su
uvedené rozsahy hodnét nastavenia.

Ak chcete susit dalSie potraviny, orientujte sa na
podobné potraviny v tabulke.

Ovocie, zelenina a bylinky PrisluSenstvo Teplotav °C Cas trvania
v hodinach

Jadrové ovocie (kolieska jablk, hrubka 3 mm, na rost 1-2 roSty 80 4-8

20009)

Koreriova zelenina (karotka), strihana, blansirovana 1-2 rosty 80 4-7

Hriby, na platky 1-2 rosty 80 58

Bylinky, oCistengé 1-2 rosty 60 2-5

Zavaranie

Pohare a gumicky na zavaranie musia byt &isté

a neposkodené. Pouzite pohare podla moznosti
podobnej velkosti. Udaje v tabulke sa vztahuju na
litrové okruhle pohare.

Pozor!
Nepouzivajte vacsie alebo vySSie pohare. VieCka by
mohli prasknut.

Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu. Dékladne ich
umyte.

Uvedené Casy v tabulke su len orientacné. M6zu
zavisiet od teploty v miestnosti, mnozstva poharov

a mnozstva a teploty obsahu poharov. Skér nez ruru na
pecCenie prepnete, resp. vypnete, uistite sa, ze tekutina
v poharoch skuto¢ne perli.

Priprava

1. Naplite pohare. Neplfite ich az po okraj.
2. Utrite okraje poharov. Okraje musia byt Cisté.
3. Na kazdy pohar polozte mokrd gumicku a viecko.

4. Pohare uzavrite pomocou spon.
Do varného priestoru nedavajte viac ako Sest poharov.

Nastavenie

1. Univerzalny pekac zasufite do vysky 2. Pohare na
zavaranie umiestnite tak, aby sa navzajom
nedotykali.

2. Do univerzalneho pekaca nalejte % litra horucej
vody (cca 80 °C).

3. Zatvorte dvierka rdry.

4. Nastavte dolny ohrev [].

5. Nastavte teplotu na 170 - 180 °C.

Zavaranie

Ovocie
Priblizne o 40 az 50 minut za¢nu v kratkych intervaloch
stipat nahor bublinky. Riru na pecenie vypnite.

Pohare vyberte z varného priestoru po 25 az 35
minutach dohrievania. Pri dlh§om chladnuti vo varnom
priestore by sa mohli vytvorit zarodky a podporilo by sa
kvasenie zavareného ovocia.

Ovocie v litrovych poharoch od perlenia po vypnuti

Jablkd, ribezle, jahody vypnut cca 25 minut
Ceresne, marhule, broskyne, egrese vypnut cca 30 minut
Jabl¢na kasa, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut
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Zelenina druhu zeleniny cca 35 az 70 minut. Po uplynuti tohto
Akonahle v poharoch stupaju nahor bublinky, znizte ¢asu ruru na pecenie vypnite a vyuzite zvySkové teplo.
teplotu na 120 az 140 °C. Cas trvania je v zavislosti od

Zelenina v studenom naleve v litrovych poharoch od perlenia po vypnuti
Uhorky - cca 35 minut
Cervend repa cca 35 minut cca 30 minut
RuZiCkovy kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, Cervend kapusta cca 60 minat cca 30 minut
Hrasok cca 70 minat cca 30 minut
Vyberte pohare Prvé kysnutie

Cesto dajte do ziaruvzdornej misy a postavte na rost.
Nastavenie podla udajov v tabulke.

Pozor! ) _ ) ) Pogas kysnutia neotvérajte dvierka spotrebi¢a, inad
Horuce pohare neukladajte na studenu alebo mokru unikne vihkost. Cesto nezakryvajte.

podlozku. Mohli by prasknut.

Po zavareni vyberte pohare z varného priestoru.

Podas prevadzky vznika kondenzat a sklo dvierok sa

zarosi. Po skoncéeni pecenia varny priestor poutierajte.
Kysnutie cesta Zvysky vapenatych usadenin rozpustte octom a utrite

Gistou vodou.

Druhé kysnutie
Pecivo poloZte do vysky zasunutia, ako je uvedené
v tabulke.

Ked chcete ruru predhriat, druhé kysnutie musi
prebehnut na teplom mieste mimo spotrebica.

Va8e cesto vykysne vyrazne rychlejSie ako pri izbovej
teplote a nevysusi sa. Prevadzku spustite len vtedy, ked
je varny priestor Uplne vychladnuty.

Cesto nechajte vzdy dvakrat vykysnut. DodrZiavajte
udaje v tabulkach nastaveni 1. a 2. kysnutie (kysnuté
cesto kysnutie tvarovaného cesta).

Teplota a ¢as pecenia zavisia od druhu a mnozstva
surovin. Preto su Udaje v tabulke nastaveni orientacné

hodnoty.
PrisluSenstvo / riad Uroven zasu- Druh [ ({] Teplotav°C  Trvaniev
nutia ohrevu min.

Kysnuté cesto, slabé Miska 2 | 1. = 25-30
Univerzélny pekac alebo pozdl'zna 2 O 2. - 10-20
forma

Kysnuté cesto, tazké a tukové Miska | 1. - 60-75
Univerzélny pekac alebo pozdl'zna 2 O 2. - 45-60
forma

*rozpal'te pomocou (= na 50 °C

Rozmrazovanie Tip: Naplocho zmrazené kusky alebo naporcované

. , . , _ kusky sa rozmrazia rychlejSie ako cely kus.
Vhodné na rozmrazenie zmrazeného ovocia, zeleniny a

pediva pri nizkych teplotach. Hydinu, méaso a ryby Zmrazené potraviny vyberte z obalu a vo vhodnej
rozmrazujte podla moznosti v chladniCke. Nevhodné nadobe ich polozte na rost.

pre krémove alebo smotanove torty. Jedla priebezne jeden- aZ dvakrat obratte alebo
premiesajte. Velké kusky by ste mali obratit viackrat.

Na rozmrazovanie pouzivajte nasledujuce vysky Podla poziadavky jedlo prisbezne oddelte, prip

zasunutia: e T

= 1 Rost: Vyska 2 rozmrazené kusky vyberte zo spotrebica.

m 2 Rosty: VysSka 3+1 Rozmrazené jedlo nechajte odlezat este10 az 30 minut
vo vypnutom spotrebici, aby sa vyrovnala teplota.

Zmrazené potraviny PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota
ohrevu
Napr. 8l'ahackové torty, krémove torty, torty s Cokolddovou alebo cukro-  Rost 2 Voli¢ teploty zostane vypnuty
vou polevou, ovocie, kur¢a, ideniny a maso, chlieb a Zzemle, kolace a iné
pecivo
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sk Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu

Skusané jedla
Tieto tabulky boli zostavené pre skiSobné Ustavy, aby
sa ulahdilo testovanie naSich spotrebidov.

Podla EN 60350-1.

Pecenie
Pecivo na plechoch alebo vo formach zasunuté
stucasne do spotrebi¢a nemusi byt stic¢asne hotové.

Vys8ky zasunutia pri peéeni na dvoch Urovniach:
m Univerzalny pekac, vyska 3

Plech na pecenie, vyska 1
m Formy na rost

prvy rost, vyska 3

druhy rost, vyska 1

Vy8ky zasunutia pri peCeni na troch Urovniach:
m Plech na pedenie, vyska 5

m Univerzalny pekac, vyska 3

m Plech na pecenie: vyska 1

Pecenie v dvoch formach s vyberacim dnom:
m Na jednej Urovni (obrazok )
m Na dvoch urovniach (obrazok H)

Pecenie

Prislusenstvo / riad

— T
= /‘7'Z<
m -I/ ' Ié//;li]{/

[ @
Upozornenia

m Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie do
studeného varného priestoru.

m Dodrziavajte upozornenia v tabulkach tykajlice sa
predhrievania. Hodnoty nastavenia platia bez
rychleho rozohrievania.

m Na pecenie pouzite najprv niZSie uvedené teploty.

Grilovanie

NavySe zasunte univerzalny plech. Tekutina sa zachyti
a varny priestor zostane Cistejsi.

Uroveri za- Druh Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.

Striekané pecivo Univerzalny pekac 3 O 140-150* 25-35
Striekané pecivo, 2 drover Univerzalny pekac + plech na peCenie  3+1 140-150* 30-45
Striekané pecivo, 3 Uroven Plechy na pecenie + univerzalny peka¢  5+3+1 130-140* 3560
Malé kolaciky Univerzalny pekac 3 O 160-170* 20-35
Malé kolaciky, 2 drover Univerzalny pekac + plech na peCenie  3+1 140-160* 30-40
Malé kolaciky, 3 uroven Plechy na pecenie + univerzalny peka¢  5+3+1 130-150* 3565
Vodovd piskota Forma s vyberacim dnom Springform 2 O 160-170* 3040
@26 cm
Vodova piskota, 2 Uroven Forma s vyberacim dnom Springform 3+1 150-160* 3560
@26 cm
Zakryty jablkovy kolac 2x formy z Cierneho plechu @ 20 cm 2 O 170-190 80-100
Zakryty jablkovy koldc¢, 2 uroven 2x formy z ierneho plechu @ 20 cm 3+1 170-190 70-90

* predhrejte, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

Grilovanie
Prislusenstvo Vyska zasunutia  Druh Teplotav°C  Trvanie v min.
ohrevu
Toast opiect dohneda Rost 5 | 3 02-15
10 min. predhrievajte
Hovadzi burger, 12 kusov Rost 4 | 3 25-30*

*nepredhrievajte
* po uplynuti 2/3 celkového ¢asu obratte
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Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.sk

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA


	
	Prázdná stránka
	Bez názvu
	Bez názvu



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /RelativeColorimetric
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /DEU <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [3401.575 850.394]
>> setpagedevice




