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Specifikace a benefity

Steamify® - vas pravodce parnimi programy

Nase funkce Steamify® jesté vice usnadriuje pfipravu
chutnych pokrmu. Zadejte teplotu, jakou chcete pro
pFipravu jidla pouzit, a trouba podle ni automaticky
nastavi parni stupef. Diky spravnému mnozstvi pary
bude vas pokrm zdravéjsi a chutnéjsi.
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©1 247/120°C Steam for Stewing
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Teplotni sonda pro presné peceni

Diky nasi teplotni sondé dosahnete vzdy skvélych
vysledkd. Umoziuje vam sledovat teplotu ve stfedu
pokrmu, a jakmile teplota dosahne pozadovaného
stupng, trouba ukonéi jeho pfipravu.

Dotykovy displej — vSechny funkce intuitivné na
dosah

Objevte novy zplsob ovladani vasi trouby pomoci
dotykového displeje, ktery vam dava potfebnou
technologii a podporu pro pfipravu pokrmu. Mazete
pfizpUsobit teplotu a ¢as, at uz pecete muffiny, nebo
pfipravujete lososa.

Rychle zahrata trouba Setii vas cas

Nase funkce rychlého zahrati zajiStuje, Ze je trouba rozpalena presné ve chvili,
kdy potfebujete. Ve srovnani s jinymi troubami se totiz zahfeje na pozadovany

stupen v kratSim Case. Vy tak mate dfive hotovo a muzete odpocivat.

Rovnomérné peceni. Rychlé a efektivni

Na$ inovativni systém proudéni horkého vzduchu ohfiva cely vnitini prostor
trouby rychle a rovhomérné. Tim Setfi vas €as i energii a jidlo v troubé jiz
nemusite obracet.

Vestavna parni trouba SteamBoost

KOBBS39X

Snadné vareni v pare poskytuje skvélé vysledky

Trouba 800 SteamBoost s funkci Steamify® uzavfe ziviny a vihkost v pokrmu,
protoZe kdyz vafite v pare, nemusite pfidavat tuk, abyste zddraznili chut.
Uzivejte si skvélé vysledky stisknutim jediného tlagitka. JednoduSe nastavte
teplotu a nechte troubu dodélat zbytek.

* Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

» Barva: nerez s povrchovou Upravou proti otiskiim prstu
» Moznost peceni na 3 urovnich najednou

» Funkce rychlého zahfati trouby

» Automaticka nabidka teplot

» Automatické vahoveé programy

* Teplotni sonda

 Pfipominka cisténi

» Détska bezpec€nostni pojistka

» Funkce automatického bezpe&nostniho vypnuti

« Indikace zbytkového tepla

« VicejazyCny displej

« Elektronicka regulace teploty

» Moznost elektronického nastaveni trouby:

» Halogenové osvétleni

» Automatické osvétleni na otevieni dvefi

 Zastaveni horkovzdusného vétraku pfi otevieni dvefi
« Chladici ventilator

« 1 smaltovany kolacovy plech na peceni, 1 odkapavaci pekac sedy smailt, 1
Set punched + unpunched stst pan 1/2

* 1 chromovany rost

* Vestavné rozméry (mm): 590 x 560 x 550

» Pamétové funkce pro ¢asto pouzivana nastaveni
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Technicka specifikace

Typ vyrobku

Systém tepelné Upravy

Material vnitfku trouby

Prostor pro instalaci VxSxH (mm)
Vnitfni objem (1)

Max. pfikon (W)

Pozad. jisténi (A)

PFivodni kabel

Napajeci napéti (V)

Barva

TFida energetické ucinnosti

Funkce trouby

Vestavna pecici trouba
Ventilator + kruhové topné téleso +
para
Para
590x560x550
70
3500
16
1.5 m se zakon€enim
230
Nerezova ocel s protiotiskovou
Upravou
A++
Vysoka vlhkost, Nizka vlhkost,
Uchovat teplé, Vihké horkovzdusné
peceni, Peceni pizzy, Ohrev talifu,
Zavarovani, Pomalé peceni, Parni
regenerace, Steamify, Pravé
horkovzdu$né peceni, Turbo gril,
Gratinovana jidla, Spodni ohrev,
Peceni chleba, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Kynuti tésta, Suseni,
Mrazené pokrmy, Vareni v pare, Gril

PSGBOV180DEO000F

Vestavna parni trouba SteamBoost

KOBBS39X
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