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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si
zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto
dimyslného a stylového spotiebice jsme mysleli na vase potfeby. MUzete se proto vzdy,
kdyz jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.
Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte svij spotfebic a ziskejte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas
’% spotiebid:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pripadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dilezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotrebiem.

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

+ Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu

pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych

CESKY 3



ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporu¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
/\ VAROVANi! « Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
Lo . ) spolu s timto spotfebicem.
Tento spotfebi€ smi instalovat jen - P¥i pfemistovani spotfebi¢e budte vzdy
kvalifikovana osoba. opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte
Odstraiite vegkery obalovy materil. ochranné rukavice a uzavfenou obuv.
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Netahejte spotrebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Minimalni vyska skFiriky 590 (600) mm
(minimalni vySka skFinky
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotre- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotiebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotebice 559 mm
Hloubka spotiebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventila¢- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N\ VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

« Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

« Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vymeénit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotiebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

* Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se mUzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Priifez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1
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Celkovy vykon (W) Prurez kabelu (mm?)

maximainé 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotrebice.

+ Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Duvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnittku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokongeni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.
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* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i peceni vlaénych mouénikl pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

« Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mize dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

* Pred Cisténim nebo Udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastrCku
ze zasuvky.

« Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

* Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

* Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky s
drsnymi Casticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

* Necistéte katalyticky smalt pomoci
Gisticich prostredku.



2.5 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotfebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

2.6 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Gfady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» OdfFiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

« Odstrante dvefni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N

(mm)
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523
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

PE oo on
L —olo

N Hﬂﬂé
N — O

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacoveé formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

5.2 Senzorova tlacitka / tlacitka

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Kontrolka/symbol napajeni
Displej

Ovladaci voli¢ (teploty)
Ukazatel/symbol teploty
Plus para

Zasuvka pro pecici sondu
El Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyryta ¢ast vnitiku trouby

BRREOEN

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

Polohy mfizky

« Pecici sonda

Slouzi k méfeni stupné pfipravy jidla.

* Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani

nebo vytahovani rosta.

J— Slouzi k nastaveni ¢asu.

@ Slouzi k nastaveni funkce hodin.

+ Slouzi k nastaveni ¢asu.

CESKY 9



) K zapnuti a vypnuti funkce Pravy horky vzduch PLUS.
5.3 Displej
A B A C A. Funkce hodin
| | I | B. Casovac
=) gmm)  gmm) o gum C. Kontrolka pecici sond
A AR08 o P /
(I I
[~ 2

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pied prvnim pouzitim

Béhem predehfivani mGze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

Krok 1

X

Krok 2

555
Krok 3

Nastavte hodiny

Vycistéte troubu

Predehiejte prazdnou troubu

1. Stisknutim + " nastavite
Cas. Asi po 5 sek. blikani pres-
tane a na displeji se zobrazi
¢as.

Odstranite z trouby veskeré pfi-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky
na rosty.

Spotfebi¢ a troubu otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namo-
&éenym v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostfedku.

1.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: E\

Cas: 1h.

Nastavte maximalni teplotu pro
funkci: ‘fl

Cas: 15 min.

Nastavte maximalni teplotu pro

2

funkci:
Cas: 15 min.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty vlozte do trouby.

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 2 Otocenim ovladace zvolte teplotu.
Krok 1 Otocenim ovladacem pecicich funkci Krok 3 Po ukonceni pfipravy troubu vypnéte
zvolite pecici funkci. oto¢enim ovladacti do polohy vypnuto.

7.2 Nastaveni funkce: Pravy horky vzduch PLUS

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z ko-
houtku.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby
je 250 ml. Neplrite vlis vnitrku trouby vo-
dou béhem peceni, nebo kdyz je trouba
horka.

Krok 3 Nastavte funkci: .
Stisknéte: . Kontrolka se rozsviti Funkce je kompatibilni pouze s funkci: Pravy horky vzduch
PLUS.
Krok 4 Otocte ovladaem teploty na pozadovanou teplotu.
Krok 5 Predehfejte prazdnou troubu po dobu 10 minut k vytvoreni vihkosti.
Krok 6 Vlozte jidlo do trouby.
Viz kapitolu , Tipy a rady".
Béhem pripravy neotvirejte dvirka trouby.
Krok 7 Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.
— stisknutim vypnete troubu. Kontrolka zhasne.
Krok 8 Po ukonceni funkce opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna vihkost mize zpUsobit popaleniny.
Krok 9 Pfesvédcte se, Ze je trouba chladna. Odstrarite zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.3 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti

Pecici funkce  Pouziti K peceni jidel na tfech Urovnich

soucasné a k suseni potravin.
Trouba je vypnuta. . [! \J Nastavte teplotu trouby o 20 —

0 @ \I/ 40 °C niz8i neZ pfi pouziti funkce

. . Konvenéni peceni.
Poloha Vypnuto Pravy horky ¢ dodani vihkosti bshem pedent.
vzduch / Pravy K ziskani Avné b KF

K zapnuti osvétleni. horky vzduch ziskani spravne barvy a Kfu-

PLUS pavé kurky béhem peceni. K za-

jisténi vétsi Stavnatosti pfi opé-
tovném ohfevu.

Osvétleni
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Pecici funkce

Pouziti

Pecici funkce Pouziti

Al

VIhky konvekéni
vzduch

Tato funkce slouzi k Uspore
energie pfi peceni. Pfi pouziti té-
to funkce se teplota ve vnitfku
trouby muze lisit od nastavené
teploty. Je vyuzito zbytkové te-
plo. Mdze dojit ke snizeni tepel-
ného vykonu. DalSi informace
naleznete v kapitole ,Denni pou-
Zivani“, Poznamky: Vlhky kon-
vekeéni vzduch.

Spodni ohfev

K peceni kolacl s kiupavym kor-
pusem a zavarovani potravin.

XX

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleni-
ny a ovoce). Doba rozmrazovani
zavisi na mnozstvi a velikosti
zmrazenych potravin.

By

ychly gril

Ke grilovani tenkych kusu potra-
vin ve velkém mnozstvi a opéka-
ni chleba.

K peceni velkych kust masa ne-
bo driibeze s kostmi na jedné
urovni. K zapékani a pe€eni do-
zZlatova.

Funkce pizzy

K peceni pizzy. K intenzivnéjsi-
mu opeceni dozlatova a dosaze-
ni kfupavého korpusu.

8. FUNKCE HODIN
8.1 Funkce hodin

— K peceni a opékani jidel na jed-
né drovni trouby.

Dalsi informace ke katalytické-
mu &igténi naleznete v &asti ,Ci-
Sténi a udrzba“.

Konvencni pece-
ni / Katalyza

7.4 Poznamky k tématu: Vihky
konvekc¢ni vzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky konvekéni vzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost*, Uspora
energie.

Funkce hodin

Pouziti

@

Denni &

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

as

xd
Délka

Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.

Q

Minutka

K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na provoz

trouby. Tuto funkci muZete zapnout kdykoliv, i u vypnuté trouby.

12 CESKY



8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

@ — blika po pfipojeni trouby k elektrické siti, po vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven ¢asovac.

+ , - stisknutim nastavte cas.

Asi po 5 sek.

blikani prestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak zménit: Denni ¢as

Krok 1

@ — opakovanym stisknutim zménite denni ¢as. @ — zacne blikat.

Krok 2

+ , - stisknutim nastavte ¢as.
Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak nastavit: Délka

Krok 1 Nastavte funkci trouby a teplotu.
Krok 2 @ — opakované stisknéte. Iel — zacne blikat.
Krok 3 + .~ - stisknutim nastavte trvani.
Na displeji se zobrazi: Iel
|_)| - blika po uplynuti nastaveného ¢asu. Zazni zvukova signalizace a trouba se vypne.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 5 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 @ — opakované stisknéte. Q - zaéne blikat.
Krok 2 + , - stisknutim nastavte Cas.
Funkce se automaticky spusti po péti sekundach.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Krok 3 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 4 Otocte ovladace do polohy vypnuto.
Jak zrusit: Funkce hodin
Krok 1 @ — opakované stisknéte, dokud nezacne blikat symbol funkce hodin.
Krok 2

Stisknéte a podrzte: — .
Funkce hodin po nékolika sekundach zhasne.

CESKY
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9. POUZITi PRISLUSENSTViI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

9.1 Pecici sonda

Pecici sonda - méfi teplotu uvnitf pokrmu.
Jakmile teplota pokrmu dosahne nastavené
teploty, trouba se vypne.

Nastavte dveé teploty:

» teplotu trouby: minimalné 120 °C,

» teplotu ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledk:

» Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

+ Pecici sonda - nepouzivejte ji u tekutych
pokrma.

+ Pecici sonda - v prubéhu pfipravy musi
zUstat v pokrmu.

Kategorie potravin: maso, dribez a

ryby

1. Zasunte Spicku pecici sondy do stfedu
masa nebo ryby, pokud mozno do
nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze alespon
3/4 pedici sondy jsou vsunuty do pokrmu.

2. Zapojte zastréku pecici sondy do zasuvky
na boc¢ni strané spotfebice.

/KL_‘A
—
TS SSSSSSSNSS

Kontrolka pecici sondy /‘? blika.

3. Stisknutim tlacitka + nebo — nastavte
teplotu stfedu pokrmu. MUZzete nastavit
teplotu od 30 °C do 99 °C.

4. Nastavte funkci a teplotu trouby.

Kdyz teplota ve stfedu pokrmu dosahne

nastavené teploty, zazni dvouminutovy

14 CESKY

zvukovy signal. Chcete-li signal vypnout,

stisknéte libovolné tlacitko.

5. Vypnéte spotfebi€.

6. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky. Vyjméte pokrm ze spotfebice.

Pokud pokrm neni propeceny podle vasich

predstav, znovu zopakujte vySe uvedené

kroky a nastavte vyssi teplotu sondy.

Teplotu pokrmu Ize zménit kdykoliv b&hem

jeho pripravy. Opétovnym stisknutim Q)
nastavte teplotu stfedu pokrmu.

/\ VAROVANI!

Pfi vytahovani Spicky a zastrcky pecici
sondy budte opatrni. Pecici sonda je
horka. Hrozi nebezpeci popaleni.

Druh jidla: dusené jidlo

1. Polovinu pfisad viozte do zapékaci misy.

2. Zasunte Spicku pecici sondy presné do
stfedu misy. BEhem pecéeni musi pedici
sonda drzet stabilné na jednom misté.
Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou
prisadu. Okraj zapékaci misy pouzijte k
podepfieni silikonove rukojeti pecici
sondy. Spic¢ka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

3. Pedici sondu zakryjte zbyvajicimi
prisadami.



4. Zapojte zastrCku pecici sondy do zasuvky
na bo¢ni sténé trouby.

)

@

Kontrolka pegici sondy /*? zablika.

5. Stisknéte tlagitko + nebo — a nastavte
teplotu stfedu masa. Mlzete nastavit
teplotu od 30 °C do 99 °C.

6. Nastavte funkci trouby a teplotu.

Kdyz teplota ve stfedu pokrmu dosahne

nastavené teploty, zazni dvouminutovy

zvukovy signal. Chcete-li signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

7. Vypnéte spotiebic.

8. Odpojte zastréku pecici sondu ze
zasuvky. Vyjméte nadobi ze spotrebice.

Pokud pokrm neni propeceny podle vasich

predstav, znovu zopakujte vySe uvedené

kroky a nastavte vyssi teplotu sondy.

Teplotu Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy

jidla. Stisknutim €D zménite nastavenou
teplotu ve stfedu pokrmu.

/\ VAROVANiI!

PFi vytahovani Spicky a zastrcky pecici
sondy budte opatrni. Pecici sonda je
horka. Hrozi nebezpeci popaleni.

9.2 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zafezy takeé funguji jako
ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky peka¢:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.
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10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotiebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotfebice.

11. TIPY A RADY

®

Viz kapitoly o bezpec€nosti.

11.1 Doporuéeni k peéeni
Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Vas$e trouba muze péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u pfedchozi trouby.

Peceni dortud
Neotevitejte dvifka trouby pfed 3/4 nastavené
doby pfipravy.

Pokud pouzivate dva plechy na peceni
soucasné, ponechte mezi nimi jednu
prazdnou pozici.

Vareni masa a ryb

Pro velmi mastné potraviny pouzijte hluboky
pekac/plech, abyste zabranili vzniku skvrn,
které mohou byt trvalé.

10.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato trouba
vybavena bezpec€nostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

Maso nechte pred krajenim pfiblizné 15 minut
odstat, aby nevytekla Stava.

Do hlubokého plechu na peceni pridejte
trochu vody, aby v troubé nevzniklo pfilis
mnoho koufe. Abyste zabranili srazeni koure,
pfidavejte pokazdé po vysuseni vodu.

Casy peéeni
Casy peceni zavisi na druhu pokrmu, jeho
konzistenci a objemu.

Predevsim sledujte postup béhem pfipravy.
PFi pouzivani tohoto spotfebice zjistéte
optimalni nastaveni (nastaveni teploty, Casy
peceni atd.) s vaSim nadobim, recepty a
mnozstvim.

11.2 Vlhky konvekéni vzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

.~

Plech na pizzu

Zapékaci forma

—

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni

Pramér 28 cm Pramér 26 cm

Tmavy, nereflexni

Keramika . .
o , Tmavy, nereflexni
Pramér 8 cm, vy- A
« Primér 28 cm
Ska 5 cm
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11.3 Vihky konvekéni vzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

nize.

¥ o= B I
\ uuru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 12 ku- plech na pe¢eni nebo pekac 175 3 40 - 50

su na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 35-45
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35  tvarovany rost 180 2 45 -55

kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekacé 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 170 2 45 -50
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky na tva- 190 3 45 -55
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto dortovy korpus na tvarovany 180 2 35-45
rost

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 35-50
rost

Posirovana ryba, 0,3 plech na pe€eni nebo pekac 180 2 35-45

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekaé 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 170 3 30-40
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 180 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekacé 180 3 40 - 50
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 150 2 30-45
na zachyceni tuku

Makronky, 20 kusl plech na peceni nebo pekacé 180 2 45-55
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekaé 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 16 kus plech na peceni nebo pekac 170 2 35-45
na zachyceni tuku

Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekaé 150 2 40 - 50

tésta, 20 kusUl

na zachyceni tuku

CESKY
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¥ = B
\ o

(°C) (min)
Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
sl na zachyceni tuku
Zelenina, posirovand, plech na peéeni nebo pekac 180 2 35-45
0,4 kg na zachyceni tuku
Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 180 3 35-45
ta rost
Stfedomorska zeleni- plech na peceni nebo pekac 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.4 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

a=m
¥ = K O @
\ Lru
(°C) (min)
Malé kola-  Konvenéni pe- Plech nape- 3 170 20-35 -
¢e, 20 kou- ¢eni éeni
skd na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch céeni
sku na
plech
Jable¢ny Konvenéni pe- Tvarovany 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- cCeni rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Beztucny Konven¢ni pe- Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy ceni rost predehrat.
kolac, do-
rtova forma
@26 cm
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¥ B = E @
\ C] oru
(°C) (min)
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolac, do-
rtova forma
@26 cm
Beztu¢ny Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 min
piSkotovy vzduch rost predehfrat.
kola¢, do-
rtova forma
@26 cm
Maslové Pravy horky Plech na pe- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
suSenky vzduch ceni
Maslové Konvenéni pe- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
susenky ceni ceni
Topinky, 4-  Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kusu rost predehrat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost, odkapa- na étvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg tfeti droven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehfrat.

12. CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

Cistici prostred-

<

ky

PFedni stranu spotfebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte tésnéni dvifek kolem ramu vnitf-
ku trouby.

Kovové plochy o€istéte pomoci Cisticiho roztoku.

stvu.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na katalytickou vr-
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¢_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpuso-
— bit pozar.

D Ve spotiebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotfebici
Kazdodenni pou- neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
siti pouze hadfikem z mikrovlakna.
by VSechno pfislusenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pouzijte pouze
<+, hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Pfislu-

W Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich isticich prostfedkd nebo ostrych
Prislugenstvi  Predmetd:

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
€ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximalné 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: Pravy horky vzduch PLUS distéte troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky /
katalytické panely

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty /
katalytické panely.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne. y
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény.

Pridrzte na svém misté zadni ¢ast all 7\
konstrukce rostovych drazek a kataly-
ticky panel. Katalytické panely nejsou
upevnény ke sténam trouby. Po vy-
jmuti konstrukce rostovych drazek by

mohly vypadnout.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym

postupem v opac¢ném poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi
smérovat doprfedu.
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12.4 Pokyny k pouziti: Katalytické Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
cisténi vrstvy nema na ¢isténi vliv.

UvnitF trouby jsou katalytické panely.
Katalytické panely absorbuji tuk béhem

katalyzy.
Pred katalytickym ¢iSténim
Vypnéte troubu a vyckejte, dokud Vyjméte vSechno pfislusenstvi. Dno trouby a vnitini sklo dvifek otfe-
nevychladne. te mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného my-
ciho prostiedku.
Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nastavte funkci a teplotu trouby: e . . Jakmile trouba vychladne, vygi-
E 250 °C Po vycisténi otocte ovladacem funkci stéte jjf vnitrek pomoci vl‘hkého

Délka: 1 h trouby do polohy vypnuto. mékkého hadiku.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvifka trouby se skladaji ze dvou sklenénych paneld. Dvifka trouby a vnitfni sklenény panel
Ize za ucelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panelu si prectéte celou

kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvirek®.

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dvefni zavésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
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Krok 3 Napil pfiviete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.
Krok 4 Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim smeé-
rem dovnitf uvolnéte svorku té&snéni.
Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.
Krok 7 Uchopte sklenény panel dvirek za horni
okraj a opatrné jej vytahnéte ven. Ujistéte se,
Ze sklo zcela sklouzne z drzaka.
Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v myéce nadobi.
Krok 9 Po vycisténi sklenény panel a dvitka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslysSite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Potisk skla musi sméfovat k vnitfni strané dvifek. Po
instalaci se ujistéte, Ze povrch ramu sklenéného pan-
elu neni na potisku skla na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.

Davejte pozor, abyste vnitini sklenény panel nainsta-
lovali spravné do jeho umisténi.

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.
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Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud

trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby poloZte utér-

ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této
tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované

servisni stfedisko.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Trouba nehfeje.

Je spalena pojistka.

Funkce Pecici sonda ne-
funguje.

Zastréka Pecici sonda je
zcela zasunuta do zasuv-
ky.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Tésnéni dvirek je posko-
zené.

Troubu nepouzivejte. Ob-
ratte se na autorizované
servisni stfedisko.

Na displeji se zobrazi
,12.00%.

Doslo k vypadku proudu.
Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitiku trouby vy-
téka voda.

Ve vlisu vnitiku trouby je
prili§ mnoho vody.

Neuspokojivé vysledky
pripravy pomoci funkce:
Pravy horky vzduch
PLUS .

Vlis vnitfku trouby jste na-
plnili vodou.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

13.2 Servisni udaje
Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)
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14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele

Electrolux

Oznaceni modelu

KODEC75X2 949499360

Index energetické ucinnosti 95.3
Trida energetické ucinnosti A
Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev 0.95kWh/cyklus
Epotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.81kWh/cyklus

u
Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 72
Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 30.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méreni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte

se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

24 CESKY

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty.

Vihky konvekéni vzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Kdyz pouzivate tuto funkci, osvétleni je
vypnuté.



15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A S e e
Recyklujte materialy oznagené symbolem €0, likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.

elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci

doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane

z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

A Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze

dane: Model, numer produktu, numer seryjny.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawHy sie urzadzeniem.

* Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac¢ wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Gtgbokos¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwor

umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewod jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem

pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysokos$¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm

urzgdzenia
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« Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

» Nalezy uzywaé wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.




Nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajacy odtaczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdéw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajgcy (zielono-z6tty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

«  Wylaczyé urzadzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
takze sprawdzi¢ w tabeli:

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:
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— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

« Czyscic urzgdzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac¢ wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczehnstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

» Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
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» Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczenh
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.

* Uzywaé wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.



» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania. *  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
urzagdzenia i oddac¢ do utylizacji. zwierzecia w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa

Patrz rozdziat dotyczqcy www.youtube.com/electrolux
bezpieczehstwa. u YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

3

I
|
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

na a n a a n Panel sterowania

|_ Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Q |:| Kontrolka/symbol zasilania

Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulaciji
temperatury)

I[@ Wskaznik/symbol temperatury
Dodatek pary

B Gniazdo termosondy

El Grzatka

Lampa

Wentylator

Wneka komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

N HHEE
N — O

4.2 Akcesoria + Termosonda
Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania ttuszczu.
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5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzy¢ urzgdzenia, nalezy nacisna¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

— Ustawianie czasu.

@ Ustawianie funkcji zegara.
_|_ Ustawianie czasu.
D) Wiaczanie i wytaczanie funkcji Termoobieg PLUS.
5.3 Wyswietlacz
A B A C A. Funkcje zegara
| | I | B. Zegar
=) gmm)  gmm) o gum C. Wskaznik termosondy
A QR0 o
I
-— S’ S
> Vs

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac¢ sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

8" -

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Ustawianie zegara Wyczys¢ piekarnik Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik
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1. +_ - nacisngg, aby ustawic
czas. Po uptywie okoto 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
$wietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

Wyjac¢ z piekarnika wszystkie

akcesoria i prowadnice blach.

Piekarnik i akcesoria nalezy
czysci¢ wytacznie Sciereczkg
z mikrofibry, uzywajac cieptej

1. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: E
Czas: 1 godz.
2. Ustawi¢ maksymalng tempera-

wody z tagodnym detergentem. ture dla funkcji: EI

Czas: 15 min
3. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkcji:
Czas: 15 min

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia

Krok 1

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2

Obréci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
temperature.

Krok 3

Po zakonczeniu pieczenia obroci¢ po-
kretta w potozenie wylgczenia, aby wy-
taczy¢ piekarnik.

7.2 Ustawianie funkcji: Termoobieg PLUS

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Krok 1 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Napetni¢ wneke komory wodg z kranu.

@ Maksymalna pojemno$¢ wneki komo-
ry wynosi 250 ml. Wneki komory nie na-
lezy napetnia¢ podczas trwania piecze-
nia lub gdy piekarnik jest goracy.

Krok 3 Ustawi¢ funkcje: .

Nacisna¢: . Zaswieci sie wskaznik. Przycisk dziata tylko wraz z funkcjg: Termoobieg PLUS.

Krok 4 Obraécic pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature.

Krok 5 Nagrzewac pusty piekarnik przez 10 minut w celu wytworzenia wilgoci.
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Krok 6 Umiesci¢ potrawe w piekarniku.
Patrz rozdziat ,Wskazoéwki i porady”.
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika podczas gotowania.
Krok 7 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzadzenie.
— nacisnac¢, aby wytaczy¢ piekarnik. Wskaznik zgasnie.
Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji ostroznie otwiera¢ drzwi. Wydostajaca sie para moze wywota¢ po-
parzenia.
Krok 9 Upewni¢ sig, ze piekarnik ostygt. Usuna¢ pozostata wode z wneki komory.

7.3 Funkcje pieczenia

Funkcja pie-
czenia

Zastosowanie

Funkcja pie- Zastosowanie

czenia

0

Potozenie wyla-
czenia

Piekarnik jest wytgczony.

Do rozmrazania zywnosci (wa-
rzyw i owocow). Czas rozmraza-
nia zalezy od iloéci i wielkosci
zamrozonej Zywnosci.

XX

Rozmrazanie

Oswietlenie pie-
karnika

Do wigczania o$wietlenia.

Do grillowania cienkich porcji po-
traw w duzych ilosciach i opieka-
nia chleba.

Szybkie grillowa-
nie

@) [

Termoobieg / Ter-
moobieg PLUS

Do jednoczesnego pieczenia na
trzech poziomach i do suszenia
2zywnosci.

Ustaw temperature o 20-40°C
nizszg od temperatury dla funkgcji
Goérna/dolna grzatka.

Do zwiekszenia wilgotnosci pod-
czas pieczenia. Do uzyskania
odpowiedniego koloru i chrupia-
cej skorki podczas pieczenia. Do
zapewnienia soczystosci pod-
czas odgrzewania.

Do pieczenia duzych kawatkow
miesa lub drobiu z ko$émi na
jednym poziomie. Do przyrza-

¥

Turbo grill dzania zapiekanek i przyrumie-
niania.
vvw Do wypieku pizzy. Do intensyw-

Y nego przyrumieniania i pieczenia
— potraw z chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczedno$c¢
energii podczas pieczenia. Pod-
czas uzywania tej funkcji tempe-
ratura w komorze moze sie réz-
ni¢ od temperatury ustawione;j.
Wykorzystywane jest ciepto
resztkowe. Moze nastgpic¢
zmniejszenie mocy grzania.
Wiecej informacji mozna znalezé
w rozdziale ,Codzienne uzytko-
wanie”, Uwagi dotyczace funkciji:
Termoobieg wilgotny.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.

Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

Wiecej informacji na temat czy-
szczenia katalitycznego mozna
znalez¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”.

Gorna/dolna grzat-
ka / Kataliza

7.4 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
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najwyzszg mozliwg wydajnoscig i porady”.Ogolne zalecenia dotyczace
energetyczna. oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale

Podczas korzystania z tej funkcji osSwietlenie «Efektywnosé energetyczna®, Oszczednosé

automatycznie sie wytgcza. energl.
Wskazowki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajduja sie w rozdziale ,Wskazowki
8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Funkcje zegara
Funkcja zegara Zastosowanie
@ Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.
Aktualna godzina
Iel Ustawianie czasu pracy piekarnika.
Czas trwania
Q Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-

karnika. Funkcje t¢ mozna witaczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy

Minutnik piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podigczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ —nacisnag, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmienié: Aktualna godzina

Krok 1
ro @ — nacisnac¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.
Krok 2 —_ o .
ro + - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawi¢: Czas trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2
ro @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Iel — zacznie migac.
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Jak ustawic¢: Czas trwania

Krok 3 + ~ - nacisnag¢, aby ustawi¢ czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)I
|9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy i piekarnik
wylaczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 5 Obrocic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisnag¢, aby ustawic czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 4 Obraécic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak anulowa¢: Funkcje zegara

Krok 1

@ — nacisna¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migac.

Krok 2 . L s —
Nacisnac¢ i przytrzymac: — .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz
potrawy. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, piekarnik wytgcza sie.

Ustawi¢ dwie wartosci temperatury:

» temperature piekarnika: co najmniej
120°C,

» temperature wewnatrz produktu.

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

+ Skfadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

» Termosonda — nie uzywac do
przyrzadzania ptynnych potraw.

«  Termosonda — podczas pieczenia musi
pozostaé w potrawie.

Kategorie zywnosci: mieso, dréb i ryby

1. Wiozy¢ koncowke termosondy w Srodek
miesa lub ryby, jesli to mozliwe — w
srodkowg czes¢. Upewnic¢ sig, ze co
najmniej 3/4 termosondy znajduje sie w
potrawie.

2. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
w bocznej $ciance urzadzenia.

POLSKI 65



N —
'/-/-f-\l\l\\\\\\\\\\\\\\.

Zacznie miga¢ wskaznik termosondy .

3. Nacisng¢ przycisk + lub =, aby ustawi¢
temperature wewnatrz produktu. Mozna
wybra¢ dowolng temperature w zakresie
od 30°C do 99°C.

4. Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong

temperature, przez 2 minuty bedzie

emitowany sygnat dzwiekowy. Nacisng¢
dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

5. Wytaczy¢ urzadzenie.

6. Wyjac wtyczke termosondy z gniazda.
Wyjaé potrawe z urzadzenia.

Jesli potrawa nie jest odpowiednio upieczona,

nalezy powtorzy¢ powyzsze czynnosci i

ustawi¢ wyzszg temperature wewnatrz

produktu.

Podczas gotowania mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie temperatury. Ponownie

nacisngc¢ @ aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas wyjmowania koncowki i wtyczki
termosondy nalezy zachowac
ostroznos¢. Termosonda jest gorgca.
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

Kategoria potraw: zapiekanki

1. Umiesci¢ potowe sktadnikéw w naczyniu
do zapiekania.

2. Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w Srodkowej czesci potrawy.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Silikonowy uchwyt
termosondy oprze¢ o krawedz naczynia.
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Koncowka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

3. Przykryé termosonde pozostatymi
sktadnikami.

4. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
znajdujgcego sie na bocznej sciance
urzgdzenia.
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Zacznie miga¢ wskaznik termosondy 7.

5. Nacisng¢ przycisk + lub =, aby ustawi¢
temperature wewnatrz produktu. Mozna
wybra¢ dowolng temperature w zakresie
od 30°C do 99°C.

6. Ustawic funkcje i temperature piekarnika.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong

temperature, przez 2 minuty bedzie

emitowany sygnat dzwiekowy. Nacisng¢
dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy.

7. Wylgczy¢ urzadzenie.

8. Wyjac wtyczke termosondy z gniazda.
Wyjaé naczynie z urzadzenia.

Jesli potrawa nie jest odpowiednio upieczona,

nalezy powtodrzy¢ powyzsze czynnosci i

ustawi¢ wyzszg temperature wewnatrz

produktu.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie temperatury. Nacisng¢

@, aby zmieni¢ temperature wewnatrz
produktu.



/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy zachowacé ostrozno$é podczas
wyjmowania koncowki i wtyczki
termosondy. Termosonda jest gorgca.
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

9.2 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na goérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegaja réwniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOw umieszczania potraw i upewnic sie, ze
noézki sg skierowane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsuna¢ blache miedzy prowadnice blachy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wiacza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac

niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.
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11. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszczac w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Ten piekarnik moze piec inaczej, niz Twoj
poprzedni piekarnik.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajac jednoczesnie z dwdch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

Gotowanie miesai ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ mieso na ok.
15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawa¢ wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy, jej
konsystenciji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnosé
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.) dla
swoich naczyn, przepisow i ilosci podczas
korzystania z tego urzadzenia.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
Srednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
$rednica: 26 cm

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
$rednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm Srednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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Stodkie butki, 12 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 40 - 50
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 180 2 45 -55

kg

Rolada szwajcarska  blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 45 -50
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 190 3 45-55

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 35-45

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 35-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 170 3 30-40
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 40 - 50
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 30-45
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 45-55
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg

gteboka blacha
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Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie

Warzywa $rodziem- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-45

nomorskie, 0,7 kg gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

%

B = k£ & O

(°C) (min)

®

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Gorna/dolna Blacha do 3 170 20-35
grzatka pieczenia
ciasta

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
pieczenia
ciasta

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
pieczenia
ciasta

Szarlotka, 2
foremki
@20 cm

Goérna/dolna Ruszt 2 180 70-90
grzatka

Szarlotka, 2
foremki
@20 cm

Termoobieg Ruszt 2 160 70-90

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm

Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50
grzatka

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 10 min

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm

Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm

Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min
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Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
$lana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
Slana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Girill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiescic ruszt na
fowy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obrocic produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczen

stwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-

ce

Prz6d urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg woda z tagod-
nym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu. Nie stosowaé go na powtoke katalityczna.

¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
[— skutkowac pozarem.

[

Codzienne uzyt-

kowanie

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania sig¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-

nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkg z mikrofibry.
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by Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposob czyszczenia: Wneka
komory

Oczys¢ wneke komory, aby usungé osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wiaé: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczys$ci¢ komore cieptg wodg z
wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit  miekka szmatka.
bez zadnych dodatkow. osad z kamienia.

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach / panele
katalityczne

Wyjaé prowadnice blach/panele katalityczne,
aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os-
tygnie. :
Krok 2 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic

blach od bocznej $cianki. Przytrzymaé

na miejscu tylng cze$¢ prowadnic all K
blach i panelu katalitycznego. Panele

katalityczne nie sg przymocowane do

Scianek piekarnika. Mogg one wypas¢

podczas wyjmowania prowadnic

blach.
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic
w catosci.
Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od-

wrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu.

blach od bocznej $cianki i wyjac je ‘

™
A X
=
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12.4 Obstuga urzadzenia: Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej

Czyszczenie katalityczne nie majg wplywu na dziatanie funkcji

W komorze znajdujg sie panele katalityczne. czyszezenia.

Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz
podczas katalizy.

Przed czyszczeniem katalitycznym

Whytaczy€ piekarnik i zaczekaé, az ~ Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce- ~ Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng
ostygnie. soria . szybe drzwi migkka $ciereczka zwil-
zong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wybra¢ funkcje i temperature pie-  pg zakonczeniu czyszczenia obrécié  Gdy piekarnik ostygnie, wyczy$-
karnika: Z] 250°C pokretto wyboru funkcji piekarnika w po- ci¢ komore migkka wilgotng
Czas trwania: 1 godz. tozenie wytgczenia. szmatka.

12.5 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg dwie szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac¢ w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapozna¢ sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.
Krok 2 Podnies¢ i pociggnaé zatrzaski, az styszalne

bedzie kliknigcie.
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Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szybe drzwi za gérng krawedz i os-
troznie wyjac ja. Upewnic sie, ze szyba cat-
kowicie wysunie si¢ z prowadnic.
Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szybe i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢ zwrécona w kie- A
runku wewnetrznej strony drzwi. Nalezy sprawdzic, ,:\
czy po zamontowaniu powierzchnia obramowania D
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka w doty-
ku.

Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze wewnetrzna szyba jest prawidtowo
zamontowana w gniazdach.

12.6 Sposo6b wymiany: Oswietlenie Aby unikna¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg

/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.
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Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az
piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-

ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obraocic szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarowke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

bezpieczenstwa.

Patrz rozdziat dotyczacy

13.1 Co zrobié, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowacé sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest
catkowicie wtozona do
gniazda.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowe;j

z komory piekarnika.

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac piekarnika.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Na wys$wietlaczu widocz-
ne jest wskazanie
,12.00".

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-
nej godziny

Woda wyptywa z wneki
komory.

Do wneki komory wlano
za duzo wody.

Niezadowalajgce efekty
pieczenia przy uzyciu
funkcji: Termoobieg
PLUS .

Napetniono wneke komo-
ry woda.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

POLSKI 75



Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu zgodnie z przepisami UE
dotyczgcymi ekoprojektu i oznakowania energetycznego

Nazwa dostawcy

Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu

KODEC75X2 949499360

Wskaznik efektywnosci energetycznej

95.3

Klasa sprawnosci energetycznej

A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.95kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.81kWh/cykI

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektrycznosé

Pojemnosé

72

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

30.5kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.
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Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.



Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
jest wytgczone.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.
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Mbl OYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a
KOTOPbIM CTOSIT AeCATUNETUS NPOdECCMOHANBHOIO ONbITa U MHHOBALWIA. YHMKanbHoe U1

CTWUNbHOE, OHO co3faBanock ¢ 3aboToi o Bac. MoaTomy korga 6bl Bbl HU
BOCMOMb30Banucb UM, Bbl MOXETe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThl Bcerga oyayr
NPEeBOCXOAHBIMU.

[obpo noxanoeatb B Electrolux.

MoceTnTe Haw Be6-canT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

~ HaiiTn pekomeHgauum no MCnonb3oBaHWIO U3AENUIA, PyKOBOACTBA MO 3KChyaTauuu,
@ MacTep YCTpPaHeHWs HeMCNPaBHOCTEN, MHAOPMAaLIMIO O TEXHUYECKOM 06CIyXnBaHUn
N pEMOHTE:

www.electrolux.com/support
g 3apeructpmpoBaTb CBOIM NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCS PacLUMPEHHBIMU
a/ BO3MOXHOCTAMM OOCINYXMBaHUS:

www.registerelectrolux.com

MpunobpecTun akceccyapsbl, pacxodHble MaTepuarbl U (hUpMeHHbIE 3anacHble YacTu
% ans ceoero npuéopa:
www.electrolux.com/shop

NOAAEPXKA KINUEHTOB U OBCITYXXUBAHUE

Bcerga ncnonbayinte opurHanbHble 3anyacTy.

Mpwy obpalleHnn B cepBUC-LLEHTP criegyeT UMETb NOA, PYKOK CriedytoLyto nHopmaLmio:

Mogpenb, npoaykTtoBbin Homep (PNC), cepuiiHbiii HOMep.
[aHHasa nHgpopmaymsa npuBeaeHa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.

A BHumaHue / BaxHble cBefeHuUsi No TexHuke 6e3onacHoOCTU

® O6wasa nHopmaumsa n pekomeHaaumm
MHdopmaLmsa no oxpaHe okpyxatoLen cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAeTCA.

COOEPXAHUE
1. CBEAEHWA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTW. ... 79
2. YKABAHUA MO BESOMACHOCTW ... 81
3L YCTAHOBKA. ... 84
4. OTTUCAHME TTPUBOPA. ... 86
5. MAHEJTTb YTIPABITEHUA. ... 86
6. MEPE[ NMEPBbLIM NCIMOJIb3OBAHUEM..........ccocoiiiiie 87
7. EXXEOHEBHOE UNCTIOJIb3OBAHME..........coiiiiiicc e 88
8. DYHKLIMM HACOB..... ..o 90
9. ICMOJTb30BAHUE OOMONMHUTENBHBLIX MPUHALTEXHOCTEW......... 91
10. AOMONHUTESTBHBIE OYHKLNN.......ooii e 93
11. COBETbI N PEKOMEHOALINN. ......ooeii e 93
12. YXOO W HYNCTKA......coi s 97
13. YCTPAHEHWE HENCTIPABHOCTEW.........ccoiiiiicce, 101
14. SHEPTETUYECKAA SPPEKTUBHOCTD.......ccuviiiiiiiiiicceeeee 102
15. OXPAHA OKPYXAIKLLUEN CPELDB.......oiviviiiieiieiesieieeeee e 103
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VIHCTpyKumMen rno aKkcniyatauyum.
M3roTtoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-nnmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero Crnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMbBop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMU NET U NMUaMn ¢ orpaHMYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMM TONBKO NpPU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOoM nvua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTlyYeHns
COOTBETCTBYHOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Jarowmx nv
npencrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ ApKo
BbIPa@)X€HHbLIMW U KOMMSIEKCHBIMW HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn OomKHbI HAaXOAUTLCSA Mo NPUCMOTPOM AN
HeZonyweHust Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE 4OCAraeMoCTn
AeTen n yTunmsnpymTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKkcnnyataymm. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO Bpemsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnern
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPONCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYUTD.
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OuncTka n AOCTynHOE NOMb30BATEND TEXHUYECKOE
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 Obwan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI Npnbop NpegHasHayYeH UCKITYUTENbHO A5
NPUrOTOBMEHNSA MULLMW.

[aHHbI Npnbop npegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

[aHHbI Npnbop MOXHO NCNONb30BaTh B opucax,
FOCTMHUYHbIX HOMEpaxX, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HOYMer n
3aBTpaKk», CebCKUX XUMNbIX ZOMaX N APYrMX aHanormyHbIX
XUIbIX NOMELLEHUAX, rOe Takoe UCMOoNb30BaHne He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
YctaHoBka npubopa v 3ameHa kabensa JOMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TOSNbKO KBANMMUMPOBaHHbLIM CreunanmcTom
N 3ameHuTe Kabenb.

He akcnnyatupynTe npubop A0 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepauun No ob6CNyXMBaHUIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NOBpEXAEeHHOro Kabens NUTaHnsa LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
crneynanuncT ¢ aHanormyHou Kkeanmukaymnen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NpuctynuTb K 3aMeHe
namMnoYKkK, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl 3dbexaTb
NOpaXXeHUs dNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1EMEHTLI CUIBHO
HarpeBarTCsa BO Bpems aKcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3IEMEHTOB NN NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepsbl npnbopa.

Bcerga ncnonbayinte KyXOHHblE pyKaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akceccyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.
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* cnonb3yinTe TONbKO TepMoLLyn (gaT4Ynk TemnepaTypbl
BHYTPWU npnbopa), peKoOMeHLOBaHHbIN ANs1 AaHHOro

npubopa.

* YT106bI N3BMNEYL HanpaBnsoLme NPOTUBHS, CHavana
NOTAHWUTE NepeaHIo YacTb HanpaBnSLEN, a 3aTeM

3a/]HIO0 YacTb OT DOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa

HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.
* He ncnonb3ynte gns 04MCTKM Npubopa napoovncTuTEnNb.
* He ncnonb3synrte Onsi OYUCTKN CTEKNAHHOM ABEPLbl XXECTKMEe

abpasvBHble YMCTALLME CPEACTBA UK OCTPbIe

mMeTarnnnyeckme Cer6KI/I, TaK Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTEKIa, B pedylibTaTe 4ero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNATLCA TOSNbKO
KBanMuuupoBaHHbIM cneynanuctom!

MwuHumanbHas BbicoTa
wkada (MUHUManbHas Bbl-
coTa wkada nop cronetu-
HuLen)

590 (600) MM

LLinprHa wkadca

560 mm

YpanuTe BCIO yNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTte 1 He NoaknyanTe
npvobop, MEIOLLMIN NOBPEXAEHNS.

+ CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMNMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

» [pu nepemelleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKW.

» Ob6ecneybTe HanMUM4ne MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAYy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

» T[lepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCH.

* [Mpnbop ocHaLleH anekTpu4eckom
cuctemoin oxnaxaeHusa. OHa paboTtaeT oT
CeTV 3neKTponuTaHus.

'ny6uHa wkada

550 (550) MM

BbicoTa nepeaHeli ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 576 Mm
npubopa

LnpuHa nepenHen ctopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LnpuHa 3agHen CTOPOHbI 559 Mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 569 Mm
ny6vHa BcTpanBaHus npu- 548 Mmm
6opa

'ny6uHa c oTkpbITON ABEP- 1022 mm
uew

MuH1ManbHbIN pasmep oT- 560x20 MM

BEpCTVS AN BEHTUNSALMA.
OTBepcTHEe c3aan B HUX-
Heli yactu
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[nuHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHusi. Kabenb HaxoanTcs
B MpaBoM yriy c3aau

BuHTBI kpennexus 4x25 Mm

2.2 MNMopakno4veHue K aneKkTpoceTun

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUcK noxapa u nopaxeHus
3MeKTPUYECKUM TOKOM.

Bce anekTpuyeckune NoaknoYeHns
[OOIMKHBI MPOU3BOANTLCS
KBanMuLMpOBaHHbIM 31EKTPUKOM.
[MpnBop pomkeH ObiTb 3a3emneH.
Y6eaunTech, YTO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMUN AaHHbIMK,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTMKaM
3MNEeKTPoCceTy.

Bkntoyarite npubop TonbKko B NpaBUIbHO

YCTaHOBIIEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C

KOHTaKTOM 3a3eMreHus.
He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENSMW.

CnepnuTe 3a TeM, 4TOObl HE NOBPEANTL
BUIIKY CETEBOrO LLUHypa 1 ceTeBoM Kabenb.
B cnyyae HeobxoaMmMocTy 3ameHbl
CeTeBOro LHypa obpaTuTech B HaLl
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

He ponyckanTte KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenewn nnu nx NpubnmxeHns K asepue
npubopa unu Huwe nog npuéopom,
0CcobOeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.
[etanu, 3awuiyatoLiye TokoseayLLme unm
N30NMpPOBaHHbIE YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpeneHbl Tak, YTobbl NX ObINo
HEeBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKW Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHYpa eCTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

He nogkniovante npnbop kK poseTke
3NEKTPONUTaHMSA, €CNK OHa MI0XO
3aKkpenneHa unu ecnu BunKka HenmnoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[nsa oTkntodeHus npubopa ot
3MEeKTPOCeTH He TAHWTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.
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« Cnepgyet ucnonb3oBaTb NOAXOAsALME
pasMblKaloLLme yCTpPonCTBa:
aBTOMaTU4ecKune BbiKMyaTenu,
npegoxpaHuTenu (pe3pboBble NnaBkue
npeaoxpaHuTenu cneayeT BbiKpyyYnBaTb
13 rHesana), Y30 v KOHTaKTopbl.

* [punbop JosmkeH ObITb NOAKMYEH K
3MEKTPOCETN Yepesd YCTPONCTBO ANs
130nALUK, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHSITE OT
CEeTN BCE KOHTAKTbl. YCTPOMCTBO AN
n3onsauumM AOmKHO obecneynBaTtb 3a30p
MexXay pasoMKHYTbIMW KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

* [laHHbIi NpMbop NocTaBnseTcsA C CETEBLIM
LLIHYPOM W BUITKOM.

Tunbl kabenewn, NnpurogHble AN yCTaHOBKU
WUnv 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpu BbIGOPE ceyeHnst kabens ncnonb3ynte
3HaYeHue NOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnunuky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpaTuTbes K Tabnuue:

O6LwWwasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(B7) (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

[MpoBoga 3a3emneHns (>kenTo-3eneHoro
LBeTa) JOSKEH ObITb HA 2 CM ANVHHEEe
npoBoAoB dasbl U HENTpanu (KOPUYHEBBLIV 1
CVHUI NpoBoaa).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT puUCK TpaBMbl, OXora U1
NopaXxeHWsi ANEeKTPUYECKMM TOKOM UK
B3pbIBa.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
naHHoro npubopa.

*  Y6eautechb, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
0TBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiTe npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.



Bbikntoyante npubop nocrne Kaxgoro
NCMONb30BaHuS.

Cobntopante oCTOPOXHOCTb Npun
OTKpbIBaHWKN ABepLbl Npubopa Bo Bpemst
ero pabotbl. MoxeT npon3onTn Belbpoc
ropsiyero Bo3ayxa.

Mpwn ucnonb3oBaHuun npubopa He
KacawTecb ero MoKpbiMu pykamu. He
kacanTecb npmubopa, ecnu Ha Hero nonana
BoAa.

He HagaBnvBaiTe Ha OTKPLITYIO ABEpPLY.
He ncnonb3aynte Nnpubop kak CToNeLwHnLY
WM NOACTaBKY AN Kakux-nmbo
npeameToB.

OTkpblBanTe ABepuy npubopa, cobntogas
OCTOPOXHOCTb. Vcnonb3oBaHne
cnupTocoaepXalux MHrpeaneHToB MOXeT
NpUBECTM K 06pa30BaHNIO CMMPTOBbLIX
napoB B BO34yXe.

He ponyckanTe KOHTaKTa UCKp unm
OTKPbITOrO NiiaMeHu ¢ npubopom npu
OTKPbIBaHWUW ABEpLIb.

He cTtaBbTe Ha Npubop nnu psaom ¢ HUM
nerkoBocnnameHsoLmecs matepumarnsl
UM NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETHI.

» Bcerga rotoBbTe Npu 3akpbITOW ABEpLIE
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
MebenbHol naHenblo (Hanpumep,
aBepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl Npubopa ABepua HU B
KOeM crlyyae He okasblBanach 3aKpbITOW.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepuer unm mebensHom
naHenbko, MOryT NPUBECTU K
nocneayoLLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycTaHoBKu unu nona. He
3aKpblBanTe Asepuy mebenu 4o NonHoro
OCTbIBaHusA npubopa nocne
MNCMONb30BaHUS.

2.4 Yxoa v YmcTKa

/\ BHUMAHMUE!

CyllecTByeT pUCK TpaBMbl, Noxapa unm
noBpexaeHus npuodopa.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

[na npegynpexaeHns NoBpexaeHns n
N3MEHEeHVs LBeTa amanm.
— He knagwute B npnbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENoCPeACTBEHHO
Ha gHo.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antoM1UHUEBYLO OMbTY.
— He 3anuBavite Bogy
HenocpeacTBEHHO B ropsvmin npmbop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocrne oKoHYaHus
NPUroTOBMNEHUS.
— CobntogainTe 0CTOPOXHOCTb MpU
CHSATUW UNW YCTAHOBKE aKCeccyapoB.
M3meHeHune LuseTa amanu unm
HepXXaBeloLLer cTanu He BNUSeT Ha
achdekTnBHOCTL paboTbl Npubopa.
[ns npUroToBNeHNs KOHAUTEPCKNX
N34envin 1 BbiNeYKkn, cogepxalmx
6orbLUOe KONMYeCTBO BRaru, UCMosb3ynTe
rny6oKnin aManupoBaHHbIV NPOTUBEHb.
PpyKTOBbIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbIE CINOXHO yaanuTb.

« [lepen BbINONHEHWEM OnepaLuuii No
OYMCTKE 1 yXoay BbIKI4YMTE Npubop n
N3BMNEKUTE BUIKY ceTeBoro kabens n3
pO3eTK.

*  Y6egutecb, 4To npubop ocTbin. B
NPOTUBHOM Cry4ae CTEKMNSHHbIE NaHenn
MOTYT TPECHYTb.

» [MNoBpexaeHHble CTEeKNSHHbIE NaHenu
crnepyeT 3aMeHATb He3amMeanuTenbHO.
O6paTtnTechb B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

* CobntoganiTe 0OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUMN
aBepubl ¢ npubopa. [Bepua — Tshkenas!

* Bo u3bexaHue noBpexaeHns NoKpbITUS
npubopa Npoun3BoaMTE Ero PerynsipHyto
OYMCTKY.

e Ouuwarite NnpnubOp MArKON BraXKHOM
TPSAMNKOW. Vicnonb3yiiTe TONbKo
HeWTpanbHble MotLwue cpeacTea. He
ncnonb3yiite abpa3nBHble CPeACTBa,
Lapanatowue rybku, pactBoputeny unm
MeTannmyeckue npeamMeTh.

* B cnyuae ncnonb3oBaHus crnipest Ans
OYUCTKM criedyiTe UHCTPYKLMU Mo
6e30nacHOCTY Ha ero yrnakoBke.

* He cnegyeTt YACTUTb KaTanuTUYECKYHO
3Masib MOKLUMU CpeacTBaAMM.
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2.5 BHyTpeHHee ocBelleHne

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT onacHOCTb NOpPaXeHwst
3MEKTPUYECKIM TOKOM.

+ O namnax BHyTpu Npubopa n namnax,
npogaBaemblx OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B BbITOBbLIX
npubopax B UCKIMYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPALMOHHBIX 1
BMaXXHOCTHbIX YCNOBUSIX UK
npegHasHaveHbl 4ns nepegayv
nHdopmauum o paboyem CocTosHUN
npubopa. OHM He NpegHasHaYveHbl Ang
MCMonb30BaHNsa B Apyrux npubopax n He
NoAXoAsT ANs OCBeLLEeHNs BbITOBbIX
NnoMeLLEeHNN.

» [aHHbI NPOAYKT COOEPXKUT UCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadgektmHoctn G.

* Vcnomnb3ynTe TONbKO Nnamnbl TON xe
crneundukayun.

2.6 CepBuc

« [ina pemoHTa npubopa obpatutecs B
ABTOPM30BAHHLIV CEPBUCHBIV LEHTP.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHuKe 6e3onacHoCcTu.
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. V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe TOJIbKO OpUrnHanbHble
3anacHble 4acTu.

2.7 YTununsauusn

/\ BHUMAHMUE!

CyLyecTByeT onacHOCTb TpaBMbl UMK
yoyLwbs.

e [1na nonyyeHus Hopmauum o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
obpaTtnTech B MECTHbIE MyHULMNAMbHbIE
opraHbl BlacTu.

«  OrkniounTe Npubop oT ceTu
3MEeKTPONUTaHus.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponMTaHus Kak
MOXHO Brivxe kK npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

* Ypanute 3awienky asepubl, YTobbl AeTH
UV JOMALLHWE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
3a6noKMpoBaHHbIMK B NMpubope.

3.1 BcTtpanBaHue
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu
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4. ONMMCAHUME MNMPUBOPA
4.1 O6wun ob630p

PE oo on
L —olo

N Hﬂﬂé
N — O

4.2 Akceccyapbl

* PeweTtka
[nsa ncnonb3oBaHWsa ¢ nocyaoun, hopMamm
ONs BbINEYKM, a Takke npu
NMPUrOTOBIIEHNM KapPKOrO.

+  3OManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[ns npuroToBneHns KOHANTEPCKNX
M3OENUIA N NEYEHbS.

* [ny6okui amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
ANnA rpunsa

5. NMAHEIb YINPABJIEHNA

5.1 YTannuBaemble py4Kku

YTtobbl HaYaThk NONML30BaTLCSA NPUBOPOM,
HaXxmMuTe Ha pyyky. Pyuka BbiigeTt n3
YTOMMEHHOr0 NOMOXEHWS.

5.2 CeHcopbl / KHonku

FENESCERREOENE

MaHenb ynpasnexHus

Pyuka BbIbOpa pexmmoB Harpesa
MHavkaTop/cumBON BKNIOYEHUS
Oucnnen

Pyuka ynpasnenus (ans Temnepartypbl)
MHavkaTop/cumson Temnepartypbl
Mntoc nap

"He3no Ana nNoaknNtoYeHns TepmoLlyna
HarpeBaTenbHblin anemeHT

Jlamna ocseLeHus

BeHTunatop

Bbiemka kamepbl

CbemMHas onopa npoTUBHS
[MonoxeHus NpoTBHSA

[nsa BbinekaHUst U NPUrOTOBMNEHMS
»KapKoro, a Takke B ka4ecTBe noaaoHa
ans cbopa xupa.

Tepmoluyn

[ns namepeHuns cteneHn roToBHOCTU
onioaa.

Teneckonuyeckue HanpaBnsoLWme
Teneckonuyeckve HanpasnsioLime
obneryaroT yCTaHOBKY M CHSITUE MOJIOK.

— YcTaHoBKa TEKYLLEro BpEMEHM.

@ BkrntoueHne hyHKLMM YacoB.
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_|_ YcTaHoBKa TEKyLLEero BpemMeHu.

) BknioveHwne n BbikntoveHne dyHkumnm «"opsunin Bosayx MITHOC».

A
|

B. Tanwep

g

6. NMEPEQ NEPBbLIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxative CeeneHns no

TexHVKe 6e30nacHoCTH.

6.1 NMepen nepBbIM UCNOSIb3OBaHUEM

A. ®yHKumu vacos

C. VHamkaumsa Tepmolyyna

Bo Bpemsi npegBapuTENbLHOro pasorpesa 13 AyxX0BOro Lwkada MoryT UCXOAUTb HENPUSTHbIE
3anaxu unu geim. ObecneybTe HagnexaLllyto BEHTUNSLMIO NOMELLEHWSI.

War 1

&

LWar 2

B
LWar 3

YcTaHoBKa BpeMeHM Ha Hyacax

OuucTka ayxoBoro wkada

MpenBapuTenbHbIA pa3orpes ny-

cToro AyxoBoro wwkada

YcTaHoBuTE Bpems ¢ nomolybto 1.

KHOMOK + n~—_. MNpubnuan-
TenbHO Yepes NsiTb CeKyH Mu-
raHve NpekpaTuTcs U Ha Anc-
nnee otobpasnTca TekyLlee
Bpemsi.

V3Bnekute BCe NpUHaANexHo-
CTW U CbEMHbIE Hanpaensito-
WMe Ans NPOTMBHE U3 Jyxo-
BOro Lkaga.

Vicnonb3yiTe TONbKO TkaHb 13
MUKPOCOUBPLI, CMOYEHHYIO B
Tenno Boge ¢ AobaBneHnem
MSITKOro MOWLLLEro CPEACTBa,
NS OYUCTKM JyXOBOro Likada
1 aKceccyapoB.

YcraHoBute MakcumMarnbHYyH

TemMneparypy Ans pexuma: E]
Bpewmsi: 1 4.
YcTaHoBWTE MakcUMarnbHyo

Temneparypy Ans pexuma: |§|
Bpems: 15 MuH.

YcTaHoBUTE MakcMMarnbHyto
Temneparypy Ans pexvuma:

Kt}

Bpems: 15 muH.

BbikntounTte AyxoBoWi Wwkad u gaite emy ocTbiTb. [TomecTuTe B yX0BOW LUKad BCe NPUHAANEXHOCTU U yCTaHO-

BUTE CbEMHbIE HaNpaBnsoLmMe Ans NPOTUBHEVA.
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7. EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHNE

I\ BHUMAHVE! 7.1 Cnoco6 HacTpounku Pexnm
) HarpeBa
Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuKe 6e3onacHoOCTy.
MyHkT 1 MoBepHUTE pyyKy BbIGOPa PEXUMOB Ha-
rpesa Ans Bbibopa pexumMa Harpesa.
MyHKT 2 [MoBOpPOTOM pyykM ynpasBneHuns 3agan-
Te HYXHYI0 TemnepaTypy.
MyHkT 3 [ins BbIKNOYEHUS AyXOBOro Wkada no
OKOHYaHWW NPUrOTOBIIEHUS NOBEPHUTE
PYyYKM B MonoxeHve «Bbikny».

7.2 HacTtpowka cdyHkumm: MNopsunn Bo3ayx MNIHOC

/\ BHUMAHMUE!
CyLLecTByeT pUCK MNONyYEHUSA OXOroB 1 NoBpexaeHus npubopa.

LWar 1

Y6eamTech, YTO AyXOBOW LuKad ocTbin.

LWar 2

HanonHute BbliemMKy Kamepbl BOJONPO-
BOJHOW BOAOM.

@ MakcvmanbHasi eMKOCTb BbleMKV Ans
Kamepbl AyxoBOro Likada coctaBnser
250 mn. He HanonHsiiTe BbleMKy Kamepbl
[yX0BOro Lukada Bo BpemMsi Npurotosne-
HUS UK KorAa NpUBop ropsiunii.

LWar 3

YcTaHoBUTE OYHKLMIO: .

Haxwmure: . MnankaTtop 3aroputcsi. PaboTtaeT TonbKo B coveTaHun ¢ dyHKuUmel: Mopsunii Bos-
ayx MNIKOC.

LWar 4

BapaiiTe TemnepaTypy NOBOPOTOM PyykuW YrNpaBreHus.

LWar 5

Mepen Havyanom NpUroToBNEHNA NPOrpenTe NycTon AyXOBOWA WKad B Te4eHne npumepHo 10 MuHyT
ANS Co34aHNs BNAXHOCTU.

Lar 6

MomecTuTe nuLLy B AyXOBOWA LUKad.
Cwm. rnaBy «CoBeTbl 1 pekoMeHZaumumny.
He oTkpbiBaiiTe ABepLYy AyXOBOro Lkada BO BPEMSI MPUrOTOBIIEHUS.

War 7

N5 BbIKMOYEHWS AYXOBOTO LKadha NMOBEPHUTE PYUKY PEXMMOB HarpeBa B MONOXEHWE «BbIK».

— HaXXmuTe ANs BbIKMYEeHUs AyX0BOro wkada. IHaMkaTop noracHeT.

Lar 8

Mo okoH4aHWM paboTbl PyHKLMM OCTOPOXHO OTKpONTE ABepLy. BoicBoboxaaemasi Bnara Moxet
NPVBECTU K MONYYEHNIO OXKOrOB.

LWar 9

Y6enuTech, YTO QyX0BOW WKad OCTbIN. YAanuTe U3 BblIEMKU Kamepbl OCTaBLLYHOCS BOAY.
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7.3 Pexxnmbl HarpeBa

Pexum Harpe-
Ba

MpumeHeHne

Pexum Harpe- [pumeHeHue
Ba
0 [yxoBoi wkad BbIKMHOYEH.
MonoxeHve

«Bbikn»

MpuroToBneHue Ha rpune ToH-
KUX KYCKOB NPOZAYKTOB, @ Takke
NPUroTOBMEHNE TOCTOB.

i

BonbLuoi rpunb

)KapKa KPYMHbIX KyCKOB MACa
mnn NTuubl C KOCTAMU Ha OAHOM

¥

OcselleHune

BkntoyeHne namnbl.

ypoBHe. [MpuroToBneHve rpate-

@) |

[opsaunii Bosgyx /
[opsauni Bo3ayx
nntoc

OpHoBpeMeHHOe BbinekaHue n
BbICYLUMBaHWE NPOAYKTOB MakK-
CMMYM Ha TPEX YPOBHSIX.
YcTaHoBUTE TemnepaTypy Ha

20 °C — 40 °C Huxke, yem ons
pexuma TpaauLMoHHOe Npuro-
TOBIEHME.

MoBblLLEeHWE BNAXHOCTU B Xo4e
npurotToBneHns. Ytobbl 0OUTb-
€Sl HYXKHOTO LiBeTa U XpyCTsLLen
KOPOYKM BO Bpemsi Bbineyku. Mo-
BbILLEHWE COYHOCTU NpK paso-
rpese.

Typ6o-rpunb HOB 1 0BXapuBaHue.
vvv Bbineyka nuuubl. VIHTeHcBHOE
noApyMsiHUBaHVE U XpycTsLlas

HUXKHSASA KOpoUKka.
®yHkuma Muyua

[Ins BbINEKaHWs 1 Xapku npo-
[OYKTOB Ha OOHOM YPOBHE.
Bonee noapo6Hyto nHdopma-
LMI0 O KaTanuMTUYECKOW YNCTKE
CM. B rnaBe «YXO[ U o4ncTkar.

TpaguumoHHoe
npurotoenexve /
Karan.umcTka

Al

BnaxHasi KOHBEK-
Lms

[aHHas dyHKUMA cneynansHo
paspaboTtaHa ans obecneyeHus
3KOHOMWW 3NEKTPOIHEPTUN BO
Bpems npurotosnexus. Mpu nc-
Nonb30BaHUW AaHHOW PyHKLUK
Temneparypa BHyTpY Kamepbl
MOXET OTNMYaTbCA OT 3aaHHON
Temnepartypel. Micnonb3yetcs
ocTaToyHoe Tensno. YpoBeHb
MOLLIHOCTN MOXET BblITb CHUKEH.
Moppo6Hee cMm. ykasaHusi Ha Te-
My BnaxHas KoHBeKUMs B rnase
«ExenHeBHOe vcnonb3oBaHne».

HwxHWiA Harpes

BbinekaHne NMporoB ¢ xpycrsi-
LLieV HUXKHER KOPOYKOM M KOH-
cepBupoBaH1e NPoayKTOB.

XX

PasmopaxvsaHue

PasmopaxuvBaHve NpoayKToB
(oBoLLeit n dppykToB). Bpems
pasMopaxuBaHus 3aBUCUT OT
obbema 1 paamepa 3aMOPOXKEH-
HbIX NPOAYKTOB.

7.4 Mpume4vaHua K
pexumy:BnaxHas KOHBEKLUA

OTOT pexkmm nucnonb3oBarncs Ans
obecneyeHns COOTBETCTBUSI TpeboBaHUSM Mo
3HEProadHPEeKTUBHOCTA 1 3KONOrn3auum
(cornacHo EU 65/2014 v EU 66/2014).
WcnbitaHus B cootBeTcTBumM c: IEC/EN
60350-1.

Bo Bpemsi NpuroToBneHust nuwm asepua
AYXO0BOro wkada AosmkHa bbITb 3aKkpbiTa, Y4To
He npepbiBaeTCsA U QyXOBOW LWKad paboTaeT
C MakcumarsbHOW aHeproahPEeKTUBHOCTLIO.

[Npn ncnonb3oBaHUM 4aHHON PyHKUMM Nnamna
aBTOMAaTUYECKN BbIKIIOYaETCS.

VIHCTPYKUMM NO NPUroTOBMEHUIO NPUBEAEHbI
B pasfene BnaxHas KoHBeKLUS rnasbl
«CoBeTbl M pekomeHaaumMmn».Obwme
pekomeHZaumn no aHeprocbepexeHunio
npvBeaeHbl B pasgene « OKOHOMUs
3MEKTPOIHEPTUUY» TNaBbl
«OHeprocbepexeHne.
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8. DYHKLUMN YACOB

8.1 PyHKUMM YacoB

Yachbl HasHauyeHue
@ YcTaHoBKa, U3MEHEHWE UM KOHTPOIb BPEMEHM CYTOK.
YcTaHoBKa BpeMeHU CyTok
I_)l YcTaHoBKa NpoaomKUTENBHOCTM paboThbl yXOBOro Lwkada.
Mpoponx.
Q YcraHoBka BpeMeHn obpaTHoro otcyeta. 3Ta (OYHKUMS He BNUSET Ha pa-
Taiimep 60Ty AyxoBoro wkada. [JaHHy (YHKLMI0 MOXHO BKNOYUTL B Nto6oe Bpe-

Ms1 — Jaxe Torga, korga cam AyXoBoii wkad) BbIKIOYEH.

8.2 Cnoco6 HacTpomnkn: PyHKLMK YacoB

Cnoco6 HacTponku: YcTaHoOBKa BPEMEHM CYTOK

Mpu noakntoYeHny ayxoBoro wkada K anekTpoceT nocne nepebos anekTpocHabxeHns unu B cny4yae, ecnu Te-

KyLliee BpeMs He YCTaHOBINEeHO, Muraet @

YcTaHoBWTE BPEMSI C NMOMOLLbIO KHOMOK + B
MpnBnNnUanTensHO Yepes NATb CeKyHA MUraHue NpekpaTuTCs U Ha AUCnnee 0ToGpasnTCs TekyLlee Bpemst.

CMmeHa napameTpa: YcTaHOBKa BPeMeHU CYTOK

LWar 1

M3MeHeHVe BpeMeHU CyTOK NMPOU3BOAUTCS MHOTOKPATHBLIM HaXaTuem @ 3amuraet @

LWar 2

YcTaHoBUTE BPeMsi C MOMOLLbHO KHOMOK | L.
MpuBnmanTensHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NpPekpaTUTCs U Ha AUCTnee 0ToGpasuTcs TekyLiee
Bpemsi.

Cnoco6 HacTpowku: Mpogonx.

LWar 1 BbiGepuTte pexum HarpeBa u 3agante TemnepaTtypy AyxXOBOro Lwkada.
War 2 Heckonbko pas HaxmuTe @ 3amuraet Iel
War 3 YcTaHoBuTE N + -
POAOMKUTENBHOCTb C MOMOLLbIO KHOMOK L.
Ha gucnnee otobpaxaeTcs: |_)|
Mo okoHYaHWW 3aAaHHOro0 BPeMEeHW Ha aucnnee aamuraeT I_)l Paspactcs 3BykoBoOW curHan, u ay-
XOBOW LKA BbIKMOYNTCS.
LWar 4 [Ins OTKNIOYEHNSA cUrHana HaxmmTe Moobyo KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE py4KkM Ha OTMETKY «BbIkn».
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Cnoco6 HacTponku: Tanmep

ar 4 o 2
Heckonbko pa3 Haxmute \J. 3amuraeT L.
LWar 2 + —_
YcTaHoBUTE BpeMs C MOMOLL|bIO KHOMOK L.
DyHKUWA 3anyckaeTca aBToMaTu4eckn Yyepesa 5 cekyHa.
Mo ncteyeHnn 3agaHHOTrO BPEMEHM pasaacTcs 3ByKOBOW CUrHan.
War 3 [lns oTKNoYeHUa curHana HaxmuTe nobyto KHOMKY.
LWar 4 [MoBepHUTE py4yKky Ha OTMETKY «BbIkn».

OTmeHa cpyHKuumn: PyHKUUM YacoB

LWar 1

Haxwumarite KHOMKY @ A0 Tex nop, noka He 3amMmuraeT CUMBOJT HacoB.

LWar 2 U—
Haxmute n yaepxusairte: — .

Yepes Heckomnbko cekyHa yHKUMS YacoB ByaeT oTknoyeHa.

9. NCNOJIb3OBAHME _AOMOJIHNTEJTbHbIX

NMPUHAONEXHOCTEN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHVKe 6e3onacHoCTu.

9.1 Tepmowyn

TepmoLLyn U3MePSIET TEMNEPATYPY BHYTPM
npoaykta. Korga tTemnepatypa npogykra
JOCTUraeT 3ajlaHHOro 3HaYeHUs!, yXOBOM
Lwkad BbIKMOYAETCS.

3apavite 2 Temnepatypsbil:

* TemnepaTtypy AyXOBOro wkada (MUHUMYM
120°C),

* Temnepartypy BHYTPW NpoaykTa.

[na nonyyeHns Hamny4Lwmx pesynbTaTos:

*  VHrpeamneHTbl 4OMKHbI UMETb KOMHATHYHO
TemnepaTtypy.

* He ncnonbayite Tepmollyn npu
MPUroTOBINEHWWN XUAKMX BrtoA.

» Bo Bpems npurotoBneHns TepmoLuyn
[OMmKeH ocTaBaTbCH B NPOAYKTE.

KaTeropun 6ntoa: msaco, ntmua u poiba

1. BcTaBbTe HakOHEYHVK TepmolLyna B
LIeHTp Kycka msica unu pblbbl, o
BO3MOXHOCTM BblGpaB camyto TOMNCTyo
€ro 4acTb. Y6eamTech, 4To Kak MUHUMYM

3/4 TepmolLyna HaxoauTCsa BHYTpU
6niopa.

2. BcraBbTe WITEKEP TEPMOLLYNA B rTHE3J0
Ha GOKOBOW NOBEPXHOCTUN AYXOBOrO
wkada.

)
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MHavkaTtop Tepmolyna A? wuraer.

3. HaxmuTe kHomky + UM =, 4YTOObI
3agaTb TeMnepaTtypy BHYTPU NpoaykTa.
MoxHo 3agaTb Temnepatypy ot 30 °C go
99 °C().

4. BbibepuTe pexum Harpesa v 3agante
Temneparypy AyX0BOro Likada

Mpwn gocTvxeHun Gntogom 3agaHHoN

TemnepaTypbl BHYTPU NPOAYKTa B TEYEHNE

OBYX MUHYT OyaeT BblaaBaTbCs 3BYKOBOM

curHan. [Ins oTkNioYeHUst curHana HaxmmTe

OBy KHOMKY.
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5. Bebikntounte npmbop.

6. W3Bnekute BUNKy Tepmollyna u3 rdesaa.
BbiHbTe Gntogo 13 npubopa.

Ecnu 6nogo HegocTaToyHo roToBo,

NOBTOPWTE OMUCAaHHbIE BbiLLE LWarn un

ycTaHoBWTe Bonee BbICOKYIO TeMnepaTypy

BHYTPM NpoayKTa.

B xoae npuroToBneHns MoxHo B No6oi
MOMEHT M3MEHUTL 3HAaYEHWe TeMnepaTypsbl.
Onsa nsmeHeHus 3afaHHoOM TeMnepaTtypei

BHYTPY NPOAYKTa HAaXMUTE .

/\ BHUMAHMUE!

BynbTe 0CTOPOXHbI NP M3BNEYEHUN
HaKOHEYHMKa U BUMKWU TEpMOLLyNa.
Tepmouyyn ropsiumin. CylecTtsyeT
OMacHOCTb MOJTyYEHMSI OXKOTOB.

KaTeropus 6ntoa: 3anekaHku

1. TNomecTuTe nHrpeaneHToB B hopMy Ans
BbINEYKMN.

2. BcTaBbTe HAKOHEYHVK TEPMOLLIyNa TOYHO
B LEHTP 3anekaHku. Bo Bpems 3anekaHus
TepMOLLYyN He JOMKEH MEHATbL CBOErO
nonoxexus B 6noge. Ans atoro
3aukcmpyrite ero npy NOMOLLM OQHOro
13 6onee TBepAbIX UHrPeaMEHTOB. Ans
duKcaLnmn CUNMKOHOBOM PYYKN
TepmoLLyna BOCNONb3ynTecb Kpaem
nocyAabl, B KOTOPOW NPOM3BOANTCS
3anekaHue. HakoHeYHrK TepmoLlyyna He
OOIMKeH KacaTbCs AHWLLA nocyabl Ans
3anekaHus.

3. BbnoxuTe noBepx TepMoLlyna gpyrue
VHIpeaneHTbI.
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4. BcTaBbTe BUNKY TEPMOLLYNA B FHE3[0 Ha
©0oKoBOW CTeHKe npubopa.

)
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Ha gucnnee 3amuraeT 3Hauok AaTymka
TepmoLllyna .

5. C nomoLbio KHOMOK + wnn = 3apante
HYXXHYI0 TemnepaTypy BHYTPY nNpoayKTa.
TeMnepatypy MOXHO 3afaBaTb B
amanasoHe ot 30°C go 99°C..

6. Bobibepute pexum u 3aganTe
TemnepaTypy AyX0BOro wkada.

Mpwn gocTvxkeHun Gntogom 3agaHHoN

TemnepaTypbl BHYTPU NPOAYKTa B TEYEHNE

ABYX MUHYT OyaeT BblgaBaTbCsi 3BYKOBOW

curHan. [ina oTknioYeHns 3ByKOBOro CuUrHana

AOCTaTOYHO HaxaTb MoBY KHOMKY.

7. Bobikniounte npubop.

8. VisBnekute WTEeKkep TepMoLLyna u3 ero
rHesga. BeiHbTe 6ntogo 3 npubopa.

Ecnun 6ntogo HegocTaTovHo rotoso,

NOBTOPUTE ONMUCAaHHbIE BbILLE LWarn un

ycTaHoBuTe Gonee BbICOKYIO TemnepaTypy

BHYTPMW NpoAyKTa.

B xoae npuroToBneHust MOXHO B no6oii
MOMEHT M3MEHUTb 3Ha4YeHne TeMnepaTypsbl.

HasmuTe Ha O urobbi yCTaHOBUTb
TemnepaTypy BHyTpY NPOAYKTa.

/\ BHUMAHMUE!

ByabTe 0CTOPOXHbI NPU U3BMEYEHNUN
HaKOHeYHWKa U LUTeKepa TepMoLLyna.
TepMoLLyn CUMbHO HarpeBaeTcs.
CyLecTByeT onacHOCTb NonyyYeHus
O’OrO0B.

9.2 YcTtaHOBKa nNpuHaanexHocTen

HebonbLuol BbICTYN HaBepxy NoBbILLAET
6e30nacHOCTb. BbICTynbI Takke crnyxat
3aLLMTON OT OMPOKMAbIBaHNS. Bbicokuii



06070k MO NEPUMETPY PELLETKU CIYXUT ANA
npeaoTBpaLLeHUst Cockasb3blBaHWs NOCYAb! C

peLleTKn.

PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsowmmmn yoe-
OVBLUMCb, YTO OMOPbI CMOTPST BHU3.

OManupoBaHHbI NPoTUBeHb / MpoTuBeHbL ANA
Xapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeXAY HanpaBnsoLMI
nnaHkamu AyxoBoro Lukada.

10. AOMOJTHUTEJTbHBIE ®YHKLIN

10.1 BeHTUNATOP OXnaxaneHus

Bo Bpewmsi paboTbl npubopa BEHTUNATOP
aBTOMaTUYECKUN BKIHOYAETCH, YTOObI
oxnaxaaTb NoBepxHocTu npudopa. Mpu
BbIKMIOYEHUN NprBopa BEHTUNATOP
npofomxaeT pabotaTtb [0 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10.2 MNMpepoxpaHUTeNbHLIN
TepmocTtart

Hel'lpaBVIJ'IbHaﬂ KcnnyatTauua mnm
HENUCNpPaBHOCTb Kakoro-nnbo KOMMnoHeHTa

MOXET NPMBECTU K ONAaCHOMY Nneperpesy
AyxoBoro wkada. [ns npegotepalyeHus
3TOro AyxoBoW Lkad o6opyaoBaH
npeaoxpaHuTenbHbIM TEPMOCTATOM, Npu
Heo6X0AMMOCTM OTKMHOYAOLLMM
anekTponutaHue. Mpu cHUXeHUN
TemnepaTypbl AyXOBOM LKad cHoBa
BKIHOYaETCS; BKIHOYEHNE NPOUCXOAUT
aBTOMaTUYECKN.

11. COBETbl N PEKOMEHOALINN

®

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke Ge3onacHoCcTu.

11.1 PekomeHgauum no
MPUroToOBIIEHUIO

[yxoBon Wwkad nmeeT NaTb NONOXEHUN
NPOTUBHEN.
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[MonoxeHusa NpOTMBHEN OTCYMTBIBAKOTCS OT
[OHa AyxoBoro Lwkada.

Baw gyxoBon wkad MOXeT BbinekaTb nnm
KapuTb OT/IMYHO OT TOro AyXOBOroO Lwkada,
KOTOpbIN BbIn y Bac paHee.

BbinekaHue TopTtoB

He oTkpbiBaliTe ABepLy AyXOBOro wwkada,
noka He nponaet 3/4 3a4aHHOro BpeMeH
NPUroTOBINEHUS.

Mpn 0AHOBPEMEHHOM MCMONL30BaHNN ABYX
3ManMpoBaHHbIX NPOTUBHEW AN BblNeKkaHUs
OCTaBNANTE MeXAy HAMU MYCTON YPOBEHb.

MpurotoBneHune Msica u pbiGbl
Vicnonb3aylite NpOTUBEHb AN XapKku Ans
NPUrOTOBINEHUS OYEHb XUPHbLIX BNtoA, YTOObI
He JoMyCTUTbL 06pa3oBaHUsi CTOMKMX NATEH B
OyXOBOM LUKady.

Mo okoH4YaHMKM NPUroTOBNEHNA MAca
peKkomMeHgyeTCca noaoxnaTb HEe MeHee

15 MUHYT Nepes TeMm, kak paspesaTtb ero —
TOra OHO OCTaHETCS COYHbIM.

Bo unsbexaHune YpeamepHoro o6pasoBaHus
AblMa BO BPeMsi Xapku fo6aBbTe HEMHOro
BOAbI Ha NPOTUBEHb AN apku. Bo
nsbexaHne KoHAEHcauuy AbiMa aonvBainTe
BOAY MO Mepe eé UcnapeHus.

Bpemsi npurotoBneHus

Bpems npurotoBneHus 3aBncuT OT TUna
NPUroToBNAEMbIX NPOAYKTOB, NX
KOHCUCTEHLMM 1 KofnyecTBa.

Mpuctynas kK ucnonb3oBaHuto npubopa,
cneguTe 3a Xo4oMm npurotosnexust. Mpu
1crnonb3oBaHMmM 3Toro npubopa HeobxoaNMO
BblOpaTb ONTMMasbHble HaCTPOWKK
(HacTpoVikv Harpesa, Bpemsi MPUroToBIIEHNS
W T.A.) C y4eTOM BaLleln KyXOHHON nocyapl,
pPeLEenToB 1 KONUYECTBa NPOAYKTOB.

11.2 BnaxHas KOHBEKLUS — peKoMeHAyeMble akceccyaphbl

Mcnonb3yinTe TeMHblE U HeoTpaxatoLwme PopMbl U KOHTeHepbl. OHM NnyyLle nornoLwarT
Tenno, YeM eMKOCTM CBETbIX LiBETOB M OTpaxaroLlas nocyaa.

Foployku
CkoBopoga Anst nuuub! EMKocCTb Ans 3anekaHus ®dopma ans dnaHa
Kepamvika
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLyas TemHas, HeoTpaxatoLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om AnameTp 28 cm

11.3 BnaxHasa KOHBeKLUUA

ﬂ,]‘lﬂ OOCTUXEHUA ONTUMalbHbIX PE3yNbTaToB

BOCMONb3yNTECH pEKOMEHAALUSIMU,
npuBeAEHHbIMU B Tabnuue Huxe.

¥ = (RT
N Ly

(°C) (MuH)
Cnapkue 6ynoyku, 12 amManupoBaHHbIi NPOTUBEHb 175 3 40 - 50
wr. UNY NOAZAOH
Pynetbl, 9 wr. 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 2 35-45

UMW NOAZOH
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¥ = B
\ Lru
(°C) (MUH)

Muyua, 3amopox., peLueTka 180 2 45-55

0,35 kr

LLiBeriLapckuii pyneT  3aManupoBaHHbI NPOTUBEHb 170 2 30-40
1nu noaadoH

LLlokonagHbIvi TOPT 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 45 -50
1N noaaoH

Cydbne, 6 . Kkepamuyeckune popmoykm Ha 190 3 45 -55
peLueTke

Bucks. ocH. anst oTkp. copma Ans ocHosbl hnaHa Ha 180 2 35-45

np. pelueTke

BUCKBUTHEIA TOPT €eMKOCTb ANsi ANEeTUYECKOro 170 2 35-50
NPUroTOBMEHUS Ha peLueTke

OtBapHas pbiba, 0,3  amanMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 35-45

Kr Unu noaaoH

Pri6a, uenukom, 0,2 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 3 25-35

Kr 1N noaaoH

Pbi6Hoe chune, 0,3 kr  ckoBopoaa Ans nuuupl Ha pe- 170 3 30-40
weTke

TyweHoe msco, 0,25  amanvpoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 3 35-45

Kr 1Ny NoAdoH

Wawneik, 0,5 kr 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 3 40 - 50
Unu NoaadoH

MeyeHbe, 16 wWr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 150 2 30-45
Unu noaaoH

Makaponu, 20 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 2 45-55
1N noaaoH

MaddpuHbl, 12 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAdoH

Hecnapgkve nagenvsi, amanvpoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 35-45

16 wT. VN1 noaaoH

MeyeHbe 13 NeCOYHO- 3ManUPOBaHHbIN NPOTUBEHb 150 2 40 - 50

ro Tecta, 20 wr. W1 nogaoH

TapTaneTku, 8 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 30-40
1N noaaoH

OBoLuK, TyLUEHbIE, 3ManupoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 2 35-45

0,4 kr N1 NoaaoH

BeretapuaHckuii om-  ckoBopoaa Ans nuuubl Ha pe- 180 3 35-45

net LweTke

OBoLLY No-CpeansemM- 3IManMpoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 4 35-45

Homopcku, 0,7 kr

UNY NOAZAOH
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11.4 UHhbopmauma ansa ncnbitTatenbHbIX OpraHu3aumumn
McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.

\/ == ~ « [E
\ L ey
(°C) (MuH)

Menkoe ne- TpaauumoH- Omanupo- 3 170 20-35 -
yeHbe (20  HOe NpuroTo-  BaHHbIN NPo-
LUT Ha Npo-  BIIEHWE TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsaunii BO3-  3Smanupo- 3 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  pyx BaHHbIV Mpo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsuuii Bo3-  Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  gyx BaHHbIVi Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
A6GnoyHblii  TpaguumoH- Pewwetka 2 180 70-90 -
nupor, ABe  Hoe NpuroTo-
opMbl BneHne
@20 cm
A6noyHbli  [opsaunii Bo3-  PelueTka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  Ayx
dopmbl
@20 cm
Bucksut Tpaguymon- Pewwertka 2 170 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
6e3 xupa,  HOe MpUroTo- 30rperite gyxoBon
cdopma ans  BneHue wkad B TeyeHune 10
BbINeykn MWH.
@26 cm
Bucksut [opsumii BO3-  PeleTka 2 160 40-50 [MNpeaBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  Oyx 30rpeiite oyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHune 10
BbINeykn MWH.
@26 cm
Bucksut [opsunii Bo3-  PelueTka 2n4 160 40 - 60 MpepBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  Oyx 3orpeite QyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHue 10
BbINeykn MWH.
326 cm
MecouHoe  [opsaunii BO3-  Smanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neveHbe [yx BaHHbIVi Npo-

TUBEHb
MecouHoe  [opsunii BO3-  3Omanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neveHbe ayx BaHHbIVi Npo-

TUBEHb
MecouHoe  TpaguumoH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neveHbe HOE NpUroTo-  BaHHbI NPo-

BMEHVEe TUBEHb
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H = 1k B3 O ®

(°C) (MuH)
Toctbl, 4~ [punb Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeaBaputensHo pa-
6 wr. 3orpevite AyxoBou
wkad B TeyeHue 10
MVH.
Byprep ¢ punb Pewertka, 4 Makc. 20-30 YcTaHoBuUTE peLueTky
roBSIAVIHOM, NoAAoH Anst Ha YeTBEPTHIN ypo-
6 wryk, 0,6 cbopa ka- BEHb M NOALO0H Ha
Kr nenb TPEeTWii ypoBEHb AyX0-
Boro wkada. Mo ncre-
YeHUMN NONOBUHbI Bpe-
MEHW NPUroTOBMEeHUS
nepeBepHNUTE NPoAyK-
Thl.
MpeaBaputensHO pa-
30rpevite yxoBom
wkadg B TeyeHune 10
MVH.
/\ BHUMAHMUE!
Cm. rnaBsbl, coaepxawiune CBe/J,eHVIﬂ no
TexHuKe 6e30nacHoOCTH.
12.1 NMpumeyaHme No oUYNCTKe
< Jlnyesyto noBepxHOCTbL Npubopa cneayeT NpoTUpaTh TOMbKO TKaHbI U3 MUKPOUBPLI, CMO-

YEHHO B Tennoun Boae ¢ MokLwmm cpeactsoM. OuuLLanTe v NnpoBepsinTe ynnoTHEHVe ABep-
Libl N0 NEpPUMETPY paMKn Kamepbl.

[INa YNCTKM MeTannNnyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEe CPpeaCcTBO.

YucTtawme cpep-  Ounwaiite NATHA MArKMM MOIOLLMM CPEACTBOM. He HaHOCUTe ero Ha katanuTudeckue naHe-

cTBa nn.
¢_ BHyTpeHHIO}O Kamepy Heo6X0AMMO MbITb MOCNEe KaXaoro Ucnonb3oBaHus. HakonneHve xmu-
= pa nnu gpyrmux OTNOXEHWUN MOXET npmBeCTN K BO3ropaHuto.

D BHyTpy npnbopa nnm Ha CTeKNsiHHbIX NaHensx ABepLbl NpMbopa MoXeT KOHAEHCUPOBATLCS
Bnara. [ins ymeHbLLEHUS KOHAeHcaLun nporpeiite npubop B TedeHne 10 MUHYT nepeq Ha-
ExenHeBHoe nc- 1a70M MPUrOTOBMEHMS. He pepxwuTte npoaykTbl B npubope gonblue 20 MuHyT. Nocne kaxgo-
nonb3oBaHue O UCMONb30BaHUSA KaMepy CrieflyeT Hacyxo NpoTMpaTh TOMbKO TKaHbIO 13 MUKPOGUBPLI.

& OuncTuTe BCe akceccyapbl Mocre Kaxaoro UCnosfib30BaHus 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
+, 3yiTe TONbKO TkaHb U3 MUKPOUBPLI, CMOYEHHYHO B TEMON BOAE C MAMKUM MOKLLMM Cpes-
W cTBOM. He MoiiTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHON MaLLUHE.

He vcnonb3ayiite Ans MbITbA akCeCCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKpbITUEM abpasuBHble 4n-

CTALME CPeacTBa MU NPEeAMETbI C OCTPLIMU KpasiMu.
Axceccyapbl . pen pen P p
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12.2 OuuncTtka: Bblemka kamepbl

OuuwaiiTe BblEMKY OT U3BECTKOBOrO HaneTa,
ocTatoLLerocst nocre nNpuroToBreHUs ¢
MCMonb30BaHMEM napa.

Haneiite 250 mn 6enoro ykcyca B
BbleMKYy BHYTpeHHel kamepbl. Vc-
Nornb3yiiTe YKCYC KOHLEHTpaLum He

LWar 1 LWar 2 LWar 3
OcraBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT npu OumncTUTEe BHYTPEHHIO Kamepy
KOMHaTHOV TemnepaType, NO3BOMMB  MSArKOW TPSINKOW, CMOYEHHON B Ten-
eMy pacTBOpWTb M3BECTKOBbLIA Ha- 1O BoAe.

Bblle 6% v 6e3 kakux-nmbo goba-  ner.

BOK.

Ons dyHkuyum: Fopsaunin Bosgyx MITHOC BeiMonTe AyxoBol Wkad kaxable 5—10 LUKNOB NPpUroToBneHus.

12.3 CHsaTue: HanpaBnswowme ana
npoTuBHen/KaTanuTuveckme

naHemnu

[na ouncTkM QyxoBoro Lwkada nssnekute
HanpasnsawoLwue Ans NpoTUBHeN /
KaTanuTuyeckne naHenu.

LWar 1

Boikntounte fyxosoi wkad n favite
emy OCTbITb.

LWar 2

MoTAHWTe nepeaHIoo YacTb HanpaBs-
NSAOLWEen ANS NPOTUBHA B CTOPOHY OT
6okoBoOWi cTeHku. [Mpn aTom npuaep-
XUBaNTe 3aAHIO YacTb HanpaBnsio-
e 1 KaTanmMTUYeckyto naHenb Ha
mecTe. KaTanutuyeckue naHenu He
3aKpenneHbl Ha CTeHKax AyXOBOro
wkada. Mpn CHATUM HanpaBNAOLLUX
ANsi NPOTUBHE OHW MOTYT BbINacTb.

LWar 3

BbITAHUTE 3aHI00 YacTb Hanpas-
nAoLen B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-
K1 1 CHUMUTE ee.

LWar 4

YcTaHoBKa HanpassitoLLMX BbINOMH-
sieTca B 06paTHOM nopsiake.
YaepxuBaroLyue ynopbl Ha Tenecko-
MUYECKUX HANPaBNSOLLMX [OIHKHbI
6bITb 06paLLEeHbl BNepea.

\_J

[ SN

\

12.4 NpumeHeHue: Katanutuyeckas

O4YUCTKa

Bo BHyTpeHHewn kamepe umeroTcs
KaTanuTnyeckne naHenu. Katanutuyeckme
naHenv nornoLaroT X1p BO BPeMSI
KaTanMTUYeCcKOn YNCTKN.
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[NosBneHne NATeH UNn N3MeHeHne uBeta
KaTanuTUyYecknx naHenemn He BNNSET Ha
KayeCcTBO KaTanmMTU4ECKOW OYNCTKN.



lMepea kaTanUTU4YEeCKOM OYUCTKOM:

M3BnekunTe BCce NpUHaANEXHOCTH . OuuncTnTe AHO OyX0BOro Lwkada un
BHYTPEHHee CTeKno ABepLbl MSArKOn
TPANKOW C TENNON BOAOW N MSATKUM
MOWLLVM CPEACTBOM.

BbikntounTte gyxoBoW wkad v gai-
Te eMy OCTbITb.

BbinonHute KaTariIMTU4eCKyr OHUMCTKY AyXOBOro LI.IKa(*)a

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Bbibepute pexum Harpesa v 3a-
[JaiiTe TeMnepaTypy [yxOBOro Lika- | 10CMe O4NCTKM NOBEpHUTE Pyuky BbiGo-  Korga AyxoBow Wkad OCTbIHET,
|:] pa pexuma AyxoBoro Likada B NOMOXe-  OYUCTUTE BHYTPEHHIOK Kamepy

ta: 250°C HUe «BbIKN». MSIFKOIA BITAKHOW TPSAMKOA.

n POAOIKUTENTIBHOCT! 1 vac

12.5 N3BneyeHue n yctaHoBKa: [1Bepua

B aBepLe AyxoBoro Lkada MetoTcs ABe CTekNsHHbIE naHenu. [sepua AyxoBoro wkada 1
BHYTPEHHSASA CTEKNSAHHAs NaHemnb CHUMAKTCA AN YACTKU. Mepes n3BneveHmem CTeknsaHHbIX
naHernel NpoYnTanTe MHCTPYKLMIO «/13BNeYeHne 1 yCTaHOBKa CTEKNAHHBIX NaHenen»

LiENUKOM.

/\ NPEAYNPEXOEHUE
He ncnonbayliTe oyxoBow Wwkad 6e3 CTeKNAHHbIX NaHenen.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu.

LWar 2 MogHUMKTE 1 NOTAHUTE 3aLLenku Ao Leny-
Ka.

PYCCKUM
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LWar 3

MpukpoiiTe ABepLY HANOMOBUHY, T.€. A0
nepBoro KCMpyeMoro nosoxexusi. 3atem
BbITSHUTE ABEPLY BBEPX U Brepes, 4Tobbl
BblcBOGOAUTL €€ U3 rHe3za.

LWar 4 [MonoxuTte ABepLYy Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb,
NOAJIOKUB MOA HEE MSArKYI0 TKaHb.
LWar 5 BosbmMuTech 3a ABepHyto nnaHky (B) Ha
BEpXHeii KpOMKe [ABepLibl C BYX CTOPOH 1
HaXXMUTE BHYTPb, 4TOObI 0CBOGOANTL 3a-
LenKy.
Lar 6 YT06bl CHATH ABEPHYIO NNaHKY, NOTSHUTE ee
Brepes.
LWar 7 BosbmMuTech 3a BepXHWIA Kpai CTEKINSHHOW
naHenu AsepLibl U OCTOPOXHO BbITSHUTE €e.
Y6eauTech, 4TO CTEKIO MOMHOCTLIO BbIABU-
HYTO M3 HanpaBnsAOLLMX.
Lar 8 BbimMoliTe CTeknAHHbIE NaHenn BOAoW € MblfioM. OCTOPOXXHO BbITPUTE CTEKNSHHbIE NAHENW JocyXa.
He moliTe cTeknsiHHble NaHenu B MOCYA0OMOEYHOW MallvHe.
LWar 9 [Nocne o4ncTkM yCTaHOBUTE CTEKIMAHHYIO NaHenb 1 ABepLy AyX0BOro Lkada.

Ecnun ABepua ycTaHOoBNeHa NpaBUIibHO, NMPU 3aKpbITUN 3aLlleNnoK pa3facTtca LWen4yok.

CTopoHa ¢ Hagnucsimm JomkHa ObiTb obpalleHa k
BHYTPEeHHeli cTopoHe ABepLbl. Ybeamtech, 4To nocne
YCTaHOBKM NMOBEPXHOCTb PaMKU CTEKISHHOW NaHenu B
obnacTtu Hagnucel He siBNAeTCs rpy6oi Ha oLLymb.
Ecnu yctaHoBka npoussefeHa npaBuibHO, paMka
ABepLibl 3aLLenkHeTCs.

BHYTpeHHsIsi cTeknsiHHas naHesnb AomkHa obs3aTens-
HO HaxoAMTbCS B CBOMX HANpaBnstoLLmX.

12.6 3ameHa namnbl ocBeLLeHUst

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUst
3MEKTPUYECKM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.
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Bcerga oepxuTte ranoreHoByto namny B
nepyaTkax Unm TkaHbko, YTobbl He OCTaBUTb
Ha namre X1poBble criedbl, KOTopble MOryT
BbIFOPETb U OCTaBUTb MNATHA.



Mepea 3ameHoOM Nnamnbl:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

Bbikntounte ayxoBoi wkad. Joxan-
Tecb OCTbIBaHWSA AyX0BOro Lkada.

OTkntounTe AyXOBOM LWKad OT ceTn
3MeKTPONUTaHus.

[MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTpEH-

Heli kamepbl.

3agHasa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €rO.

LWar 2 OuncTuTe CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanoruyHyo ¢ xapoctorkocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBWTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY.

13. YCTPAHEHWE HEMCMNPABHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxative CeeneHns no

Mpo6nema

Y6egurtecsh, 4To...

TexXHuKe 6e30MnacHOCTH.

13.1 Yto genartb, ecnu...

B cniyyasix, He yKa3aHHbIX B AaHHON Tabnuue,
obpalyantecb B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbIN

LieHTp.

Ha aucnnee otobpa-
xaeTcs cumBon «12.00».

CGoi1 anekTponuTaHus.
YcTaHoBka BpemeHnn Cy-
TOK.

M3 BblEMKM Kamepbl [yXo-
BOrO LKaha BbINMBAETCS
BoAa.

CnuLLKOM MHOrO BOAbl B
BbleMKe Kamepbl AyX0BO-
ro wkada.

Mpobnema

Y6epurech, 4ToO...

[lyxoBo# wkad He Harpe-
BaeTcs.

CpaboTan npegoxpaHu-
Tenb.

HeynosneTtBoputernbHble
pe3ynbTaTbl NPUroToBne-
HWSi NPU UCMOMNb30BaHNUK
dyHKUMK: Fopsiumin Bos-
pyx MNKOC .

Bblemka kamepbl [yX0BO-
ro wkada HamnomnHeHa Bo-
[ON.

dyHkuma Tepmoltyn He
paboTaerT.

LLtekep TepmoLuyn non-
HOCTbIO BCTaBieHa B
rHesno.

He roput namna ocseLue-
HUs.

Ilamna neperopena.

MoBpexaeHo ynnoTHeHne
ABepLbl.

He vcnonb3yiite fyxoBow
wkad. ObpaTuTech B aB-
TOPU30BaHHbIN CepBuUC-
HbIV LIEHTP.

13.2 lJaHHble O TEXHUYECKOM OOCNyXMBaHUN

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs ¢ NpobnemMoii He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOpOM Obin NpuobpeTeH Npnbop, UM B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LEHTP.

[aHHble Ans CepBUCHBIX LIEHTPOB HAXOASTCA HA TabnMyKe C TEXHUYECKMMU OaHHBIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKMMU AaHHBbIMU HAaXOAMTCS Ha NepedHel pamke kamepbl npubopa. He
yaansiAte Tabnuuky ¢ TEXHUYECKMU SAaHHBIMU U3 BHYTPEHHE kamepbl npubopa.
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PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

Hassanne mogenu (MOD.)

MpopykToBbii Homep (PNC)

CepwuiiHbliii Homep (S.N.)

14. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

14.1 Uudhbopmauma o6 usgenum n nucT ¢ nHdopmaumuen odé nsgenum B
COOTBETCTBUM C HopMamu 1 npaBunamu EC no akonorusauum u
3HepreTUYeCcKom MapKkMpoBKe NpoayKuum

HasBaHue noctasLuvka

Electrolux

Mogenb KODEC75X2 949499360
MHaekc aHeproadphekTnBHOCTU 95.3
Knacc aHepreTnyeckon acekTnBHOCTU A

MoTtpebneHve aHeprum B ctaHaapTHoM pexume (ECelectric cavity)

0.95kBT-4/umnkn

MoTpebneHne aHeprum B pexxumMe ¢ NpUHyaAMTENbHON LUmpkynsuven  0.81kBT-u/uukn
BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

KonuuecTso kamep 1

McTouHnK HarpeBa OnekTpnyecTBo
O6BbEM kamepbl (V) 72n

Twn gyxoBoro Lwkada

BcTpoeHHbI ayxoBon Lwkad

Macca (M)

30.5kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE anekTpuyeckve Nnpnbopbl Ans npurotoBneHus nuwm — Yacte 1: Cepun, ayxosble
Lkadpbl, napoBapku 1 rpunu - Metoabl onpeaeneHns nokasaTtenein.

14.2 DKOHOMUSA INEKTPOIHEPrUUn

[aHHbIZ npubop nmeeTt yHKLUN Ans
3KOHOMMM INEKTPOIHEPrN BO BPEMS

NPUroToBNEHUS.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLIa BO
Bpemsi paboTbl npubopa bbina NnoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHns He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa CrnwKom
YyacTo. CneguTe 3a YNCTOTON YNNOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4TOObI OH ObIN kak crnegyeT
3aKpensieH Ha CBOeM MecTe.
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[ns noBbILLEHWS 9HEProcBepexeHns
UCMONb3yTe MeTanIM4Yeckyto nocyay.

Mpn BO3MOXHOCTU HE NPOM3BOAUTE
npeaBapuTenbHbI pasorpes npudopa nepes
NPUroTOBIIEHNEM.

Bo Bpems npurotoBneHns Heckonbkunx 6niog
3a pa3 CBOAMUTE NnepepbiBbl MEXAY BbINeYKon/
XKapKor K MUHUMYMY.

MpuroTtoBneHune ¢ ucnonb3oBaHMeM
BEeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTY BblbMpariTe yHKLUN
NMPUroTOBIIEHMS], B KOTOPbIX UCMOMb3YeTCs
BEHTUNSATOP, YTOOLI cOepeyb
3MEKTPOIHEPTUID.



OcTaTo4Hoe Tenno

Ecnu onutenbHOCTb NPUroTOBNEHNS
npesbiwaeT 30 MUHYT, YyMEHbLUUTE
TemnepaTypy npubopa A0 MUHUManbHON 3a
3-10 MUHYT [O OKOHYAHWS NMPUTOTOBIIEHUS.
MpoAoMKNTCSH NPUrOTOBIIEHNE OCTATOYHOMO
Tenna BHyTpu npubopa.

Vcnonb3ynTe ocTaTovHOE TEnmno Ang
pasorpeBa gpyrux 6ntoa.

CoxpaHeHMe nuwu B TenJsioM COCTOAHUN
,D,J'IH NCMNOoJib30BaHMA OCTATOYHOIo Tenna anAa
COXpaHeHusa NuULLn B TenyioM COCTOAHUN

BblbMpaliTe MakCMManbHO HU3KOE 3HaYeHue
TemnepaTypbl U coxpaHsiiiTe 6nogo B Tenne.

BnaxHas KoHBeKuusi

[aHHas dyHKUMs cneumanbHo paspaboTaHa
Ans obecnevyeHns 3KOHOMUN
3NEKTPO3HEPTUN.

[Mpv ncnonb3oBaHMN AaHHOW PYHKLMKX Namna
OCBELLIEHS BbIKITOYEHA.

15. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

MaTtepuanbl ¢ cMMBONIOM {.\3 cneayert
caaeaTtb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
YyMakoBKy B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPDI
ans cobopa BTOPUYHOTO Cbipbsi. MpuHUmas
yyacTtue B nepepaboTke cTaporo
3aneKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bel
rnomoraeTe 3aLMTUTb OKPY>KatoLLYHO cpeay n
3[0poBbe YenoBeka. He BbibpacbiBaiiTe

BMeCTE C ObITOBbIMW OTXO4aMM 6bITOByP0

TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOOM b:S
MpuGop cnenyeT 4OCTaBUTL B MECTO
pa3fernbHOro HakonneHusi u cbopa oTXo4oB
noTpebneHnst unu B NyHKT copa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKK OIS
nocreayLLen yTunmsaumm.
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NAVRHNUTE PRE VAS
Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
z&klade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, Ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak esSte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic¢ si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
E nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Zze mate k
dispozicii nasledujuce Udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

/N Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® Vgeobecné informéacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupne Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebiC detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti
Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
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a rafajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

» Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

» Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

* Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

» Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

+ UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodanée
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Minimalna vyska kuchyn- 590 (600) mm
skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou

doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej ¢asti spotre- 594 mm
bi¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami
Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

« VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat' kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Zze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napéjania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit' bez nastrojov.

« Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. .

» Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
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» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

+ Pouzite iba spravne odpéjacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Informécie o kablovej Casti najdete na
typovom §titku.Pozrite si aj tabulku:

Celkovy vykon (W)  Gast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIhsi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

108 SLOVENSKY

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

« Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebi¢om.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi€a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

« Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebic¢a riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rare
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vihké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

* Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

» Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.




2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, &i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely moézu
prasknut’.

» Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic &istite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,

Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

rozpustadla ani kovové predmety.
Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo

udusenia.

obale.
« Katalyticky smalt necistite Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym pradom.

3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie

v T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

PE oo on
L —olo

Ovladaci panel
Ovladag funkcii ohrevu
Lampa napajania / symbol
Displej
Otocny ovladac (teploty)
Ukazovatel / symbol teploty
Para Plus
Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok
Osvetlenie
m Ventilator

Reliéf dutiny
ZasUvacia li$ta, odstranitelna
Urovne rostu v rare

H H Eﬂé
EERCOREEEOENE

4.2 Prislusenstvo Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

- Dréteny roét * Teplotna sonda

Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotoveé kolace.

» Hiboky pekaé

» Teleskopické listy ;
S teleskopickymi listami mozete lahSie
vsunut’ a vybrat’ rosty.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.

5.2 Senzorové polia / Tlacidla

Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.

Nastavenie ¢asu.

Nastavenie ¢asovej funkcie.

Nastavenie ¢asu.

Bl +|O

o Zapnutie a vypnutie funkcie Teplovzdu$né pecenie PLUS.

SLOVENSKY
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5.3 Displej

A B AC
_—I_I_ |
[~ Vls

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Pred prvym pouzitim

A. Casové funkcie
B. Casovat
C. Ukazovatel teplotnej sondy

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, €i je miestnost’ vetrana.

6" 555

Krok ¢. 1

Krok ¢. 2

Krok ¢. 3

Nastavte hodiny

Ruru vycistite

Prazdnu raru predhrejte

1. + — - stlacte, aby ste na-
stavili ¢as. Priblizne po 5 sek-
undach displej prestane blikat’
a hodiny budu zobrazovat'’ ¢as.

stvo.

1. Vyberte z rury vyberateing za- 1.
suvacie listy a vSetko prislusen-

2. Rdru a prislusenstvo vycistite
len handric¢kou z mikrovlakien,
teplou vodou a jemnym Cgistia-
cim prostriedkom.

Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: E
Cas: 1h.

2. Nastavte maximalnu teplotu pre
funkciu: |f|
Cas: 15 min.

3. Nastavte maximalnu teplotu pre
funkciu: .

Cas: 15 min.

Rru vypnite a pogkajte, kym nevychladne. Prislugenstvo a vyberateiné zastvacie lity viozte do rury.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpednosti.
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7.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu

Krok ¢. 1 Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.
Krok ¢. 2 Otocenim oto¢ného ovladaca vyberte

teplotu..




Krok €. 3 Po skonceni pecenia ototte ovladace
do polohy Vypnuté, aby ste vypli raru.

7.2 Nastavenie funkcie: Teplovzdusné pecenie PLUS

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

Krok €. 1 Skontrolujte, &i je rura studena.

Krok €. 2 Priehlbinu dutiny rury naplite vodou z
vodovodu.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny
je 250 ml. Priehlbinu dutiny riry nenapi-
fajte vodou pocas pecenia, ani ked je ru-
ra horuca.

Krok .3 Nastavte funkciu: )

Stlacte tlacidlo: . Ukazovatel sa rozsvieti. Funguije to iba s funkciou: Teplovzdusné peéenie
PLUS.

Krok ¢. 4 Otocte otocny ovladac teploty a nastavte teplotu.

Krok €. 5 Prazdnu ruru predhrievajte 10 minut, aby sa vytvorila vihkost'.

Krok ¢. 6 Vlozte jedlo do rury.
Pozrite si kapitolu ,Rady a tipy“.
Pocas s varenia neotvarajte dvierka.

Krok €. 7 rdru vypnete oto¢enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

— stladte, ak chcete vypnut’ riru. Ukazovatel zhasne.

Krok €. 8 Po skongeni tejto funkcie opatrne otvorte dvierka. Uvolnena vihkost mdZe spdsobit’ popaleniny.

Krok €.9  Skontrolujte, ¢i je rura studena. Odstrarite zvySkovu vodu z priehlbiny dutiny rury.

7.3 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia

Funkcia ohrevu Aplikacia Na pecenie na 3 trovniach su-
Casne a na susenie potravin.

Rura je vypnuta. Teplotu v rdre nastavte o 20 —
( M ) 40 °C niz8ie ako pre Tradi¢né

varenie.
Poloha Vyp. Teplovzdudné Pe- Na pridanie vihkosti pogas pri-
Na zapnutie osvetlenia cenie / Teplo-  pravy jedal. Na ziskanie sprav-
: vzdu$né peCenie  nej farby a chrumkavej korky po-
PLUS ¢as pecenia. Na zvySenie Stav-
Osvetlenie rary Egtosti poc':as opatovného zo-
rievania.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

Funkcia ohrevu Aplikacia

Pecenie s vyuzitim

Al

vlhkosti

Tato funkcia je ur€ena na usporu
energie pocas pripravy jedal.
Ked pouZzijete tuto funkciu, teplo-
ta v dutine sa méze lisit’ od na-
stavenej teploty. Pouzije sa zvy-
Skové teplo. Vykon ohrevu moze
byt zniZzeny. Viac informacii naj-
dete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie®, poznamky k: Pece-
nie s vyuzitim vihkosti.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie
potravin.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleni-
ny a ovocia). Cas rozmrazovania
zavisi od mnozstva a velkosti
mrazenych potravin.

Na grilovanie velkého mnozstva

vy tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.
Rychle grilovanie
—— Na pegenie velkych kusov masa
Y alebo hydiny s kostami na jednej
urovni. Na gratinovanie a zape-
Turbo grilovanie  kanie.
v Na pripravu pizze. Na intenziv-
?? nejsie zhnednutie povrchu
— a chrumkavy korpus.
Pizza

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

— Na pecenie a opekanie na jednej
Urovni rostu.

Pozrite si ¢ast’ ,OSetrovanie a ¢i-
stenie” pre viac informacii o ka-

talytickom Cisteni.

Tradi¢né varenie /
Katalyza

7.4 Poznamky k funkcii:Pecenie s
vyuzitim vihkosti

Tato funkcia bola pouzita na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy", Cast' PeCenie s vyuzitim
vlhkosti.VSeobecné odporucania tykajuce sa
Uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uginnost™, éast’ Uspora energie.

Casova funkcia

Pouzitie

@

Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.

Presny ¢as

g

Nastavenie, ako dlho bude rura pracovat'.

Doba trvania

Q

Casomer

Sluzi na nastavenie odpocitavania Casu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-

vypnuta.

nost rary. Tuto funkciu moézZete nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je rura

114
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8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Ako nastavit’: Presny ¢as

UkazovateT@ - blika, ked zapojite ruru do elektrickej siete, po vypadku napajania, alebo ak nie je nastaveny

Casovac.

+ , - stladte, aby ste nastavili ¢as.
Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Zmena: Presny cas

Krok €. 1 N . - . )
rokc @ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny ¢as. @ — zacne blikat'.

Krok €. 2 — . e
rokc + s — stlacte, aby ste nastavili Cas.

Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Ako nastavit’: Doba trvania

Krok €. 1 Nastavte funkciu a teplotu rary.

Krok ¢.2 Opakovane stlacte @ I_)l —zacne blikat..

Krok &.3 + , - stlacte, aby ste nastavili trvanie.

Na displeji sa zobrazi: I_)l

|9| - blika, ked uplynie nastaveny €as. Zaznie signal a rura sa vypne.

Krok &.4  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.

Krok €. 5 Otoc¢né ovladace otocte do polohy Vyp.

Ako nastavit: Casomer

Krok €. 1 Opakovane stlacte @ Q - zacne blikat.

Krok ¢. 2 + , - stladte, aby ste nastavili ¢as.

Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie zvukovy signal.

Krok é.3  Signal sa vypina stlagenim lubovoiného tlagidla.

Krok €. 4  Otoc¢né ovladace otocte do polohy vypnuté.

Zrusenie: Casové funkcie

Krok €. 1
rokc @ — opakovane stlacajte, kym nezacne blikat' symbol ¢asovej funkcie.

Krok &.2 Stlacte a podrzte tlagidlo: —_.

Casova funkcia sa po niekolkych sekundach vypne.

SLOVENSKY
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9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

9.1 Teplotna sonda

Teplotna sonda - meria teplotu vnutri pokrmu.
Ked pokrm dosiahne nastavenu teplotu, rdra
sa vypne.

Nastavte dve teploty:

» teplota v rare: minimalne 120 °C,

+ teplotu vo vnutri pokrmu.

Pre najlepSie vysledky pecenia:

» Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

+ Teplotna sonda — nepouzivajte s tekutymi
pokrmami.

» Teplotna sonda — poc¢as pecenia musi
zostat’ v pokrme.

Kategorie potravin: maso, hydina a

ryby

1. Spicku teplotnej sondy vlozte do stredu
masa alebo pokrmu, podla moznosti do
najhrubsej Casti. Uistite sa, ze minimalne
3/4 teplotnej sondy su vnutri pokrmu.

2. Konektor teplotnej sondy zapojte do
zasuvky na bo¢nej stene spotrebica.

R

pa

———— S
S ———
TS SSSSSSSNSS

Ukazovatel teplotnej sondy /2 blika.

3. Stlacanim tlacidla + alebo ™ nastavte
stredovu teplotu. Teplotu mdZete nastavit’
v rozmedzi 30 °C az 99 °C.

4. Nastavte funkciu a teplotu rary na
pecenie.
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Ked pokrm dosiahne nastavenu teplotu,

zaznie na dve minuty zvukovy signal. Signal

sa vypina stlatenim lubovolného tlacidla.

5. Vypnite spotrebic.

6. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte dany riad zo spotrebica.

Ak nie je pokrm upeceny podla vasich

predstav, zopakujte hore uvedené kroky a

nastavte vySsSiu vnutornu teplotu pokrmu.

Teplotu mdzete zmenit’ kedykolvek podas
pripravy pokrmu. Ak chcete zmenit’
nastavenu vnutornu teplotu, stlacte tlacidlo

9)

/\ VAROVANIE!

Pri vyberani $picky a zastrcky teplotnej
sondy postupuijte opatrne. Teplotna
sonda je horuca. Hrozi riziko popalenin.

Kategoria pokrmu: zapekany pokrm

1. Polovicu prisad vloZte do zapekacej
nadoby.

2. Spicku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu zapekacej nadoby. Teplotna
sonda ma byt po€as pecenia stabilne na
jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim
pevnej prisady. Na podoprenie silikdnovej
rukovéate teplotnej sondy pouZite okraj
zapekacej nadoby. Spicka teplotnej
sondy by sa nemala dotykat' dna
zapekacej nadoby.

3. Teplotnu sondu prikryte ostatnymi
prisadami.



4. Konektor teplotnej sondy zapojte do
zasuvky na bo€nej strane spotrebica.

@

Ukazovatel teplotnej sondy 2 blika.

5. Stlacanim tlacidla + alebo — nastavte
stredovu teplotu. Teplotu mézete nastavit
v rozmedzi 30 °C az 99 °C.

6. Nastavte funkciu rury a teplotu v nej.

Ked' pokrm dosiahne nastavenu teplotu,

zaznie na dve minuty zvukovy signal. Signal

sa vypina stla¢enim lubovoiného tlagidla.

7. Spotrebi€ vypnite.

8. Odpojte konektor teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte nadobu zo spotrebica.

Ak nie je pokrm upeceny podla vasich

predstav, zopakujte hore uvedené kroky a

nastavte vy38Siu vnatornu teplotu pokrmu.

Teplotu mdzete zmenit’ kedykolvek podas

pecenia. Stlacte @) a zmente nastavenu
vnutornu teplotu.

/\ VAROVANIE!

Pri vyberani Spi¢ky sondy a jej odpajani
davajte pozor. Teplotna sonda je hortca.
Hrozi riziko popalenia.

9.2 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace listy zvo-
lenej trovne rary.
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10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebi€ v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

®

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

11.1 Odporucania pre varenie

Rura ponuka pat’ drovni zasunutia rostov.
Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury.
Va$a rara moze piect alebo zapekat inak ako
rura, ktoru ste pouzivali predtym.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného Casu pecenia.

Ak naraz pouzivate dva plechy na pecenie,
nechajte medzi nimi jednu prazdnu uroven.

Varenie médsa a ryb

Na pripravu velmi mastnych pokrmov pouzite
hiboky pekac, aby ste predisli Skvrnam, ktoré
mozu byt trvalé.

10.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné
sUcasti moézu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rura je
vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rdra opat’ automaticky zapne.

Maso nechaijte pred krajanim odpocinat’
priblizne 15 minut, aby nevytiekli Stavy.

Aby ste predili tvorbe velkého mnozstva
dymu v rure pocas pecenia, pridajte do
hibokého pekaca trochu vody. Aby ste
predisli kondenzacii dymu, doplrite vodu
vzdy, ked sa odpari.

Cas pripravy
Casy pripravy zavisia od druhu jedla, jeho
konzistencie a objemu.

Na zaciatku sledujte postupy a vysledky
varenia. Najdite najlepsie nastavenia
(nastavenie ohrevu, ¢as varenia a pod.) pre
kuchynsky riad, recepty a mnozstva, ked
pouzijete tento spotrebi€.

11.2 Pecenie s vyuzitim vihkosti — odporucéané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 _~

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na suflé

Forma na korpus

Tmava, matna
priemer 26 cm

Tmava, matna
priemer 28 cm

Keramicka . .
8 cm priemer, 5 Tr.“a"a' matna
S priemer 28 cm

cm vyska
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11.3 Pecenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

¥ = B Ik
\ Lru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 12 ku- plech na pecenie alebo pekac¢ 175 3 40 - 50

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 35-45
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Droteny rost 180 2 45 -55

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 45 -50

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 190 3 45 -55
drétenom roste

Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 35-45
roste

Viktériin kolac forma na pecenie na drétenom 170 2 35-50
roSte

PosSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekac 180 2 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢c 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 170 3 30-40
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 180 3 40 - 50
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 150 2 30-45
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 45 -55

20 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 35-45

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekac 150 2 40 - 50

cesta, 20 kusov

na zachytavanie tuku
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¥ = 5 Ik O

(°C) (min)
Malé torticky, 8 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku
Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 35-45
0,4 kg na zachytavanie tuku
Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 180 3 35-45
ta roSte
Stredomorska zeleni- plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 35-45
na, 0,7 kg na zachytavanie tuku

11.4 Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

¥ B = E B O

(°C) (min)
Malé kola-  Tradi¢né vare- Plech nape- 3 170 20-35 -
Ciky, 20 ks/ nie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie Eenie
plech
Malé kola-  TeplovzduSné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie Cenie
plech
Jablkovy Tradi¢né vare- Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- nie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 70-90 -
kolac, 2 for- Pecenie
my @20 cm
PiSkétovy  Tradi¢né vare- Drdteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac¢ bez nie 10 min
tuku, forma
na kolace
26 cm
Piskotovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm

120 SLOVENSKY



Y 5 = I

i3 O ®

(°C) (min)
PiSkétovy  Teplovzdusné Drotenyrost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kola¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Tradi¢né vare- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky nie cenie
Hrianky, 4 = Gril Droteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
Hovéadzi Gril Droteny rost, 4 Max. 20-30 Dréteny rost vlozte do
burger, pekac¢ na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej urovne rary. V polo-
vici varenia otocte po-
krm na druhu stranu.
Ruru predhrejte na
10 min
/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.
12.1 Poznamky k ¢isteniu
< Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode

s jemnym Cistiacim prostriedkom. Vy¢istite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym ¢istiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické povrchy.

Cistiace pro-
striedky
¢_ Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat’ na na-
[— sledok vznik poziaru.
|:] Vnutri spotrebica alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred pripravou pokrmu.

Kazdodenné  Jedlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 mindt. Dutinu osuste po kazdom pouZiti iba

pouzivanie handri¢kou z mikrovlakien.
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Prislusens

Vycistite vSetko prisluSenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym &istiacim prostriedkom. PrisluSenstvo

sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami

ani predmetmi s ostrymi hranami.
tvo

12.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vydistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Do priehlbiny
bieleho octu.

%-ny ocot bez pridavnych latok.

dutiny nalejte 250 ml
Pouzite maximalne 6
teplote okolia.

Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-
pusti zvySky vodného kamena pri

Dutinu vycistite teplou vodou a mak-
kou handrickou.

Pre funkciu: Teplovzdu$né pecenie PLUS vycistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie: Zasuvacie listy/
katalytické panely

Vyberte zasuvacie listy / katalytické panely,
aby ste mohli ocistit’ ruru.

Krok ¢. 1

Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2

Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich
list od bo€nej steny. Drzte na mieste
zadnu cast’ zasUvacich list a katalytic-
ké panely. Katalytické panely nie su
pripevnené k stenam rary. M6zu vy-
padnut, ked vyberiete zasuvacie listy.

Krok €. 3

Zadnu cast’ list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

Krok €. 4

Zasuvacie listy nainstalujte v opac-
nom poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych
listdch musia smerovat’ dopredu.

——
[ S

12.4 Spoésob pouzivania: Katalytické

Cistenie
V dutine su

katalytické panely. Katalytické

panely absorbuju tuk pocCas katalyzy.
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Pred katalytickym cistenim

Ruru vypnite a pockajte, kym nevy- Odstrante vSetko prisluSenstvo. Dno rary a vnutorny skleneny panel
chladne. dvierok vy¢istite teplou vodou, mak-
kou handri¢kou a jemnym Gistiacim

prostriedkom.

Ruru vycistite s funkciou katalytické Cistenie

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Zvolte funkciu a tfpbtu rary: E] Po gisteni ovladad funkeii riry otodte do  Ked rdra vychladne, vygistite du-
250°C vypnutej polohy. tinu makkou vihkou handri¢kou.
Trvanie: 1 h

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju dva sklenené panely. Dvierka a vnutorny skleneny panel rdry mbzete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montaz dvierok®.

/\ UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok €. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €.2  Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.
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Krok €. 3

Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok €. 4 Dvierka polozte na mékku tkaninu na rovny
povrch.
Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviovacia zapadka.
Krok ¢. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.
Krok €. 7 Skleneny panel dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ho vytiahnite. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie z podpier.
Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.
Krok €. 9 Po ¢isteni nainstalujte skleneny panel a dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Zona s potlac¢ou musi smerovat’ k vnatornej strane
dvierok. Po intalacii skontrolujte, ¢i nie je povrch
skleného panela na miestach potlace na dotyk drsny.
Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali vnutorny skleneny pa-
nel spravne do l6zok.

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.
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aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude
rdra studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handriku.

Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

Problém

Skontrolujte, Ci...

13.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto
tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Tesnenie dvierok je po-
Skodené.

Ruru nepouzivajte. Ob-
ratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%.

Doslo k vypadku napaja-
nia. Nastavte presny ¢as.

Problém Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rary
vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

Rura sa nezohrieva. Je vypélena poistka.

Teplotna sonda nefungu-  Konektor Teplotna sonda
je. je plne zasunuty do za-
suvky.

Neuspokojivy vysledok
pecenia funkcie: Teplo-

vzdusné pecenie PLUS .

Priehlbinu vnutorného
priestoru rury ste naplnili
vodou.

Ziarovka nefunguje.

Ziarovka je vypalena.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.

Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové &islo (S.N.)
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14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavateia Electrolux
Identifikacia modelu KODEC75X2 949499360
Index energetickej ucinnosti 95.3

Trieda energetickej uc¢innosti A

Spotreba energie pri standardnom naplneni, tradi¢ny rezim 0.95kWh/cyklus
Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.81kWh/cyklus
nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 72

Typ rary Zabudovana rdra
Hmotnost’ 30.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a po¢as
prevadzky zatvorené. PoCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi¢a prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s

ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
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Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

nastavenie teploty.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie je
vypnuté.



15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

ya%
Materialy oznaené symbolom TO odovzdajte i spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok

na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklaénom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z | mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebiCov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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MU AYMAEMO INMPO BAC

Oskyewmo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHnii Bamu BUpi6 CTBOPEHO Ha OCHOBI

HaraTtopiyHoro npocpeciiHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — ROro
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Mpo Bac. TOMy nif, 4ac MOro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTn

BMEBHEHI B TOMY, LLO LLOpa3y OTpUMyBaTMMETE BiAMIHHI pe3ynbTaTu.
JTackaBo npocumo go Electrolux.
BipBipanTe Haw Beb6-cauT, Wo06:

&1 OTpumaTyi Nnopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
@ iHbopMmaLito LWOAO CepBicy Ta PEMOHTY:

www.electrolux.com/support
g 3apeecTpyBaTti CBili NPOAYKT ANSA KPaLLoro ob6cnyroByBaHHs:
a/ www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepiany i opuriHanbHi 3an4acTvHy ANs BaLIOro
% npunagy:

www.electrolux.com/shop

AONMOMOTIA KNIEHTAM TA OBCJ1YTOBYBAHHA

BukopucToByiTe nuile opuriHanbHi 3anacHi 4acTuHW.

3BepTalymch [0 HALIOro aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY, HEOOXIAHO MaTu Taky

iHdpopmauito: moagens, Homep BUPOBY, cepiiHni HoMep.
IHcbopmaLito MOXHa 3HAWTK Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMK AaHUMMU.

AN MonepemxeHHs / Baxxnuea iHdopmalia npo 6esneky
(® 3aransbHa iHdopMaLia Ta pekomeHgauii
IHdbopMaLis LWoA0 3aXMCTy HaBKOMULLIHBOIO CepeaoBuMLla

Moxe 3miHnTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW.......c.oooi 129
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 131
3L YCTAHOBKA . .. 134
4. OTTNC BUPOBY ... 135
5. MAHEJTb KEPYBAHHA. ..., 136
6. MEPE[L MEPWWM BUKOPUCTAHHAM.......ocooiiiiiiiie e 136
7. WHWOAEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 137
8. OYHKLIT FOOMHHUIKA. ......oiiiiiiceeie e 139
9. BUKOPUCTAHHA MPUITALOA. ... 140
10. JOOATKOBI @YHKLT. ...ttt 142
11. MOPAIN | PEKOMEHIALT. ..ottt 143
12. JOTTIAL T OUNLLEHHA. ... 146
13. YCYHEHHA MPOBJIEM.......ooiii e 150
14. EHEPTOE®PEKTUBHICTD.......ooiiiiiiicece e 151
15. OXOPOHA OOBKHUITA. ..ot 152
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanueux oci6b

 [liTn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 oOMexXeHNMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA NpuniagomMm Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nve 3a yMmoBM, AKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

« CnigkynTte 3a TM, abu it He 6GaBunMcA 3 NpUNagoMm .

« TpumaunTe yci nakyBanbHi Mmatepianv nogarni Big giten ta
YTUNI3ynTe 1X HANEeXHUM YNHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOKEHHS.

+ Axkwo npunag ocHaweHo 3acobamu 3axucTy Big OOCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YnuweHHsa abo obcnyroByBaHHA npunagy AitbMu
A03BONAETLCA NuULe Nif HarnagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunag npsHa4YeHo BUKITOYHO OS5 MPUroTyBaHHS Xi.
 Llen npunag npusHadeHun ona BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMoBax Yy NpUMILLIEHHI.
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Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmMepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTu Len npunag i 3amiHioBaTn kabenb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn goaxiseub.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKM 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHy KOHCTPYKLHO.

[MepLl, HX BUKOHYBaTK onepaLii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAXEHHS eNEKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LEHTP
abo iHwWi aHanoriyHo kBanigikoBaHi ocobu 3aana
YHUKHEHHS YPa)KeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMEPEOXXEHHA: W06 yHUKHYTK ypaXKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEePLL HK NOYMHATU MIHATKU flamny,
nepekoHaunTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs nig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig OyTtu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX eflEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT Kamepu npunaay.

3aBXan KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMU, KOS
BUTAraeTe Ta BCTaBMIAETE akcecyapu 4Yn nocyn.
BukopucToByinTe Tinbku TepMoLLyn (4aTyMK TemnepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHAOBAHUNM ANS LbOro npunaay.
LLlo6un 3HATM onopw NOANYOK, CNOYaTKy NOTArHITL NEepeHto
YaCTMHY OMOpPW NOJSIMYKK, @ NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCcTaHOBUTK onopu
NMONMYOK, BUKOHaWUTE HaBedeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN NOCMILOBHOCTI.

He BMKOpUCTOBYNTE NapooynLLyBay Ans OYnLLEHHS
npunaay.

He BukopuctoBynTE ANS OYULLEHHSA CKITSHOI MOBEPXHI
ABEPLSAT XOPCTKi abpasnBHi 3aCobu Y MeTanesi LWKpeodky,
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OCKINbKN Le MOXe Npu3BecTn 40 NMosiBU TPILKWH Ha CKi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKIa.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIK/ BE3MEKM

2.1 BctaHOBRNEeHHSA

/\ MONEPEMXEHHA!

YcTaHoBnoBaTtu Len npunag noBUHeH
nvwe kBanigikoBaHui axiseup.

mnbuna npunagy 569 mm

B6ynosaHa rmmbuHa npu- 548 Mm

nagy

* [ToBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

* He BcTaHoBnONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE
MOLLKOPKEHWUI NpuUnag.

* [loTpumyWTecs iHCTPYKLil 3i
BCTAHOBIEHHS, LL|O MOCTa4aloTbCs PasoM
i3 npunagom.

* BbyabTe 0b6epexHi nig Yac nepemieHHs
npvnagy, OCKINbK/ BiH BaXKWI.
BukopucToBynTe 3axX1CHi pykaBuYkM Ta
B3YTTS, LLO NOCTAYaETLCSA B KOMIMIIEKTI.

* He TarHiTh Npunag 3a pyuky.

» BcraHosntoriTe npunag y 6e3neyHomy
nigxogsAwWwomy micui, Wo Bignosigae
BMMOram 3i BCTaHOBMEHHS.

* [loTpumyWTecsa BUMOT LWOA0 MiHiManbHOT
BiACTaHi 0 iHWMX Npunagis 4n
npegmeTiB.

+ [lepen BCTAHOBNEHHAM Npunagy
nepekoHanTecs, Lo 1oro asepusarta
BiOKpMBalOTLCS 6€3 NepeLLKo.

+ [Mpunag ocHalleHO enekTpUYHO
CUCTEMOI OXONOMKEHHSA. BiH noBuHEH
npawtoBaTy Bi [Kepena X1BMEHHS.

nnbuna 3 BigkpUTMK 1022 mm

ABepusaTamm

MiHiManbHWiA po3mip BeH- 560x20 Mmm

TUnsALinHoro oteopy. OTBIp

po3TaloBaHO BHM3Y 3a-

[OHbOI CTOPOHM

[loBXuHa KaBesto XnBneH-

1500 mm
Hs1. Kabenb po3millyeTbest

B NPaBoOMY KyTi 3aHbLOT

CTOPOHMN

KpinunbHi reuHTH 4x25 mm

2.2 Mip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHyE pU3MK 3aiiMaHHs Ta ypaXkeHHs
€NeKTPUYHMM CTPYMOM.

MiHimanbHa BucoTa wadm
(MiHimanbHa BucoTa wadu
nig pobo40ot0 MOBEPXHEID)

590 (600) mm

WvpwuHa wadm 560 Mm

nubuHa wadm 550 (550) MM

BucoTa nepeaHboi YacTuHM 594 Mm
npunagy

BucoTta 3agHboi YacTuHm 576 mm
npunaay

LLinprHa nepeaHbOI YacTu- 595 mm
HW npunagy

LLinprHa 3agHbOT YacTUHM 559 mm

npunagy

Yci poboTu 3 nig’eaHaHHs oo
enekTpoMepexXi MatoTb BUKOHYBaTUCA
KBaniikoBaHUM eNeKTPUKOM.

Mpunag noBuHeH OyTU 3a3eMINEHNM.
lMepekoHanTecs B TOMy, O napameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU JaHUMU CyMiCHI
3 eNneKTPUYHMMK NapameTpamm
€MEeKTPOXMBIEHHS BiA Mepexi.

3aBxau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUYAapHY PO3eTKy.

He BrkopucTOBYWTE po3rany>yBaui,
nepexiaHvkn 1 NoAoBXyBaui.

BynbTe obepesxHi, abu He nowkoanuTH
LwTencenbHy BUNKY Ta kabenb. AKLWwo
kabernb XMBNEHHA NoTpebye 3amiHn,
3BEPHITLCH [0 HALLOro CepBICHOIO LEHTPY.
MunbHylTe, W06 kabenb XNBNEHHS He
TopkaBcs abo He 6yB HaATO HABNMXKEHNIA
[0 ABepusaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobMBO Konu BiH NpaLoe
abo ABepusiTa rapsui.

EnemeHTn 3axumcTy Big ypaxeHHs
eneKTPUYHUM CTPYMOM Ta i30NsLis MakTb
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OyTK 3akpinneHi Tak, abn ix He MOXxHa
6yno 3HATK 6e3 cnewjianbHOro
iHCTpymeHTa.

* BcraBnsiite wrencensHy BUNKY B PO3ETKY
€NeKTPOXMBEHHS nuLLe Nicns 3akiHYeHHS
ycTaHoBkW. NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKM € BiflbHUA AOCTYN 4O PO3ETKN
€NeKTPOXMBMEHHS.

* He BcTaBnsnte BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHapgiHo 3akpinnexa.

* He TarHiTbh 3a kabenb XMUBMNEHHS, 06
BIQKMOUMTIN Npunag 3 Mmepexi. 3aBxan
BUMUKaWTe, BUTAraloun LUTENCeNbHY
BUIIKY.

*  BUWKOpPUCTOBYITE NKMLLE HAMNEXHi i30MNH0K0Yi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eAHyBavi,
3anobiXHMKN (TBUHTOBI 3anobiKHUKK chig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHsa mae ByTu
OCHaLLLEHVM i30M1H004MM NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BIAKMOYEHHS Bif, €NeKTpoMepexi.
3a30p Mi>k KOHTaKTamm i30NHH40ro
NMPUCTPOIO Ma€e CTAHOBUTU HE MEHLLEe
3 MMm.

* Llei npunag ocHaLLeHO enekTpuYHNM
kabenewm i3 BUMKOIO.

2.3 KopuctyBaHHA

/\ NOMEPEMKEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB,
YPaXXeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM i

Tunu kabeniB gns BCTaHOBMEHHA ab6o 3ami-
HU ansa €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkasaHo y po3Aini npo
3arasibHy NOTYXKHICTb Ha Tabnuyui 3
TEeXHIYHMMM JaHMMK. Takox Lo iHdopmaLito
MOXHa 3HaWTK y Tabnuui:

3aranbHa NoTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH kabento (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3emneHHs (3eneHnin/KoBTuni)
NOBUHEH BYTN Ha 2 CM JOBLUMM, HiXX
KOpWUYHEBMI kabenb asu Ta HerTpanbHUi
CUHIN kabenb
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BMOYXYy.

* He 3miHOlTe TeXHiYHI cneyudikauii uboro
npunagy.

* [lepekoHanTecst B TOMY, LLIO BEHTUNALiVHI
OTBOPM He 3abI0KOBaHO.

» [ig yac po6oTn npunagy He 3anuiiarTe
noro 6e3 Harnsay.

*  BuwmukariTe npunag nicns KOXHoOro
BUKOPUCTaHHS.

* bByabTe 06epexHi, BiguMHALYM aABepuaTa
npunagy nig vac rioro po6otu. Moxnuee
BUBIMbHEHHSI rapsiyoro rnoBiTps.

* He npautoriTe 3 npunagom, SKLLO BaLli
PYKM MOKpi @ab0 SIKLLO BiH KOHTaKTYE 3
BOAOI0.

* He HaTuckanTe Ha BigYMHeHi ABepuaTa.

* He BuKopucToByliTE Npunag sk poboyy
NoBepxHI0 abo SK MOBEPXHIO ANns
30epiraHHsA peyen.

*  O6epexHo BiguuMHANTe aBepudaTa
npvnagy. BukopucrtaHHs iHrpegieHTiB 3i
CUPTOM MOXe NPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLli CNMUPTY 1 MOBITPS.

*  BiguuHsaoun aBepuaTa, NUnbHynTe, LWoobu
nopsiz i3 NpucTpoem He Byno axepen
YTBOPEHHS ICKOp Ta BiAKPUTOrO BOTHHO.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsa i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOoBUMHU YN NPeaMETU, 3MOYEHI B
11erko3aiMnCTX PeYOBUHAX.

/N MONEPEMKEHHSA!

|CHy€ PU3UK NOLUKOKEHHA npunany.

¢ o6 3anobirt1 noLKoaXeHH abo
3HebapBreHHo emani, JoTpUMynTecs
TaKkux pekoMeHaauin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npegmeTn
6e3nocepeaHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTb antomiHieBy donbry
6e3nocepeHbO Ha OHO Kamepu
npunagy;

— He cTaBTe nocys i3 BoOo
©e3nocepeaHbO B pO3irpiTuii npunag;

— He 3anuwavite B Nnpunagi cTpasu i
NpPoAyKTN 3 BUCOKUM BMICTOM BOJIOTU
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS iXi;



— OyabTe obepexHi, Bunmatoum abo
BCTaHOBIIOKOYM akcecyapu.

» 3HebapBneHHs emani abo HepxxaBitoyoil
cTani He BNnvBae Ha ePeKkTUBHICTb
po6oTu npunagay.

»  BukopucrtoByiite rnnboke aeko gns
BUMIKaHHSA TOPTIB i3 BENUKNM BMICTOM
Bornoru. Cik, Lo BUAINAETbCS i3 PpykKTiB,
MOXe 3anuwiaT CTiviKi NNamu.

*  3aBxXgu roTyinTe i3 3a4MHEHMMN
asepusaTamu npunagy.

*  HAKwo npunag po3milleHo nosaay
mebneBoi naHeni (Hanpuknag, ABepusT),
nepekoHanTecs, Wo ABepusTa BiAKPUTO
nig 4Yac po6otun npunagy. >Kap i sonora
MOXYTb YTBOPIOBaTUCA Mo3agy 3akputoi
MebneBoi NaHeni, CIpUYMHAKYN
nopanbLue NOLIKOMXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorn. He 3akpuBarite
mebneBy naHenb, AOKW Npunag NoBHICTIO
He OXOIOHE MiCNs BUKOPUCTAHHS.

2.4 Jornap, i YMLeHHNA

/\ MONEPEMXEHHA!

ICHY€e py3nK OTPUMaHHS TpaBM, NOXEXi
ab0 NOLUKOMKEHHS Nnpunaay.

+ [lepen no4yaTkoM peMOHTY npunag Tpeba
BiA'€AHATY Bif enekTpoMepexi, 3HABLUN
3anobikHWK ab0 BUTSATHYBLUM LUHYP
KMBMEHHS 3 PO3ETKN.

+ [ariTe npunagy OXonoHyTU. ICHye pu3nk
TOro, WO CKNSAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOLKOMKEHHS CKNAHMX NaHenewn
OBepUAT crnig oApasy 3aMiHUTV NaHeni.
3BEpHITLCA 10 aBTOPU30BAHOIO
CEpPBICHOrO LEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3HiMatoum asepusTa 3
npvnagy. Oeepudara Baxki!

* PerynspHo ouunwyinTe npunag, wob
3anobirTv NOLIKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXH.

* [lpoTpiTb Npynag BOMOrow M’'sikok
raHyipkoto. 3actocoBynTe nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYNTE abpa3nBHi 3acobu,
YKOPCTKi CEPBETKUN NS OYMLLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameT.

*  FAKWO BU KOPUCTYETECH aepO30NsSMU AN
YULLEHHS OyX0BKX Wady, 000B’A3KOBO
OOTpUMYIMTECH IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBe[eHMX Ha yrnaKoBLy.

* He ounwyrite kaTaniTMyHy emarnb
MUIOYMK 3acobamu.

2.5 BHyTpilWHA nigcBiTKa

/\ NOMEPEMKEHHS!

HeGe3neka BpaXeHHsi eNeKTpUYHNM
CTPYMOM.

*  CTOCOBHO namn BCcepeavHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHvX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPWUCTaHHSA y NoByTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeManbHUMKU isUYHMMU yMOBaMu,
TakMMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOMOriCTb, ab0 NpuU3HaYeHi Ans HagaHHA
iHbopmaLii npo ctaH poboTun npunagy.
BOHW He npu3HayveHi Ans BUKOPUCTAHHS 3
iHLLOI MEeTO Ta He npuaaTtHi ans
OCBITNEHHSA NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpOGI € oKepeno cBiTna knacy
eHeproedekTnBHocTi G.

*  BukopucToByiiTe nvile nammnoyku 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMUN
XapakTepucTukamu .

2.6 CepsBic

* [Ins peMOHTY npunagy 3sepranTecs 4o
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOMO LIEHTPY.

* BukopucToByiiTe nve opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.7 YTunizauin

/N\ MOMEPEDXKEHHS!

IcHye Hebe3neka 3aayLUeHHS.

e o iHcbopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii
npunagy 3BepHiTbCHA 40 OpraHis
MyHiLMNanbHOI BNagu.

* Big’egHariTe npunag Big enekTpomMmepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpU4HOro >XMBNEeHHsI
6113bko [0 Npunagy Ta yTunisyinTte 1oro.

* [punbepitb dikcaTop ABEPUAT, LWOO
YHEMOXITUMBUTH iX 3a4YMHEHHS, SKLLO OiTH,
ab0 foMalLLHi TBApUHM OMUHATLCA
BCepeauvHi npunagy.

Lleri npoaykT no BMiCcTy Hebe3neyHmx
peyvoBMH Bignosigae BumMoram TexHIYHOro
pernameHTy obMexXeHHs BUKOPUCTaHHSA
Aesiknx HebesneyHnx pevyoBuH B
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eneKTpPUYHOMY Ta efNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3. YCTAHOBKA

/\ NONEPEMKEHHS! 3.1 BoynoByBaHHA

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao www.youtube.com/electrolux
TexHikun 6e3neku. uv()UTUhe www.zoutube.comlaeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Ak 3aKpinuUTU AYXOBKY B CEeKLil

4

Oornnc sMPOBY

4.1 3aranbHun ornag

LI
s 5

N HHEE
N — O

4.2 Akcecyapu

KombGiHoBaHa pewiTka

[nsa nocyay, dopm Ans BUMIYKN,
CMaXKEHHSI.

Oeko ans BUNiYKK

[ns BunikaHHS TOPTIB i BiCKBITIB.

[eko ana rpuns/cMmaxeHHsA

[nsa BUMikaHHA Ta CMaXeHHs1 abo K Aeko
Ons 30UpaHHSA Xupy.

BEERORNCEOENE

MaHenb kepyBaHHs

Mepemukay yHKLi HarpiBy
Jlamna / cumBon XuBNEHHs
Oucnnen

Pyudka perynioBaHHsi (TemnepaTtypu)
IHAnkaTop / cMmBON TemnepaTypu
Mapa nntoc

"Hi3po Tepmollyna

HarpiBanbHuii enemeHT

Jlamna

BeHtungatop

3arnnbuHa kamepu

OnopHa pelrika, 3HIMHa

PiBHi nonuub

Tepmoluyn

[ns nepeBipkn CTyneHs1 rOTOBHOCTI
cTpaBw.

TeneckoniyHi cnpsimoByBaui
TeneckoniyHi cnpsiMOBYBaui CNpPOLLYOTb
BCTaBMSAHHS Ta BUMMAHHS MOJINYOK.
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5. MAHEJTb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemMukadi

[nsi BUKOpUCTaHHS npunagy py4ky
KepyBaHHs. Pyyka KepyBaHHS BUCYBa€ETbCS.

5.2 CeHcopHi kHonku / KHonku

HanawTyBaHHs yacy

HanawTyBaHHst dyHKLiT roAnHHMKA.

HanawTyBaHHs yacy

+| O

NS yBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS pyHKUii «BeHTnsitop MIKOC».

E:}

5.3 Oucnnen

A B A C A. OyHKUii rognHHMKa
' | |— B. Taiimep
Q i:. i:l-i:l'i:l é) C. IHgukaTtop Tepmollyna
N
e Ve

6. NEPEO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/N\ NMONEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

6.1 NMepen nepwnmMm BUKOPUCTAHHAM

13 ayxoBoi wacdwu nig Yac nonepeaHLOro NPorpiBaHHA MOXe BUAINATACS 3anax i AWM.
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO NPUMILLEHHSA OOpe NpOBITPOETLCS.

8" -

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
HanawTyinTte roauHHuK OuucTiTb AyxoBy wady MonepeaHbLO NPOrpiNTe NOPOXKHIO
Ayxosy wady
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+, T — HaTWCHITb, Wo6
BCTaHoBUTK Yac. MpubnusHo
yepes 5 cekyHa GnnmaHHs npu-
NUHUTLCS, a Ha aucnnei Bigo-

6pa3utbecs vac.

BuimiTe i3 ayxoBoi wadw BCi
akcecyapw I 3HIMHi OMOpHi pe-
KN,

Ouuwainte gyxoBy wady 1 ak-
cecyapu nvLie 3a JonoMoror
cepBeTKM 3 Mikpodibpu, 3moye-
HOI B Tennili Boai 3 AoaaBaH-
HAM M’siKoro 3acoby ans ym-
LL|EHHSI.

1.

BcTaHoBiTE MakcumanbHy Tem-

nepatypy ans gyHkuii: E
Yac: 1 roa.
BcTaHoBITL MakcumanbHy Tem-

neparypy Ans gyHKuji: Ifl
Yac: 15 xs.
BcTaHoBITb MakcumanbHy Tem-

nepartypy Ans gyHKuji:
Yac: 15 xs.

BumkHITL AyxoBy Wwady 11 3avekarite, 4OKM BOHa OXONoHe. BcTaBTe akcecyapm i 3HIMHI Onopu NOMUYOK y yXOBY

wady.

7. IWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/\ MONEPEMXEHHA!

[us. po3ainu 3 iHopmaldieto wono

TexXHikn 6e3nekun.

7.1 HanawTyBaHHA: PYyHKLiA
HarpiBaHHA
Kpok 1 [MoBepHiTb NepemuKkay yHKLiA Harpi-
BaHH#, W06 obpaTu yHKLUilo HarpiBaH-
HSl.
Kpok 2 MoBepHiTb pyyKy ynpaeniHHs, Wwo6 06-
patu TemnepaTypy.
Kpok 3 Micna 3aBepLUEHHsI rOTyBaHHS NoBep-

HITb PYYKN NepeMUKaHHs y MONOXEHHS
«BVMKHEHO», 06 BUMKHYTN AyXOBY
wady.

7.2 HanawTtyBaHHA cdhyHkuii: BeHTunarop MNIKOC

/\ NOMNEPEMKEHHA!

€ pU3MK OTPUMaHHs onikie abo NOLLKOMKEHHS Npunaay.

Kpok 1

[MepekoHanTecs, Wo AyxoBa Wwada xonoaHa.

Kpok 2
BiJHOIO BOA00.

@ MakcvmanbHa EMHICTb 3arnmouHu
Kamepu ctaHoBUTL 250 mn. He 3anos-
HioWiTe 3arnnbuHy Kamepwm nig Yac roty-
BaHHs abo konu AyxoBa wwada rapsya.

HanoBHiTb 3arnmbnHy kamepu Bogonpo-

Kpok 3

YCTaHOBITb PyHKL,it0: .

HaTtucHitb: . MounHae ceiTUTMCS iHAMKaTOp. MNpautoe nuwe 3 dyHkuieto: Bentunatop MNIOC.
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Kpok 4

MoBepHITb pyuKy perynioBaHHsi TemnepaTypy, o6 BCTaHOBUTK TEMMepaTypy.

Kpok 5 [MonepeaHbLO NPOrpinTe NOPOXHIO AyXoBY Wady BNpoaosx 10 XBUNNH ANA CTBOPEHHS BONOrOCTi.
Kpok 6 MocTaBTe cTpaBy B AyxoBY Lwady.
[ue. po3gin «Mopaau Ta pekomeHaauii».
He BigkpuBariTe aBepusaTa AyXOBKM Mif Yac roTyBaHHS.
Kpok 7 MoBepHITb Nepemmkay yHKLil HarpiBaHHSA B MOMOXEHHSA «BUMKHEHO», o6 BUMKHYTM AyXOBY Lua-
dy.
— HaTUCHITb, LWOBW BUMKHYTM AyxoBY wwady. IHAvKaTop 3racHe.
Kpok 8 Micna 3aBepLueHHs yHKLUiT 06epexHo BiauMHITL ABepusaTa. Napa, Wo BUXoauTb, MOXeE CNPUYUHU-
T OMiKK.
Kpok 9 MepekoHaiitecs, Wo AyxoBa wada xonoaHa. Buaanite 3anvwku Boam i3 3arnubuHn kamepu ayxo-

BOT Wwadwm.

7.3 PyHKLUiT HarpiBy

DyHKLiA Harpi-

OopaTtok

BY
MonoxeHHa «Bum-
KHEHO»

[yxoBa wada BUMKHEHa.

®DyHKUiA Harpi-
By

OopaTtok

HwxHili Harpis

BunikaHHA TOPTIB i3 XpyCTKOO
OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBaHHSI
NPOAYKTIB.

Po3mopoxyBaHHSA NpoayKTiB
(oBouiB i hpykTiB). Yac poamo-

XY T
POXYBaHHS 3aMeXuTb Bif KiNnb-
YBIMKHEHHS namnu. P03MOpOXYBaHHSA  KocTi Ta PO3MIpY 3aMOPOXKEHNX
npoaykKTiB.
MiacsiTka — i -
i [Ins NpuUroTyBaHHS Ha rpuni ToH

@) [

BenTtunatop / Ben-
Tunatop MJIHOC

[ins ogHo4acHOro BUnNikaHHs
MaKCMMyM Ha TPbOX PIiBHSIX, @
TaKOX ANs CYLUiHHA NPOAYKTIB.
YcTaHoBiTb Temnepatypy Ha 20—
40 °C Hux4e, HiX NpuW BUKOPU-
cTaHHi pyHkuii TpagumuinHe ro-
TYBaHHS1.

[Ons gogaBaHHA BONOrocTi nig
yac rotyBaHHs. [ns oTpuMaHHsi
noTpibHOro KONbOPy Ta XPYCTKOI
CKOPUHKM MNif, Yac BUMIKaHHS.
[Ons 36inbLEHHA COKOBUTOCTI
nig Yyac NOBTOPHOrO HarpiBaHHs.

Al

Bonora koHBekuis

Lito dpyHkLito NnpusHayeHo ans
3aoLagKeHHs eHeprii nig vac
rotyBaHHs. ig Yac BuKopucTaH-
HS L€l dyHKUiT TemnepaTypa B
Kamepi Moxe Bigpi3HATUCS Big,
BCTaHoBMNeHoi. BukopuctoByeTb-
cs1 3anukoBe Tenno. MoTyx-
HICTb HarpiBy MOXHa 3MEHLUUTU.
[ns popatkoBoi iHdopmauii
ame. posgin «lllogeHHe kopucTty-
BaHHsA», MNpumiTkn fo: Bonora
KOHBEKLIiS1.
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LLiBnakmi rpuns

KMX CMYXOK NPOAYKTY Y BENWKIN
KiNbKOCTi, @ TakoX Ansi CMa)KeH-
Hs1 xniba.

¥

Typ6o-rpuns

[INsi cMaXKeHHs BENWKMX LIMaT-
KiB M'iCa Y1 OMALLHBOI NTUL 3
KiCTKaMn Ha OAHOMY PiBHI Monu-
ui. MpurotyBaHHs 3anikaHok i 3a-
PYM'sIHIOBaHHS.

|

PyHkuis «Miuay

[Ons BunikaHHA niywn. Ona otpu-
MaHH$ 6inbLL pyM’SHOT CKOPUHKMW
Ta XpYCTKOi OCHOBM.

TpaguuiriHe
roTyBaHHs / Kata-
ni3

BunikaHHA Ta cMaXeHHs Ha oa-
HOMY piBHi nonuui.

[ns oTpumaHHa 4oAaTKOBOI iH-
opmaLii npo kaTaniTuyHe oum-
LLeHHsA AuB. po3ain «Jornag ta
YNUCTKa».

7.4 MpumiTKKN WOQ0: pexnmy
Bonora KkoHBeKUis

Lia cpyHKLis BUKOopucTOBYBanacs ans
3abes3neveHHs BiNOBIAHOCTI Kracy



eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYHOro NpoeKTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 Ta EU 66/2014). TecTtu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

IMig yac npuroTyBaHHs ABepuUATa OyXOBOI
wacdu matoTb OyT 3a4nHeHi, abu npoueaypa

IHCTPYKUIT LWOA0 NPUroTYBaHHSA OUBITLCA B
po3aini «Mopaan n pekomeHaauii», NyHKT
«Bonora koHBekuUig». [Ina 03HaioMNeHHs i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMu Woao
eHepro3bepexxeHHs ANBITLCA Po3ain
«EHeproedekTMBHICTbY», NYHKT

He Oyna nepepBaHa, a Takox Ansi «EHeprosbepexeHHs».
3abe3neyveHHst MakcMmanbHoi
eHeproeekTUBHOCTI AyXOBOI Ladwu.
Mpwn BMKOpUCTaHHI Liel dyHKUiT namna
BUMUKAETLCA aBTOMATUYHO.
8.1 PyHKUii roguHHMKa
DyHKLiA roAUHHUKA 3acTocyBaHHA
(_D BcTaHoBneHHs1, 3MiHa i nepesipka Yacy Jobu.
Yac nobu
Iel BcraHoBneHHs TpuBanocti pobotu ayxoBoi wadmu.
TpuBanictb
Q HanawTyBaHHsi 4acy 3BOPOTHOrO BiAniky. Lis doyHkuUis He BNnuBae Ha po-
Taiimep 60Ty AyxoBku. Lito dpyHKLit0 MOXHa HanawToByBaTh y OyAb-sikuii Yac, Ha-

BiTb KONK AyxoBa Liada BUMKHeHa.

8.2 HanawTyBaHHA: PyHKUii rogMHHUKA

HanawTryBaHHs: Yac no6bu

@ — 6nvmae, konu AyxoBa wwadha nia'efHYETLCA A0 eNEKTPOMEpPeXi, y pasi BUMKHEHHS XUBMNEHHS Ta KOnu Tan-

Mep He BCTaHOBJIEHO.

+, T — HaTWCHITb, WO6W BCTAHOBUTM Yac.

MpunbnusHo Yyepes 5 cekyHa GNMMaHHA NPUNMHUTBCS, @ Ha Aucnnei Bigobpasutbcs yac.

Ak amiHuTK: Yac nobum

Kpok 1

@ — HaTucKanTe Aekinbka pasis, LWoby 3MiHUTW NOTOYHMIA Yac fo6w. @ — MoYHe bnumaTtun.

Kpok 2 + —

— HaTWCHITb, LLOGK BCTAHOBUTK Yac.

MpnbnunsHo Yepes 5 cekyHa 6GrIMMaHHS NPUMUMHUTLCS, @ Ha Avcnnel Bigobpa3nTbes yac.

HanawTyBaHHs: TpuBanictb

Kpok 1

YcTaHoBITh (OyHKLi0 AyXOBOI WwWadm i Temneparypy.
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HanawTyBaHHs: TpuBanictb

Kpok 2 U .
P @ — HaTucKaWiTe Kinbka pasis. I_)l — noyHe Gnumatu.
Kpok 3 + — . .
, — HaTWCHITb, LOBW BCTAHOBUTM TPUBANICTb.
Ha gncnnei Bigo6paxaeTtbes: |_)I
|9| — 6n1mae nicnsa 3aBepLUEHHS BCTAHOBIIEHOro Yacy. JlyHae 3ByKOBWI curHan, i Ayxosa wwada
BUMUKAETHCA.
Kpok 4 HaTtucHiTb 6yab-siky KHOMKY, LLIOOW BUMKHYTU 3BYKOBUIA CUTHar.
Kpok 5 MoBepHiTb NepemmKayi B NONOXEHHST « BUMKHEHO».

HanawTyBaHHs: Tanimep

Kpok 1 o . .
P @ — HaTuckaiTe Kinbka pasis. Q — noyHe Gnumaty.
Kpok 2 —_ .
P + — HaTUCHITb, LLOGW BCTAHOBUTY Yac.
DyHKLA 3anyckaeTbCsa aBTOMaTUYHO Yepes 5 cekyHA.
Micnsa 3akiHYEHHs1 BCTAHOBMNEHOrO Yacy nyHae curHar.
Kpok 3 HatucHiTb 6yab-siKy KHOMKY, LLIOOW BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHar.
Kpok 4 [MoBepHiTb NepemuKadi B MONOXEHHA « BUMKHEHO».

CkacyBaHHA: DyHKLil roauHHUKa

Kpok 1

@ — HaTWCcKalnTe Aekinbka pasiB, oKW He NoYHe 6nvmaTti cuMBON OYHKLiT FOAUHHMKA.

Kpok 2 HatucHits i yTpumyite: — .

PyHKLjt0 roanHHNKa Byae BUMKHEHO Yepes Aekinbka CeKyHa,.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNALOA

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHiku 6eaneku.

9.1 Tepmouwyn

TepwmoLlyn- BUMIpIOE TemnepaTypy
BCepeauHi npoaykTy. Konu cTpasa gocsrae
BCTaAHOBIMEHOro 3Ha4YeHHs, AyxoBa Lwada
BMMUKAETLCS.

BcTaHoBITE 2 TemnepaTypu:

* TemnepaTypa AyxoBku: MiHimym 120 °C,

* BHYTpILLHIO TemnepaTtypa CTpaBu.

[lns HalkpaLloro pesynbTaTy roTyBaHHS:

* IHrpedieHT! NOBUHHI MaTU KIMHATHY
Temnepartypy.
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*  TepmoLlyn - He BUKOPUCTOBYWNTE NOro 3
piaknumu cTtpaBamu.

«  Tepmolyyn - nig Yac NpuUroTyBaHHS BiH
NMOBWHEH 3anuLiaTnucs BCEPEAMHI CTpaBu.

KaTeropii npoaykrie: M'Aco, NTuusa Ta
puba

1. BcrtasTe KiH4MK TepmoLlyna B LEHTP
m’sica um pubu, 3a MOXNIMBOCTI B
MaKCUMarnbHO TOBCTY YaCTUHY.
lMepekoHanTecs B TOMY, O HE MEHLL
3/4 nOBXMHM TepMoLLlyna 3HaxoanTbesa y
CcTpasi.

2. BcraBTe WTekep TepMmoLlyna y rHisgo Ha
GiyHi cTiHUi npunaay.



/LS SSNSSSS NSS!

/‘? Bnumae ingnkatop Tepmoluyna.

3. HaTtucHiTb kHoMKy + a60 — , o6
BCTaHOBUTW TeMnepaTypy BCepeauHi
npoaykty. MoxHa 3agatu TemnepaTypy
Big 30°C go 99°C.

4. YcTaHoBITb (hyHKLUit0 AyX0BOi Wwadm Ta
TemnepaTypy.

Konwu ctpaBa gocsirHe 3agaHoi BHYTPILLHBOT

TemnepaTypu, NPOTArom 2 XBUNWH NyHaTume

3BYKOBUIA cUrHan. HaTucHiTe 6yab-aky

KHOMKY, 06 BUMKHYTV 3BYKOBWI CUrHan.

5. BwuwmkHiTb Npunag.

6. BuTsarHiTb BUNKYy gatunka Temnepartypum i3
rHisga. Buimite nocya 3 npunagy.

AKwo pesynbTaT roTyBaHHA HE3a40BINbHUN,

NOBTOPITb ONUCaHI BULLE Aii, BCTAHOBMBLUN

BULLY BHYTPILLHIO TEMMNepaTypy CTpaBu.

Temnepatypy MOXHa 3MiHUTU B Byab-AKnia

yac nig Yac rotyBaHHs. HaTucHiTb @) e
pas, Wob 3mMiHUTK BCTAHOBIIEHY TeMnepaTypy
BCEPEAVHI NPOAYKTY.

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

ByabTe obepexHi, BUMMatoum KiH4KK i
LWTekep Tepmollyna. TepmoLuyn
rapsiivii. ICHye pusmk OTpUMaHHS OnNikiB.

KaTeropis npoaykTiB: 3anikaHka

1. TloknagiTb NONOBUHY iHrpeaieHTIB y
nocya ons BUMiKaHHS.

2. BcTaBTe KiH4YMK TepMoLLyna TOYHO No
LeHTpy 3anikaHku. Mig yac BunikaHHs
noTpibHO 3aKpiNUTX TepMOLLYN Ha
ofHoMYy Micli. [ina uboro ckopuctantecs
TBEPAUM iHrpeaieHToM. CUNiKOHOBY Py4Ky
TepmoLLyna MoXHa noknactu Ha o6igok
nocyay Ans BunikaHHA. KiHumk
TepmoLLyna He NOBUHEH TOpKaTWUCS AHa

nocyay Ans BUMIKaHHS.

3. Hakpwiite TepmoLLyn iHrpegieHTamu, LWo
3anuwmnumcs.

4. TligknounTb WTEkep TepmoLyyna ao
rHisga 300Ky Ha npunagi.

|

IHaMKaTop TepmoLlyna /‘? onumae.

5. HaTucHiTb KHOMNKY + abo —, wob
BCTaHOBMWTW BHYTPILLHIO TEMMNepaTypy.
MoxHa 3agaTtn Temnepatypy Big 30°C go
99°C.

6. BcTaHOoBITb hyHKUi0 AyX0BOI Wadu Ta
Temnepartypy.

Konwu ctpaBa gocsarHe 3agaHoi BHYTPILLHbOT

TemnepaTypu, NPOTAroM 2 XBUIUH NyHaTuve

3BYKOBWIA curHan. [ns BUMKHEHHS 3BYKOBOro

CUrHany 4oCTaTHbO HaTUCHYTK Byab-aKy

KHOTKY.

7. BwumkHiTE Nnpunag.

8. BuTsarHiTh WTEKEp TepMoLLyna i3 rHiga.
Butaruitb Tapinky i3 npunagy.

AKWo pe3ynbTaT roTyBaHHA HE3a4oBINbHUN,

NMOBTOPITb OMNMCaHi BULLE Aii, BCTAHOBUBLUN

BULLY BHYTPILLHIO TeMrnepaTypy CTpasu.

Y npoueci roTyBaHHsi TemnepaTtypy MOXxHa

3MiHUTW. HaTuCHITbL @ LWo6 3MiHUTK
BHYTPILLHIO TeMnepaTypy.
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/N\ MOMNEPEOXEHHS!

BynbTe obepexHi, Buinmaroun BicTps i
LiTekep TepmoLllyna. TepmoLuyn
rapsiivi. IcCHye pusmk oTpumarm onik.

9.2 BcTtaHoBREHHSA akcecyapiB

Heenvka 3arnnubuHa Bropi nokpatyye
©e3neky. Kpim Toro, 3arnmbunu 3anobiratoTbe
nepeknaaHHio. Bucokuin 06iaok HaBkpyru
MOMNYKM He Aae nocyay 3iCKOB3HYTU 3
MOMUNYKM.

Kom6iHoBaHa pewuiTka:

[MpocyHbTE peLiTky MK HanPAMHUMK NaHKaMm
OMOPHUX PEVIOK | NepeKoHanTecs, Lo i HixXKK
CNpPSIMOBaHO AOHN3Y.

Oeko ansa Buniyku / FNn6oke geko:
[MpocyHbTe AEKO MiXX HaNPSMHUMK NIaHKaMu orno-
PHUX PEenoKk.

10. JOOATKOBI ®YHKLIIT

10.1 BeHTUNATOP OXONOAKEHHSA

Mig Yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOJIOPKEHHS] aBTOMATUYHO BMUKAETLCS AN1s1
NiTPUMKN NOBEPXOHb MPOXONOAHUMU. FAKLLO
BMMKHYTV Npunag, BEHTUNATop
NpoaoBXyBaTMMeE NpawutoBaTi, 4OKW Npuniag
He OXOIOHE.

10.2 3ano6ixkHuK TepmocTaTt

HenpaBunbHa poboTta gyxoBoi LWwadu yn
MOLLKOKEHI KOMMOHEHTU MOXYTb
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CNpUYMHNTM Hebe3neyHe neperpisaHHs. LLoo
3anobirTi uboMy, AyxoBa Lwadga obnagHaHa
TEpMOCTaTOM, iKW NPUNUHSE noaady
XuBneHHs. [lyxosa wada BMUKaETbCA
aBTOMAaTWUYHO, KON TemMnepartypa 3HU3UTLCS.



11. MOPAOWN | PEKOMEHOALLIT
@

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TexXHikn 6e3neku.

11.1 PekomeHpauii wopno
NPUroTyBaHHs

[yxoBa wada mae n'aTb NONOXeHb AnS
BCTaAHOBIEHHS MOMNYOK.

Hymepaluis piBHIB NOYMHAETLCS 3 AHMLLA
OyXOBOI LWadw.

Bawa gyxoBa wada moxe Bunikatv abo
CMaXu1TW iHaKLLe, HX nonepeaHs Ayxosa
wada.

BunikaHHA TopTiB

He BigkpuBanTe aABepusTa AyxoBoi wadw,
[0OKWN He cnnnHe 3/4 BCTaHOBNEHOro Yacy
roTyBaHHSI.

£KLLO BM BUKOPUCTOBYETE ABa AeKa ANns
BUMiYKM OQHOYACHO, MiXK HUMK Tpeba
3aNULLNTY OOVH MOPOXHIl piBEHb.

MpuroTyBaHHA M'sAca Ta pubu

[ns gyxe XUPHUX CTpaB BUKOPUCTOBYITE
rnnboke Aeko, Wobu 3anobirt yTBOPEHHIO
CTIVKUX NASIM Y AyXOBIN wadi.

3ayekante NpubnM3HO 15 XBUNUH, NepLU HixX
HapizaTn M'sico, Wobun 3anobirTn BUTIKAHHIO
COKY.

Hopavite Tpoxu Boau y rnnboke Aeko, wobu
YHUKHYTW YTBOPEHHS HAaAMIPHOI KinbKOCTI
OVMY B OyXOBiN Wwadi nig yac cMaxeHHs.
LL{o6 yHWKHYTM KOHAEHCcaLii AuMy, AoaaBanTte
BOAY 0Apas3y sk BOHa BUCOXHE.

TpuBanicTb NpUroTyBaHHA
TpwBanicTb NPUroTyBaHHA 3aNexuTb Big TUNY
CTpaBw, ii KOHCUCTEHLUIT Ta 06'emy.

FAKLLO BM TiNbKK novany KopuctysaTucs
npunagom, M1 pekomeHayeMo CriakyeaTy 3a
e(EKTUBHICTIO rOTyBaHHSA. 3HaNaiTb
HalKpalyli HanawTyBaHHA (HanawTyBaHHS
nigirpisy, TpMBanicTb roTyBaHHSA TOLLO) AN
BaLLUOro nocyay, peuenTtu Ta KinbKiCTb
nocyay, Konv Bu KOPUCTYETECS LM
npunagom.

11.2 Bornora KOHBeKLUifl - peKOMeHAOBaHi akcecyapu

BukopucToByinTe TeMHi MaToBi hopmu Ta NOCYA.

Konip Ta 6nmckyunii nocyg.

BoHu Kpalle nornvHarTb TENMO, HiXK CBITNNIA

 _~

K DopMoUKH
Heko Ans niun [eko Ans BunikaHHA ®dopma ans nupora
Kepawmika
TemHe, maToBe TemHe, matoBe fiameTp 8 om, Bu- TemHe, matoBe
npiameTp 28 cm npiameTp 26 cm COT‘; 5 CM’ niameTp 28 cm

11.3 Bonora KoHBeKL,if

[ns oTpMMaHHs Havikpalux pesynbTaTis
OOTpUMyMNTECH pekoMeHAaL i, 3a3HavYeHnx y
Tabnuui HxYe.
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¥ = (E <
\ o
(°C) (xB.)

Conogki 6ynoukn, 12 geko ans BunikaHHs abo rmm- 175 3 40-50

T, 60kKa apoBHS

Bynouku, 9 wr. OeKo ans BunikaHHa abo rmu- 180 2 35-45
6oka xapoBHsI

Miua, 3amopoxeHa, peLuiTka 180 2 45 -55

0,35 kr

Pynert i3 pxemom [EeKo AN BunikaHHa abo rmn- 170 2 30-40
60Ka xapoBHS

BpayHi [eKo Ans BunikaHHs abo rmn- 170 2 45 -50
60Ka apoBHS

Cydne, 6 wr. KepaMmiyHi POpMOYKM Ha pe- 190 3 45-55
LUTLL

BickBiTHi kopxi dopma ans Kopxa Ha pewityi 180 2 35-45

BicksiTHUI TOPT cdopma ans sunikaHHa Ha pe- 170 2 35-50
LUiTLL

MpvBapeHa puba, 0,3 pgeko Ans BunikaHHa abo rnn- 180 2 35-45

Kr 60Ka apoBHS

Llina pnba, 0,2 kr Aeko Ans BunikaHHs abo rmm- 180 3 25-35
6oka xapoBHsI

Pu6bHe dine, 0,3 kr OeKo Ans niuy Ha pewiTui 170 3 30-40

BapeHne m’sico, 0,25 OeKo ans BunikaHHa abo rmu- 180 3 35-45

Kr 60Ka apoBHS

Wawnwk, 0,5 kr OeKo Ans BunikanHa abo rmu- 180 3 40 - 50
6oka xapoBHsI

MeunBo, 16 wrT. neko Ang BunikaHHs abo rmu- 150 2 30-45
60Ka apoBHS

MuroanbHi TicTeuka,  AeKo Ans BunikaHHa abo rmu- 180 2 45 -55

20 wr. 60Ka xapoBHS

Madpinn, 12 wr. [eKo Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 30-40
6oka xapoBHsi

CornoHa Bunivka, 16 OeKo ans BunikanHa abo rmu- 170 2 35-45

. 60kKa apoBHS

MeunBo 3 micoyHOro  Aeko Ans BunikaHHs abo riu- 150 2 40 - 50

TicTa, 20 wr. 6oka xapoBHsI

TapTaneTku, 8 wr. [eko Ang BunikaHHs abo rmu- 170 2 30-40
60kKa XapoBHS

OBoui, BapeHi, 0,4 kr  aeko Ans BunikaHHs abo rmn- 180 2 35-45
6oka xapoBHsI

BereTtapiaHCbkuii OM-  AeKo Ans Niuy Ha peLwuiTui 180 3 35-45

nert
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¥ = I
\ o

(°C) (xB.)
CepeaseMHOMOpPCbKI  AeKo ANs BUnikaHHa abo rnv- 4 35-45
oBoui, 0,7 kr 60kKa apoBHS

11.4 Indbopmauisa ana gocnigHULLKUX YCTaHOB
TecTyBaHHs BignosigHo Ao ctaHgapTy IEC 60350-1.

¥ B = E O @
L B e
(°C) (xB)
ManeHbki TpaguuiiHe Oexo anasu- 3 170 20-35 -
TicTeuka, roTyBaHHs niyku
20 WTyK Ha
nigaoH
ManeHbki BeHTunstop Oeko ansiBu- 3 150 - 160 20-35 -
TicTeuka, Mivykn
20 WwTyK Ha
nigaoH
ManeHbki BeHTunsitop Oeko anaBu- 2T1a4 150 - 160 20-35 -
TicTeuka, niyku
20 WTyK Ha
nigaoH
A6nyyHuii  TpaauuiiHe KombiHoBaHa 2 180 70-90 -
nwvpir, 2 roTyBaHHs peLuiTka
dopmu
@20 cm
AbnyuHuii  BeHtunsATop KombiHoBaHa 2 160 70-90 -
nupir, 2 peLiTka
dopmu
@20 cm
HexupHuin  TpaguuinHe KomGiHoBaHa 2 170 40 -50 [NonepeaHbO Nporpin-
OicksiT, roTyBaHHs peLuiTka Te AyxoBy Lwady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
HexupHuii  BeHTunatop KombiHoBaHa 2 160 40 - 50 MonepeaHbO Nporpiii-
GickBiT, peLuiTka Te AyxoBy Lwady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
HexvipHuin  BeHTunsTop Komb6iHoBaHa 2 Ta 4 160 40 - 60 MonepeaHbLO Nporpiii-
GickBiT, peLuiTka Te AyxoBy Lady npo-
dopma ansa Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
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Y 5 = I

i3 O ®

(°C) (xB)

MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oexo anasu- 3 140 - 150 20-40 -

606YynoYHi nivkn

BMpPOGU

MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oeko ansBu- 2T1a4 140 - 150 25-45 -

606YynoYHi nivkn

BMpPOGU

MicoyHi xni- TpaauuinHe [Oeko ansiBu- 3 140 - 150 25-45 -

6006ynoYHi  roTyBaHHs niyku

BMpPOGU

IpiHkn, 4—  Tpunb KombGiHoBaHa 4 Makc. 1-5 MonepeAHbLO Nporpin-

6 WTyK pewiTka Te AyxoBy Lady npo-
Trom 10 xB.

Byprep i3 Ipunb KombGiHoBaHa 4 Makc. 20-30 YcTaHoBITb KOMGIHO-

ANOBUYMHN, pewiTka, nig- BaHy peLliTky Ha ye-

6 wryk, 0,6 [OOH Ans 36u- TBEPTUW piBeHb, a Nia-

Kr paHHst Xupy [OH ANns 36UpaHHs Xu-
py — Ha TpeTili piBeHb
nayxoBoi wadu. Konm
npovae nonoBuHy Ya-
Cy NpUroTyBaHHsi, ne-
peBepHiTbL CTpaBy Ha
OpYrui Gik.
MonepeaHbLO Nporpiii-
Te AyxoBy Lady npo-
Tarom 10 xB.

/\ MONEPEMKEHHA!

[OwuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao

TexHikn 6esneku.

12.1 NMpUMITKM WOJ0 YULEHHA

< Ounwyaiite nepeaHio NOBEPXHIO Npunagy nuiie 3a 4oNoMOrolo cepBeTku 3 Mikpodibpu, 3mo-

YeHoi B Tennii BoAi 3 AoAaBaHHSAM M’SIKOro 3acoby Ans ynleHHs. OuncTiTh | nepesipTe

yLLinbHIOBaY ABEPLSAT HABKOIIO pamu KaMepw LyXOBKU.

MeTanesi noBepxHi cAif YACTUTU 3a [OMOMOrOK PO3UUNHY ANS YULLLEHHS.

3acobu Ans un-  BuKopWCTOBYIiTE HearpecuBHUii 3acib Ans YMLLEHHs NnsM. He 3acTocoByiiTe ioro Ha kaTa-

LeHHA NITUYHIN NOBEPXHI.
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¢_ OunyiiTe Kamepy AyX0BOi Wadu Nicns KOXHOrO BUKOPUCTAHHSA. HakonuyeHHs Xupy W iH-
— LUMX 3anuLLKiB Ki MOXE CNPUYMHUTY 3aropsHHS.

D BcepeauHi npunagy abo Ha CknsiHii naHeni ABepUST MOXe yTBoptoBaTucs koHaeHcar. o6

3MEHLUMTU KOHAEHCaLto, Nnepea NPUroTyBaHHAM CTpaBum AaiiTe npunafosi nonpawosaTn
npotarom 10 xBunuH. He 3anuwarite roToBi CTpaBu BcepeauHi npunagy gosiie 20 XBUMKWH.
Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA NpPOTMpaiiTe KaMepy nuLle CepBETKO 3 Mikpodibpu.

LLlopeHHe Kopu-
CTyBaHHA

N Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MWITE Ta NPOCYLLYITE BCi akcecyapu. BukopuctoByiite nuiie
<+, cepBeTKy 3 MikpodhiGpun, 3MoYeHy B Tenniii BOAi 3 AoAABaHHAM M’SIKOro 3acoby Ans YvieH-
W Hs. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHINA MaLLWHI.

Akcecyapy 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3a60POHSIETLCA MUTK 3 BUKOPUCTAHHSIM arpecus-

HMX 3acobiB UM rocTpMX NpeaMeTiB.
Akcecyapu P pen

12.2 Ak uynctutu: 3arnMbuHa
Kamepu

OuncTiTb 3arnMbuHy kamepwu, WooO B1AANUTH
3anuULLKM BanHa Micnsi roTyBaHHs 3 Napoto.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
Hanwiite 250 mn Ginoro outy y 3a-  3auekaiite, AOKU OLET PO3UUHUTL [MomwuiiTe BHYTPILLHIO Kamepy
rnmbuHy kamepu. BukopncToByiite  3anuwiku BanHa npotarom 30 xBu- M'SIKOIO FaHYipPKOIO | TEMMOI BOAOIO.
OLET i3 MakCMarnbHO KOHLIEHTPa-  NWH B yMOBax TemnepaTypy HaBKo-
Lieto 6% 6e3 AOoMiLLIOK. JIMLIHBOrO CEPEAOBULLA.

Ans dyHkuii: BeHtunsTtop MMNKOC ounwyinte gyxosy wady nicns KoxHNx 5—10 LykniB roTyBaHHs.

12.3 Ak 3HATU: ONOpHi penku /
KaTaniTU4Hi naHeni

[ns ounLleHHs ayxoBoi Wwadu BUNMITb
onopu NOMMYOK /KaTaniTUYHI NaHeni.

Kpok 1 BumkHITE AyxoBy iady i 3avekanTe,
[IOKV BOHA OXOMOHE.

Kpok 2 CnoyaTtKy NOTArHiTb NepeaHto YacTu-

HY OMOPHOI perikm Bif GiYHOT CTIHKM.
YTpuMyiiTe 3aHI0 YacTUHY OMOPHOT all ;\
pelikv Ta KaTaniTuyHy naHernb Ha Mic-
ui. Katanituyni naneni He npukpinneHi
00 CTIHOK AyxoBoi wadw. BoHn mo-
XyTb BUNACTM MiCNa BUAMAHHS OMno-
PHUX pEnoKk.
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Kpok 3 [MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY OMOPHOT
periku Big GOKOBOT CTiHKM Ta 3HIMITb
PELLiTKY MOBHICTIO.

Kpok 4 LL{obn BCTaHOBMTU OMOPY MOMUYOK,
BUKOHaTe HaBefeHy BULLE nNpoLeay-
py y 3BOPOTHIIn NOCMiAOBHOCTI.
CTOMNOPHI WTUGTU HA TENECKOMIYHUX
cnpsiMoByBayax MatoTb ByTu cnpsiMo-

BaHi Bnepeg.
12.4 Cnoci6 BMKOpUCTaHHSA: Mnsimn a6o 3HeGapBReHHs kaTaniTMYHOI
KaTaniTuuHe ouunLieHHsA MOBEpXHi He BNMBaOTh Ha NPOLEC

) . ) ) e3ynbTaT OYNLLEHHS.
Y kamepi AyxoBoi Wwadv € KataniTuuHi pedy .

naHeni. KatanitTuyHi naHeni nornuHatoTb Xup
nig Yyac kataniay.

Mepea KaTaniTUMHMM OYMLLEHHAM

BuMKHITE AyxoBy Lwiady i 3avekan- BuimiTb yci akcecyapu. MomwuiiTe AHO AyxoBoi Wwadu Ta
Te, [JOKV BOHA OXOMOHE. BHYTPILLHE CKIO ABEPLAT TEMNMoto
BOZ0t0 32 JONMOMOroK M’SIKOT raHyip-
KW Ta M’IKoro 3acoby Ans YMLEeHHS.

BukoHalTe KaTaniTU4yHe ouMLLIEHHA AYXOBOI Wadun

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

i i - . . Konu gyxoea wada oxonoxe,
YCTaHOBITb (hyHKLIo Ta TeMNEPa-  [icns ouuLLeHHs NOBEPHITL NepeMmKaY Ay ®

) N .o " NPOTPITh BHYTPILLHIO Kamepy ay-
TYpy AyX0Boi Wwacu: E 250°C cpyHKuiiA Ayxoifé;l:né:(dim B MOMOXEHHA XOBOI LAy BOMOTolo M'AKOK

TpuBanicte: 1 rog TKaHWHOIO.

12.5 £k 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusTa

[Bepusta AyxoBOI Wadw CkNnagalTbCs i3 OBOX CKNAHMX NaHenen. [na ounileHHs asepudara
OYyXOBOI LWadu Ta BHYTPILLHIO CKIISIHY MaHeNb MOXHa 3HATW. [epLu Hixk 3HIMaTK CKNSHI naHeni,
NpoYNTanNTe BCHO IHCTPYKLiO «3HATTS Ta BCTAHOBIIEHHA ABEPLATY.

/\ YBATA
He BukopucToByiiTe ayxoBy Wwady 6e3 CKNsiHWUX NaHenewn.

Kpok 1 [MoBHICTIO BigUMHITL ABEpUATA 1 YTPUMYIHTE
obuagi 3aBicu.
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Kpok 2

MigHIMITE | NOTAMHITE 3aCyBKM 4O KNaLaHHS.

Kpok 3

MpukpuitTe ABepLUATa Ayx0BOI Wadwu Ao ce-
peaunHu nepLoi noauyii BigkputTs. Motim
NigHIMITb | NOTArHITE ABepuUsTa, Wo6 BUIHSA-
TV iX i3 rHi3g.

Kpok 4

MoknaaiTe ABepuATa AyxoBoi Wadu Ha pis-
HY MOBEPXHIO, 3aCTeNeHy M’sIKOI0 TKaHWHOL.

Kpok 5

BisbMmiTbCs 3a 03006neHHsA aBepuaT (B) Ha
BepXHbOMY Kpai ABepLsT 3 060x 6okiB i Ha-
TUCHITb Y HaNpPsIMKY BCEPEAVHY, LWo6 BUBINb-
HUTU NPOKNagKy.

Kpok 6

MoTArHiTE 03006MeHHA ABEPUAT Y HANPSIMKY
Bnepes, Wob 3HATU HOro.

Kpok 7

YTpumyiiTe CKNsHY NaHenb ABEpUAT 3a
BEpXHili kpawi Ta 06epexHO BUTATHITL ii. Me-
pekoHaiTecs B TOMY, LLIO CKIO MOBHICTIO
BMILLIIO 3 OMop.

Kpok 8

[MomwniTe cknsHi NnaHeni Tennow BoAOoK 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITb CKNSHI naHeni. He muinte cknsi-

Hi NaHeni B NOCyAOMWIAHIA MaLLnHi.

Kpok 9

[licna o4mnLLeHHs BCTAHOBITL CKINsIHY NaHensb i ABepusaTa AyxoBoi wadu.

SAKWO ABepLATa BCTAHOBINEHI NPaBUIbHO, BY NOYYETE KNaL@HHS NpU 3aKpuBaHHI 3aCyBOK.

O6nacTb TpadapeTHOro ApyKy noBuHHa 6yTu noBep-
HYTOIO A0 BHYTPILIHBOI CTOPOHM ABepuAT. Micnsa BcTa-
HOBIMEHHS NepeKoHanTecs, Lo NOBEPXHSI pamKu CKMsi-
HOI naHeni B obnactsx TpadapeTHoro Apyky He
LLIOPCTKa Ha AOTUK.

Mpu NpaBunbHOMY BCTaHOBMEHHI 03006neHHs ABepL-
SIT YyTU XapaKkTepHe KnaLaHHs.

MepekoHaiiTecs, WO B1 BCTaBUMWN BHYTPILLHIO CKNSHY
naHenb y BiANOBIAHI rHi3aa.
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12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/\ NOMNEPEMXEHHA!

Hebe3neka BpaxeHHs ENEKTPUYHNM
CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

3aBXxau TpyMaiiTe ranoreHoBy namny
raH4ipkoto, Lwob 3anobirtu NiaropsiHHIO
3aNULLKIB XXUPY Ha namni.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekaite,
[0OKN AyxoBa Ladha 0XonoHe.

BigkntoyiTb ayxosy wady Big enek-
TpoMepexi.

MoknaaiTb pyLHWK Ha AHO Kamepw

OyXOBOI Wwadwm.

3agHsa namna

Kpok 1 MoBepHITb CKNAHWIA NNadoH, Wo6 3HATK oro.

Kpok 2 OumCTITb CKNSAHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMOBIAHOO XXapOCTINKOK NaMMoto, ika BUTPUMYE HarpisaHHsa Ao 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNAHUIA NNadOH.

13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/\ MOMEPEMKEHHSA!
[uB. po3ainu 3 iHpopmaldieto wono

TEeXHikn 6e3nekun.

13.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHA
npobnem

Y Oyab-aKux BUNagkax, siki He 3a3HaveHi y Ljin
Tabnuui, 3BepHITLCS 4O aBTOPM3OBAHOIO
CEpPBICHOrO LieHTPY.

Mpobnema MepekoHauTecs, Wo

[lyxoBa wadpa He Harpi-  3anobixHuK neperopis.

BaETbCA.

LLtekep TepmoLuyn no-
BHICTIO BCTaBNEHWIA y
rHi3go.

TepmoLLyn He npauoe.

Mpo6nema

MepekoHamnTecs, Wo

YuwinbHioBaY4 ABepusT
MOLLKOZPKEHO.

He kopucTyiitecsa gyxo-
BOO Wacdoto. 3BepHiTbCs
[0 aBTOPM30BaAHOrO cep-
BiCHOIO LIeHTpY.

Ha ancnnei Bino6pa-
waeTtbes «12:00».

Byna npunuHeHa nogaya
enekTpoeHeprii. BctaHo-
BiTb Yac 4obu

Bopaa suTikae i3 3arnnéu-
HW Kamepu.

3abarato Boau y 3arnu-
BuHi kamepw.

HesaposinbHuin pesynb-
TaT NPUroTyBaHHs Npu
3aCcTOCyBaHHI yHKL;i:
BeHTunstop MIKOC .

Bu 3anoBHunmM 3arnubuHy
Kamepu BOAOH0.

Jlamna He cBiTUTBLCS.

JNNamnouyka neperopina.

13.2 OdaHi wopao TexHiYHOro o6¢nyroByBaHHA

Axkwo By He moxeTe BUPILWLIMTY NpobnemMy caMOCTiliHO, 3BEPHITLCS 40 3aknaay, Ae Bu
npua6anv npunag, abo 40 aBTOPU3OBaHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.
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[aHi, noTpibHi ANs cepBiCHOro LEHTPyY, BKa3aHi Ha Tabnuyui 3 TexHiYHMMKM gaHumu. MacnopTHa
Tabnuyka posTalloBaHa Ha NnepeaHbOMY Kpai kamepu npunagy. He 3HimaniTe nacnopTHy

Tabnuuky 3 kKamepw npunagy.

PekomeHayemMo 3anucatu AaHi TyT:

Mogenb (MOD.)

Koga Bnpo6y (PNC)

CepiliHuii Homep (S.N.)

14. EHEPITOE®EKTUBHICTb

14.1 IHcbopmauis npo BMpi6 Ta IHcpopmauitHuIM NMCTOK BUPOOY BianoBiaHO
no PernameHTiB €C W00 €KONMOriYHOro NPoeKTyBaHHA Ta MapKyBaHHA

eHeprocnoXxuwBaHHA

Ha3ssa noctayanbHuka

Electrolux

laeHTudikatop moaeni

KODEC75X2 949499360

IHAEeKc eHeproedekTMBHOCTI 95.3
Knac eHeproedeKkTnBHOCTI A
CnoxvBaHHA eHeprii Npn CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXeHHi, Tpaguuin-  0.95kBTeroa/uukn

HUIA pexunm

CnoxuvBaHHS eHeprii Npy cTaH4APTHOMY 3aBaHTaXeHHI, pexum

NPprMYyCOBOIro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPaA

0.81kBTeroa/umnkn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHA

EnektpoeHepris

[y4HicTb

72n

Twn gyxoBoi wadu

B6ynoBaHa gyxoBa wada

Maca

30.5kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Npunagv Ans roTyBaHHs ixi — YactuHa 1: Mnutu, gyxosi wadwu, naposi
[OyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHsi NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHeprosbepexxeHHs

Mpunag mae yHKuii, Wwo gonomaraTb
30epiraTv enekTpoeHeprito nig yac
LLIOAEHHOTO FOTYBaHHSA.

[MepekoHariTecs B TOMy, O Mg Yyac poboTu
OBepusdTa npunagy 3advHeHi. He BigumHanTe
ABepudATa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
rotyBaHHs. MigTpumyiiTe ynctoty

yLlinbHIOBaYa OBEPUAT i NepekoHanTecs, Lo
MNOro HaneXxHUMm YMHoM 3adpikcoBaHo.

KopucTyriteca metanesum nocyaoMm Ans
NOKpaLLeHHS1 eHePro30epekeHHs.

Konu moxnuneo, He pogsirpisanTe npunag
nepes rotyBaHHsSM.

AKWo BM NOCMigOBHO roTyeTe KinbKa CTpas,
3BeAiTb NEPEpPBU MK HAMU O MiHIMYyMY.
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FoTyBaHHSA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTMNATOpa

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLT
rOTyBaHHsi 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
eneKTpoeHeprii.

3anuwkoBe Tenno

FAKLo TpMBanicTb roTyBaHHSA NepeBuLLye

30 xBWUMUH, ONYCTiTb TEMNepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNWH 0 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHs. OCcTaHHi eTanu roTyBaHHsa CTpasu
OyAyTb BUKOHAHI 3@ paxyHOK 3aMm1LLKOBOro
Tenna.

BukopucToByriTe 3anuwikoBe TeNo Ans
pO3irpiBaHHs iHWKMX CTpaB.

15. OXOPOHA JOBKIIA

3paBaiiTe Ha NOBTOPHY NepepobKky
mMaTepianu, No3HayeHi BiANoBiAHUM
Va%

cumBorniom TO. Bukuaaite ynakosky y
BiAMNOBIAHI KOHTENHEPU NS BTOPUHHOI
CMPOBWHU. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOJVLLHE cepeoBuLLE Ta 300POB’S iHLWMX
ntoaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
eneKTPUYHUX | eNneKkTPOHHNX Npunagis. He

152 YKPAIHCbKA

MiagTpMyBaHHA cTpaBuX TENOK
Br6GepiTb HaliHWK4y TemnepaTypy 3
MOXTMBUX, LWOG BMKOPUCTaTK 3anuLLKoBe
Tenno Ans 36epexeHHs ixi Tennoto.

Bonora koHBeKuUis
PyHKUiA, Npu3HaveHa ans 36epexxeHHst
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

Mpu BUKOpUCTaHHI Liei dyHKUii namna
BMMKHEHa.

BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignosigHNm

CUMBOIOM E pasoM 3 iHLUIUM JOMAaLUHIM
CcMiTTSIM. [OBEpHITL NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPUHHOI NepepobKM y BaLlill MiCLLEeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMANbHUX
opraHis Bnagu.
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