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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnu;ji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obyc&ejnych spotfebi¢l nenajdete. Staci
vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.aeg.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registeraeg.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za Zzadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravné instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
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uchovavejte na bezpecném a pristupném misté pro jeho

budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny

provoz spotrebiCe, a pokud rozumi rizikim spojenym s

provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postiZzenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné soucasti se pfi pouZziti mohou
zahrat na vysokou teplotu.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucCuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné &asti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanka.

- VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky i oleji na varné
desce bez dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit
pozar.

- Ohen se NIKDY nesnaZzte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo
hasici rouskou.
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- POZOR: Tento spotrebiC se nesmi napajet pres

externi spinaci zafizeni, jako jsou Casovace, nebo
pripojovat k okruhu, ktery je pfi pouzivani pravidelné
zapinan a vypinan.

- POZOR: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled. U

kratkodobého vareni je nutné vykonavat dohled
nepretrzité.

- VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Nepokladeijte véci na

varnou desku.

- Na varnou desku nepokladejte Zadné kovové

predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do

vestavné konstrukce.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

- Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky

ovlada¢em a nespoléhejte na detektor pfitomnosti
nadoby.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky

praskly, vypnéte spotiebi¢ a odpojte ho od sitového
napajeni. V pripadé, ze spotrebic je k elektrické siti
pripojen prostfednictvim rozvodné skFfinky, spotfebic
odpojte od napajeni vyjmutim pojistky. V kazdém
pripadé kontaktujte autorizované servisni stredisko.

- Jestlize je posSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit

pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

. VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo

od vyrobce varného spotrebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebice v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muaze dojit k
nehodé.



CESKY 5

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace 2.2 Pripojeni k elektrické siti

C VAROVANI! C VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi Hrozi nebezpedi pozaru
instalovat jen kvalifikovana nebo Urazu elektrickym

osoba.

é VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni

nebo poskozeni spotrebice.

« Odstrarite veSkery obalovy material.

* PoSkozeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

« Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

» P¥i pfemistovani spotiebiCe budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

« Utésnéte vyfez v povrchu pomoci
tésniva, abyste zabranili bobtnani z
davodu vihkosti.

« Chrante dno spotrebiCe pred parou a
vlhkosti.

« Spotrebic neinstalujte vedle dveri Ci
pod oknem. Zabranite tak prevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi
otevirani dvefi Ci okna.

* Pokud je spotfebi¢ instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, ze prostor
mezi dnem spotiebice a horni
zasuvkou zajistuje dostatecnou
cirkulaci vzduchu.

* Spodek spotiebi¢e se muze silné
zahrat. Zajistéte instalaci
samostatného panelu z preklizky,
kuchyriského nosného materialu nebo
jiného nehoflavého materialu, ktery
bude zakryvat spodek spotiebice.

« Samostatny panel musi zcela
zakryvat oblast pod varnou deskou.

« Ujistéte se, ze je mezi pracovni
deskou a predni stranou spotrebice
umisténého pod ni prostor pro
proudéni vzduchu alespori 2 mm.
Zaruka nekryje Skody zpUsobené
nedostatenym prostorem pro
proudéni vzduchu.

proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pfed kazdou udrzbou nebo ¢isténim
je nutné se ujistit, ze je spotfebi¢
odpojen od elektrické sité.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Ujistéte se, Ze je spotfebic
nainstalovan spravné. Volné a
nespravné zapojeni napajeciho
kabelu Ci zastrcky (je-li soucasti
vybavy) mize mit za nasledek
prehfati svorky.

Pouzijte spravny typ napajeciho
kabelu.

Elektrické kabely nesmi byt
zamotane.

Ujistéte se, ze je nainstalovana
ochrana pred urazem elektrickym
proudem.

Pouzijte svorku k odleh&eni kabelu od
tahu.

Dbejte na to, aby se elektrické
privodni kabely nebo zastrcky (jsou-li
soucasti vybavy) nedotykaly horkého
spotrebi¢e nebo horkého nadobi, kdyz
spotiebi¢ pfipojujete do blizké
zasuvky.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel nebo sitovou zastréku
(je-li soucasti vybavy). Pro vyménu
napajeciho kabelu se obratte na
autorizované servisni stfedisko nebo
elektrikare.

Ochrana pfed Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sitovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zGstat
sitova zastréka nadale dostupna.
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Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastreku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouziti spotiebice

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni ¢i Urazu
elektrickym proudem.

PFed prvnim pouzitim odstrarite
vesSkery obalovy material (je-li
pfitomen), Stitky a ochrannou folii.
Tento spotiebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, zZe nejsou ventilaéni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Po kazdém pouziti nastavte varnou
zénu do polohy ,vypnuto®.
Nespoléhejte se na detektor nadoby.
Na varné zény nepokladejte pfibory
nebo poklicky. Mohly by se zahrat.
Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Nepouzivejte spotfebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Pokud je povrch spottebice praskly,
okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem.

Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
indukénim varnym zénam blize nez
na 30 cm.

Vlozite-li jidlo do horkého oleje, mize
olej vystriknout.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru
nebo vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahrati
uvolnovat hoflavé pary. Kdyz vafite s
tuky a oleji, drzte plameny a ohraté
predmeéty mimo jejich dosah.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi
nizSich teplotach nez olej, ktery se
pouziva poprve.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotiebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
horlavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na
ovladaci panel.

Nepokladeijte horkou poklici na
sklenény povrch varné desky.
Nenechte vyvafit vodu v nadobach.
Dbejte na to, aby na spotrebi¢
nespadly varné nadoby ¢&i jiné
predméty. Mohl by se poskodit jeho
povrch.

Nezapinejte varné zéony s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.
Na spotfebi¢ nepokladejte hlinikovou
folii.

Nadoby vyrobené z litiny ¢i hliniku
nebo nadoby s poSkozenym dnem
mohou zpUsobit poskrabani
sklokeramiky nebo skla. Tyto
predmeéty pfi pfesouvani na varné
desce vzdy zdvihnéte.

Tento spotiebic je ur¢en vyhradné pro
pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym ucellm, naptiklad k vytapéni
mistnosti.

2.4 Cisténi a udrzba

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Pred CiSténim spotfebi€ vypnéte a
nechte ho vychladnout.

Pred udrzbou spotfebi¢ odpojte od
elektrické sité.



K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte
proud vody nebo paru.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovovée
predméty.

2.5 Obsluha

Pro opravu spotrebiCe se obratte na
autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Pred instalaci spotirebice

Pred instalaci spotfebice si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace.
Typovy §titek je umistén na spodni
strané spotiebice.

SEériové Gislo .....ouveviiiiiiiieeee,

3.2 Vestavny spotiebi¢

Vestavné spotfebice se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych moduld a pracovnich ploch,
které splfuji pfislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

3.4 Montaz tésnéni - instalace

Spotiebi¢ se dodava s pfipojovacim
kabelem.
Poskozeny sitovy kabel vymeérite za

sitovy kabel tohoto typu (nebo vyssi):

HO5V2V2-F T min. 90 °C. Obrat'te se
na mistni servisni stredisko.

na horni desce

1.

2,

Ocistéte pracovni desku kolem mista

vyfezu.

Dodany tésnici prouzek 2 x 6 mm
nalepte na spodni hrané spotfebice
podél vnéjSiho okraje
sklokeramického povrchu.
Nenatahujte jej. Konce tésniciho

CESKY 7

2.6 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu i
uduseni.

* Pro informace ohledné spravné
likvidace spotiebice se obrat'te na
mistni Urady.

» Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.

» Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

prouzku musi byt umistény uprostred
na jedné strané spotiebice.

3. Kdyz tésnici prouzek narezete na
pfislusnou délku, pfidejte nékolik

milimetrd.

4. Oba konce tésniciho prouzku spojte
k sobé.

3.5 Montaz
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3.6 Instalace vice nez jedné
varné desky

Dodavané prislusenstvi: spojovaci
lista, Zaruvzdorny silikon, tvarovaci pryz,
tésnici paska.

Pouzivejte pouze specialni
zaruvzdorny silikon.

Vyfez v pracovni desce

CESKY 9

Vzdale- minimalné 50 mm

nost od

stény

Délka 490 mm

Sitka soucet vSech Sifek nainstalo-
vanych spotrebic¢t minus 20
mm

Priklad:
360 mm |+ (360 mm| - [ 20 mm |=| 700 mm

é h £
€ 1S
o o
8 Iy §
1

Montaz

Provedte vypocet spravnych rozmér
vyrezu.

Pfipravte vyfez v pracovni desce.
Spotfebice polozte na mékky povrch,
napf. pfikryvku, spodni stranou
nahoru.

V pfipadé varné desky Teppan Yaki
nalepte dodany tésnici prouzek na
spodni hranu podél vnéjsiho okraje
sklokeramického povrchu. Volné
pfiSroubujte upinaci desticky do
pfislusnych otvorl na ochranném
krytu.

Vlozte prvni spotrebic¢ do vyfezu v
pracovni desce. Namontujte spojovaci
listu pod spotfebic tak, aby polovina
jeji Sirky byla stale viditelna - bude
poskytovat oporu pro dal$i spotfebi€.

ah
/=

V pfipadé varné desky Teppan Yaki
volné zasroubujte upinaci desticky na
spodni strané pracovni desky (v
pfedni a zadni ¢asti spotiebice).

A

Vlozte dal$i spotfebi¢ do vyfezu v
pracovni desce. Ujistéte se, ze Celni
Casti spotfebiCu jsou na stejné urovni.

N
B
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Spotfebice kromé varné desky
Teppan Yaki upevnéte pomoci
zacvakavacich pruzin.

Na konci utahnéte Srouby varné
desky Teppan Yaki.

Pomoci silikonu utésnéte mezery
mezi spotfebi€i a mezi spotrebici a
pracovni deskou.

4. POPIS SPOTREBICE

vew s

vaseho spotrebice

Grilovaci povrch se sklada ze dvou
z6n, predni a zadni. Podrobné;si
informace naleznete v Casti
»rechnické udaje”.

Grilovaci povrch se sklada ze dvou

vrstev nerezové oceli, které jsou
proloZeny vrstvou hliniku. Jeho
vysoka tepelna jimavost zabranuje
rychlému poklesu teploty (napf. kdyz

pfipravujete maso vyndané rovnou z

chladnicky).

Kazdy grilovaci povrch TeppanYaki je

jedinecny, protoze ho vyrobil rué¢né
brusi¢. Rozdily v brusném vzoru jsou
normalni a nejsou na zavadu pfi
provozu spotfebice.

Drazka kolem okraje:

— Shnizuje teplotu kolem spotfebice,
diky ¢emuz muzete spotiebic
zaclenit do rliznych druhu
kuchyriskych pracovnich desek.

Tvarovaci pryz pevné zatlacte proti
sklokeramickému povrchu a pomalu ji
posunujte podél hran tak, aby se
prebytecny silikon vytlacil.

Na silikon aplikujte trochu mydlové
vody a prstem vyhladte hrany.
Nedotykejte se silikonu, dokud
nevytvrdne, coz mlze trvat pfiblizné
den.

Pomoci Ziletky opatrné odstrarite
vytlageny silikon.

Sklenény povrch vycistéte.

— Pohlcuje teplo a zabraruje
rozSifeni zahratého grilovaciho
povrchu.

— Zachytava mensi zbytky potravin
a tekutin, které Ize po pouziti
snadno odstranit.

Na displeji se zobrazi nastaveni
teploty. Termostat udrzuje stalou
uroven potrebné teploty a zabranuje
tak prehrati jidla. To umoznuje vareni
s nizkym obsahem tuk( pfi uchovani
nutriCnich hodnot jidla.

Jidlo se tepelné pfipravuje pfimo na
grilovacim povrchu za pouziti oleje €i
tuku nebo bez néj. Rovnéz Ize pouzit
varné nadoby.

Grilovaci povrch se zahfeje na teplotu
180 °C za pfiblizné Ctyfi minuty.
Teplota grilovaciho povrchu se snizi
ze 180 °C na 100 °C béhem priblizné
25 minut a na 60 °C béhem pfiblizné
60 minut.



4.2 Usporadani varné desky
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Grilovaci zéna
Ovladaci panel

4.3 Usporadani ovladaciho panelu

HEE BE O

pe
(N

® Slouzi k zapnuti a vypnuti
spotrebice.

& Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce
Blokovani tlacitek nebo Détska
bezpecnostni pojistka.

- Slouzi k zobrazeni aktivni zény.
@ Ukazatel CountUp Timer.
Q Ukazatel Odpocitavani ¢asu.

4.4 OptiHeat Control
(Tristupnovy ukazatel
zbytkového tepla)
VAROVANI!
/= - Nebezpedi
popaleni zbytkovym teplem.

Ukazatele zobrazuji uroven zbytkového
tepla u varnych zon, které pravée
pouzivate. Kdyz je varna deska vypnuta,

A Slouzi k zobrazeni teploty a asu.
€D Slouzi k volbé funkci Casovac.

a + / = Slouzi ke zvySeni nebo
snizeni ¢asu.

E rrrrv/ Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce
Cisténi.
Slouzi k nastaveni teploty 0 - 220.

ukazatele jsou stale viditelné. Kdyz je
varna deska dostate¢né chladna,
prestanou se zobrazovat. Ukazatele se
mohou rozsvitit také u sousednich
varnych zon dokonce i tehdy, kdyz je
nepouzivate.

Indukéni varné zony vytvareji teplo
potfebné k vareni pfimo ve dné varné
nadoby. Sklokeramicka varna deska se
ohfiva teplem nadoby.
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5. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Zapnuti a vypnuti

stisknutim O na jednu sekundu
spotrebi€ zapnete nebo vypnete.

Ovladaci listy se rozsviti po zapnuti
spotiebiCe a zhasnou po jeho vypnuti.

5.2 Nastaveni teploty

Grilovaci povrch je vzdy
pfed jeho pouzitim nutné
predehrat.

Kazda grilovaci zéna ma svou vlastni
ovladaci listu.

Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadované
hodnoty nebo posurite prstem po
ovladaci listé az k pozadované teploté.

Displej bude blikat, dokud grilovaci zéna
nedosahne nastavené teploty. Poté
zazni zvukovy signal a na displeji se
zobrazi teplota.
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5.3 Casovaé
[ Odpoéitavani éasu
Pomoci této funkce mlzete nastavit

délku zapnuti grilovaci zény pfi jednom
vareni.

Nastavte teplotu pro danou grilovaci
zbénu a poté nastavte funkci.

1. Stisknutim Q) zapnete funkci nebo
zménite Cas.

o S N
Na displeji se zobrazi Cislice Casovace U
0 a ukazatele + a—. Q z€ervena a @
zbéla.

Pokud neni ¢asovac¢ nastaven, vSechny
ukazatele zmizi po Ctyfech sekundach.

2. Stisknutim + nebo ~ nastavte ¢as
(00 - 99 minut).

Po tfech sekundach zaéne ¢asovac

automaticky odpocitavani ¢asu.

Ukazatele @ + a~ se prestanou

zobrazovat.ﬁl se nadale zobrazuje
cervené.

Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni
zvukovy signdl a za¢ne blikat 0o,

Zvukovy signal vypnete stisknutim @

Vypnuti funkce: stisknéte @ Zobrazi se
ukazatele + a — . Pomoci = nebo +

Y o T v
nastavte na displeji Uu. Popfipadé
muZzete nastavit teplotu na hodnotu 0.
Nasledné zazni zvukovy signal a funkce
Casovace bude zruSena.

® CountUp Timer (Mé&fié
casu)

Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu grilovaci zony.

Dvojim stisknutim @) zapnete danou
funkci.

Ukazatel ® zCervena a Casovac

automaticky spusti méfi¢ asu.
Vypnuti funkce: stisknéte . Kdyz se
ukazatele rozsviti, stisknéte —.

L) Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je

spotfebi¢ zapnuty, ale neni zapnuta

zadna grilovaci zéna.

K zobrazeni ovladaciho panelu polozte

nadobu na grilovaci zénu.

1. Funkci zapnete stisknutim @ dokud
ukazatel Q nezcéervena.

2. Pomoci T nebo — nastavte ¢as.



Funkce se automaticky spusti po ¢tyfech
sekundach. Ukazatele @ +a—se

prestanou zobrazovat. Q se nadale
zobrazuje Cervené.

Kdyz funkci nastavite, muzete odebrat
nadobu.

Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni
zvukovy signdl a za¢ne blikat 00,
Zvukovy signal vypnete stisknutim .

Vypnuti funkce: stisknéte @ Zobrazi se
ukazatele + a . Pomoci = nebo +
nastavte na displeji OO.

Tato funkce nema zadny vliv
na provoz grilovaci zony.

5.4 &) Blokovani tlaéitek

Kdyz spotfebi¢ pracuje, ovladaci panel
Ize zablokovat. Zabranite tak nahodné
zméné nastaveni teploty.

Funkci je nutné zapnout u
kazdého spotiebice zvlast.
Nejprve nastavte teplotu.
Stisknutim & zapnete danou funkci.
Symbol z€ervena a zacéne blikat.
Tuto funkci vypnete stisknutim &.
Symbol zbéla.

Funkci také vypnete
vypnutim spotfebice.

5.5 Détska bezpecnostni
pojistka
Tato funkce brani neimysinému pouziti
spotrebice.
Funkci je nutné zapnout u
kazdého spotrebice zviast.

Nejprve zapnéte spotiebi€ a
nenastavujte Zzadnou teplotu.

6. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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Funkci zapnete stisknutim El dokud

nezcervena.

Ovladaci listy se pfestanou zobrazovat.

Vypnéte spotrebic.

@ Kdyz spotfebi€ vypnete,
funkce je stale zapnuta.

Vypnuti funkce na jedno vareni:

Zapnéte spotrebi¢ pomoci @. Rozsviti

se (1. stisknate (3, dokud nezbéla.
Zobrazi se ovladaci listy. Do 50 sekund
nastavte teplotu. Nyni mlzete spotfebi¢
pouzit. Kdyz spotfebi¢ vypnete pomoci
(D, funkce je stale zapnuta.

K trvalému vypnuti funkce:Zapnéte
spotrebi¢ a nenastavujte teplotu.

Stisknéte (3, dokud nezbéla. Zobrazi se
ovladaci listy. Vypnéte spotrebic.

5.6 OffSound Control
(Vypnuti a zapnuti zvukové
signalizace)

Vypnéte spotrebi¢. Na tfi sekundy
stisknate . Displej se rozsviti a
zhasne. Na tfi sekundy stisknéte &.

Zobrazi se b0 nebo b 1. Stisknutim =+
Casovace zvolte jedno z téchto
nastaveni:

« b |- zvukova signalizace je vypnuta

- b0 - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
spotrebi¢ automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na bl
uslySite zvukovou signalizaci pouze
kdyz:

stisknete ®

se dokon¢i funkce Minutka

se dokon¢i funkce Odpocitavani ¢asu
néco polozite na ovladaci panel.

6.1 Uspora energie

* Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.
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» Nadobu postavte na varnou zénu a
teprve potom ji zapnéte.

* Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

6.2 Oko Timer (Ekologicky
c¢asovy spinac)

Za ucelem uspory energie se topny
¢lanek pecici zény sam vypne dfiv, nez
zazni signal odpocitavani ¢asu. Rozdil
mezi dobou provozu zavisi na nastavené
teploté a délce peceni.

6.3 Priprava potravin na
kontaktnim grilu TeppanYaki

Jidlo se pfipravuje pfimo na varném
povrchu za pouziti oleje ¢i tuku nebo bez
néj. Také Ize pouzit hrnce ¢i panve, které
se v8ak neohfivaji tak rychle jako na

6.4 Priklady pouziti varné desky

Pouziti tuk( a oleju

sklokeramickych ¢i plynovych
spotrebicich.

Lze pfipravovat pfilohy nebo omacky
nebo je uchovavat teplé v hrncich €i
panvich. Nadobu poloZte pfimo na
grilovaci povrch.

Vyrobce nedoporucuje na kontaktnim
grilu vafit velké mnozstvi vody (napf. na
Spagety).

Tyto zvuky jsou normalni a
neznamenaji zadnou
zavadu.

Varnou nadobu nepokladejte na stred
grilovaciho povrchu, aby nedochazelo k
nerovnomérnému ohfevu. Smazeni na
povrchu, kde se zény dotykaji, mtze
zplsobit nerovhomérné zhnédnuti (napf.
u palacinek).

Tuk / Olej Max. teplota (°C) Bod koufrivosti u tuku / oleje (°C)
Maslo 130 175

Veprové sadlo 170 185 - 205

Hovézi sadlo 180 205

Olivovy olej - extra panensky 180 210

Slunecnicovy olej 200 225 - 245

Arasidovy olej - rafinovany 200 225 - 230

olej

Kokosovy olej 200 175

Kdyz je teplota pfili§ vysoka, tuky zacnou
kourit. Tato teplota predstavuje tzv. bod
koufivosti.

Nize uvedena tabulka zobrazuje priklady
druhu jidla a nabizi vam optimaini teploty
a navrhované doby vareni. Parametry se

mohou liit v zavislosti na teploté, kvalité,
konzistenci a mnozstvi jidla.

@ Spotrebi¢ vzdy predehrejte.

Jidlo k pripravé Teplota (°C) Doba pripravy / Tipy
Ryby a korysi 140 — 160
Losos, filety 160 8 minut, po 4 minutach obratte.
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Jidlo k pripravé

Teplota (°C)

Doba pripravy / Tipy

Kralovské krevety (bez 140 6 minut, po 3 minutach obratte.

krunyre)

Zraloéi steaky, pfiblizné 2,5 160 10 minut, po 5 minutach obratte.

cm silné

Mofrsky jazyk, po mlynarsku 140 8 minut, po 4 minutach obrat'te, své-

(smazeny na masle) tlou stranou jako prvni.

Platyz, filety 140 6 minut, po 3 minutach obratte.

Teleci 140 — 180

Teleci kotlet 180 10 minut, po 5 minutach obratte.

Teleci medailonky, 4 cm sil- 160 10 minut, po 5 minutach obratte.

né

Teleci steaky, 3 az 4 cmsil- 160 6 minut, po 3 minutach obratte.

né

Teleci fizky, pfirodni 180 5 minut, po 2,5 minutach obratte.

Zadélavané teleci v krémové 180 6 minut, po 3 minutach obrat'te. Pro-

omacce uzky masa se nesmi dotykat.

Hovézi 160 — 180

Hovézi steak - velmi nepro- 180 2 minuty, po 1 minuté obratte.

peceny

Hovézi steak - nepropeceny 180 6 minut, po 3 minutach obrat'te.

Hovézi steak - stredné pro- 180 8 minut, po 2 minutach obratte.

peceny

Hovézi steak - propeceny 180 8 minut, po 4 minutach obratte. Bez
tuénych ¢asti se doba grilovani pro-
dluzuje o priblizné 20 %.

Hamburgery 160 6 az 8 minut, po 3 az 4 minutach ob-
rat'te.

Chateaubriand 160 a poté 100 Maso na oleji osmahnéte ze vSech
stran (obrat'te jej pouze, kdyz neni
prichycené k panvi). Dokoncete na
jedné strané po dobu 10 minut (pfi
100 °C).

Vepirové 160 — 180

Veprové medailonky 160 8 minut, po 4 minutach obratte (zavi-
si na tloust'ce).

Veprové steaky 180 8 minut, po 4 minutach obrat'te.
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Jidlo k pripravé Teplota (°C) Doba pripravy / Tipy
Veprove Fizky 160 6 minut, po 3 minutach obratte.
160 8 az 10 minut, nékolikrat obrat'te.

Veprova Zebirka 1)

Veprovy Spiz 160 6 az 8 minut, dobfe osmahnéte ze
vSech stran.

Jehnéci 160 — 180

Jehnéci kotlety 180 10 minut, po 5 minutach obrat'te.

Jehnéci platek 160 10 minut, po 5 minutach obrat'te.
Platek je nutné osmahnout na obou
stranach.

Jehnéci steaky 160 6 az 8 minut, po 3 az 4 minutach ob-
ratte.

Driibez 140 — 160

Roznény kureci steak 140 8 az 10 minut, po 4 az 5 minutach
obrat'te, pod poklickou.

Prouzky kritich prsou 160 6 minut, nékolikrat obrat'te.

Klobasy 160 Obrat'te dle potfeby.

Smazené vejce 140 Obratte dle potreby.

Palacinky / Omelety 140 - 160 Obratte dle potreby.

Ovoce 140 - 160 Obrat'te dle potfeby.

Zelenina 140 - 160 10 az 20 minut, nékolikrat obrat'te.

Zelenina 140 - 160 10 az 15 minut, pod poklickou (v po-
loviné pripravy obratte).

Smazeni predvarené ryze 140 - 160 10 az 15 minut, neékolikrat obrat'te.

Smazeni predvarenych nudli 140 - 160

15 az 20 minut, v poloviné pfipravy
obrat'te.

1 Nejprve je predvaite.
7. CISTENI A UDRZBA
VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
7.1 VSeobecné informace
Spotrebi€ Cistéte po kazdém pouziti.

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

é VAROVANI!
Ostré pfedméty a abrazivni

Gistici prostfedky mohou
varnou desku poskodit.

Drevéné nacini, jako je napf. kuchynska
stérka, Ize naprosto bezpecné pouzivat.
Malé Skrabance nebo skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci spotrebice.



7.2 Funkce Cisténi

VAROVANI!

PFi Cisténi spotrebice vzdy
pouzivejte ochranné
rukavice, aby va$e ruce byly
chranény proti horku.

A

Stisknéte mr/ Kazda grilovaci zona je
nastavena na 80 °C. Displej blika,

dokud teplota nedosahne hodnoty 80
°C. Funkce zablokuje ovladaci panel,

ne vSak rrrr/ .
Kdyz teplota dosahne hodnoty 80 °C,
zazni zvukovy signal a ovladaci

4.
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stérky. Nezapomente vycistit také
drazku kolem okraje spotfebice.
Odstrante zbytky vodniho kamene
nebo bilého proteinu pomoci kyseliny
citronoveé.

Osuste spotfebic Cistym hadrem.

7.3 Cisténi studeného
spotiebice

1.

Na grilovaci povrch pouzijte Cistici
prostfedek a nechte jej pét minut
pusobit.

Zbytky po grilovani odstrarite pomoci
kuchyriské stérky.

panel se odblokuje.

3. Na grilovaci zony postupné
pokladejte kostky ledu (také Ize
pouzit studenou vodu). Odstrarite
zbytky jidla pomoci kuchynské

Ll ol

oleje.

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Co délat, kdyz...

Vycistéte spotiebi¢ vihkym hadrem.
Osuste spotfebi€ Cistym hadrem.
Kdyz je spotfebi¢ suchy, potrete
grilovaci povrch trochou stolniho

Problém

Mozna pfi¢ina

Reseni

Spotrebi€ nelze zapnout ani
pouzivat.

Spotrebi€ neni zapojeny do
elektrické sité nebo je
pripojeny nespravne.

Zkontrolujte, zda je spotrebic
spravné zapojeny do elek-
trické sité. Viz schéma zapo-
jeni.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Pokud
se pojistka spaluje opakova-
né, obrat'te se na autorizova-
ného elektrikare.

Stiskli jste dvé nebo vice se-

nzorovych tlaCitek soucasné.

Stisknéte pouze jedno se-
nzoroveé tlacitko.

Na ovladacim panelu je vo-
da nebo skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Ozve se zvukovy signal a
spotfebic se vypne. Kdyz je
spotrebi¢ vypnuty, ozve se
zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice
senzorovych tlacitek.

Odstrarite predmét ze se-
nzorovych tlacitek.
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Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Spotrebi¢ se vypne.

Néc&im jste zakryli senzorové
tacitko .

Odstrante predmét ze se-
nzoroveho tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla
se nerozsviti.

Zona byla zapnuta jen krat-
kou dobu, a neni proto hor-
ka.

Jestlize byla varna zéna za-
pnuta dostate¢né dlouho,
aby byla horka, obratte se
na autorizované servisni
stfedisko.

Senzorova tlacitka se
zahfivaji.

Nadoba je prili§ velka nebo
jste ji postavili prili§ blizko
ovladacich prvka.

Je-li to mozné, na zadnich
varnych zénach pouzivejte
velké nadoby.

PFi dotyku senzorovych tlaci-
tek nezazni zadny zvukovy
signal.

Zvukova signalizace je vy-
pnuta.

Zapnéte zvukovou signaliza-
Ci.
Viz ,Denni pouzivani*.

Rozsviti se EI

Jsou zapnuté funkce Détska
bezpecnostni pojistka nebo
Blokovani tlacitek.

Viz ,Denni pouzivani®.

Ovladaci lista blika.

Na zéné neni zadna varna
nadoba nebo neni zéna zce-
la zakryta.

Polozte na zonu varnou nad-
obu tak, aby plné zakryvala
grilovaci zénu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte vhodné nadobi.
Viz Cast ,Tipy a rady*.

Prdmér dna nadoby je pro
varnou zonu prili§ maly.

Pouzijte varné nadoby se
spravnymi rozméry. Viz
»1rechnické udaje“.

Zobrazi se E a Cislo.

Porucha spotfebice.

Spotrebi€ vypnéte a po 30
sekundach ho znovu zapné-
te. Pokud se symbol znovu
zobrazi, odpojte spotrebic od
sitového napajeni. Po 30 se-
kundach spotfebi¢ opét za-
pojte. Pokud problém
pretrvava, obratte se na au-
torizované servisni
stfedisko.

Je slySet nepretrzité pipani.

Elektrické zapojeni je ne-
spravne.

Spotrebi¢ odpojte od elek-
trické sité. Pozadejte kvalifi-
kovaného elektrikare, aby in-
stalaci zkontroloval.

8.2 Kdyz nenaleznete reSeni...

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na autorizované servisni
stfedisko. Uvedte udaje z typového

Stitku. Ujistéte se, Ze jste varnou desku

pouzivali spravnym zpGsobem. Pokud

ne, budete muset navstévu technika z
autorizovaného servisu nebo prodejce
zaplatit, i kdyz je spotfebic jesté v
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zaruce. Informace o servisnim stfedisku
a zarucnich podminkach jsou uvedeny v
zarucéni pfirucce.

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy Stitek

Model ITE42600KB PNC 949 597 551 00
Typ 61 A2A 80 AD 220 - 240V 50 - 60 Hz
Indukce 2.8 kW Vyrobeno v Némecku
SEr. €. covveveeeene 2.8 kW

AEG CER

9.2 Technické udaje grilovacich zén

Grilovaci zéna Jmenovity vykon [W]
Predni 1400
Zadni 1400

Vykon grilovacich zén se muze nepatrné Méni se na zakladé materialu a priméru

lisit od Udaju uvedenych v této tabulce. varnych nadob.

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI
Recyklujte materialy oznacené urcené k likvidaci. Spotfebi¢e oznacené
symbolem L/:> Obaly vyhodte do prislusnym symbolem E nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnerd k spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni odevzdejte v mistnim sbérném dvore
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat nebo kontaktujte mistni dfad.

elektrické a elektronické spotrebice
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SPIS TRESCI

. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.......coovvrieiireieieieeeeieieiaes
. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........covveiieireieieeieeeeieiniaes
CINSTALACUA. s
c OPIS URZADZENIA. ... e
. CODZIENNA EKSPLOATACUA. ...
- WSKAZOWKI I PORADY. ..ottt
. KONSERWACUJA | CZYSZCZENIE.... ..ot
. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW.........ooiiiiiiiieiiieisiieisee e
. DANE TECHNICZNE. ... .o

OCONOAPALWN-=-

Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybor tego produktu AEG. Zaprojektowalismy go z myslg o
wieloletniej bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania
techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych
urzadzeniach. Prosimy o poswigecenie kilku minut na zapoznanie sie z niniejszg
instrukcjg w celu zapewnienia najlepszego wykorzystania urzadzenia.
Zapraszamy na naszg witryne internetowa, aby:

Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.aeg.com/webselfservice

Zarejestrowac swoj produkt i uproscic¢ jego obstuge serwisowa;
@ www.registeraeg.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
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nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania w
przysziosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby 0 znacznym
stopniu niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zblizac sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odeW|edn| sposob

- Dzieciom i zwierzetom nie powinny zblizac sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzadzenia mogg mocno
nagrzewac sie podczas j jego uzytkowania.

- Jesli urzadzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani

21

konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
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temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

. OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw

zawierajgcych ttuszcz lub olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze by¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzadzenie,

a nastepnie przykry¢ ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Urzadzenia nie wolno zasilac¢ przez

zewnetrzny wytacznik, np. programator czasowy, ani
ze zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod

nadzorem. Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie

przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢

przedmiotow metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do
garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go

w zabudowie.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole

grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni

szklanej pOJaW|a SIQ pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli
urzgdzenie podtgczono bezposrednio do skrzynki
przytgczowej, nalezy wytgczy¢ bezpiecznik, aby
odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia. W obu przypadkach
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, ze

wzgledéw bezpieczenstwa musi go wymienic
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producent, autoryzowany serwis lub inna

wykwalifikowana osoba.

OSTRZEZENIE: Uzywac¢ wytgcznie oston do piyty

grzejnej wyprodukowanych przez producenta
urzgdzenia lub okreslonych w instrukcji przez
producenta urzadzenia jako odpowiednich, lub
dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac wypadkiem.

2.1 Instalacja

C OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze
zainstalowa¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

» Nie instalowa¢ ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzgdzen i mebli.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

» Po przycieciu zabezpieczy¢
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

* Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

* Nie instalowac urzagdzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci strgcenia gorgcego
naczynia z urzadzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

« Instalujgc urzadzenie nad szufladami,
nalezy zapewni¢ wystarczajgco duzo
miejsca miedzy dolng czescig
urzadzenia a gérng szuflada, aby

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

umozliwi¢ prawidtowy obieg
powietrza.

* Spod urzadzenia moze sie mocno
nagrzewac. Zamontowac pod
urzgdzeniem plyte oddzielajgca
wykonang ze sklejki, kuchennej ptyty
meblowej lub innego niepalnego
materiatu, uniemozliwiajgcg dostep do
urzgdzenia od spodu.

* Przegroda powinna catkowicie
zakrywaé obszar pod ptytg grzejna.

» Pozostawi¢ 2 mm przestrzeni
wentylacyjnej miedzy blatem
roboczym a przednig czescig
zamontowanego pod nim urzadzenia.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych brakiem
odpowiedniej przestrzeni
wentylacyjnej.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

» Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac wykwalifikowany
elektryk.

» Urzagdzenie musi by¢ uziemione.

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtgczone od zasilania.

* Upewnic sie, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrodta
zasilania.

» Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
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niewtasciwy przewod zasilajgcy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze byc¢
przyczyna przegrzania stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac¢ do splatania
przewodow elektrycznych.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Przewdd zasilajgcy nalezy
przymocowaé obejma, by go
mechanicznie odcigzy¢.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykac
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazac¢, aby nie uszkodzi¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych cze$ci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odigczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbac¢
o to, aby po zakonczeniu instalacji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczac do
niego wtyczki.

Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy
ciggnac za przewdd zasilajacy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki
réznicowoprgdowe (RCD) oraz
styczniki.

W instalaciji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

2.3 Uzytkowanie

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem

obrazen, oparzeniem i
porazeniem pragdem.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usung¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego.
Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wtgczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Po kazdym uzyciu wylgczy¢ pole
grzejne.

Nie polega¢ na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.

Nie kfas¢ sztu¢cow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Moga
one sie mocno rozgrzacé.

Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywa¢ urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Jesli na powierzchni urzgdzenia
pojawig sie peknigcia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pol
grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

Goracy olej moze pryskac podczas
wktadania do niego zywnosci.



OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

* Pod wplywem wysokiej temperatury
tluszcze i olej mogg uwalnia¢
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania ttuszczow i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrodet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

* Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.

e Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz swiezy olej.

» Nie umieszczac w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Nie stawia¢ gorgcych naczyn na
panelu sterowania.

» Nie stawia¢ goracych naczyn na
szklanej powierzchni ptyty grzejnej.

» Nie dopuszczaé do wygotowania sie
potrawy.

* Nie dopuszcza¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

* Nie wigczaé pdl grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

* Nie ktas¢ na urzadzeniu folii
aluminiowe;j.

* Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkfa lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

« Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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Nie wolno go uzywa¢ do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacija i
czyszczenie

* Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytaczy¢ i
zaczekaé, az ostygnie.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
urzgdzenia nalezy odigczy¢ je od
zasilania.

» Urzadzenia nie wolno czys$ci¢ wodg
pod ci$nieniem ani parg wodna.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocag
wilgotnej szmatki. Stosowacé
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
uzywac produktéw Sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotéw.

2.5 Serwis

* Aby naprawi¢ urzagdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

» Aby dowiedzie¢ sie, jak prawidtowo
utylizowaé urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrodta
zasilania.

* Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizacji.

3.1 Przed instalacja

Przed przystapieniem do instalacji
urzgdzenia nalezy zapisa¢ ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
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znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci urzgdzenia.

Numer
SErYINY: oveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees

3.2 Urzadzenie do zabudowy

Urzadzen do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

3.3 Przewéd zasilajacy

W zestawie z urzadzeniem znajduje
sie przewod zasilajacy.

W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzy¢ nastepujgcego
przewodu zasilajgcego (lub przewodu
o lepszych parametrach): HO5V2V2-F
T min. 90°C. W tym celu nalezy
skontaktowac¢ si¢ z miejscowym
punktem serwisowym.

3.4 Mocowanie uszczelki —
instalacja na blacie

1.

2,

Oczysci¢ blat roboczy wokoét obszaru
wyciecia.

Przyklei¢ dotgczong w komplecie
tasme uszczelniajgcg 2 x 6 mm
wokot dolnej krawedzi urzadzenia,
wzdtuz zewnetrznej krawedzi szkia
ceramicznego. Nie nacigga¢ tasmy.
Styk koncow tasmy uszczelniajgcej
powinien znalez¢ sie posrodku
jednego z bokéw urzadzenia.
Przycinajac tasme uszczelniajgcg na
dlugosé¢, nalezy dodac¢ kilka
milimetréw.

Potaczy¢ ze soba oba konce tasmy
uszczelniajace;j.

3.5 Montaz

4907 340"
min. 55 /

A min. 1500 —
min.
12 w
L ] =

[
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12mm 57 mm
28 mm 41 mm
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min. 500 mm

A B

12mm 57 mm /
28 mm 41 mm

38 mm 31 mm

3.6 Instalacja wiecej niz
jednej ptyty grzejnej

Akcesoria w zestawie: poprzeczka
potaczeniowa, silikon zaroodporny,



www.aeg.com

gumowy ksztattownik, tasma
uszczelniajgca.

Uzywacé wytgcznie silikonu
zaroodpornego.

Wyciecie w blacie roboczym

W przypadku ptyty Teppan Yaki lekko
przykreci¢ od spodu do blatu ptytki
mocujace (z przodu i z tytu
urzgdzenia).

Odlegtos¢  minimum 50 mm
od $ciany

Dlugos¢ 490 mm

Szerokos¢ suma szerokosci wszystkich
instalowanych urzagdzen mi-

nus 20 mm
Przykiad:
360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm [ =| 700 mm
T
: T :
S IR ]
w <
1
Montaz
» Obliczy¢ prawidtowe wymiary
wyciecia.
* Przygotowaé wyciecie w blacie
roboczym.

* Polozy¢ urzadzenia na miekkim
podtozu (np. na kocu) spodem do
gory.

* W przypadku ptyty Teppan Yaki
przyklei¢ dotaczong w komplecie
tasme uszczelniajgcg do dolnej
krawedzi urzadzenia, wzdtuz
zewnetrznej krawedzi szkia
ceramicznego. Lekko przykreci¢ ptytki
mocujgce w odpowiednich otworach
w ostonie ochronnej.

* Umiesci¢ pierwsze urzgdzenie w
wycieciu w blacie roboczym.
Zamontowac poprzeczke
potaczeniowg pod urzgdzeniem, tak
aby pozostata widoczna potowa jej
szerokosci — bedzie ona podpieraé
drugie urzgdzenie.

A
/

“\

A

Umiesci¢ drugie urzadzenie w
wycigciu w blacie roboczym. Ustawi¢
przednie krawedzie urzgdzen na tym
samym poziomie.

a5
LN

Przymocowac urzgdzenia (nie
dotyczy ptyty Teppan Yaki) za
pomocg sprezyn zatrzaskowych.
Na koniec dokreci¢ $ruby ptyty
Teppan Yaki.

Szczeliny miedzy urzadzeniami oraz
miedzy urzadzeniami a blatem
roboczym uszczelni¢ za pomoca
silikonu.

Mocno docisng¢ gumowy ksztattownik
do szkta ceramicznego i przesunaé¢ go
powoli wzdtuz krawedzi, aby wycisngc
nadmiar sylikonu.

Lekko zwilzy¢ sylikon roztworem
wody z detergentem i wygtadzic¢
krawedzie palcem.

Nie dotykac¢ silikonu, az stwardnieje —
moze to potrwac caty dzien.

Ostroznie usung¢ nadmiar silikonu
zyletka.

Wyczysci¢ szklane powierzchnie.



4. OPIS URZADZENIA

4.1 Najwazniejsze cechy
urzadzenia

Powierzchnia do smazenia sktada sie
z dwoch pol grzejnych: przedniego i
tylnego. Wiecej informaciji znajduje sie
w czesci ,Dane techniczne”.
Powierzchnia jest wykonana z dwéch
warstw stali nierdzewnej oddzielonych
warstwg aluminium. Charakteryzuje
sie ona duzym cieptem wiasciwym, co
zapobiega szybkiemu spadkowi
temperatury (np. w przypadku
przyrzgdzania miesa wyjetego
bezposrednio z chtodziarki).

Kazda powierzchnia do smazenia

TeppanYaki jest unikalna, poniewaz
zostata poddana procesowi recznego
szlifowania. Réznice we wzorze szlifu
sg normalnym zjawiskiem i nie majg
wplywu na dziatanie urzadzenia.
Rowek wokét krawedzi:

— Obniza temperature wokot
urzadzenia, dzigeki czemu mozna
je zamontowac w réznych
rodzajach blatéw kuchennych.

— Pochtania ciepto i zapobiega
rozszerzaniu sie rozgrzanej
powierzchni do smazenia.
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— Gromadzg sie w nim mate resztki
potraw i ptyny, ktére mozna tatwo
usung¢ po zakonczeniu
gotowania.

*  Wyswietlacz wskazuje ustawiong
temperature. Termostat utrzymuje
staty poziom temperatury,
zapobiegajac nadmiernemu ogrzaniu
potraw. Umozliwia to smazenie na
niewielkiej ilosci tluszczu, ktére
sprzyja zachowaniu sktadnikow
odzywczych.

» Potrawy przyrzadza sie bezposrednio
na powierzchni do smazenia — z
uzyciem lub bez uzycia oleju. Mozna
réwniez uzywac naczyn.

* Powierzchnia do smazenia rozgrzewa
sie do temperatury 180°C w ciggu
okoto 4 minut. Temperatura
powierzchni do smazenia obniza sie
ze 180°C do 100°C w ciggu ok. 25
minut, za$ do 60°C — w ciagu okoto 60
minut.

4.2 Uktad powierzchni gotowania

Pole pieczenia
Panel sterowania
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4.3 Uktad panelu sterowania

iEE DB @

o] d e

i - o+
o

@

60 160 220

60 160 220

® Wiaczanie i wytgczanie
urzgdzenia.

& Wigczanie i wytgczanie funkgcji
Blokada lub Blokada uruchomienia.

:Wskazanie aktywnego pola.
® Wskaznik funkcji CountUp Timer.

Q Wskaznik funkcji Wytacznik
czasowy.

B Wyswietlanie wskazania temperatury
i czasu.

4.4 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

OSTRZEZENIE!

z/=/- Wystepuje
zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.

Wskazniki pokazujg ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pdl grzejnych. Po

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wilaczanie i wytaczanie

Dotkng¢ ® przez 1 sekunde, aby
wigczy¢ lub wytgczy¢ urzadzenie.

@) Wybor funkcji Zegar.

B + | = Przediuzanie lub skracanie
czasu.

E wl Wiaczanie i wytgczanie funkgcji
Czyszczenie.

Ustawianie temperatury w zakresie
od 0 do 220°C.

wytgczeniu plyty grzejnej wskazniki
pozostajg widoczne. Po ostygnieciu ptyty
grzejnej wskazniki znikajg. Wskazniki
mogaq sie wigczy¢ takze dla sgsiednich
pol grzejnych, nawet jesli nie sg one
uzywane.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzaja
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna nagrzewa sie
od ciepta pochodzacego z naczyn.

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

Paski regulacji wyswietlajg sie po
wigczeniu urzgdzenia i gasng po jego
wytgczeniu.

5.2 Ustawianie temperatury

@

Przed rozpoczeciem
smazenia nalezy zawsze
wstepnie rozgrzac
powierzchnie do smazenia.



Kazda z pol grzejnych jest wyposazone
we wiasny pasek regulacji.

Aby ustawi¢ lub zmienié temperature:

Dotkng¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajacym wybranej wartosci lub
przesuna¢ palec wzdtuz paska, az
wyswietli sie odpowiednia temperatura.

Wskazanie bgdzie miga¢ do czasu, az
pole grzejne osiggnie ustawiong
temperature. Nastepnie rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu
pojawi sie temperatura.

|
|
0 60 160 220
5.3 Zegar
[ Wylacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego podczas danego
cyklu gotowania.

Wybra¢ temperature dla odpowiedniego
pola grzejnego, a nastepnie ustawic¢
funkcje.

1. Dotkngé @ aby witaczy¢ funkcje lub
zmieni¢ ustawienie czasu.

- L nn
Na wyswietlaczu pojawig sie cyfry uu
oraz wskazniki +i—. Symbol £ zmieni

kolor na czerwony, a symbol O- na
biaty.

Jesli nie nastgpi ustawienie zegara,
wszystkie wskazniki zgasng po 4
sekundach.

2. Dotkng¢ + 1ub —, aby ustawi¢ czas
(od 00 do 99 minut).

Po uptywie 3 sekund zegar

automatycznie rozpocznie odliczanie

czasu. Wskazniki @ +i— zgasna. Q
bedzie nadal $wieci¢ na czerwono.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i zacznie
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L NN .
migac¢ wskazanie uu. Aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy, nalezy dotkng¢ .

Aby wytgczy¢ funkcje: dotkngé .
Wiaczg sie wskazniki + i—.Za
pomoca — lub + ustawi¢ na

wyswietlaczu warto$¢ 00. Ewentualnie
ustawi¢ moc grzania na wartos¢ 0.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja
zegara zostanie anulowana.

® CountUp Timer (Stoper)

Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu
pracy pola grzejnego.

Dotkng¢ dwukrotnie @ aby witaczyc¢
funkcje.

Wskaznik @ zmieni kolor na czerwony,
a stoper zacznie automatycznie naliczaé
czas.

Aby wytgczy¢ funkcje: dotkngé O. Gdy
zaswieci sie wskaznik, dotkng¢ —

L) Minutnik

Funkcji tej mozna uzyé, gdy urzgdzenie
jest wtgczone, ale pola grzejne nie
pracuja.

Aby wyswietli¢ panel sterowania, nalezy
umiesci¢ naczynie na polu grzejnym.

1. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy dotkngé

i przytrzymac @ az wskaznik Q
zmieni kolor na czerwony.

2. Dotkngc¢ + lub =, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie 4 sekund funkqa uruchomi

sie automatycznie. Wskazniki @ +i i

zgasna. Q bedzie nadal $wieci¢ na
Czerwono.
Po ustawieniu funkcji mozna zdja¢
naczynie.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

migac¢ wskazanie 00. Dotknagc¢ @ aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

Aby wytgczy¢ funkcje: dotkngé @
Zaswiecq sie wskazniki + i—. Za
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pomocg — lub + ustawi¢ na
. 1N
wys$wietlaczu wartos¢ UuU.

Funkcja nie ma wptywu na
dziatanie pola grzejnego.

5.4 &) Blokada

Podczas pracy urzadzenia mozna
zablokowaé panel sterowania.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia temperatury.

Funkcje te nalezy wigczy¢
oddzielnie dla kazdego
urzadzenia.

Najpierw ustawi¢ temperature.
Dotkna¢ EI aby witaczy¢ funkcje.

Symbol zmieni kolor na czerwony i
zacznie migac.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotknaé &

Symbol zmieni kolor na biaty.

Wytaczenie urzadzenia
rowniez powoduje
wytgczenie tej funkcji.

5.5 Blokada uruchomienia

Ta funkcja zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu urzgdzenia.

Funkcje te nalezy wiaczy¢
oddzielnie dla kazdego
urzadzenia.

Najpierw wtaczy¢ urzgdzenie i nie
ustawiac¢ zadnej temperatury.
Aby wigczy¢ funkcje, nalezy dotkngc i

przytrzymac El az zmieni kolor na
czerwony.
Paski regulacji znikng. Wytaczyc¢

urzadzenie.

@ Po wytgczeniu urzgdzenia
funkcja pozostanie aktywna.

Aby wytaczy¢ funkcje na czas

jednego cyklu gotowania: Wigczyé

urzgdzenie za pomocg O. zaswieci sie

El. Dotknac i przytrzymaé EI az zmieni
kolor na biaty. Pojawig sie paski
regulacji. Ustawi¢ temperature w ciggu
50 sekund. Teraz mozna korzystac z
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia

za pomocg ©) funkcja pozostanie
aktywna.

Aby catkowicie wylgczy¢
funkcje:witgczy¢ urzadzenie i nie
ustawia¢ temperatury. Dotkng¢ i
przytrzymac E az zmieni kolor na biaty.
Pojawig sie paski regulacji. Wytaczy¢
urzgdzenie.

5.6 OffSound Control
(Wytaczanie i wigczanie
dzwiekow)

Whytaczy¢ urzgdzenie. Dotkngé ©) przez
3 sekundy. Wyswietlacz wtgczy sie

i wytgczy. Dotkng¢ EI przez 3 sekundy.

Wyswietli sie b0 lub b 1. Dotkna¢ +

zegara, aby wybrac jedno

z nastepujacych ustawien:

.« bl sygnaty dzwiekowe sg
wylgczone

. bl- sygnaty dzwiekowe sg wigczone

Aby potwierdzi¢ wybdr, nalezy zaczekac,

az urzgdzenie wytgczy sie

automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie

b |, sygnaly dzwigkowe beda
emitowane tylko w nastepujacych
przypadkach:

* po dotknigciu ©)

* po zakonczeniu odliczania przez
funkcje Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez
funkcje Wytgcznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.



6. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Oszczedzanie energii

* W miarg mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.

* Naczynie do gotowania nalezy
postawi¢ na polu grzejnym przed jego
wigczeniem.

» Cieplo resztkowe mozna wykorzystaé
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

6.2 Oko Timer (zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi
sygnat wytgcznika czasowego. Rdznica
W czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionej temperatury oraz czasu
smazenia.

6.3 Przygotowywanie potraw
przy uzyciu pltyty TeppanYaki

Potrawy przyrzadza sie bezposrednio na
powierzchni do smazenia — z uzyciem lub
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bez uzycia oleju/ttuszczu. Mozna réwniez
uzywac naczyn, ale ich czas
nagrzewania bedzie dtuzszy niz na ptycie
ceramicznej lub gazowej.

W naczyniach mozna gotowac lub
podtrzymywac temperature przystawek.
Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio
na powierzchni do smazenia.

Nie zaleca sie gotowania na powierzchni
do smazenia duzych ilosci wody (np. do
spaghetti).

Opisane odgtosy sg
normalnym zjawiskiem i nie
Swiadczg o usterce
urzgdzenia.

Nie umieszczaé naczynh posrodku
powierzchni do smazenia, aby unikng¢
nich nierébwnomiernego ogrzewania.
Smazenie na potgczeniu pol grzejnych
moze skutkowac¢ nieréwnym
przyrumienieniem potraw (np.
nalesnikow).

6.4 Przyklady zastosowania w gotowaniu

Stosowanie ttuszczu i oleju

Ttuszcz/olej

Maks. temperatura Temperatura dymienia ttuszczu/

(°C) oleju (°C)
Masto 130 175
Stonina 170 185 - 205
Ttuszcz wotowy 180 205
Oliwa z oliwek (extra virgin) 180 210
Olej stonecznikowy 200 225 - 245
Olej arachidowy (rafinowany) 200 225 - 230
Olej kokosowy 200 175

Gdy temperatura jest zbyt wysoka,
ttuszcz zaczyna dymic. Te wartosé
temperatury okresla sie temperaturg
dymienia.

W ponizszej tabeli podano przyktady
potraw, optymalng temperature oraz
zalecany czas gotowania. Parametry
moga sie rozni¢ zaleznie od temperatury,
jakosci, konsystenciji i ilosci potrawy.
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Zawsze nalezy wstepnie

rozgrza¢ urzadzenie.

Rodzaj produktu Temperatura (°C) Czas/wskazowki

Ryby i mieczaki 140 — 160

tosos, filety 160 8 minut, odwrdci¢ po 4 minutach.

Krewetki krélewskie (bez 140 6 minut, odwrdci¢ po 3 minutach.

skorupek)

Steki z rekina, grubosc okoto 160 10 minut, odwroci¢ po 5 minutach.

2,5¢cm

Sola, ,Mullerin Art” (smazona 140 8 minut, odwrdci¢ po 4 minutach,

na masle) najpierw na jasnej stronie.

Gtadzica, filety 140 6 minut, odwrocic po 3 minutach.

Cielecina 140 - 180

Kotlet cielecy 180 10 minut, odwréci¢ po 5 minutach.

Medaliony cielece, grubosé¢ 4 160 10 minut, odwréci¢ po 5 minutach.

cm

Steki cielece, grubosé 3-4 cm 160 6 minut, odwrdci¢ po 3 minutach.

Eskalopki cielece, naturalne 180 5 minut, odwrdcic¢ po 2,5 minutach.

Frykasy cielece w sosie kre- 180 6 minut, odwrdci¢ po 3 minutach.

mowym Paski migsa nie powinny sie ze sobg
stykacé.

Wotowina 160 — 180

Stek wotowy, krwisty 180 2 minuty, odwrdcic¢ po 1 minucie.

Stek wotowy, lekko wysma- 180 6 minut, odwrocic po 3 minutach.

zony

Stek wotowy, srednio wy- 180 8 minut, odwrdci¢ po 2 minutach.

smazony

Stek wotowy, dobrze wysma- 180 8 minut, odwrdcic po 4 minutach.

zony Bez dodatku ttuszczu czas smazenia
wydtuza sie o okoto 20%.

Hamburger 160 6-8 minut, odwrdcic po 3-4 minutach.

Chéateaubriand 160, nastepnie 100 Podsmazy¢ mieso ze wszystkich

stron na oleju (odwrocic tylko wtedy,

gdy migso nie przywiera do patelni).

Dosmazy¢ na jednej stronie przez 10
minut (100°C).

Wieprzowina

160 — 180
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Rodzaj produktu

Temperatura (°C)

Czas/wskazowki

Medaliony wieprzowe

160

8 minut, odwrocic¢ po 4 minutach (za-
leznie od grubosci).

Steki wieprzowe 180 8 minut, odwrdcic po 4 minutach.

Eskalopki wieprzowe 160 6 minut, odwrécic¢ po 3 minutach.

Zeberka 1) 160 8-10 minut, odwracac kilka razy.

Szasztyki wieprzowe 160 6-8 minut, obsmazy¢ dobrze ze
wszystkich stron.

Jagniecina 160 — 180

Kotlety jagniece 180 10 minut, odwrécic¢ po 5 minutach.

Filet jagniecy 160 10 minut, odwrécic¢ po 5 minutach.
Filet musi by¢ usmazony po obu
stronach.

Steki jagniece 160 6-8 minut, odwrécic¢ po 3-4 minutach.

Droéb 140 — 160

Kurczak 140 8-10 minut, odwrdéci¢ po 4-5 minu-
tach, pod przykryciem

Paski piersi z indyka 160 6 minut, odwrdcic kilka razy.

Kietbaski 160 Odwrécic w razie potrzeby.

Smazone jajka 140 Odwré6cic w razie potrzeby.

Nalesniki/omlety 140 - 160 Odwrdci¢ w razie potrzeby.

Owoce 140 - 160 Odwrdcic w razie potrzeby.

Warzywa 140 - 160 10-20 minut, odwrdcié kilka razy.

Warzywa 140 - 160 10-15 minut, pod przykryciem (od-
wroci¢ po uptywie potowy czasu).

Smazenie podgotowanego 140 - 160 10-15 minut, odwrdcic kilka razy.

ryzu

Smazenie podgotowanego 140 - 160 15-20 minut, odwrdcic po uptywie

makaronu potowy czasu.

1 Uprzednio je podgotowac.

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogélne

Urzadzenie nalezy oczysci¢ po kazdym

uzyciu.

Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.
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dzwiekowy i panel sterowania

OSTRZEZENIE! zostanie odblokowany.

Ostre przedmioty i srodki do . - . i

- It 3. Potozyc kostki lodu na jednym z pdl
szorowania moga uszkodzic grzejnych (mozna réwniez uzyé
urzadzenie.

zimnej wody). Usung¢ resztki potraw
za pomocg topatki. Pamietac réwniez
0 oczyszczeniu rowka wokot
urzgdzenia. Usungé osad z kamienia
lub biaty osad pochodzenia
biatkowego, uzywajgc kwasu
cytrynowego.

4. Osuszy¢ urzadzenie czystg
Sciereczka.

Doskonale do czyszczenia nadajg sie
drewniane przybory — np. topatki. Mate
zarysowania lub plamy na powierzchni
nie majg wptywu na dziatanie
urzgdzenia.

7.2 Funkcja Czyszczenie

OSTRZEZENIE!

Podczas czyszczenia nalezy
zawsze uzywac ochronnych,
aby zabezpieczyc¢ dionie
przed oparzeniem.

7.3 Czyszczenie, gdy
urzadzenie jest zimne

1. Rozprowadzi¢ na powierzchni do

smazenia ptyn do mycia naczyn i

pozostawi¢ na 5 minut.

Usung¢ pozostatosci ze smazenia za

pomoca fopatki.

3. Wyczyscic¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki.

4. Osuszy¢ urzadzenie czystg

Sciereczka.

Po osuszeniu urzgdzenia

posmarowac powierzchnie do

smazenia olejem spozywczym.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

1. Dotkng¢ rrrr/ Kazde z pdl grzejnych
jest ustawione na temperature 80°C.
Wskazanie temperatury bedzie
migac¢, az osiggnie ona warto$¢
80°C. Funkcja powoduje
zablokowanie panelu sterowania,

lecz nie m/ . 5.
2. Gdy temperatura osiggnie poziom
80°C, rozlegnie sie sygnat

N

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic¢ urzg-
dzenia ani nim sterowac.

Urzgdzenie nie jest podta-
czone do zasilania lub jest
podtgczone nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie
prawidtowo podtgczono do
zasilania. Patrz schemat po-
taczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczynag
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli nad-
al bedzie dochodzi¢ do wy-
zwalania bezpiecznika, nale-
zy skontaktowac sie z wy-
kwalifikowanym elektrykiem.
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Problem

Prawdopodobna przyczy-
na

Srodek zaradczy

Dotknigto rownoczesnie
dwach lub wiecej pdl czujni-
kow.

Dotkng¢ tylko jednego pola
czujnika.

Na panelu sterowania znaj-
duja sie plamy ttuszczu lub
woda.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Rozlega sie sygnat dzwieko-
wy i urzgdzenie wytacza sie.
Gdy urzadzenie jest wyta-
czone, rozlega sie sygnat
dzwiekowy.

Zakryto jedno lub wiecej pol
czujnikow.

Usung¢ przedmiot z pdl czuj-
nikow.

Urzadzenie wytgcza sie.

Potozono przedmiot na polu
czujnika @

Zdjac¢ przedmiot z pola czuj-
nika.

Wskaznik ciepta resztkowe-
go nie wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorace,
poniewaz dziatato za krétko.

Jesli pole dziatato wystar-
czajgco dtugo, aby byto go-
race, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym punk-
tem serwisowym.

Pola czujnikbw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest za duze lub
ustawione za blisko elemen-
tow sterowania.

Jesli to mozliwe, duze na-
czynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Brak sygnatow dzwiekowych
podczas dotykania pdl czuj-
nikéw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wyta-
czone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwigkowe.
Patrz ,Codzienna eksploata-
cja”.

Wyswietla sie EI

Dziata funkcja Blokada uru-
chomienia lub Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploata-

cja”.

Pasek regulacji miga.

Brak naczynia na polu grzej-
nym lub pole grzejne nie
zostato catkowicie zakryte.

Postawic¢ naczynie na polu
grzejnym, tak aby catkowicie
zakryto pole grzejne.

Uzyto nieodpowiedniego na-
czynia.

Uzy¢ odpowiedniego naczy-
nia. Patrz ,Wskazéwki i po-
rady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do pola
grzejnego.

Stosowacé naczynia o odpo-
wiednich wymiarach. Patrz
,Dane techniczne”.
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Problem Prawdopodobna przyczy- Srodek zaradczy

na

Wyswietla sie € oraz liczba.

Urzgdzenie wykryto btad. Wytaczy¢ urzadzenie i wig-

czyc je ponownie po 30 se-
kundach. Jesli wskazanie
wyswietli sie ponownie, nale-
zy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania. Po uptywie 30 se-
kund ponownie podtgczyé
urzgdzenie. Jesli problem
bedzie nadal wystepowat,
nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum

serwisowym.
Styszalny jest ciagly sygnat  Podtaczenie do sieci elek- Odtaczy¢ urzadzenie od za-
dzwigkowy. trycznej jest nieprawidtowe.  silania. Zwrocic sie wykwali-

fikowanego elektryka, aby
sprawdzit instalacje.

8.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy poda¢ dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy upewnic sie, ze

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model ITE42600KB
Typ 61 A2A 80 AD
Moc indukcyjna 2.8 kW
Nrseryjny .....ccoccveeene
AEG

9.2 Parametry pdl grzejnych

ptyta grzejna byta uzytkowana
prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze byc¢ ptatna nawet w
okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczgce obstugi klienta oraz warunkow
gwarancji znajduja sie w broszurze
gwarancyjne;j.

Numer produktu 949 597 551 00
220-240 V, 50-60 Hz
Wyprodukowano w Niemczech
2.8 kW

cex

Pole grzejne

Moc znamionowa [W]

Przednie

1400

Tylne

1400

Moc pol grzejnych moze w niewielkim
zakresie odbiega¢ od wartosci podanych
w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow

naczynia oraz materiatu, z ktérego
zostato wykonane.



10. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem t’:‘)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem :
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwréci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac¢ sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um

d

esempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que

tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em

a

parelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o maximo

partido do produto.
Visite o0 nosso website para:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catdlogos e informacdes

sobre assisténcia:

www.aeg.com/webselfservice
g Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicido originais para o seu
% aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pegas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

/N Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca

® Informacdes gerais e sugestdes
Informagées ambientais

S

ujeito a alteracdes sem aviso prévio.

1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instruges fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera
ser responsabilizado por ferimentos ou danos

r

esultantes de instalacdo incorreta ou utilizacdo
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incorreta. Guarde sempre as instrugdes num sitio seguro
e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 ou
mais anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

As criancas com idade entre 3 e 8 anos e as pessoas
portadoras de incapacidade profunda e complexa
devem ser mantidas afastadas do aparelho ou
constantemente vigiadas.

As criancas com menos de 3 anos de idade devem ser
mantidas afastadas do aparelho ou constantemente
vigiadas.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma
apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis poderao ficar
quentes durante a utilizacdo.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancas, esse dispositivo deve ser ativado.

A limpeza e a manutencéo bésica do aparelho ndo
devem ser efetuadas por criancas sem supervisdo.

1.2 Seguranca geral

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam
quentes durante a utilizacdo. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténcias de aquecimento.
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AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou éleos na
placa sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com dgua. Em
vez disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

ATENCAO: O aparelho ndo pode ser alimentado
através de algum dispositivo de comutacdo externo,
como um temporizador, nem pode ser ligado a um
circuito que seja ligado e desligado regularmente
pelo fornecedor de eletricidade.

ATENCAOQO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duragao tem de ser supervisionado continuamente.
AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos
sobre as zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

Néo utilize o aparelho antes de o instalar na estrutura
de encastre.

Nao utilize uma méaquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

Apds a utilizacdo, desligue a placa no respetivo
comando e ndo confie apenas no detetor de tacho.
Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desative o aparelho e desligue a ficha
da tomada elétrica. Se o aparelho estiver ligado a
rede elétrica diretamente numa caixa de derivacao,
desligue o disjuntor no quadro elétrico para desligar o
aparelho da alimentacdo elétrica. Em todo o caso,
contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.
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« AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham
sido concebidas pelo fabricante do aparelho de
cozinhar ou recomendadas pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes de utilizagdo, bem como as
protecdes de placa ja incorporadas no aparelho caso
existam. A utilizacdo de protecdes improéprias pode

causar acidentes.

2.1 Instalacéo

AVISO!
/ j \ A instalacido deste aparelho

tem de ser efetuada por
uma pessoa qualificada.

AVISO!
/ i \ Risco de ferimentos ou

danos no aparelho.

e Remova toda a embalagem.

e N3o instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

e Siga as instrugdes de instalacdo
fornecidas com o aparelho.

e Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
moveis de cozinha.

e Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas e
calcado de protecao.

e Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a
humidade cause dilatacdes.

e Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

e N3o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

e Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior ¢ suficiente para
permitir a circulagdo de ar.

e A parte inferior do aparelho pode
ficar quente. E necessario instalar um
painel de separacao feito de
contraplacado, material de armario

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

de cozinha ou outro material ndo
inflaméavel debaixo do aparelho para
evitar o acesso a parte inferior.

O painel de separacao tem de cobrir
completamente a area sob a placa.
Certifique-se de que o espaco de
ventilacdo de 2 mm entre a bancada e
a parte da frente do armario inferior
se mantém desobstruido. A garantia
nao abrange danos causados pela
falta de espaco de ventilacéo
adequado.

2.2 Ligacao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que os pardmetros
indicados na placa de caracteristicas
sdo compativeis com a alimentacéo
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligagdes de
cabo de alimentacéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacéo
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentac3o fique enredado.
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Certifique-se de que a proteccao
contra choque ¢é instalada.

Utilize a abracadeira de fixacdo para
libertar tensdo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada préxima.

N&o utilize adaptadores com varias
tomadas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacdo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacéo se estiver danificado.

As protecdes contra choques
elétricos das pecas isoladas e nao
isoladas devem estar fixas de modo a
ndo poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica
apenas no final da instalac3o.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apés a instalacao.

Se a tomada elétrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentacéo
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentacgao.
Utilize apenas dispositivos de
isolamento corretos: disjuntores de
protecdo, fusiveis (os fusiveis de rosca
devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

A instalacdo elétrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente elétrica em todos os polos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

AVISO!
/ h \ Risco de ferimentos,

queimaduras e choque
elétrico.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protetora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.

Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilacdo n&o ficam obstruidas.
Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue a zona de aquecimento
apos cada utilizagdo.

N&o confie apenas no detetor de
tachos.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de
aquecimento. Podem ficar quentes.
Nao utilize o aparelho com as mé&os
hdmidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente elétrica.
Isso evitara choques elétricos.

Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
inducdo quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em dleo
quente, o dleo pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e
exploséo

As gorduras e os 6leos podem
libertar vapores inflaméaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objetos quentes afastados das
gorduras e dos éleos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo dleo
muito quente podem causar
combustdo espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizagdo.

Nao coloque produtos inflaméveis, ou
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.



AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Nao cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

Nao cologue uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da
placa.

N&o deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao ative zonas de aquecimento com
um tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objetos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fun¢des como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

3.1 Antes da instalagdo

Antes de instalar o aparelho, anote aqui
as seguintes informacdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo do aparelho.

Numero de
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Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.
Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencao.

N3o utilize jatos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano
macio e himido. Utilize apenas
detergentes neutros. Nao utilize
produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objetos metélicos.

2.5 Assisténcia

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necesséario
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicdo
originais.

2.6 Eliminacgao

AVISO!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacgéo eléctrica
do aparelho e elimine-o.

3.2 Aparelho de encastrar

Utilize apenas os aparelhos de encastrar
apds a sua montagem nas unidades
encastradas adequadas e nas superficies
de trabalho, de acordo com as normas.

3.3 Cabo de ligagao

O aparelho é fornecido com um cabo
de ligacéo.

Se for necessario substituir o cabo de
alimentacdo por estar danificado,
utilize um cabo do tipo (ou superior):
HO5V2V2-F T min. 90°C. Fale com o
seu Centro de Assisténcia local.
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3.4 Colar o vedante -

1.

nstalagdo num balcao

Limpe o balcdo na zona da érea
cortada.

2. Cole atira vedante de 2 x 6 mm

fornecida na parte inferior do
aparelho, ao longo das extremidades
da vitro-ceramica. Néo a estique.
Faga com que as extremidades da
tira vedante fiquem no meio de um
dos lados do aparelho.

3. Acrescente alguns milimetros ao

comprimento quando cortar a tira
vedante.

4. Junte as duas extremidades da tira

vedante.

3.5 Montagem

f50

min. 1500 —

LI
min.

—
min.2mm___
A ¥
T P
t
= |
<20 mmg |t
t
& f I
min. 500 mm Sm(;nmm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

==
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JL

P
min. 500 mm

A B

12mm 57 mm /
28 mm 41 mm

38mm 31 mm

3.6 Instalacdo de mais de uma
placa

] Acessérios fornecidos: barra de ligacao,
silicone resistente ao calor, molde em

w borracha, tira vedante.

Utilize apenas silicone
especial resistente ao calor.

%/E’ Corte da bancada

(D Distdncia  minimo de 50 mm
a partir da
parede

Compri- 490 mm

mento

Largura a soma das larguras de apa-
relhos que instalar menos 20
mm

Exemplo:

360 mm |+ (360 mm| = [ 20 mm |=| 700 mm

é \( £
£ £
S S
i A ¥
Montagem
e Calcule as dimensdes corretas do
corte.

® Prepare o corte da bancada.
e Coloque os aparelhos numa
superficie macia (por exemplo, um
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cobertor) com a base virada para
cima.

No caso de Teppan Yaki, prenda a fita
de vedacdo fornecida a sua
extremidade inferior, ao longo da
extremidade externa da
vitrocerdmica. Aperte ligeiramente as
placas de fixagdo, nos orificios
adequados da estrutura de protecéo.
Coloque o primeiro aparelho no corte
da bancada. Instale a barra de ligacéo
sob o aparelho de modo a que
metade da sua largura continue a ser
visivel - ird suportar o proximo
aparelho.

B —
/— T\

Para o Teppan Yaki, aperte
ligeiramente as placas de fixacéo a
bancada a partir da parte inferior (nas
partes dianteira e traseira do
aparelho).

N

Coloque o préximo aparelho no corte
da bancada. Certifique-se de que as
extremidades dianteiras dos
aparelhos estdo ao mesmo nivel.

N
G

A
§

Prenda os aparelhos, que ndo o
Teppan Yaki, com molas de pressao.
No final, aperte os parafusos do
Teppan Yaki.

Utilize silicone para vedar as folgas
entre ambas os aparelhos e entre os
aparelhos e a bancada.

Prima com firmeza o molde em
borracha contra a vitro-cerdmica e
mova-o lentamente ao longo das
extremidades para retirar o silicone
em excesso.

Coloque alguma dgua com sab&o no
silicone e suavize as extremidades
com o seu dedo.

Nao toque no silicone até que
endureca, o que pode demorar cerca
de um dia.

Remova cuidadosamente o silicone
em excesso com um ldmina de
barbear.

Limpe a superficie de vidro.

4. DESCRICAO DO PRODUTO

4.1 Principais caracteristicas
do seu aparelho

quando prepara carne saida
directamente do frigorifico).
e Cada superficie de assar do

e A superficie de assar é composta por TeppanYaki é Unica porque é feita a

duas zonas, dianteira e traseira. Para
mais informacdes, consulte “Dados
técnicos”.

A superficie de assar consiste de 2
camadas de aco inoxidavel com uma
camada de aluminio entre ambas.
Tem uma elevada capacidade
térmica, o que evita uma diminuicéo
répida da temperatura (por exemplo,

ma&o por especialistas em moagem.
Diferncas nos padrdes de moagem
sdo normais e ndo afetam o
funcionamento do aparelho.

A ranhura a volta da extremidade:

— Diminui a temperatura a volta do
aparelho, o que lhe permite
instala-lo em diferentes tipos de
bancada de cozinha.
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— Absorve o calor e previne a e Os alimentos sdo aquecidos
expansao da superficie de assar diretamente na superficie de assar,
aquecida. com ou sem dleo. Pode também

— Recolhe pequenos restos de utilizar um recipiente.
alimentos e liquidos, que ficam e Asuperficie de assar aquece até a
faceis de remover apds cozinhar. temperatura de 180 °C em

e O visor apresenta a definicdo da aproximadamente 4 minutos. A
temperatura. O terméstato mantém a temperatura da superficie de assar
temperatura necessaria constante diminui de 180 °C para 100 °C em
para prevenir que os alimentos aproximadamente 25 minutos, e para
sobreaquegcam. Tal permite-lhe 60 °C em aproximadamente 60
cozinhar com pouca gordura o que minutos.
mantém os valores nutritivos dos
alimentos.

4.2 Disposicao da placa

Zona de assar
Painel de comandos
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4.3 Disposicao do painel de comandos

iEE DB @

L@J =_|

||
||
o

@

220

@ Para activar e desactivar o
aparelho.

(& Para activar e desactivar Bloqueio
ou Bloqueio de seguranca para
criancas.

: Mostrar a zona ativa.
® CountUp Timer Indicador.

Q Temporizador de contagem
decrescente Indicador.

4.4 OptiHeat Control
(Indicador de calor residual de
3 niveis)

AVISO!

Z/z/ - O calor residual
pode provocar queimaduras.

Os indicadores mostram o nivel do calor
residual das zonas de confecédo que esta
atualmente a usar. Quando a placa
estiver desativada, os indicadores

5. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em @ durante 1 segundo para
ativar ou desativar o aparelho.

A Para mostrar a temperatura e o
tempo.

@ Para seleccionar funcdes
Temporizador .

8 + /~ Para aumentar ou diminuir o
tempo.

a ol Para activar e desativar Limpeza.
Para definir uma temperatura 0-220.

continuam visiveis. Quando a placa
estiver suficientemente fria, estes
desaparecem. Os indicadores das zonas
de confecdo adjacentes também podem
acender-se, mesmo que ndo as esteja a
usar.

As zonas de aquecimento de indugdo
produzem o calor necesséario para
cozinhar directamente na base dos
tachos. A vitroceramica é aquecida pelo
calor dos tachos.

As barras de controlo acendem-se apds
a ativacdo do aparelho e apagam-se
apos a desativacao do aparelho.

5.2 Definir a temperatura

@

Cada zona de assar tem a sua propria
barra de controlo.

Pré-aqueca sempre a
superficie de assar antes de
cozinhar.



Para definir ou alterar a temperatura:

Toque no valor correto, na barra de
controlo, ou deslogue um dedo ao longo
da barra de controlo até chegar a
temperatura correta.

O visor pisca até a zona de assar atingir a
temperatura definida. Em seguida, é
emitido um sinal sonoro e o visor
apresenta a temperatura.

u
u
0 60 160 220
-

5.3 Temporizador

L) Temporizador de contagem
decrescente

Utilize esta funcao para definir o tempo
de funcionamento da zona de assar
apenas para uma sesséo de cozedura.

Defina a temperatura para a zona de
assar adequada e, de seguida, defina a
funcéo.

1. Toque em O para ativar a funcdo ou
alterar o tempo.
- nn -
Os digitos e UU e os indicadores +.
— do temporizador aparecem no visor.

[ fica vermelho e @ fica branco.

Se o temporizador ndo estiver definido,
todos os indicadores desaparecem apds
4 segundos.

2. Toque em T ou ™ para definir o
tempo (00 - 99 minutos).

Apds 3 segundos, o temporizador inicia

automaticamente a contagem

decrescente. Os indicadores ®+ e

desaparecem.g fica vermelho.
Quando o tempo terminar, é emitido um

i . .
som e UU fica intermitente. Para

desligar a funcéo, toque em .
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Para desativar a funcéo: toque em @ Os
indicadores 7 and — acendem. Utilize

—ou + para definir 00 no visor. Em
alternativa, defina o nivel de calor para 0.
Como resultado, soa um sinal e o
temporizador é cancelado.

® CountUp Timer
(Temporizador da contagem
crescente)

Pode utilizar esta funcdo para

monitorizar o tempo de funcionamento
de uma zona de assar.

Toque em @ duas vezes para ativar a
funcao.

O indicador @ fica vermelho, o
temporizador comeca a contar
automaticamente.

Para desativar a funcéo: toque em .
Quando o indicador acender, toque em

L) Conta-minutos

Pode utilizar esta funcdo quando o
aparelho estiver ativado mas as zonas de
assar ndo estiverem em funcionamento.

Para ver o painel de comandos, coloque

um recipiente numa zona de assar.

1. Toque em @ até o indicador Q
ficar vermelho, para ativar a funcao.

2. Toque em +ou— para definir o

tempo.
A funcdo comeca imediatamente apés 4

segundos. Os indicadores @ + e

desaparecem. [ fica vermelho.
Quando define a funcéo, pode remover
o recipiente.

Quando o tempo terminar, € emitido um
nan, . .
som e UU fica intermitente. Toque em

Q) para parar o sinal.

Para desactivar a funcdo: toque em .
Os indicadores 7 e — acendem-se.

G el .
Utilize ™ ou + para definir Uu no visor.
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Esta funcdo nao afeta o
funcionamento da zona de
assar.

@

5.4 (2 Bloqueio

E possivel bloquear o painel de
comandos enquanto o aparelho estiver a
funcionar. Isto impede uma alteracéo
acidental da temperatura.

@

Defina a temperatura em primeiro lugar.

Precisa de ativar a funcédo
para cada aparelho
separadamente.

Toque em & para ativar a funcdo.
O simbolo fica vermelho e intermitente.

Para desactivar a funcdo, toque em & o
simbolo fica branco.

Quando desligar o aparelho,
também desactivaré esta
funcao.

5.5 Bloqueio de seguranca
para criangas

Esta funcao evita o funcionamento
acidental do aparelho.

@

Ative o aparelho em primeiro lugar e ndo
defina qualquer temperatura

Precisa de ativar a funcédo
para cada aparelho
separadamente.

Toque em & até ficar vermelho para
ativar a funcéo.

A barra de controlo desaparece.
Desligue o aparelho.

Quando desligar o aparelho,
a funcdo continua ativa.

6. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

Para desativar a funcdo para apenas
um tempo de confecdo: Ligue o

aparelho com @. B acende-se. Toque

em (3 até ficar branco. As barras de
controlo aparecem. Defina a
temperatura dentro de 50 segundos.
Pode utilizar o aparelho. Quando

desligar o aparelho com OF funcéo
continua ativa.

Para desativar a funcdo
permanentemente:Ative o aparelho e
ndo defina qualquer temperatura. Toque

ern (8 até ficar branco. As barras de
controlo aparecem. Desligue o aparelho.

5.6 OffSound Control
(Desativar e ativar os sons)

Desligue o aparelho. Toque em ®
durante 3 segundos. O visor acende e

apaga. Toque em & durante 3
segundos. b0 oub !acende-se. Toque

no =+ do temporizador para selecionar
uma das seguintes opc¢des:

| . .
e b 1 ossons ficam desativados

e b0 - 0s sons ficam ativados

Para confirmar a selecdo, aguarde até
que o aparelho se desative
automaticamente.

Quando a funcdo esté definida para b |
pode ouvir os sons apenas quando:

® tocaem

e Conta-minutos chega ao fim

e Temporizador de contagem
decrescente chega ao fim

e coloca algo sobre o painel de
comandos.

6.1 Poupanca de energia

e Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a ligar.



e Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.

6.2 Oko Timer (Temporizador
Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da
zona de assar é desactivado antes que
soe o alarme do temporizador da
contagem decrescente. A diferenca no
tempo de funcionamento depende da
temperatura definida e da duracdo do
assado.

6.3 Preparar alimentos com o
TeppanYaki
Prepare os alimentos directamente na

superficie de assar, com ou sem éleo/
gordura. Também pode utilizar tachos e
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panelas, mas estes utensilios ndo
aquecem tdo rapidamente como um
aparelho de vitro-cerdmica ou um
aparelho a gas.

Pode cozinhar ou manter quentes
acompanhamentos ou molhos em tachos
ou panelas. Coloque o recipiente
diretamente na superficie de assar.

O fabricante ndo recomenda ferver
grandes quantidades de dgua na
superficie de assar (por ex., para cozer
esparguete).

Os ruidos s&o normais e néo
indicam qualquer avaria.

N&o coloque o recipiente no meio da
superficie de assar, para evitar um
aquecimento irregular. Fritar na juncéo
das zonas pode provocar um alourado
irregular (por exemplo, com panquecas).

6.4 Exemplos de modos de cozinhar

Utilizacdo de éleos e gorduras

Gordura / Oleo Temperatura maxi- Ponto de fumo de gordura/éleo
ma (°C) (°C)

Manteiga 130 175

Banha de porco 170 185 - 205

Gordura de vaca 180 205

Azeite - extra virgem 180 210

Oleo de girassol 200 225 - 245

Oleo de amendoim - 6leo 200 225-230

refinado

Oleo de coco 200 175

Quando a temperatura é demasiado
elevada, a gordura comeca a produzir
fumo. Esta temperatura denomina-se
"ponto de fumo”.

A tabela abaixo exibe exemplos de tipos
de alimentos e disponibiliza-lhe as
temperaturas ideais e sugere tempos de

cozedura. Os pardmetros podem variar
dependendo da temperatura, qualidade,
consisténcia e quantidade de alimentos.

@

Pré-aqueca sempre o
aparelho.

Alimento a cozinhar

Temperatura (°C)

Tempo/Conselhos

Peixe e crustaceos 140 - 160
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Alimento a cozinhar

Temperatura (°C)

Tempo/Conselhos

Filetes de salmao 160 8 minutos, virar apés 4 minutos.
Camaréao grande (sem casca) 140 6 minutos, virar apés 3 minutos.
Bifes de tubardo, com aprox. 160 10 minutos, virar apds 5 minutos.

2,5 cm de espessura

Linguado a moleira (frito em 140 8 minutos, virar apés 4 minutos, pri-

manteiga) meiro o lado claro.

Filetes de solha 140 6 minutos, virar apés 3 minutos.

Vitela 140 - 180

Costeletas de vitela 180 10 minutos, virar apos 5 minutos.

Medalhdes de vitela, 4 cm de 160 10 minutos, virar apds 5 minutos.

espessura

Bifes de vitela, 3a 4 cm de 160 6 minutos, virar apés 3 minutos.

espessura

Escalopes de vitela, natural 180 5 minutos, virar apés 2,5 minutos.

Tiras de vitela com molho de 180 6 minutos, virar apés 3 minutos. As

natas tiras de carne nao devem ficar cola-
das umas as outras.

Carne de vaca 160 - 180

Bife de vaca, muito mal pas- 180 2 minutos, virar apos 1 minuto.

sado

Bife de vaca cru 180 6 minutos, virar apés 3 minutos.

Bife de vaca médio 180 8 minutos, virar apds 2 minutos.

Bife de vaca - bem passado 180 8 minutos, virar apés 4 minutos. Sem
gorduras, o tempo de assar aumenta
aproximadamente 20%.

Hambdrguer 160 6 - 8 minutos, virar apés 3 - 4 minu-
tos.

Chateaubriand 160 e depois 100 Saltear a carne em éleo por todos os
lados (virar apenas quando a carne
se soltar do tacho). Finalizar num dos
lados durante 10 minutos (100 °C).

Porco 160 - 180

Medalh&es de porco 160 8 minutos, virar apés 4 minutos (de-
pendendo da espessura).

Bifes de porco 180 8 minutos, virar apés 4 minutos.

Escalopes de porco 160 6 minutos, virar apés 3 minutos.
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Alimento a cozinhar Temperatura (°C)  Tempo/Conselhos

. 160 8 - 10 minutos, virar diversas vezes.

Espetadas de porco 160 6 - 8 minutos, dourar bem todos os
lados.

Borrego 160 - 180

Costeletas de borrego 180 10 minutos, virar apos 5 minutos.

Filetes de borrego 160 10 minutos, virar apds 5 minutos. Os
filetes devem ser fritos em ambos os
lados.

Bifes de borrego 160 6 - 8 minutos, virar ap6s 3 - 4 minu-
tos.

Aves 140 - 160

Supremo de frango 140 8 - 10 minutos, virar apés 4 - 5 minu-
tos, sob uma tampa de tacho.

Tiras de peito de peru 160 6 minutos, virar diversas vezes.

Salsichas 160 Vire conforme necessario.

Ovos estrelados 140 Vire conforme necessério.

Crepes/omeletas 140 - 160 Vire conforme necessario.

Fruta 140 - 160 Vire conforme necessario.

Legumes 140 - 160 10 - 20 minutos, virar diversas vezes.

Legumes 140 - 160 10 - 15 minutos, sob uma tampa de

tacho (virar a meio do tempo).

Fritar arroz previamente cozi- 140 - 160

10 - 15 minutos, virar diversas vezes.

nhado
Fritar massa previamente co- 140 - 160 15 - 20 minutos, vire a meio do tem-
zinhada po.
1) Cozinhe previamente.
7. MANUTENCAO E LIMPEZA
AVISO! AVISO!

Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 Informacdes gerais

Limpe o aparelho apés cada utilizacéo.

Utilize sempre o acessério com a base
limpa.

Os objectos agugados e os
agentes de limpeza
abrasivos danificam o
aparelho.

Os utensilios de madeira, por exemplo,
espétulas, sdo perfeitamente seguros
para se trabalhar. Pequenos riscos ou



www.aeg.com

manchas na superficie ndo afetam o
funcionamento do aparelho.

7.2 Limpeza Fungao

AVISO!

Utilize sempre luvas de
protecdo enquanto limpar o
aparelho para preteger as
suas maos do calor.

1. Toque em m . Cada zona de assar é

regulada para 80 °C. O visor pisca
até que a temperatura atinja os 80
°C. A fun¢do bloqueia o painel de

comandos, mas nao o rrrr/

2. Quando a temperatura atingir os 80

°C, é emitido um sinal sonoro e o
painel de comandos fica
desbloqueado.

3. Cologue cubos de gelo numa das
zonas de assar um apds o outro
(também pode utilizar dgua fria).

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 O que fazer se...

Utilize uma espatula para retirar os
restos de alimentos. Lembre-se de
limpar também a ranhura em torno
do aparelho. Remova calcério ou
residuo de proteina branca utilizando
4cido citrico.

Seque o aparelho com um pano
limpo.

7.3 Limpeza com o aparelho

frio

1. Aplique um produto de limpeza na
superficie de assar e deixe fazer
efeito durante 5 minutos.

2. Remova os residuos de assado com
uma espatula.

3. Limpe o aparelho com um pano
humido.

4. Seque o aparelho com um pano
limpo.

5. Quando o aparelho estiver seco,

8. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

unte a superficie de assar com um
pouco de dleo alimentar.

Problema

Causa possivel

Solugéo

N&o consegue activar ou uti- O aparelho ndo esta ligado
a corrente elétrica ou ndo
estd ligado corretamente.

lizar o aparelho.

Verifique se o aparelho esta
ligado corretamente a cor-
rente elétrica. Consulte o di-
agrama de ligagao.

O disjuntor esté desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
eletricista qualificado.

Tocou em 2 ou mais campos Toque em apenas um cam-

do sensor em simultaneo.

po do sensor.

Existem manchas de dgua

Limpe o painel de coman-

ou gordura no painel de co-  dos.

mandos.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

O aparelho emite um sinal
sonoro e desactiva-se. O
aparelho emite um sinal so-
noro quando é desactivado.

Colocou algum objeto sobre
um ou mais campos do sen-
sor.

Retire o objeto dos campos
do sensor.

O aparelho desativa-se.

Colocou algum objeto sobre

O Campo do sensor @

Retire o objeto do campo
do sensor.

O indicador de calor residual
nao acende.

Uma zona néo estad quente
porque foi ativada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O recipiente é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Cologue o recipiente gran-
de numa das zonas de aque-
cimento de tras, se possivel.

N&o ha som quando toca
nos campos do sensor do
painel.

Os sons estdo desativados.

Ativar os sons.
Consulte "Utilizagdo diaria".

5 acende-se.

Bloqueio de seguranca para
criangas ou Bloqueio funcio-
nar.

Consulte "Utilizagdo diaria".

A barra de comandos pisca.

N3o existe qualquer recipi-
ente na zona ou a zona nao
esta totalmente coberta.

Cologue o recipiente na zo-
na para que cubra totalmen-
te a zona de assar.

O recipiente ndo é adequa-

do.

Utilize um recipiente adequ-
ado. Consulte “Sugestdes e
dicas”.

O diametro da base do reci-
piente é demasiado peque-
na para a zona.

Utilize um recipiente com as
dimensdes corretas. Consul-
te os "Dados técnicos".

E e um ndmero acendem-
-Se.

Existe um erro no aparelho.

Desative o aparelho e ative-
-0 novamente apos 30 se-
gundos. Se se ligar nova-
mente, desligue o aparelho
da corrente elétrica. Apds 30
segundos, ligue o aparelho
novamente. Se o problema
continuar, entre em contacto
com um Centro de Assistén-
cia Técnica Autorizado.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Pode ouvir um som constan- A ligagdo elétrica ndo esta

te. correta.

Desligue o aparelho da to-
mada eléctrica. Peca a um

eletricista qualificado que

verifique a instalacao.

8.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucao...

Se ndo conseguir encontrar uma solucéo
para o problema, contacte o seu

fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Certifique-se de
que utilizou a placa correctamente. Caso

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo ITE42600KB
Tipo 61 A2A 80 AD
Inducdo 2.8 kW

N.° de série .................
AEG

contrério, a manutencdo efectuada pelo
Técnico do Servico de Assisténcia ou
pelo fornecedor ndo seré gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrucdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condicdes da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

PNC 949 597 551 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Fabricado na Alemanha
2.8 kW

cex

9.2 Especificacdes das zonas de assar

Zona de assar

Poténcia nominal [W]

Dianteira

1400

Traseira

1400

A poténcia das zonas de assar pode ser
ligeiramente diferente da indicada na

tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saide
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o

simbolo Ejuntamente com os residuos
domésticos. Cologue o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.
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