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1. OVLADAC VYBERU 2. ANALOGOVE HODINY 4.LED KONTROLKA
Pro zapinéni trouby vybérem . TERMOSTATU/PREDEHREVU
funkce. Prejete-li si troubu 3. OVLADAC TERMOSTATU Zapina se béhem faze vyhtivani

vypnout, otocte do polohy ().

Otocenim nastavite pozadovanou
teplotu.

trouby. Po dosazeni pozadované
teploty zhasina.
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PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

ROST

Pouzitl: k peceni pokrm
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
7aruvzdorné nadobi

PouZitf: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového Eeéiva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolfujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

OTOCNY ROZEN*

=

K rovhomeérnému propecent
velkych kust masa a dribeze.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI
Vlozte mfizku horizontalné zasunutim do vodicich
rosta, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otoCena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napt. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zpUsobem
Jako rost.

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnénf vkladanf
a vyjmuti pfislusenstvi,

PLECH NA PECENI*

4 ~_
4 Z S
4 .
4

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoZ i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

* Dostupné pouze u urcitych modelU.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stredisku si mUzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH
VODICICH MRIZEK

- Pfejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: bo¢ni vodici mrizky Ize nyni
vyjmout.

- Pfejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasunite je do vnitini ¢asti trouby a poté
posurite smérem doll do polohy pro usazeni v dolni
casti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI
U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunte
smérem dold, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mrizce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mrizky v rdmci stejné vyskové

urovné.

Upozornénf: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
urovné.

POUZITIi OTOCNEHO ROSTU (POKUD JE VE VYBAVE)

Jehlou propichnéte maso uprostied (drlibez omotejte
provazkem) a navléknéte na ni maso tak, aby na
vidlici drZzelo pevné a nemohlo klouzat. Zatlacte
druhou vidlici na jehlu a navléknéte tak, aby maso
drzelo pevné na misté. Pro zajisténi ve spravné
poloze utdhnéte upevnovaci sroub. Vlozte konec

do vyklenku, ktery je soucasti vnitfni ¢asti trouby

s

a zakulacenou ¢ast podeprete prislusn

Upozornéni: Pro zachyceni $tav v pribéhu grilovani umistéte
dospod odkapavaci plech a do néj napustte 500 ml vody.
Aby nedoslo k popalenf v pfipadé, Ze je jehlice horka,
manipulujte s ni pouze pomoci plastove rukojeti (kterou je
tfeba pred zapocetim vafeni odstranit).

Pouziti tohoto pfislusenstvi je povoleno pouze v kombinaci
s funkci Turbogril.
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela
bézny jev. Pfed zapocletim vareni tedy doporucujeme
zahtat troubu prazdnou za ucelem odstranéni
jakéhokoli pfipadného zapachu. Z trouby odstrante
vsechny ochranné kartény nebo félie a vyjméte rovnéz

i veSkeré uvnitf ulozené pfrislusenstvi.

Nejlépe zvolte funkci ,Tradi¢ni foeéenl’” a zahtejte
troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna. Dodrzujte
instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Uvédomte si prosim: PFi prvnim pouZiti trouby
doporucujeme prostor vétrat.

FUNKCE A KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolite otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce.

O VYPNUTO
Slouzi k vypinani trouby.
@ OSVETLENI
=" SlouZi k zapnuti osvétleni trouby.
@ TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.
FUNKCE ,DIAMOND CLEAN” (jen u nékterych
model()

Diky pusobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto
Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Tuto funkci
se doporucuje aktivovat pouze v pripadé, Ze trouba
neni zahfata a dale po naliti 200 ml vody na dno
trouby. Nastavte ¢asovac na 30 minut a teplotu na
90 °C. Po ukon¢eni peciciho cyklu Vﬁ(vl ejte priblizné
15 minut pfedtim, nez otevrete dvifka.

TRADICNI PECENI

= Pro peceni masa, kolacu s tekutou naplni
uprostied na jedné urovni. Tato funkce poskytuje
rovnomérné propecenou svrchni i spodni stranu.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabu a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli uroven dospod rostu a pfidejte
500 ml pitné vody.

TURBOGRIL
K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd,
kufat). K zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme
ouzivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
teroukoli uroven pod rostem a pfidejte 500 ml pitné
vody. Grilovaci jehlu (je-li soucasti) Ize pouzivat timto
zpusobem.

ROZMRAZOVANI
*~ Pro rychlejsi rozmrazeni jidla.

HORKY VZDUCH

Pro pfipravu raznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné (maximalné trech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému pienosu vini mezi jednotlivymi jidly.

SPODNI OHREV

Uzite¢né k peceni spodni vrstvy pfipravovaného

pokrmu dohnéda. Tato funkce je také doporucena
pro pomalou pfipravu pokrmu, k zavérecné tepelné
upravé Stavnatych pokrmu a k zahustovani omacek.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

FUNKCE ,DIAMOND CLEAN” (je-li ji model vybaven)

K aktivaci funkce ,Diamond Clean” nalijte 200 ml
pitné vody na dno trouby, poté otocte ovladac vybéru
a ovladac termostatu na ikonu .

.ANALOGOVE HODINY
NN 1. Ikona zac¢atku doby
peceni
2. lkona konce doby peceni

3. Ikona nastaveni
minutniku

4. Korunka hodin

5. lkona nastaveni denni
doby

.NASTAVENiI DENNi DOBY

Stisknéte korunku hodin ¢tyfikrat, dokud nezacne
na displeji blikat ikona & ."Oto¢enim korunky
hodin nastavte spravny ¢as a nasledné jej potvrdte
stisknutim korunky hodin.

Uvédomte si prosim: Cas bude pfi prvnim pouziti a v pfipadé
preruseni napajenf vzdy tfeba nastavit znovu.

.NASTAVENI DOBY PECENI

Chcete-li nastavit délku, je tfeba definovat konec
peceni. Po vybéru funkce a nastaveni potiebné
teploty stisknéte korunku hodin dvakrat, dokud na
displeji nezac¢ne blikat ikona 43 . Otocenim korunky
hodin nastavte konec peceni a nasledné nastavte
dobu peceni. Stisknutim korunky hodin potvrdite

a spustite peceni: po uplynuti doby peceni zazni
zvukovy signal a za¢ne blikat ikona &3 .

Uvédomte si prosim: Nejkratsi nastavitelny ¢as jsou dvé
minuty. Chcete-li ovéfit nastaveni konce doby peceni,
stisknete béhem peceni korunku hodin jednou. Chcete-li
zrusit nastaveni pred koncem, podrzte korunku stisknutou po
dobu 5 sekund: Trouba se automaticky vrati do manualniho
rezimu peceni. Kdyz je peceni dokonceno, podrzte korunku
hodin stisknutou po dobu péti sekund, ¢imz vypnete
zvukovy signal. Nasledné stisknéte korunku jesté jednou,
¢imz zrusite véechna nastaveni a vratite se k manualnimu
rezimu peceni.
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.PROGRAMOVANI PECENI

Zacatek funkce je mozno odlozit pomoci nastaveni
Casu zacatku peceni. Po zvoleni vhodné funkce

a nastaveni prislusné teploty stisknéte korunku pouze
jednou. Na displeji za¢ne blikat ikona © : Otocte
korunkou hodin a nastavte pozadovany ¢as zacatku
peceni. Stisknutim korunky jej nasledné potvrdite. Na
displeji zacne blikat ikona & : Otocte korunkou hodin
a nastavte pozadovany ¢as konce peceni. Stisknutim
korunky program spustite. Obé ikony © a & budou
svitit az do konce cyklu peceni.

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnutd, analogové hodiny lze
pouzivat jako minutku. Pokud chcete funkci spustit,
ujistéte se, Ze je trouba vypnuta, a poté trikrat
stisknéte korunku hodin: na displeji za¢ne blikat ikona
. Otocte korunkou hodin a nastavte pozadovanou
délku. Stisknutim korunky nasledné spustite casovac:
Po uplynuti nastaveného ¢asu vas upozorni zvukovy
signal.

Uvédomte si prosim: Nejkratsi nastavitelny cas jsou

dvé minuty. Chcete-li vypnout ¢asovac pred koncem
nastaveného c¢asu, podrzte korunku stisknutou po dobu

5 sekund. Zvukovy signal vypnete jednim stisknutim korunky.

TABULKA TEPELNE UPRAVY

3. PREDOHREV

Poté, co je tato funkce jednou aktivovana, zapne

se LED kontrolka termostatu, coz signalizuje, ze byl
zahajen proces predehrevu.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz signalizuje, Ze trouba dosahla nastavené
teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Uvédomte si prosim: VlozZeni jidla do trouby pfed
dokoncenim predehfivani muze mit negativni vliv na
konecny vysledek pfipravy pokrmu.

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte
ovladacem vybéru a knoflikem termostatuna 0 a @ .

- - TEPLOTA DOBA TRVANI ROST
RECEPT FUNKCE PREDEHREV . % .
¢ UNKC D (°C) (MIN) A PRISLUSENSTVI
3
@ Ano 150-175 35-90
a1
Kynuté kolace / kolace z piskotového tésta 4 1
~
Ano 150-170 30-90 A ~ -
— 3
A 150-1 -
PInéné mouéniky £ no 50-190 30-85 Lo
(tvarohovy kola¢ ,cheesecake”, zavin, ovocny kold¢) ~ 4 1
(5 Ano 150-190 35-90 S Py
= Ano 160-175 20-45 3
—
Susenky / drobné cukrovi 4 ]
Ano 150-175 20-45 i m——
@ Ano 175-200 30-40 3
T
Odpalované pecivo 4 ]
Ano 170-190 35-45 .
3
@ Ano 100 110- 150
—r
Snéhové pecivo 4 ]
~
Ano 100 130-150 —n
@ Ano 190-250 12-50 3
Pizza / chléb / chléb ,focaccia” a ]
~
Ano 190-250 20-50 i e——
3
@ Ano 250 10-15 1 j
Mrazena pizza 4 ]
~
Ano 250 10-20 e—lr
— 3
A 175-2 -
Slané kolace EN no 5-200 35-55 —
(zeleninové, quiche) ~ 4 1
(5 Ano 175-190 45-60 S Py
@ Ano 175-200 20-30 3
—
Pedivo z listového tésta 4 ]
Ano 175-190 25-45 e
Lasagne / flan (peceny puding) / zapékané 3
A 200 45-65
téstoviny / cannelloni @ no A
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. CS

- = TEPLOTA DOBA TRVANI ROST
RECEPT FUNKCE PREDEHREV ©C) (MIN) A PRISLUSENSTVi
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg @ Ano 200 80-110 ! 3 j
Kuie/kralik/kachna 1 kg = Ano 200 50-100 ‘ 3 |
Krita/husa 3 kg @ Ano 200 80-130 \ 2 i
Pecenaryba /v papiloté 3
(flety, veelku) @ Ano 175-200 40-60 _J
PInéna zelenina — 2
ES A 175-2 -
(raj¢ata, cukety, lilky) ne 5-200 50-60 L
2 1
. . . — - 200 55—70 * Meseeen ~ E::ﬁ
Pecené kure 1-1,3 kg 5 :
— 250 60-80 / 1 ;
Topinky @ - 200 2-5 -\...5...'-
Rybi filety / Fizk 200 20-30* 4 3
ybi filety / fizky @ - B Aurnnd LRSSV |
Klobasy / kebaby / @ M 5 4
zebirka / hamburgery 200 30-40 EOTERTE AR ) VS
. . <~ 3
Krvavy rostbif 1 kg - 200 35-45 ** —r
Jehné&di kyta / kyty - 200 60-90 ** Lo
Pecené brambory - 200 45-55 ** \ 3 |
L . . <~ 3
Zapékana zelenina - 200 20-30 —r
N 4 1
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** e :
N 4 1
Maso a brambory Ano 200 45-100 *** —1r | j
. > 4 1
Ryby a zelenina C5 Ano 175 30-50 *** a—r | j
*V poloviné doby peceni jidlo obratte.
**\/e dvou tfetinach pecenfjidlo obratte (v pfipadé potieby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich pozadavcich.
<<~ -_— ~
IS &
Tradi¢ni Gril Turbogril Tradi¢ni peceni Horky vzduch
[ ~ [V ===V e J ~ / M
PRISLUSENSTVI gici svaci ¢ny rozef
) Pecici pllech nebo odkapavaci Plesh/ Odkapavaci plech / .Oto.c.?y rozen Odkapavaci plech
Rost dortova forma na plech na pecenina (je-li jim model

rostu rostu

UZITECNE RADY

plech na peceni s 500 ml vody

vybaven)

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a troven,
kterou je treba pouzit pro ptipravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla
do trouby bez doby pfedehfevu (je-li nutny). Teploty
a doby peceni maji pouze orientacni charakter,
nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého
Eh’slu.%enstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené
odnoty a neni-li jidlo dostate¢né propecené,
teprve pak tyto hodnoty zvyste. Pouzijte dodané
pfislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové
dortové formy a plechy na peceni. MiZete pouZit také
nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” m{zete najednou
péct riznd jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu ﬁeéeni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na rdznych drovnic
drazek. Jidlo vyZaduijici kratsi dobu peceni vyjméte
drive a jidlo s del$i dobou peceni ponechejte jesté

v troubé.
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni cistice.
spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutrdlniho cisticiho prostfedku. Otfete suchym
hadfikem.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pired provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

« Nepouzivejte korozivni nebo abrazivni Cistici
prostiedky. Jestlize se tyto prostiedky presto
nedopatfenim dostanou do styku s troubou,
ihned potfisnény povrch otfete vlhkym hadfikem
z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout

a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepl3,
aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny nebo
zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu vytvoreného

v dUsledku peceni jidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytiete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

« Aktivujte funkci ,Diamond Clean” pro optimalni
¢isténi vnitfnich povrchu. (Je-li ve vybave.)

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Pro usnadnéni Cisténi Ize dvitka vymontovat z pant(.

PRISLUSENSTVI

« lhned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostiedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym karta¢kem nebo houbi¢kou na nadobi.

CISTENI KATALYTICKYCH PANELU
(POUZE U NEKTERYCH MODELU)

Tato trouba mUize byt vybavena specidlnimi
katalytickymi vlozkami, které usnadnuji ¢isténi vnitini
casti trouby diky specialnimu samocisticimu povrchu,
jez je vysoce porézni a schopny pohlcovat mastnotu
a necistotu. Tyto panely jsou upevnény k vodicim
mpiizkam: Pfi vkladani a nasledném upevnovani
vodicich mrizek dbejte na to, aby hacky na horni asti
zapadly do pfislusnych otvorud v panelech.

Pro co nejleﬁéi vyuziti samocisticich vlastnosti
katalytickych panel doBoruéujeme zahfivani

trouby na 200 °Cfpro dobu pfiblizné jedné hodiny
prostrednictvim funkce ,Tradi¢ni peceni”. V této dobé
musi byt trouba prazdna. Poté, pred odstrariovanim
veskerych zbytkd jidel pomoci jemné houbicky,
nechejte troubu vychladnout.

Uvédomte si prosim: PouZivani agresivnich nebo abrazivnich
Cisticich prostredkd, drsnych kartackd, dratének nebo sprejd
do trouby by mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho
samocistici vlastnosti.

Potfebujete-li nahradni panely, obratte se na nase stfedisko
poprodejnich sluzeb.

VYMENA ZAROVKY TROUBY
1. Odpojte troubu od zdroje energie.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji
a nasroubujte kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Uvédomte si prosim: Pouzivejte pouze halogenove
zarovky T300 °C, 20-40 W/230 V typu G9. Zarovka,
kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena

pro domaci spotfebice a neni vhodna pro vieobecné
osvétleni mjstnosti v doméacnostech (smérnice EU
244/2009). Zarovky lze zakoupit v servisnim stfedisku.

— Pouzivate-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstt je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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POSUNTE HORNIi TOPNE TELESO NiZE 3. Zpét ho vrétite tak, ze ho zvednete nahoru

(POUZE U NEKTERYCH MODELU) a pfitom mirné pfitahnete smérem k sobé.
1. Odstrante bo¢ni vodici miizky. Zkontrolujte, zda lezi na bo¢nich drzacich.

2. Topné téleso lehce povytahnéte smérem ven
a posunte dold.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK 3. Dvitka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubég,

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete nasmeérujete hacky pantd oproti jejich usazeni
a posouvejte zapadky smérem dol(, dokud a do pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.
nedojde k jejich odjisténi. 4

Dvitka posunte smérem dolU a poté je zcela
otevrete. Posunte zapadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli
doll az na doraz.

2. Dvitka dobfe uzavfete.
Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité

z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.  |ehce zatlacite (pouze u nékterych modelc).

\

5. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou
v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu
tak neni, vyse uvedeny postup opakujte. Pokud
dvitka spravné nefunguji, mohou se poskodit.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pfi¢ina Reseni
Trouba nefunguije. Pferuseni na éH'em’. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
Odpojeni od elektrické site. pfipojena k elektrickému napajent.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
porucha stale trva.

Zobrazeny dennf ¢as je nespravny. Pferuseni napdjent.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni. Musite znovu
nastavit denni ¢as postupem uvedenym v kapitole
Kazdodenni pouZzivani.

Dvitka dobfe nedoviraji. Bezpecnostni zarazky jsou
v nespravné poloze.

Dodrzte nasledujici pokyny pro demontaz

a opétovné nasazeni dvifek, které jsou uvedené

v oddile,Cisténf a udrzba’, a ujistéte se, ze se
bezpecnostni zarazky nachazejf ve spra’vné poloze.

z nasi webové stranky docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kodu,
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produktu.

Zasady, standardni dokumentaci a doplnujici informace o produktu ziskate:

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pri
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku
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