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WHOOPMALUA O
BE3OMNACHOCTU

NMPOYTUTE U COBNTIOQANTE

Mpexpe yem Nonb3oBaTbCA NPUOOPOM, MpoYTUTE
[aHHYI0 MHCTPYKLUMIo o 6e3onacHocTn. CoxpaHanTe
ee nog, pyKon ana obpalleHns B byayLiem.

B HacToAWen MHCTPYKUMM M Ha camom npubope
COAEPXATCA BaXKHble YKa3aHWA Mo 6e30nmacHOCTW.
x Heob6XoaMMOo NPoYECTb U BbINOMHATL MOCTOAHHO.
13roToBuTENbCHUMAETCCEOABCAKYIOOTBETCTBEHHOCTD
3a NoCNefCTBUA HeCOOMIOAEHNA HACTOALLMX YKa3aHWIA
no 6e30nacHOCTN, HeHaaneXXallero WUCrosib30BaHWA
npunbopa nnu HenpaewbHble paboune HaCTPOMKM Ha
nynbTe ynpaBneHus.

BHAMAHWME! Mpubop u ero AOCTynHble 4actu
HarpeBaloTCA B NpoLecce ucnonb3obaHua. Cobniogante
OCTOPOXXHOCTb BO M36eXKaHMe MPUKOCHOBEHMA K
HarpeBaTeflbHbIM 3nieMeHTam. [letTn mnagwe 8 net
MOTYT HaxOAWTbCA PAAOM C MPUOBOPOM TOMbKO MoA
MOCTOAHHBIM MPUCMOTPOM B3POCbIX.

A BHAMAHUE! Ecnu  NoBepXHOCTb  BapOYHO
MaHenu TPEeCHyNa, He Wucnonb3ynTte npubop -
ONacHOCTb MOPAXKEHNA NEKTPUUYECKMM TOKOM.
ABHUMAHUE! Bo u3bexaHue noxapa He
OCTaBNANTe NpegMeTbl Ha BApOYHOW NaHeNun.

M\ OCTOPOXHO! [lepuTe Noa KOHTPOEM NpoLiecc
NPUroTOBEHNA NULLM. KpaTKOBPEeMEHHbIN npouecc
npurotToBneHna TpebyeT NOCTOAHHOIO HabnloaeHUA.
&\ BHUIMAHUE! OctaBneHne BapouHoli naHenu 6e3
NPCMOTPA NPV NPUrOTOBMEHN 611104 Ha Macs1e Unn
XMpe OMnacHO - OMAacHOCTb MnoXapa. He nbiTanTech
TYWNTb BO3ropaHmne BOZOW: BblKouMTe Nprbop u
HaKpoWTe Nnamsa KPbILLKOW NV NPOTUBOMOXaPHbIM
MOKPbIBASIOM.

M\ He vicnonb3yiiTe BapouHyio NaHenb B KauecTse
paboyein noBepxHOCTU WK onopsbl. [depxute
ogexay u gpyrve roptoune npegmetbl BAanu OT
Nprbopa, NOKa BCE €ro YacTV MOSTHOCTBIO HE OCTbIHYT
- OMACHOCTb NoXKapa.

M He knagute metannuueckue npeameTbl, Takue
KaK HOXW, NOXKKM, BUJKU, KPbILLIKK, Ha MOBEPXHOCTb
BAPOYHOW NaHeNN, Tak Kak OHM MOTYT HarpeTbca [0
OYeHb BbICOKOW TemnepaTypbl.

M\ He paspelwante maneHbkum getam (0-3 ner)
nogxoautb K npubopy. detn B BO3pacTe oT 3 A0
8 NeT MoryT HaxoAMTbCA PAAOM C MPUOOPOM TOSNbKO
NoA, MOCTOAHHBIM NPUCMOTPOM. [leTn, HaumHaa ¢
8-netHero BoO3pacTa, NMUa C OrPaHUYEHHbIMU
bu3nyeckMY, CEHCOPHbIMA WM YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMM 1 LA, HE UMELOLLE JOCTAaTOYHbIX
3HAHWUI N HABbIKOB, MOTYT NOJNb30BaTbCA NPUOOPOM
TONMbKO MNOA MPUCMOTPOM WA MOC/e TOro, Kak
nosyyat yKazaHus no 6e30nacHOMY UCMOSIb30BaHNIO
nprbopa 1 OCO3HAIT MMeloLWMecsa onacHoCcTh. He

Nno3BONANTE AETAM Urpatb C npubopom. [letn He
LOMKHbI OCYLLIECTBATD YMCTKY U YXOZ 3a Nprbopom
6e3 Haj30pa CO CTOPOHbI B3POCSIbIX.

M\ Tocne ncnonb3oBaHKA BbIKMIOUMTE 30HY HarpeBa
CMOMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLIEN PYUKW, HE MolaranTechb
Ha JeTeKTop nocyabl.

MCNOJIb3OBAHUE NO HA3BHAYEHUIO

&\ OCTOPOXHO! laHHbIN Npu60op He NpeaHa3HaueH
AnA  paboTbl C  ynpaB/ieHMEM OT  BHELUHEro
nepeKksnioyaloLero YCTpoCTBa, Takoro Kak Tanmep,
WK NyNbTa AUCTAHLUOHHOIO YNpaBneHus.

M\ JlanHbit  npubop  npeaHasHaueH A
MCMOMb30BaHNA B  AOMAaWHMX W aHaNOMMYHbIX
YCNOBMAX, Hanpumep: KyxHu AnA pabOTHMKOB Ha
dabpukax, B oducax u Apyrux opraHvsauusax;
[lePEBEHCKNE TOCTEBble [JOM3; HOMepa oOTesnen,
MoTenen 1 npoyve 3aBefeHnsa roCTUHUYHOIo TuMa.
A\ 3anpewjaetca ncnonb3osatb NPMGOP ANA NOGLIX

opyrux — uenem (Hanpumep, pna  oborpesa
NoMeLeHWUN).
M JlanHblll  nNpubop He  npedHasHauyeH  AnA

NpodeccnoHanbHOroncnob3oBaHUA. Hemcnonbynte
Npubop Ha OTKPbLITOM BO3AYyXe.

YCTAHOBKA

MN]Ina nepemelyeHna 1 ycTaHOBKM npuibopa
TpebyeTcA yvactme ABYX wnn 6Gonee u4enosek -
onacHocTb TpasMm. [pu pacnakoBke M YCTaHOBKe
cnegyeT UCMONb30BaTb 3alyMTHble MepyaTku BO
n36exaHvie Nope3oB.

A\ YctaHOBKY, B TOM Uiicne NofKmioyeHme K cucteme
BOAOCHAGXeHNs (NpU  Hanuuuy) W BbINOSIHEHUE
3NEKTPUYECKNX COEAMHEHNI, a TakXe PEMOHTHbIe
paboTbl JOMKEH BbINOMHATL KBaNMUUMPOBAHHDIN
nepcoHan. 3anpewaeTcA PeMOHTUPOBaTb WX
3aMeHATb YacTn NPMO0PA, 3a UCKIIOYEHNEM CITYYaEB,
0CO60 OroBOPEHHbIX B PYKOBOACTBE MOJIb30BATENA.
He paspelarnite getam noaxoautb 65M3KO K MecTy
yCTaHOBKW. [Tocne pacnakoBku nprbopa nposepbTe
€ro Ha npegmeT BO3MOXHbIX NOBPEXAEHNIN BO BPeEMA
TPaHCNOPTUPOBKN. B cnyuae obHapy»keHus npobnem
obpallanTecb K NpogasLy U B OAVKaNLWnM LEeHTP
nocnenpoaaxHoro obcnyxmeaHus. llocne yctaHOBKM
OTXOAbl  YMAKOBOYHbIX  MaTepuanoB  (MNacTuk,
MeHoNacToBble AeTanu U T.4.) AOMMHbI XPAHUTLCA B
HeJOCTYNHOM [AnAa [eTe mecte BO u3bexaHue
OMacHOCTM yaylweHus. MNepen BbiNOMHEHNEM NOObIX
onepauuin No YCTaHOBKe OTKounMTe npubop OT
3/1eKTPOCETU-OMACHOCTb MOPAXKEHMAINEKTPUYECKNM
ToKOM. [pn ycTaHOBKe cobnoparite OCTOPOXKHOCTb,
yToObl He NOBpPeauTb CETEBOW LUHYP KOPMyCcoM
npubopa - OMacHOCTb MoXKapa W MOPaAKEHUS
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3NEeKTPUYECKMM TOKOM. He BKkntouyante npubop go
3aBepLUEHMA YCTAHOBKMN.

M TMpexpe yem BcTpanBaTb NPUGOP, BbIMOAHTE
BCe CTONAPHble PaboTbl, yaanuTe BCe CTPYXKK U
ONUIIKMN.

A\ Ecnn nprbop ycTaHaBnMBaeTCA He Haj Iy XOBKOW,
pa3MecTuTe OTAeNALYo NaHesb (He BXoAWT B
KOMMEKT MOCTaBKW) B MebGenbHOM mopyne Mof,
nprnbopom.

JIEKTPUYMECKAA BE3ONACHOCTDb

M [Ina nprvbopa AomkHa 6bITb NpeaycMOTpeHa
BO3MOXKHOCTb OTKJ/IIOYEHNA OT SNEKTPOCETU NyTeM
OTCOeAMHEHMA BUKN OT PO3ETKU (€CN K HEN eCTb
[OCTYM) WAM  C  MOMOLLBbIO  MHOFOMOJSIIOCHOMO
BbIK/tOYaTeNA, YCTaHaB/MBAEMOro [0 PO3ETKM.
Mpnbop pomkeH 6bITb 3a3eM/IEH B COOTBETCTBUM C
HaLUMOHANbHBbIMN  CTAaHAAPTAMK  SMIEKTPUYECKON
6e30MacHOCTW.

M He vcnonb3yitTe yanuHuTeny, passeTButent u
nepexogHuKkn. [locne 3aBeplUeHMA  YCTAHOBKM
3NeKTpUYeCKMe KOMMOHEHTbl  AO/MKHbI  CTaTb
HegoOCTYNHbI AnA nonb3oBatens. He npukacanTecb
K Nprbopy MOKPbIMW PyKaMn UK eCAn Bbl CTOUTE
60crkom. He nonb3yntecb Npubopom, ecnm y Hero
MOBPEXAEHbl CETEBOW LUHYP WA BWMKA, €C/IN OH
HencnpaBeH wnuM Obin NOBPEXAeH BCeacTBue
yaapa unm nageHus.

/N\B cnyyae noBpexaeHWA CETEBOrO ILUHypa BO
n36exkaHne BO3HVMKHOBEHMA OMACHbIX CUTYaUMUiA OH
LOMKeH ObITb 3aMeHEH NPOU3BOAUTENIEM, COTPYAHUKOM
CEPBUCHOTO  LEHTPa WM KBaNMPUUMPOBAHHbBIM
CreuranmncToM-onacHOCTbNOPaXEHNAINEKTPUYECKIM
TOKOM.

YNCTKA N yXxopn

&\ BHVIMAHVIE! Mepep npoBeeHeM TEXHUYECKOTO
obcnyknBaHuA npmnbopa ybeantecb B TOM, UTO OH
BbIKJIIOUEH 1 OTCOEAMHEH OT 3M1eKTPOCETU; HMKOrAa
He WCNoNb3ynTe MAPOOYUCTUTENN - OMACHOCTb
MOpPaXKeHNA NEKTPUYECKM TOKOM.

A\ Henonb3yiitecbabpasviBHbIMVINKOPPO3VIOHHBIMM
MOIOLMMIN CPeACcTBaMM, OYNCTUTENAMMN Ha OCHOBE
Xn10pa U MeTAJINYECKMM MOYASIKaMU.
YTUNU3ALNA YTAKOBOYHOIO MATEPUAJIA

YNaKkoBOUHbIV MaTepUan JOMYyCKAeT MOJHYI0 BTOPUYHYIO NepepaboTKy, o
19, A

yem cBMaETENbCTBYET CMMBON &@.

PasnnuHble 4acTM YNaKOBKM AOMKHbI GbiTb YTUAM3MPOBaHbI B MOSIHOM
COOTBETCTBUAM C AENCTBYIOWMUMY MECTHBbIMYA HOPMaMy MO YTUAK3aLum
OTXOA0B.

YTUNN3ALUUA BbITOBbIX MPUBOPOB

[laHHbIi NprGOp M3roTOBNEH 13 MaTepuanos, NPUIroAHbIX K nepepaboTke
WY MOBTOPHOMY MCMOJIb30BaHNMIO. YTUNM3MPYIATE NPUOOP B COOTBETCTBUN
C MeCTHbIMW MpaBunamy  yTuamMsauuyM OTXOAO0B. [lOoMOSHWTENbHYO
MHPOPMAaLIMIO O MPaBMNax 0bpaLLeHs C NEKTPOOLITOBbIMM NPrGopamMu, UX
YTUAN3aLMM 1 NepepaboTike MOXKHO NOMYUNTb B MECTHBIX FOCYapPCTBEHHBIX
opraHax, cy»K6e c6opa ObITOBbIX OTXOAOB WM B MarasvHe, rae 6bin
npuobpeTeH Npubop. [JaHHbIl NpMbOp HeCeT MapKNPOBKY B COOTBETCTBUN
c EBponeiickon inpektnson 2012/19/EC no yTunusaumm snekTpuyeckoro
1 3N1eKTPOHHOro o6opynosaHus (WEEE).

|
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ObecneunB NpaBUbHYIO YTUAM3aLMIO AAHHOMO W3LEnws, Bbl MOMOXeTe
NpefoTBPaTUTb HeraTMBHbIE MOCNEACTBUA AIA OKpyXatowei cpefdbl 1
3[0POBbA YeNnoBeKa, KOTopble MOFN 6bl UMETb MECTO NMPU HEMPaBUIbHOM
obpalleHnm C u3gennem.

Cumson g Ha CaMOM V3AeNnU WU B COMPOBOANTENbHON AOKYMEHTALMM
yKa3blBaeT, uyTo MNpy YTWIM3aUMWM [aHHOrO W3[EeNWs C HUM Henb3s
obpaLaTbCA Kak ¢ 0ObIYHbIMI ObITOBBIMM OTXOAaMU. BmecTo 3Toro, ero
cnepyeT caaTb Ha nepepaboTKy B COOTBETCTBYIOLWMI MYHKT mnpuema
3NEeKTPUYECKOTO 1 SNEKTPOHHOTrO 060pYOBaHUA.

COBETbI MO DKOHOMWU SHEPTUNA

Monb3ynTecb 0CTaTOYHbIM TEMIOM 30HbI HAarpeBa, BbIKOUasA MNOC/IEAHIO0
3a HECKOJIbKO MUHYT [J0 FOTOBHOCTM bntoaa.

OcHoBaHMe KacTploan WM CKOBOPOAbI JOMKHO MOMHOCTbIO 3aKpblBaTb
30HY HarpeBa; MUCMo/b30BaHKe NOCyApl, Pa3Mep KOTOPOIN MeHbLUEe 30HbI
HarpeBa, BeAET K NOTePAM SHEPruu.

loToBbTe Ontofa Mof MAOTHO MNpUNEraloleil KPbIWKON, MCnonb3yiTe
Kak MOXHO MeHblle Bogbl. [MpurotoBneHne 6e3 KpbIWKU 3HAYUTENIBHO
YBE/MYMBAET 3aTPaThbl SHEPrvn.

Mcnonb3yiTe KacTpionum 1 CKoBopoabl C MAIOCKUM AHOM.

AEKNIAPALINA O COOTBETCTBUM

Mpunbop cooTBeTCcTBYET TpeboBaHMAM 3Koau3alHa EBponelickoro
PernamenTa N266/2014 B cooTsetcTBUM C EBponenckum Ctanpgaptom EN
60350-2.

NMPUMEYAHUE

Tioam ¢ KapANOCTMYNATOPOM U AHANTOMMYHBIM MEAULIMHCKIM MPUG0POM
[OMKHbI  COONIOAATL OCTOPOMHOCTb, CTOA PAJOM C  WHAYKLVOHHON
BApOYHOI MaHesblo, KOrja OHa BKIOYEHA. DNEeKTPOMAarHWTHoe rfose
MO>XET OKa3blBaTb BIUAHME Ha KAPAVOCTUMYNIATOP MU NOAOGHbIN Nprbop.
MpPOKOHCYNbTUPYITECH CO CBOMM JleYaLLiM BPayoM WM NPOU3BOANUTENEM
KapavoCTMMYNATOpPa WM aHAIOTMYHOTO  MefULMHCKOro  npubopa
AN1A MONyYeHUA AOMONHWUTENbHOM MHGOPMALMM O BAMAHUN Ha HEro
3N1EeKTPOMArHUTHbIX MOfel BAPOUHON NaHeNN.
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Mpexae yem NOAKIIYATb NPUBOP K SNEKTPUYECKON CETU, HEOBXOANMO BbINOSIHWTbL NMOACOEANHEHNE SNEKTPUUECKMX NPOBOAOB.

YcTaHoBKa Nprbopa JOoKHa BbINONHATHCA KBaNMGULMPOBAHHbBIM CNELIMANMCTOM C COOMI0AEHVIEM AeCTBYIOLLMX NPABUI TEXHVKM 6€30MacHOCTY 11 YCTaHOBKM
060pyA0BaHMA. B YacTHOCTK, yCTaHOBKA AOMKHA BbIMOSHATLCA B COOTBETCTBUY C HOPMaMK, YCTaHaBNVBAEMbIMU MECTHOI CNY»KO601 SHEProcHabXeHUs.
Y6eamTech, UTO HanpsXKeHNe, YKazaHHOE Ha MacnoPTHOM TabMUKe, PAaCNONOXKEHHON Ha HUXKHEN CTOPOHE NPubopa, COOTBETCTBYET HAMPSIKEHNIO CETU B
nomeLLeHuUN.

Mpaewina TpebytoT, UTO6bI AaHHbIA NPUGOP GblN 3a3eMIIEH: MCMOSb3YITE MPOBOAA (BKTHOUAS 3a3eMAAIOLLMIA NPOBOA) TONbKO YKa3aHHbIX Pa3mMepoB.
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1. KHonKa BK/IoUeHNA/BbIKOYEHWS
2. WHpvKkaTop - BapOYHas NaHesb BKIOYeHa
3. KHonka Cookassis (cneupyanbHble pexrmbl)

Nowa

NHaukaTop - 61oK1poBKa KNaBuLL aKTYBHA
BnokmpoBka naHenu ynpasnexus

[Oucnnen Bbibopa 30HbI HarpeBsa

KHomKa BbIKNoYeHUsA 30Hbl HarpeBsa

8. CeHcopHas wkana
9. KHorKa 6bICcTporo nporpesa
10. [lucnnei “YnpasneHue dyHKUMAMN"
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KACTPIOJIN U CKOBOPOAbI

[onb3ynTecb TONbKO KacTPONAMM Y CKOBOPOAAMU

13 deppoMarHUTHbIX MaTepuranos, MPUroLHbIMU
Wy > AN VIHOYKUMOHHBIX BapOYHbIX MaHeneir. YTobbl
U U onpefennTb MPUrogHOCTb  MOCYAbl, MpoBepbTe

HanuMumne Ha Heln CMMBONA (06bIUHO HaHOCUTCA
Ha HVXKHIOK CTOPOHY). 1A NpOoBEpPKM MarHUTHbIX CBOWNCTB NOCYAbl MOXHO
ncnonb3oBaTb OObIYHbIA MarHUT. KauecTBO 1 CTPyKTypa OCHOBaHMWA
nocyabl MOTyT BAMATb Ha MOKasaTenu NpuUroToBneHua. B HekoTopbix

cnyyanx Avametp (GeppoMarHWTHOM MOBEPXHOCTM, YKa3aHHbIA Ha
OCHOBAHMU, MOXET He COBMaAaTh C GaKTUUECKUM JUAMETPOM OCHOBAHUS.

NYCTAA NOCYAA UIN NOCYAA C TOHKUM AHOM

He cTaBbTe Ha BK/OUEHHYIO BapOUHYIO MaHesb NycTyto Nocyay.

BapouHaa naHeNb OCHalleHa BCTPOEHHOWN CUCTEMON 6Ge30MmacHOCTY,
KOTOpasi MOCTOSHHO C/eauT 3a TemnepaTypon W BBOAUT B AeiCTBuE
byHKLMIO "aBTOBbIK/IOYEHWE" B CllyYae JOCTUMKEHMA BbICOKUX TEMMNEpaTyp.
Mpwn pasmeLLleHNV Ha BAapOYHOW MaHeNn MycTor MOCyAbl UAW Mocyabl C
TOHK/MM [HOM TemrnepaTypa MOXET BblpacTyi O4YeHb ObICTPo: dyHKUMA
“aBTOBbIK/IIOUYEHVE” MOXEeT CpaboTaTb C 3afepXKKOW, UTO MNpuBeaeT K
NOBPEXAEHVIO MOCYAbl. B 3TOM C/lyyae HM K uemy He MpuUKacanTtecs,
L[OXOUTECH OXJTaXKAEHA BCEX DTIEMEHTOB.

Ecnn Ha pncnnee nosBunocb cooblieHre 06 olwmnbke, obpatuTecb B
CEPBUCHDBIN LIeHTP.

NMEPBOE UCMOJIb3OBAHUE

MWHUMAJbHbIA AUAMETP AHA nocyfbl gnA PA3JINYHbIX
30H HATPEBA

Ana Hapnexatlen paboTbl BAPOUHOI NaHenn nocysa Ao/MKHa 3aKpblBaThb
o601 He MeHee OfiHOV KOHTPOJIbHON TOUKM, 0603HAYEHHOW Ha BapOYHOM
naHenu; Kpome TOro, nocyfja AO/MKHa WMeTb MOAXOAAWMIA AUaMeTp
(6onblle MAHMMANbHOrO).

PA3MELLEHUE v
MPUHAAJIEXXHOCTU MUHUMAJbHbIN AUAMETP
pacnonoxeHune ueHTpa Ha 1 Touke | 10cm
3aKPbITbl 2 TOUKN 19cm

3aKpbITbl 3 TOUKM pblI6OBapKa/MPOBOSIOYHAsA PeLLeTKa

pbl60BapKa/NPOBOIOYHAA peLleTKa
24m

3aKpbITbl 4 TOUKN (I'IO FOpI/I3OHTaJ1I/I)

3aKpbITbl 4 TOYUKM (2 + 2, MO BEPTUKANN)

HacTpolikyi Bapo4HO MaHeny MOXHO M3MeHUTb B 060l MOMeHT. s

& .
N3MeHEHMA HaCTPOEK HaXMITe 3HauoK &F , oToBpaXalowniica Ha aucrnee
ynpasneHus GyHKUUAMU.

B MeH10 HacTpoeK MOXKHO OCYLLeCTBAATb CleaytoLye 4eNCTBUA:

«  BblOMpaTb A3bIK;

+  perynnpoBaTb APKOCTb;

+  perynMpoBaTb MPOMKOCTb 3BYKOBbIX YBEAOMIEHWI;

+  perynnpoBaTb TOH KHOMOK;

+  perynupoBaTb MOLHOCTb BapOYHOI NaHenu;

+  MPOBEPATb YCTAHOB/IEHHYIO BEPCUIO MPOrpaMMHOro obecneyeHms;

+  BO3BpallaTb 3aBOACKME HACTPOMKU BapOYHON MaHENN K 3aBOACKNM
3HAYEHUAM.

B cnyuyae c60a nUTaHMA HaCTPOMKIM COXPaHAIOTCA.

PEFYJINPOBKA MOLLHOCTW BAPOYHOW MNAHENU

MaKkcMmanbHbIA ypOBEHb MOLLHOCTM BaPOYHOW NaHeN MOXeT 3aaBaTbCA
M3 MEHI0 HACcTpoeK B COOTBETCTBMU C TpeboBaHMSAMYK, a TakkKe B
COOTBETCTBUN C AJINTENIbHOCTBIO TaiMepa.

JocTynHbl cnegylowye ypoBHU MOLWHOCTU. 2.5kBT — 4.0kBT — 6.0kBT —
7.4kBT.

NMOBCEAHEBHAA SKCIUTYATAL A

I
U BKJTIOYEHUE/BbIKNIIOYEHUE BAPOYHOI NAHEJN

YTo6bl BKMIOUYMTL BAPOUHYIO MaHeNb, HAXMUTE KHOMKY BKIIIOYEHNS
NPUMepHO Ha 1 ceKyHAy, A0 TeX MOpP MOKa He BKITIUNTCSA ANCTNEN.

Ecnun B TeueHune 10 cekyH[ Bbl He BblbepeTe GyHKLMIO, BApOUHas MaHesb
aBTOMATUYECKN AeaKTUBMPYETCA.

BapouHas naHesib OTK/IOYAETCs B C/IyUYae HaxxaTusA Ha Ntobyio 13 KHOMOK
6onee 10 cekyHA.

YTo6bI BLIKNIOUMTb MaHENb, HAXXMITE 1 YAePKMBaNTe 3Ty e KHOMKY, MoKa
aucnnen He noracHer. Mpun 3TOM BCe 30Hbl HAarpPeBa BbIKITHOYAOTCA.

Mpwn OTKMOUEHNM BapPOYHOW MaHenu nocie ee NCNob30BaHWS BCe 30HbI
HarpeBa OTK/IOUAIOTCA, @ MHAMKATOP OCTaToYHOro Tenna H npogomkut
ropeTb [10 TeX NOp, MOKa 30Hbl HArPeBa He OCTbIHYT.

BbIBOP 30Hbl HATPEBA

[inA BbIGOpa 30HbI HarPeBa HaXXMUTE Ha COOTBETCTBYIOLLYYIO KNETKY JIeBOrO
ancninen. Ha Bcex He BbIGPaHHbIX 30HaX NOABWTCA HeApPKas Nonocka.

(

BbIBOP AAANTUPYEMOW OBJIACTU
Afantipyemaa obnactb npepcTaBnseT coboll ob6nacTb MNepekpbiTUA

HeCKONbKIX 30H HarpeBa, KOTopble B TaKOM CJly4Yae MOTyT UCMOMb30BaTbCA
B KauecTBe efiiHOM 30Hbl.

Ana cosdaHua adanmupyemoli o6nacmu ewinosHAlime cnedyrowue
delicmeus:

BbiGepuTe HECKOMBbKO KNETOK IGO0 NpoBeawTe NasbLieM, NOCef0BaTeNbHO
O6'be,qVIHVIB HEeCKOJIbKO KJ1ETOK.

Ana pazdenenus adanmupyemoli o61acmu evinonHAlime cnedyoujue
delicmeus:

HaxxmuTe KneTKy, COOTBETCTBYIOLLYIO 30HE, KOTOPYIO Bbl >KeaeTe pasnenuThb,
1 yaepXuBaiiTe ee B TeueHue 3 cekyHa. Kpome Toro, MOXHO HaxaTb KHOMKY
“Pazpenntb 30Hy”D|, oTobpaxatoLLlytoca Ha Avcninee ynpaeneHua GyHKLMAMU.




Mocne pa3aeneHns 30Hbl HarpeBa COOTBETCTBYIOLLMIA YPOBEHD MOLHOCTY
Oy[eT yCTaHOBJEH [N KAXKAO0M 13 OTAENbHbIX 30H.

Ecnu Bce BblOpaHHble 30HbI HarpeBa He ByAyT 3aHATbI MOCYLON B TeUeHVe
30 ceKyHA, Ha IeBOM Aucree NoABUTCA ApKasa nonocka. O6iacTb MOXHO
aKTMBMPOBaTb MOBTOPHO, UCMOMb3yAa KomaHgy “flobaBuTb mocyay” Ha
npaBoMm gucree.

BKJTIOYEHUE/BbIKNIIOYEHUE 30H HATFPEBA U PErYJINPOBKA
MOLHOCTU

BknioyeHue 30H Hazpeea:

1. BkntoumTe BapouHyto MaHenb. Ecim eMKOCTb yxke CTOWT Ha BapOUHOW
naHenu, mMocnefHAA aBTOMATMYECKM pacro3HaeT ee MpUCyTCTBUe.
BbiGepuTe pekomeHyeMyo 30Hy, UTOObI YCTaHOBUTb MOLLHOCTb.

2. [loctaBbTe nocydy Ha Bbl6paHHYl 30HY HarpeBa Tak, 4ToObl OHa
3aKpbIBana OfjHy WJIN HECKOJIbKO KOHTPOJbHBIX TOYEK Ha MOBEPXHOCTY
BAapPOYHOW NaHenu.

e
=%
s

* ﬂpl/l MCNOIb30BaHMN YKa3aHHOI O MONOXKEHWA Bbl MONYYNTE MaKCMMalbHYO
BbIXOAHYIO MOLHOCTb.

MprmMeyaHVie: He CTaBbTe MPUHAANEXHOCTY Ha AUCTIIEN 1 CEHCOPHYIO LLIKany.
Ecnn nocyna nepekpbiBaeT OAMH M3 [MCMIEEB, BAPOYHasA MaHeNb MOXET
paboTaTb HeMpaBWAbHO. Ha MpaBomM Aucniee nosAsadeTcs cooblleHne
‘MPOBEPBLTE CEHCOPHYIO 30HY, ybepute npenmeT B TeyeHWe OfHOW
MUHYTBI". Yoepute npeameT v JOXKAUTECh MCYE3HOBEHWA COoobLLeHuA. Ecnm
npobnema He ycTpaHeHa, OTCOoeAuHUTE 1 CHOBA MPWCOeAMHUTE MUTaHVe
BaPOYHON MaHenu.

CrapaiiTecs, UtTobbl NOCYAa, Pa3meLLlaemasn B 30Hax HarpeBa PALOM C MaHesbio
yNpaBneHva, He BbIXOAMMA 3a Npefentl pasveTku (He TOMbKO AHOM, HO 1
BEPXHUM Kpaem).

7O NO3BOMUT NPEAOTBPATUTL Neperpes CEHCOPHOM MaHenw. Mpw kapke 1nm
NPWrOTOBNEHWM Ha rpUne UCMONb3yiiTe 3a[HKe 30HbI HarpeBa BCera, Koraa 310
BO3MOKHO.

3. BbibepuTe 30HY HarpeBa WK aganTypyemMyto obnacTb Ha IeBOM Avicrinee.
4. 3apaiTe HeOOXOAVMbIN YPOBEHb MOLYHOCTMW, HaaB WU MPOBeAA
nasibLieM Mo ropy3oHTaNN BAOMb CEHCOPHOW LUKasbl.

O ooooooooooononooonngooonoonooanononRoRINY P

3afjaHHbI YpOBEHb MOLLHOCTY OTOOPA3nTC.A Ha KileTKe BblOPaHHONM
30HbI Harpe.a.

B KaX[0V1 30He HarpeBa MMEKTCA Pa3Hble AKAna3oHbl YPOBHS MOLHOCTY
oT “1" (MMHMMasbHasA MOLLHOCTb) A0 “18” (MaKCMManbHas MOLLHOCTD).

C NOMOLLbH0 CEHCOPHOM LLKasbl MOMHO TakKe BblIbpaThb GYHKLIMIO BbICTPOro
nporpesa, 0603HaYaemyto cuMmBosiom P Ha avicninee.

MpviMeyaHe: eCvi NoCyaa HENPUroaHa Ana MHAYKUMOHHOIO MPUrOTOBNEHMA,
pa3melleHa HempaBWabHO WM MMeeT HEeMOAXOAALWMA pa3mep, KneTka
COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI Harpesa byaeT murath. ECv 8 TeyeHvie 30 CekyHA
nocne Bblbopa nocyaa He OyaeT obHapyeHa, 30Ha HarpeBa BblKToYaeTCA.

BoikntoyeHue 30H Hazpeea:

Bbibepute 30HY HarpeBa Ha JIeBOM [JUCMIEE U HAXMUTE KHOMKY
BblkntoveHnsa (OFF) B BepxHel 4acTu CeHCOpHOM LwKanbl. Moka 30Ha
HarpeBa He OCTbiNa, B COOTBETCTBYIOLWEN KneTKe OGyfeT oTobpaxaTbca
CUMBOJ OCTaTouHOro Tenna “H”.

T+ LNOBABUTb MOCYRY

Mpn nCNonb3oBaHWM 30HbI HarpeBa, COCTOALEN U3 HECKOSbKMX 30H,
MOXHO pa3mMellaTb Nnocyfy B No6OM MecTe aKTMBHOW 30Hbl. BapouHas
naHesb aBTOMaTUYeCK OMpefenuT TeKyLliee NosoXKeHne NocyAabl.

Ecnn Heo6xoayMo pa3MecTuTb AOMOSHUTENbHYIO MOCyAy B aKTUBHOW

30He HarpeBa, BOCMosb3yiTech KomaHaon “fo6asutb nocyay” L+, utobbi
BapOYHaA NaHenb 0bHapy»wia HOBYO MOCyAy.

O_" BJIOKUPOBKA MAHEJIN YNPABJIEHUA

Yto0bl M36exaTb CyyaiiHOM aKTVBaLMV BapOUHOW NMaHeN BO BPEMSA YNCTKY, a
TaKXKe UToObI He JONYCTUTb CITyYaHOTO 3MEHEHWA 3IEMEHTOB YNPaB/eHsA BO
BPEMA MPUroTOBNEHUA, HAXXMUTE KHOMKY “BrioknpoBKa naHenu ynpaeneHna”
O B TeueHvie 3 CeKyHf; BBOA B [EVCTBIE [aHHOW GYHKLMN NOATBEPKAAETCS
3BYKOBbIM CUFHafOM 1 BKJIOYEHVEM VHAMKaTopa. Bce anemeHTbl maHenwm
yNpaBneHuns, 3a UCKIIOYEHEM KHOTIKW BbIKIIOYEHNSA, 330/10KMPYIOTCA.

[nAa NOBTOPHOW aKTUBaLMW /1EMEHTOB YNPaBAeHNA HaKMUTE NMOBTOPHO
KHOMKY “BiokpoBKa naHenu ynpasneHun” O— B TeueHve 3 cekyHa. MNpu
3TOM MHAVKATOP MOracHET, Y MaHesb BEPHETCA B paboyee COCTOsAHME.

X TANMEP

Korga BapouHas naHenb BbIK/OUYEHA, MOXHO WCMONb30BaTh MPaBbii
Ancnnen B KauecTse Tanmepa.

BknioyeHue matimepa:

1. BkniounTe BapOUHyI0 MaHenb.

2. HaXmuTe 3Ha4YOK NecoYHbIX YacoB X, oToGparkaloLWMINCa Ha gucniee
ynpasneHna GyHKLMAMU.

3. Bocnonb3ywTtech KHonKamu “+“/“~" gna ycTaHOBKM BpeMeHU.

4. Tlo ncteyeHn 3alaHHOIO BPEMEHW NOJAETCA 3BYKOBOW CUMHa.

AnsausmeHeHus unu deakmusayuu matimepa ebinosHAlIme cnedyoujue
Odelicmeus:

1. HaxmuTe 3HaUOK MecouHbix Yacos XK, 0OTO6PAXKALWMIACA Ha ancniee
ynpasneHus GyHKUMAMM.

2. C nomoupbio KHOMOK “+“/“-" cbpocbTe Heobxoaumoe Bpems NN60
HaxxmuTe KHonky “CTOMM" ana oTkNoYeHnA Tamepa.

@ YCTAHOBKA AJIUTENIbBHOCTU NMPUTOTOBJIEHUA
Mo»Ho NporpaMmmMpoBaTh 30HbI HarpeBa Ha aBTOMATUYECKOE BbIKITIOUeHMe.

Ana ycmaHoeku OnumenbHOCMU NpPuU20MOeJIeHUs 8binoJHsAlime
cnedyroujue oelicmeus:
1. BblGepuTe 30HY HarpeBa 1 3afjaliTe HEOOXOAUMbIV YPOBEHD MOLHOCTU.

2. HaxmunTe 3Hauyok cekyHaomepa (), oTobpaxamowmincs Ha gucnnee
yrnpasneHna GyHKLUUAMU.

3. Bocnonb3ywTtech KHonKamu “+“/“~" ana ycTaHOBKM BpeMeHU.

4. T[lo ncTeyeHnr 3a5aHHOrO BPeMEHM NOAJAETCA 3BYKOBOW CUrHas 1 30Ha
Harpesa aBTOMATNYECKN BbIKMIOYAETCA.
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Ana usmeHeHua unu Oeakmueayuu maiiMepa npuzomoesieHus

8bInonHAlime cnedyoujue oelicmaus:

1. BbibepuTe akTUBHYIO 30HY HarpeBsa.

2. HaxmunTe 3HaYOK CeKyHAomepa @ oTobpakaloWwmnca Ha avcrnee
ynpasneHna GyHKLMAMM.

3. CrnoMmOLLb KHOMOK “+"/“~" cOpoCcbTe HEOOXOLUMOE BPEMA IMOO HAXKMUTE
kHonky “CTOlN” 1A oTMeHbl 3a[aHHOTO BPEMEHU NPUTroTOBNEHNA.

Mpouenypa 3afaHus BPEMEHV MPUrOTOBMEHWS OAMHAKOBA KakK [Asis
OTAENbHbIX 30H, TaK 1 AN afanTipyemon o61acTy.

PEXWMbDI

O

— | COOKASSIST

Bbnaropapsa kHonke Cookassis nonb3oBaTeny MOryT moayyaTb JOCTYN K
HEKOTOPbIM CreLuanbHbIM GYHKLMAM:

«  EasyCook
+  ProCook
«  FlexPro

C NOMOLLbIO NPABOro AUCTNEN YPABAEHNS GYHKLIMSAMN MOXKHO NEePEXOaUTb
Mexay creumanbHbiMU GYHKUMAMM 1 BbIOUPATb TPeOYIoLWMIACA BapraHT
Bblbopa.

[nAa NpoKpyTKU MeXay AOCTYMHbIMY BapuaHTamm Bbibopa 1CMonb3yiiTe
crpenku /\ \/. [InA noATBEpXAEeHNA CBOEro BbIGopa HaXMuUTE KHOMKY v
; 4018 BO3BPATa B NpefblayLiee MeHI0 HaXKMUTE JBOVIHYIO CTPENKY Q<{

EASYCOOK

Bnaropaps 3Tol GpyHKLMU MOXHO BblbupaTb OfHY U3 NpeaBapuUTENbHO
HaCTPOEHHbIX OMUWIA, C MOMOLLbIO KOTOPbIX MOXHO OMTUMASIbHbIM
06[pa3oM roToBUTb LIMPOKOE pa3HoObpasme 61tog,.

BapouHas naHenb cnewuyanbHO CO3AAET UAeanbHble YCIOBUA ANA HarpeBa
1 NOArOTOBKM NOCYZbl K NPUrOTOBNIEHNIO. KpoMe TOro, yKa3zaHHasa GyHKLS
OTOOpaxKaeT MHCTPYKL MM, KOTOpble ClieyeT BbINOMHATL Ha Pa3HbIX STanax
NPUroTOBNEHVS ANA NOMYYEeHUsA ONTUMASbHBIX PE3Y/bTaToB.

Ansa exnioyerus pyHkyuu "EasyCook” ebinonHume cnedyiowjue delicmeus:
1. HaxmuTe KHonky “Cookassis”.
2. Hapucnnee ynpasneHua GyHKUUaMY BbibepuTe “EasyCook” v noaTeepauTte

CBOI BbIGOP.
COORASSIST
A V
K EasuCook v

3. Bbibepute kamezoputo 651100d, KOTOPOE Bbl MIAHVPYeTe rOTOBUTD, U
NoOATBEpPAUTE CBOI BbIGOP.

BbIBOP MPOAYKTA
A ‘( A \/

Osowy ‘/

<K

4. BbibepurTe Memo0 NpU20Mo8sIeHUA 1 NOATBEPAUTE CBOW BbIGOP.

BbIBOP PEXXVMA

N\ V
MpuroToBreHve Ha rpune
& Kapka Epc):;)soe | J
5. BbibepuTe yci108UA NpU2OMOos/IeHUA N MOATBEPANTE CBOW BbIOOP.
A BbIBOP TOJILLVHbBI WV
| ——

6. C 3TOro MOMeHTa BaM 6y,qu AOCTYMNHbl 4eTblpe 30Hbl Harpesa.
MoctaBbTe nocyay Ha CBO€ MeCTO Tak, yTOObl OHa 3aKpbiBaJla Kak
MWHNUMYM [B€ KOHTPOJIbHbIE TOYKN Ha BapquoM naHenu.

Pexxum npurotoBneHna “Moka” ABNAETCA €OUHCTBEHHbIM PEXMMOM, B
KOTOPOM A0MNYCKaeTcA NepeKpbITUE TOTbKO OAHON KOHTPOSIbHON TOYKM.

Hwxe npriBegeH nprMep pacronoXKeHrs HEKOTOPbIX MPUHALNEXHOCTEN.

7. Bbibepute Heob6xogumyio 30HY HarpeBa Ha neBom paucnnee. B
BblOpaHHOW 30He oTobpa3nTca bykaa “A”.

8. Ha npasom pucnnee 6GygyT oTobpakaTbCA WHCTPYKLMW, KOTOPbIM
HeobxofMMo cnefoBaTh (Hanpumep, “obaBbTe Macio” unm “lobasbte
npoaykTbl”). N0 OKOHYaHUK KaXXAoro 3Tamna MoJsib30BaTeNlb AOMMKEH
noATBePX4aTb CBOM AENCTBUA ANIA NPOAOIKEHNA NPUTOTOBIIEHNA.

9. [py HEO6XOAMMOCTY MOXHO B NI060E BPeMs U3MEHATb NpefBapUTENbHO
3a1aHHbIN YPOBEHb MOLLHOCTY (C MOMOLLIbIO KHOMOK +/-).

10. Mo 3aBepleHUn NPUroToBleHNA HaxmuTe KHomky “CTOM” pgnAa
OTKJIoUeHUs 30Hbl HarpeBa. Ecnv Bo Bpems npurotoBneHvst 6noga
MCMosb30Banocb HECKONbKO 30H Harpesa, BblbepuTe MEPBYIO 30HY,
KOTOPY0 HEOOXOAMMO OTKNIOUNTb.

@ MakapoHbl

- = 4

Bapka

cron

MpvimedaHme: QyHKumio “EasyCook” MOXHO aKTVBMPOBATb [axe TOraa, Koraa
OfHa WM HECKOMBKO 30H HarpeBa y»e akTVBHbI.

UYmo6el skmoyume pyHkyuio “EasyCook” 05 HeckonbKux 30H Hazpeead,
8bIinoJIHUMe csiedyrowjue oelicmeus:

Mocne BkntoueHma dyHkumn “EasyCook” anis nepBoii 30HbI HarpeBa HaxXMuTe
noBTOPHO KHOMKY “Cookassist”, a 3aTem NoBTOpUTE NPOLIECC aKTUBALMK 4N1A
HOBOW 30Hbl Harpesa. [py 3TOM Henb3A BbIOMPATb YXKe aKTVBUPOBAHHbIE
30Hbl.

Mpumeyanve: C nomMolbio dyHKUMK “EasyCook” MOXHO BblIOMpaTh A0 4 30H
npy YCIOBUK, UTO 3TO AOMYCKAETCA BbIOPAHHBIM YPOBHEM MOLLHOCTU.

[Mpyv 3TOM HEBO3MOKHO COUETATb 30HbBI 1A GOPMMUPOBaHUA Bonee KpynHow
obnactu.

Ana mpaduyuoHHoz0 npuzomossieHus 61100 ¢ 8KTI0YeHHOU hyHKyuel
“EasyCook" ebinonHsaiime cnedytouwjue delicmausi:

Mpexxae Yem HauaTb 3KCMyaTaLUMIo 30HbI HarpeBa 00bIUHbIM 06pa3oMm, Npw
BKIloYeHHO yHKLMM “EasyCook” BbibepriTe Ha IeBOM AVCTIIEE 30HY Harpesa,
KOTopyto TpebyeTcs akTUBUPOBATD, a 3aTem 3afaliTe ypoBeHb MOLLHOCTY Afls
5TOW 30HbI.
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Bapuanmel 8bi6opa

KATEForPusa
NPOAYKTA METOA4 NPUTOTOBJIEHUA
Maco MpUroToBNEHNIE Ha FPUNE, KapKa B CKOBOPOAKE,
BapkKa
Poi6a MpuUroToBnEHVE Ha rpune, >kapka B CKOBOPOZAKE,
BapkKa
OBoiy MprrotoBneHve Ha rpune, X}apka B CKOBOPOAKE,
BapkKa
Coycbl, Coycbl (TOMaTHbIN, Kpem-Cyrbl, GeLamerb)

nogneka, cyrbl | Cynbl (nogpymsaHMBaHWe, 6e3 pa3orpesa)

3aBapHOW KpeMm, NaHHa KOTTa, TOMJIeHbI

B @ 0%

ecepTbl
Aecep Lokonag, 6nMHYnKn
Qiua AvuHnua, omneT, BapKka (BapeHble Anua, "a-ns
u KoK"), dpwuTTaTa, 60NTyHbA
Coip MpuroToBneHne Ha rpune, >kapka B CKOBOPOLKE,
doHto
Pucn Bapka, »kapKa B CKOBOPOJKe, p130TTO, PUCOBbIN
MakapOHbl nyanHr
ﬁi HanuTku MenneHHoe KuneHve (MOoKo), Boaa (KMnayeHue,
\ P Me[/IEHHOE KMMNEHME), MOKa
O fpyroe Bapka, npurotoBneHve Ha rpwie, »Kapka B
A Py CKOBOPOZKE, MefyIeHHOE KUMEeHWE, pacTarinBaHme

OCHOBHbIE METObl MIPUTOTOBJIEHUA BJ1IO A
(Kakablin METOZ MOXET BKIHOUaTb AOMONMHUTENbHbIE BaPMaHTbI BIOOPA)

1o~ PACTAMJIUBAHUE

OTa GyHKLMA NO3BONAET JOBOAWUTb NPOAYKT O MAeanbHOWM TeMnepaTypbl
pacTannuBaHnAa 1 NOAAEPKNBATL €€, He OMacanach, YTO NPOAYKT NMOATOPUT.
Takoli cnocob He pa3pyLlaeT fenvKkaTHble MPOAYKTbI (TaKMe Kak LoKonag)
1 He faeT MM Npuropartb.

MorkHO B nio60e Bpems N3MEHATb YPOBEHb MPUrOTOBNEHNSA (C MOMOLLbIO
KHOMOK “+“/“—" Ha npaBoOM gucnnee).

= MEANEHHOE KMNEHUE

3Ta GyHKUMA NpefHa3HaueHa ana 65104, KOTOpble FOTOBATCA MeLJIEHHO,
a TaKXe [N19 MefJIEHHOrO UCMIAPEHNIA XKUAKOCTY; NPV STOM TaKue YCI10BuUA
NPUrOTOBNEHNA MPOAYKTOB rapaHTUPYIOT, YTO MPOAYKT HE MOArOpwT.
Takol cnocob He paspyLuiaeT NPOAYKTbl U He JaeT MM NPUropaTtb.

Trn 1 KauecTBO nocydbl BAWAIOT Ha 3OPEKTUBHOCTb WK BpPEMs
NPUroToBNEHNS.

Mo»Ho B nto6oe Bpemsi 3MeHATb YPOBEHb MPUrOTOBEHUA (C MOMOLLbIO
KHOMOK “+“/“~" Ha npaBOM fucnnee).

KUNAYEHUE

OddeKTVBHbI HarpeB BOAbl U OMOBeLLeHMe MOoNb30BaTeNiA O Havane
KMMeHVs C MOMOLLbIO 3BYKOBOIO UM BM3YaJIbHOTO CUrHana.

Mpy OXupaHWUy NOATBEPXKAEHUS OT NOJb30BaTENA CUCTEMA KOHTPONVPYET
Me[JIEHHOE KuMNeHne BoAbl AJ1s NpeaynpexXaeHns pasnnBaHusa XUaKoOCTU 1
NIALWHYX SHepro3aTpart. Ecnv 31a GpyHKUMA aKTVIBHA, 3BYKOBas CUrHanu3auys
6yneT npeaynpexaatb Nonb3oBaTena O MycTon nocyfe (B KOTOpPoW HeT
BOZAbI) MO0 O BbIKMMaHMM BOAbI.

Mo»Ho B ntoboe Bpems U3MEHATb YPOBEHb NMPUTOTOBAEHUA (C MOMOLLbIO
KHOMOK “+"/“~" Ha npaBoM gncnnee).

[lo6aBnaiiTe CONMb TONBbKO NOC/E 3BYKOBOTO OMOBELUEHVS O KUMEHU BOADI.

\—~— XAPKA HA CKOBOPOJAE

YKa3aHHbIl BapuaHT MpefHa3HayeH AnA NpeaBapuTeNbHOTrO Harpesa
WM MOArOTOBKU MyCTOW MOCyAbl MO0 CKOBOPOAbI K MPUrOTOBMIEHNIO
NPOAYKTOB. 3BYKOBOW M BM3YyalbHbll CUrHasbl YKa3blBaloT Ha JOCTUXEHNEe
naeanbHON TemnepaTypbl A1A [o6aBleHUA NPOAYKTOB B nocydy wau
ckoBopogy. MNpy oXupaaHuy NOATBEPMKAEHMA OT Nosb3oBaTeNna cucTema
KOHTPONUPYEeT  HarpeB MPUHAANEXHOCTM AnA  npefynpexaeHua
paspyLMTenbHOro neperpesa NoCyAbl U INLWHKX 3aTpaT SNeKTPOSHEPTUN.
[InAa nonyyeHna onTManbHbIX yCOBUN NMPUMEHANTE YKa3aHHY0 GYHKLMIO
C NOCYA0 1 3arpaBKO KOMHATHOW TemnepaTypbl.

Mo>Ho B ntoboe BpemaA U3MeHATb YPOBEHb NPUroTOBNEHNA (C MOMOLLbIO
KHOMOK “+“/“~" Ha npaBom gncnnee).

He ncnonb3yiTte KpbILLKY 415 3aLUTbI OT pa3bpbl3rvBaHWsA; pekoMeHA0BaHO
UCMOJIb30BaThb LWTOK OT GpbI3T.

Ana npurotoBneHVs MNpPOAYKTOB C 3ToW (yHKUMEN pPeKOMeHAOBaHO
NPYMEHATb MOAXOAALLee MAcio ASIA KapKW, Hanpumep pasfivyHble
BUAbl pacTuTenbHOro macna. Mpu ncnonb3oBaHUM APYrux TUMNOB Macsa
06A3aTeNIbHO NpUAEPXMBaNTECH OCOObIX Mep MPefOCTOPOXHOCTM ANA
nprcmMoTpa 3a NPOLLECCOM MPUTrOTOBMIEHNA B NEPBbIN pas.

'm]' MPUTOTOBNEHUE HA TPUJIE

YKka3zaHHaa o¢yHKUMA obecrneumBaeT ONTMMaNbHOE MPUrOTOB/IeHWE
pasnuuHbIX 6nog Ha rpune B COOTBETCTBMMU C WX TOnWwMHOW. [pun
LOCTVXKEHUW unAeanbHON TemnepaTtypbl AnA [obGaBneHWA MNpPOAyKTOB
B MoCyfy BapouyHas MaHenb BOCMPOW3BEAET 3BYKOBOW CUrHan. 3atem
BapouYHadA NaHesb 6yfeT cTabunmn3npoBaTb TemnepaTypy Ha NPOTAKEHUN
BCEro npouecca MPUroTOBMEHWA, MOAAEPXKMBAA €e Ha MOCTOAHHOM
ypoBHe. lNocsie Toro kak nonb3oBaTtesib NMOATBEPAUT JobaBneHne Bcex
NPOAYKTOB, 3aMyCTUTCA NX NPUrOTOBIEHNE.

PekomeHpayeTca rotoBuTb MuLLEBble MPOAYKTbl HAa 3Tare Harpesa; npu
3ToM cnefyeT fo6aBnATb NPOAYKTbI NOC/E 3BYKOBOIO CUrHana.

[ns nonyyeHUs onTManbHbIX yCIOBU MPUMEHSINTE YKa3aHHY GyHKLMI0
C NOCYAOW 1 3anNpaBKO KOMHaTHOWM TemnepaTypbl.

MoHo B ntoboe Bpemsa U3MeHATb YPOBEHb NPUroTOBNEHNSA (C MOMOLLbIO
KHOMOK “+“/“~" Ha npaBom aucnnee).

Ecnm Bbl  He wncnonb3yeTe  MPOBOMOYHYIO — PeLLeTKy,  CreumanbHo
npegHa3HaueHHy1o [ns 3TUX Lernel, 6yabTe 0co60 BHUMATENbHBI NPV EPBOM
MCMonb30BaHUN GYHKLMM MPUns, MOCKOMbKY KauecTBO AHa NPUHALIEXHOCT
MOXET BNMATb Ha BPemMA HarpeBaHuA. MpuHagNeXXHOCTW C KpalHe TOHKM
[IHOM MOTYT HarpeBaTbCA 3a KOPOTKOE BPeMs 0 OUEHb BbICOKVIX TEMMepaTyp.

QD MOKA

YKa3zaHHasa ¢yHKUMA obecrneumBaeT aBTOMATUYECKWI HarpesB KodeBapok
“MoKa“ na BapouHbIX NaHenen. [1na akTmBaumm LMKna Harpesa Bblbepute
bYHKLMIO B MEHIO; NMPUY TOTOBHOCTM KOde Bbl YCbILIMTE 3BYKOBOW CUrHas.
YKa3zaHHasA GyHKLMA 3anporpamMmmMrpoBaHa Ha aBTOMaTyeCKoe BblKNoueHre
BO un30exaHve pasnuBaHus Kupkoctu. [py NepBOM MCMOSIb30BaHUM
obs3aTeNbHO NPoBepANTe BbIMNOMHEHME MepeuncieHHbIX YaIoBuA. Ona
MoNyYeHUA ONTUMASbHbIX YCIOBUIA MPU NPUMEHEHNI YKa3aHHOW GpyHKLMM
ncnonb3yiiTe KodeBapKy 1 BOLY KOMHATHOW TeMMepaTypbl.

HpVIMeanl/Iei [na ontumanbHOro d)yHKLlI/IOHVIpOBaHl/Iﬂ BaquHOIZ rnaHenm
I'IOCTapaVlTer He nepemMellatb nocyay win CKoBopoady Ha I_IepBOl7| MUHYyTE
HarpeBaHnA.

PROCOOK

YKazaHHasA OGYHKUMA CRYXWUT ANA pasfeneHris BapoYHOM MaHenu Ha
yeTblpe 30Hbl HArpeBa, KOTOPbIE AKTUBMPYOTCA OAHOBPEMEHHO MpU
npeaBapuTeNbHO 3a4aHHOM YPOBHE MOLLHOCTW. Mpu 3TOM Bbl MOXeTe
nepemeLLaTb Nocyay U3 ofAHON 06NacTy B fpyryto, Bapbupys Temnepatypy
MPVUroTOBNIEHMA.

Ana ekniovenusa ¢yHkyuu ProCook ebinonHalime cnedyrowue

delicmeus:

1. Pa3mectute nocygy Ha CBOer NO3nLnK.

2. HaxmuTe KHonky “Cookassis”.

3. Ha pucnnee ynpaBneHua QyHKUMAMMN
NoATBEpANTE CBO BbIGOP.

Bblbeprte ProCook un

COOEAZEIST

N\ V

4. YeTblpe KNeTKM 30H HarpeBa 6yayT oTobpakaTbCsA Ha IEBOM Ancnee
C yKa3aHreM YPOBHA MOLHOCTY (HU3KWIA, CPeHUNIA, BbICOKUIA).

5. ECIMHe06xoAMMO pa3MecTiTb OMOHUTENbHYHO MOCYAY, BOCMONb3yNTech
KoMaHgon “fo6asuTb nocyay” L+.

6. [1nAa Bbixoga 13 310N GyHKUUM HaxkmuTe “CTOM".

@ FROCOOR

Paswvectute nocyay
©=D

4

STOF
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Ana usmeHeHua MOWHOCMU 30HbI Haepeea ebinoJIHUMe cneayiouque

delicmeus:

1.
2,

30 cekyHga.
3.

BbibepuTe 30HY Harpesa.
Bbibepute HeobxoauMbIii YpOBEHb MOLLHOCTW, NPoBefsA ManbLem
BAOMb CEHCOPHON LWKanbl, KOTopasa GyAeT oTobpaxaTbCs B TeueHue

MOBTOPHO OTOBPA3NTCA CIOBO, COOTBETCTBYIOWEE BbIGPAHHOMY

YPOBHIO MOLLHOCTU (HWU3KWIA, CPeHWIA, BBICOKWIA).

I'IpmmeuaHme: M3MeHeHHble HaCTpOlZKl/l XPaHATCA B MNaMATK JO TeX Mop, Noka

Bbl MX TIOBTOPHO HE M3MEHUTE NN He C6pOCI/ITe.

FLEXPRO

I

' RU
3apaiiTe Heo6XOAMMbBIV YPOBEHb MOLLHOCTM Ha CEHCOPHOW LiKase.
3apaHHbIN YPOBEHb MOLLHOCTY OTOOPa3NTCA Ha IEBOM JuCTiee.
EcnnHeobxoavMo pa3mecT Tb AOMOSHUTENbHYI0 NOCYAY, BOCMIONb3YTeCh
KomaHgon “fo6asnTb nocygy” L+.

[ns BbixoAa U3 3Tol GyHKUMM HaxmuTe “CTOMM”,

FLE=FRD =
T+

Paawmectute nocyay

©O

STOR

Bnaro,qapﬂ 3TON d)yHKLl,VIVI MO>XHO NCMONb30BaTb BCO BAPOYHYIO NMaHeb B
KauecTse eAHON 30HbI Harpesa.

AAna exnioyeHus pyHkyuu FlexPro ebinonHalime cnedyrowjue delicmeus:

1.
2,
3.

CBOV BblGOp.

Pa3mectuTe nocyay Ha cBoer nosuumm.
Haxmute kHonKy “Cookassis”.
Ha gucninee ynpaenenus ¢yHkumamu Boibepute FlexPro n nogteepante

CODKASSIST

<K

F le=Fro

v

UHOUKATOPDI

I OCTATOYHOE TEMJNO

Ecnn Ha pucnnee otobpakaeTtca cumson “H”, 30Ha HarpeBa ropsuas.
NHpuKaTop 3aropaeTcs, faxe ecsiv 30Ha He UCNoMb30Banach, HO Harpenach
BCNeCTBUE NCMOSb30BaHWA COCEAHMX 30H UM OT MOCTaB/IEHHON ropaYyei

nocynpl.

Korpa 3oHa HarpeBa ocTbiHeT, 6ykBa “H” ncuesHer.

TABJIMLLA MPUTOTOBJIEHUA BJTIOL

YPOBEHb HA3HAYEHUE YPOBHA MOLLHOCTU
MOLLHOCTH CnoCcob NPUTOTOBJIEHUA (BaHHble yKa3aHMA NpeaCcTaBaAloT AOMNOTHEHME K OMNbITY MNOMb30BaTeNa u ero
HaBblKaM MPUroTOBNIEHNA ML)
MakcumanbHas . Mopxoaut ansa 6bicTporo AoBefeHVs [0 KuneHust (BOAbl), ObICTPOro Harpesa
P BbicTpbInt Harpes AxopvT A P RoBen A (sone), P P

MOLHOCTb 6ynbOHOB.

. KaDKa — KUNAYCHNE MogxoanT AnA MOAYMAHWBAHWA, HauyaNbHOW CTaAMU MPUrOTOBNIEHUA, MAPKM

N P NPOAYKTOB rNy6oKo 3aMopo3KK, ObICTPOro AOBEAEHNA KUAKOCTEN [0 KUMEHUA.

) 14-18

.. MonpymaHuBaHWe — naccepoBaHue — | MoaxoanT AnA naccepoBaHVs, MNOAAEPMKaHWA WHTEHCMBHOMO KUMEHWUs, BapKy,

.. BapKa, XapkKa Ha rpune apKu Ha rpurne.

LN}

. MoapymsaHMBaHMe — BapKa — TyLeHe | [oaxoanT Ans naccepoBaHuis, Noaaep»KaHUA ClabOMHTEHCYBHOIO KUMEHNS, BapKu,

.. - NaccepoBaHMe — XapKa Ha rpune | »KapKu Ha rpune, pa3orpesa nocyabl.

. 10-14

o Bapka - TyweHuve — naccepoBaHue — | MogxoanT AnsA TyleHus, nopaepaHua cnaboUHTEHCMBHOMO KWMeHWs, BapKw,

oo »apKa Ha rpune — pa3BapviBaH/ie | »KapKu Ha rpune (B TeYeHre LINTeNbHOrO BPEMEHM).

LN

LN

o Mopxoout ans 6niof MeaneHHOro NPUroToBneHUA (PUC, COYChI, XapKoe, pbiba) ¢

LN ]

* s o BapKa — ToMeHIe — 3arylueHme — XKMIAKOCTAMU (BOAQ, BUHO, OYNIbOH, MOJIOKO) 1 /1S 3aMPaBK/ MaKapoH COyCamMu.

.. 3anpaska coycamu Mopxoout ana 6niof MefneHHoOro npurotosneHna (06bem meHee 1 nuTpa: puc,

.. COYCbl, XapKoe, pblba) C XK1AKOCTAMU (BOAa, BUHO, OyNbOH, MOJIOKO).

LN ]

LN

X MoaxoouT AnA pasmAryeHVs CIMBOYHOIO Macna, AENMKaTHOro pacTaniuBaHuA

.o PactannvBaHue — pa3mopakmsaHue

. LIOKOMafa, Pa3mMopaxKnBaHNsA HEGONbLLNX MPOAYKTOB.

LN ]

1-4
LN ]
M MoppepxaHue 6ntoa ropaumy — | MopxoaunT ana nopaep»KaHma ropaurmMmn HeGOMbLLIMX MOPLMIA TONBKO YTO MPUFOTOBIEHHbIX
3anpaBKa py30TTO COYCOM 61rofL, MOJOrpPeBa TAPENOK A0 TEMMEPaTyPbl CEPBUPOBKY, 3aMpaBKy PU30TTO COYCOM.

MowHocTb 0 _ BapouHaa naHenb HaXOAWTCA B PeXKMMe OXMAAHWA WM MOHOCTHIO BbIKMOYEHa
paBHa Hyno (BO3MOXKHOE OCTaTOUHOE TemMJo yKa3blBaeTca cMmBonom “H”).

-13-



OYUCTKA U TEXHUYHECKOE ObCJTYKUBAHUE

BHUMAHMUE

+ He ncnonb3yire napoouncrurenm.
- Mepep Hauanom 4yncTkn y6egutech, 4To 30HbI HarpeBa BbIK/IOYeHbl U UHANKATOP ocTaTouHoro Tenna (“H") He ropurT.

BaxcHo: +  Caxap 1 NpoayKTbl C BbICOKUM COfiePMaHrem caxapa MOryT NoBpeanTb
+  He ucnonb3yiite abpasmBHble ryOoKuU Uy MOYasnKu 1A NOCYAbl, TaK Kak BapOYUHYI0 NaHesb. [03ToMy VX cnefyeT yaanaTth Kak MOXHO ObicTpee.
OHW MOTYT NOBPEANTb CTEKIO. «  Conb, caxap 1 Necok MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb CTeKa.
+ T[ocne KaXporo WCMONb30BaHWA OYUCTUTE BapOYHYIO MaHenb «  Mcnonb3yiTe MArKylo TKaHb, BNaroBNuUTbIBaloLMe KyXOHHble candeTkiu
(NpenBapuTeNnbHO AaB el OCTbITb) OT NATEH U OTNIOXKEHNI NPOAYKTOB. WNN creuunanbHble OYUCTUTENM [ONA BapOYHbIX NaHenen (cnepya
+  YyBCTBMTENbHOCTb KHOMOK MaHen ynpasieHNa MOXKeT CHA3UTbCA K3- VHCTPYKLMAM Npoun3BoauTenen).
3a He[,OCTaTOYHO YMCTON NMOBEPXHOCTY. +  bBpbi3ru XnpKocTen B 30HaX HarpeBa MOTYT Bbi3biBaTb ABVPKEHME WU
+  Wcnonb3yite ckpebOK, TOMbKO eCiM OCTaTKM MUK MPUANMIN K BMOpPaLVio NocyAbl.

BapoyHoi maHenu. MpuaepxuBanTecb NHCTPYKUMIA npousBoauTens -  ocnie ouncTKM NPOTPUTE HaCyXO BapOUHYHO NaHeb.
CKpebKa, UToObl He noLapanatb CTEKIO.

MOUCK U YCTPAHEHVE HEMCMPABHOCTEN

«  Y6epuTechb B OTCYTCTBUM Nepe6oeB B INEKTPOCHAGKEHUN. MprimeuaHue: PasnuTble XUAKOCTK, a Takke Jiobble npesmeTsl,
« Ecim nocne ncnonb3oBaHuA Bam HE YAAETCA BbIKMIOUYMTL BAPOUHY  HAaXOAALMECA HA KHOMKAX YrpPaBeHVis, MOTyT Bbi3blBaTb HEMPOU3BOJIbHOE
naHesnb, HeMeLIeHHO OTCOeAVHNTE ee OT SMIEKTPOCETH. BK/IIOUEHME UK BbiKIloueHne GyHKLMN 6II0KMPOBKIM NaHen ynpasneHus.

« Ecnm nocne BKIIOYEHVSt BAPOUHON MaHeNN Ha AUCTiee MOosBAETCA
GYKBEHHO-LIMPOBOI KOA, AEeCTBYITE B COOTBETCTBUN C YKa3aHVAMM
NPeLCTaBEHHO HKe Tabnuupl.

Koa AUCNNEA ONMNCAHUE BO3MOHbIE MPUYUHDbI CMNOCOb YCTPAHEHUA
c81 C82 MaHenb yrpaeneHya BbIKMoUaeTcs u3- | Meperpes 3neKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB. | [loxanTech, KOrga BapouHas MaHenb OCTbIHET,
! 3a CIULLIKOM BbICOKOW TemMnepaTypbi. Npexe Yem Nonb30BaTbCA el CHOBA.
F02 F04 HeBepHoe HanpsieHne B Jatuvk  peructpupyer  HecootsetcTBrie | OTCOEAVHMTE BApPOUHYIO MaHeNb OT CeTU W’
! 3/1EKTPOCETW. HaMPAXKEHA HOMVHATIBHOMY 3HAUEHMIO. npoBepbTe NOAKOYEHNE.

FO1,F06, F12,F13,
F25,F34,F35, F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

OtkntounTe BapO4HY0 NaHesNb OT CETU NMUTAHUA. MNopoxpuTe HeCKONbKO CEeKYHA, nocse 4yero CHoBa NMoAK/IYNTE BapO4HYIO NaHesb
K2aNeKTpoceTun.
Ecnn npo6nema COXpPaHAETCA, 06paTI/ITer B CEPBUC U YKaXXUTE KOO OIJJVI6KI/I, KOTOprVI BblCBEYMBAETCA Ha gncruiee.

PELUENTDbI ANA TECTUPOBAHUA

MpenctaBneHHas HWxe Tabnuua Obia CcocTaBneHa CreuyuanbHo  Ans
BO3MOHOCTV MPOBEPKI HALLUMX N3[eNnunii cepTUGUKALIMOHHBIMU OpraHamu.

PELENTbI AN1A TECTUPOBAHUA MONOMEHNA ANA TECTUPOBAHUA

PacnpepneneHvie Tenna, TecT “6nmMHUYMKIN”

cornacHo EN 60350-2 §7.3

Tennosas 3pPpeKTUBHOCTb, TeCT “KapTodenb-dbpn”
cornacHo EN 60350-2 §7.4

PactannvBaHve 1 coxpaHeHue Tenna, “wokonag”

TyweHwe, “pnucoBbIvi NyanHr"

3KOAWM3ANH: TecTupoBaHiie NPOBOAUNIOCH B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM MOCPEACTBOM O6beIUHEHINA BCeX 30H HarpeBa BapoUHOIl NaHenm B
eaviHyto obnacTb nan ncnonb3osaHua GyHKUMK FlexPro.
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LWYMbl, U3OABAEMbDIE BO BPEMA PABOTDbI

Bo Bpema HopManbHOW pPaboTbl MHAYKLMOHHbIE BapOYHble MaHenu
MOTyYT U3AaBaTb CBUCT WY NOTPecKrnBaHue. Ha camom fene UCTOUYHUKOM
3TVX LWYMOB ABMAETCA MOCYAA: LWYyMbl CBA3AHbI C XapaKTepucTUKaMu ee
OHa (HeoOHOPOAHOCTb WM HanMuMe HECKONbKMX C/I0eB PasfiMyHbIX
MaTepuanos).

TEXHUYECKAA MOAAEPKA

U.lyMbI MOTYT BapbnpOBaTbCA B 3aBUCMMOCTW OT TMNa NOCYyAbl  KONNYeCTBa
cofepxalleroca s Hen npoAayKTa N He ABNAKTCA TPEBOXHbIM CMMIMTOMOM.

B cnyyae BO3HUKHOBEHWA MNpOOGMemM C 3KCryaTauvein obpatiTech B
CEePBUCHBI LieHTp KomnaHuu Franke.
Monb3yiTech ycnyramm TofIbKO aBTOPM30BAHHbIX TEXHUYECKUX CeLanmncToB.
O6pallasnch B LeHTP 06CyKMBaHNA KIMEHTOB, MPeAOCTaBbTe CIEAYIOLLYHO
nHbopMaLMio:

- TUN HenonagKku

- mopgenb npubopa (apTuKyn)

— CepuIHbIA HOMep
STa nHpopMaLsa NpriBefeHa Ha TabMUKe TEXHUYECKMX JaHHbIX. YKa3aHHas
TabnmuKa NpuKpeneHa C HXKHel CTOPOHBI.

CElilcee®E

Bbl TaKkxe [OMKHbI MMETb AOKYMEHT, MOATBEPXKAAIOMIA MOKYMKY, ecnu
rapaHTUMHbBIN CPOK €eLLe He UCTEeK.
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BKA3IBKU WLOAO
BE3INEKW

UK

BAMJIMBA IHOOPMALIA, AKY CJIA NPOYUTATU

TA AKOI cnig AOTPUMYBATUCA

MNepen BuKopucCTaHHAM npunagy npoynTanTe Ui
IHCTPYKUIT 3 TexHiku 6e3nekn. 36epexitb X AnA
BUKOPWUCTAHHA Y MalbyTHbOMY.

Y umx IHCTPYKUIAX Ta HAa camOMy Npunagi MiCTATbCA
BaXK/IMBI NnornepeaxeHHA Npo Hebesneky, Aki cnig
3aBXXAM BUKOHYBaTW. BMPOOHMK He Hece »OpHOI
BiANOBIAANbHOCTI 328 HEAOTPUMAHHA LMX IHCTPYKLIiN
3 TEXHIKN 6e3rneKu, 3a HeHaNneXXHe BUKOPUCTAHHS
npunagy abo HenpaBwibHE  HaNalTyBaHHA
efIeMeHTIB YNpaBJiHHS.

A\ NONEPEAXKEHHA: Mig vac BUKOPUCTAHHA Npunag
i MOro JOCTYNHi YacTMHKU HarpiBatoTbcaA. Cnig 6yTn
obepexHMK, o6 He TOPKHYTUCA HarpiBasibHMX
enemeHTiB. [liten Ao 8 poKiB He MOXKHA 3aNULLIATK
nopyu i3 npunagom 6e3 NoCTINHOro HarnAgy.
MNTIONEPEPKEHHA: fKWwo BapwabHa MOBEPXHA
TPiCHYNa, He KOPUCTYUTECA NPUNAAOM - ICHYE PU3MK
ypaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

ﬁ MOMEPEOMKEHHA: 06 yHWKHYTM noxkexi, He
36epiranite XoAHNX NPEeAMETIB Ha NOBEPXHAX OJ1A
NPUroTyBaHHA.

M OBEPEXHO: cnig Harmagat™m 3a  npoLecom
rOTyBaHHA. 33 KOPOTKOYACHMM NPOLECOM rOTYyBaHHA
cnig HarnAagaTu NOCTINHO.

A\ TONEPEAXEHHSA: HeobepekHe NpuroTyBaHHA
Ki i3 BMicTOM Xunpy abo onii Ha BapwsbHi naHeni
MOXe OyTn HebGe3neyHnMm - e MoXKe NPU3BeCTU [0
BUHUKHEHHA noxexi. HIKOJIM He HamaramTeca
3aracUT BOrOHb BOAOK: HaTOMiCTb, BUMKHITb
npwnagTa HakKpunTe NoNyM'a, HarnpuKnag, KPULWKO
ab0 NPOTUMNOXKEXKHVIM NMOKPVBANIOM.

M He BukopucToByiiTe BapWIbHY MaHesb AK
pobouy noBepxHi0 abo AK niacTaBky. He Knagitb
oaar abo iHWi nerkosanmmncTi matepiann nobnamnsy
npunagy, AOKN MOBHICTIO He OXOMOHYTb BCi MOro
KOMMOHEHTU - iICHYE PU3NK BUHNKHEHHA MOXKeXi.

M\ He knapitb MeTanesi npeameTyi, 30KpemMa Hoxi,
BUOENKY, IOXKKM a0 KPULLKN HA BapWibHY NMaHersb,
OCKIJIbK/ BOHM MOXYTb HarpiBaTucA.

M He possonaite maneHbkum gitam (8ig 0 o 3
pOKiB) nigxoautn A0 npwunagy. He possonante
ManeHbKUM BiTam (Big 3 o 8 pokiB) NigxoanTi HaATO
6n13bko o npunagy 6e3 noctinHoro Harnagy. [lo
KOPWUCTYBaHHA NPUNagoM AOMYCKaOTbCA AiTU BiKOM
Big 8 poKiB, 0CO6M 3 i3UYHUMYK, CEHCOPHMM UK
PO3yMOBVMM BafilaMU, @ TaKOXK 0CobWU, AKi He MatoTb
[OCBIAY 4/ 3HaHb LWOAO BMKOPUCTAHHA LbOro
npunagy, TiNbK1 3a yMOBW, LLO TaKi 0cobu oTprmanu
IHCTPYKUiT  wopo  6e3neyHoro  BUKOPUCTAHHA
npunagy, pPo3yMmiloTb MOXNIMBUIA  pU3MK  abo

BMKOPWUCTOBYIOTb Mpwnag nig Harmagom. He
AO3BONANTE  AITAM rpatucAa 3 npunagom. He
[O3BONANTE  [iTAM  4MCTUTU Ta 06C/yroByBaTu
npwnag 6e3 HarnAagy.

A\ Tlicna BUKOPWUCTaHHA BUMMKaliTe KOHPOPKY 3a
[IONOMOTOI0 T eNleMeHTa KepyBaHHA, He MOK1afalouncb
Ha JeTeKTop nocyay.

O3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA
OBEPEXHO: Llen npunag He npu3HayeHO AnA
ynpasniHHA 30BHILLHIM NPUCTPOEM ana

nepeMmKaHHA, HaNnpyKnag, Tanmepom abo okpemoto
CUCTEMOIO AUCTAHLINHOIO KepyBaHHH.

M\ Leir npunaa npusHaueHo AnA BUKOPUCTaHHA B
nobyToBUX i MOAIGHNX YMOBaX, HANPUKNAZ, Takux: y
KYXOHHVX 30HaX MarasuHiB, 0QiciB Ta iHLIMX poboumx
cepemoBul;, 'y depmepCbKMX  rocrnofapcTaax;
KNiEHTaMX B rotenax, MoTenaAx, Xoctenax i iHwWmx
XUTNOBUX NPUMILLEHHSAX.

A\ 3a60poHsETbCA BUKOPUCTOBYBATV Npunag AnA
IHLWKMX Linen (HanprKnag, 4na onaneHHA NPUMILLEHD).
A\ Leii npucTpiii He npu3HaueHnin gna npodeciitHoro
BMKOPUCTaHHA. He BuKopucTOBYyMTEe Npunag nosa
NPVMILLEHHAM.

YCTAHOBJIEHHA

MA\YcraHoBneHHs i obcnyroByBaHHA  mpunagy
MaloTb BMKOHYBaTW MPUHaMMHI ABi 0cobu - icHye
pu3MK TpaBmyBaHHA. [lig yac po3nakyBaHHA Ta
BCTAHOBJMIEHHA Npunagy BUKOPUCTOBYWTE 3aXUCHI
pyKaBuL,i - iCHY€E p13KMK Nopi3iB.

YcTaHOBNEHHSA, BKJIIOYAKOUN NigKNIOYEHHA
BOAOMOCTaYaHHA (32 HaABHOCTI), BUKOHAHHA
eNneKTPUYHUX 3'€AHaHb, i PEMOHT Ma€E BUKOHYBaTu
KBanipikoBaHM nepcoHan. He pemoHTyiTe Ta He
3aMiHANTE >KOAHY YacTMHY npunagy, AKWo B
IHCTPYKUIT 3 eKcrinlyaTauii NpAMO He BKa3aHo, Lo Le
HeoOxigHO 3pobuTn. He po3BonAnTe  AiTAM
HabnuxaTncb Ao MicuA YCTaHOBJIEHHA.
Po3nakyBaBwn npwnag, nepesipTe, UM HEMaE Ha
HbOMY MOLWIKOOXKEHb MiCNA TPaHCNOPTYBaHHA. Y
BUMNAAKY BUHUKHEHHA Mpo6nem 3BepHiTbCA [0
npoaaBLAaboHaNbNMXKYOroLeHTPY NICNANPOAAYKHOTO
obcnyroByBaHHA. [licnAa ycTaHOBNEHHA, 3aNULIKK
YNaKoBKM (MNacTuK, NiIHONOAICTUPONOBI efleMeHTH i
T.M.) MOBUHHI 36epiraTnca B HeJOCTYMHOMY AnA
AiTen micui - icHye Hebe3sneka yayweHHs. [Mepen
npoBefdeHHAM Oyab-AKMX POBIT 3 YCTaHOBJIEHHA
npwniag cnif BigKmounTy Bifj eNleKTpoMepexi - icHye
PU3UK YpaXeHHA enekTpuyYHUM cTpymoMm. [ig vac
YCTAHOBMIEHHA NpWiagy nepexkoHanTecs, Wo BiH He
nepeTncKae Kabenb MUBMEHHA - ICHYE pPU3MK
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BUHVKHEHHA NOXexi abo YypParKeHHA
eneKkTPOCTPyMOM. BmukanTe npunag nuwe nicna
3aBepLUEeHHA NpoLeaypu NOro BCTAHOBNEHHS.

M\ Mepen B6ynoByBaHHAM Npunagy Clif BUKOHATY
BCi CTONAPHI pob0Ty, NpnbpaTh AEPEB'AHY CTPYKKY
Ta TUPCY.

M\ Akwo npunaa He BCTaHOBMIEHWIA Haf Miuydlo, TO
HeoOXiHO BCTAHOBUTW PO34iNtoBanbHy NaHesb (He
BXOAWTb B KOMMMEKT) Y BiAAiNeHHi nig npunagom.

NONEPEAMEHHA NMPO HEBE3MEKY YPAMXEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

M\ Cnig 3abe3neuntv MOXNMBICTb Bif'€AHAHHS
npunagy Big [)Kepena >KMBJIEHHA 3a pPaxyHOK
BUTAraHHA BUJIKM, AKLLO BOHA € AOCTYMHOLO, abo 3a
[AOMOMOrol 6araTonoioCHOro nepemmkayda, AKUn
BCTAHOBMIEHO Mepefs PO3eTKO 3rigHO 3 HOpMamu
NPOKNAfAeHHA  eneKTPONPOBOAKN, KpiM  TOro,
npunag Mae OyTyM 3a3emMneHuin BignoBigHO [0
HaLjiOHaNbHNX CTAaHAAPTIB €NeKTPUYHOI 6e3neKu.
M\ He BUKoprCTOBYTE NOAOBKYBaui, po3rany»ysadi
abo apgantepwn. [licnAa NigKNIOYEHHA eneKTPUYHI
KOMMOHEHTUN MatoTb Oy T HEAOCAXKHI KOPUCTYBAYEBI.
MNepen BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO, AKLLO BM MOKPI
abo 60COHIXK. 3abOPOHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM
nNpunagoMmy pasi NOWKOAXKEHHA MPOBOAA KMBJIEHHS
ab0o BUJIKM, HEHANEXHOI Pob60TK abo MOLLKOAPKEHHSA
uy NagiHHA.
M AK1o kabenb eneKTPOXMBIIEHHA NOLLKOLKEHUI,
cni 3BepHYTUCA A0 BUPOOHMKA, NOro CepBiCHOrO
areHTa abo ocobu 3 nogibHoto KBanidikauieo ana
3aMiHM MOLWIKOAXEHOro Kabento Ha iAeHTUYHUI
Kabenb, Wo0b YHUKHYTN MOXKNNBOI Hebe3neKu -icHye
PU3MK YpaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA
M\ TIONEPEMKEHHS: Mepepn BUKOHaHHAM TeXHIYHOTO
06cnyroByBaHHA Npunagy nepekoHanTeca B TOMY, O
BiH BUMKHEHWN i BIAKMIOYEHWIA Bif AXepena »KUBJEHHS;
HIKONN He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YNLLEHHA Mapoto -
ICHY€E PU3MK YPaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

He BuKopurcTOBYIiTE abpa3nBHiI um igki matepiany,
OUMCHMKM Ha OCHOBI XJ10pY ab0 MeTaneBi LWiTKN.
YTUNI3AUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIB

MakyBanbHWiA maTepian Ha 100% nignArae BTOPWHHINA nepepobui Ta

. e, A
No3HaueHNi cumsonom &
Tomy pi3Hi 4YacTMHM YMakoBKW Chif  YTWAi3yBaTV BiANOBIAanNbHO Ta
BiANOBIAHO A0 MiCLEBMNX NPaBUN LWOAO YTuAi3aLii Bigxodis.

YTUNI3AUIA NOBYTOBUX NPUNALLIB

Llem npunapg BurotoBneHoO 3 Matepianis, AKi NignAraloTb BTOPUHHIN
nepepo6bui abo npwpaTHi ONA NMOBTOPHOrO BWKOPWUCTAHHA. YTunisyiiTe
110ro BiAMOBIAHO A0 MiCLEBMX NPaBU yTUAi3aLii BigXoAiB. [4nA oTpumaHHA
[JOAATKOBOI iHpopMaLlii NPo MOBOAMEHHA 3 MOOYTOBVMY ENEeKTPUUHUMM
npuwnagamu, ix yTuaisawito Ta BTOpUHHY nepepobKy 3BepHITbCA [0 MiCLIEeBUX
opraHiB, cnyx6u ytunisauii nobyTtoBux BigxoniB abo B MarasuH, e BU
npvabany npunag. Llen npunag MapKoBaHUi BignoBigHO 40 €BPONENCHKOT
anpextusu 2012/19/EC npo Bigxoan eneKkTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOro
obnagHaHHA (WEEE).

3abe3neurBLUM NPaBWIbHY YTWUMi3aLilo LbOro npunagy, BU [OMNOMOXeTe
3an06irTi HeraTMBHMM HadJTiAKaMm 419 AOBKINNA Ta 340PO0B'A Nofei.

X

C1MBON = Ha NpoAyKTi abo B CynpoBiAHili JOKyMeHTaLlii BKa3ye Ha Te, Lo
npunag He MOXHa yTuni3yBaTy fIK NOOYTOBI BiAXoAw, i Wo 1Moro noTpibHo
30aTM Ha yTuni3auilo A0 BIAMOBIZHOrO LEHTPY 360py Ta BTOPWHHOI
nepepo6Ky eNEKTPUYHOTO 11 eIEKTPOHHOTO 0bNlaiHaHHS.

NMOPAAM LLOAO EHEPTO3BEPEXEHHA

CKopucTanTeca 3an1LwKoBYM TENIOM BaLLOl MAUTY, BUMKHYBLUM Npuag 3a
KinbKa XBUIVH [0 KiHLA NPUroTYBaHHA XK.

OcHoBa BaLLoi KacTpyni abo maTesbHi Ma€ 3akpviBaTU MAUTY MOBHICTIO;
nocyf, MeHLWI 3a NAUTY, CNPUATUME BUTPATI eHepril.

HakpuBaiTe KacTpyni Ta naTenbHi WibHUMIN KPULLIKaMW Mif Yac roTyBaHHA
Ta BUMKOPWCTOBYNTE AKOMOra MeHLle BOAuW. [lpuroTyBaHHA cTpaB 6e3
KPULLKIN 3HAYHO 36iNbLUNTb CMOXKNBAHHS eHepril.

BrikopucToBy#Te TiNbKN KacTpyni Ta CKOBOPOAU 3 MIOCKMM JHOM.

AEKJNIAPALIA NPO BIAMOBIAHICTb

KoHCTpyKuia uboro npunagy BiANOBIfAE EKOMOMYHUM BUMOram, AKi
HaBefleHO B PernameHTtax €C 66/2014, a TakoX €BpONENCcbKOMY CTaHAAPTY
EN 60350-2.

NMPUMITKA

Joan 3 KapaioCTMynATOpoM abo aHanoriyHUM MeAVYHVM MPUIagom
MOBUHHI OYTW Ayxe ob6epeXHMMM nopyy 3 iHOYKUIHOIO BapubHOIO
MoBepXHelto, KOS BOHA YBIMKHeHa. EnektpomarHitHe none Mmoxe Bnansatu
Ha KapgioctumynaTtop abo nopibHuin npwnag. MpPoKoHcynbTyWTeCA 3i
CBOIM nikapem abo BMPOOGHMKOM KapAiOCTUMYNATOPA UM aHanoriyHoro
MeZVYHOrO Npunagy A51s OTPYMaHHA oAATKOBOI iHbopMaLii npo BNvB Ha
HbOrO eNleKTPOMarHiTHUX NOniB BapUIbHOT MOBEPXHI.
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YCTAHOBJIEHHA
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NIAKJTIOYEHHA A0 ENIEKTPOMEPEM

EneKkTpuryHi NigKnioyYeHHA MaloTb BUKOHYBATMCA A0 NIAKNYEHHA Npunagy Ao enekTpomMepesi.

YcTaHOBNEHHA Npunagy Mae 34iicHIoBaTY KBanipikoBaHWUIA crewianicT, AKUi 03HaloMIeHNI i3 MOTOYHUMU HOpMaMK 6e3neKkn Ta MOHTaXy. 30Kpema,
yCTaHOBKa Ma€ MPOBOANTMCA 3riAHO 3 HOPMaMM MiCLIeBOI KOMMaHIT efleKTponocTavyaHHs.

MepeKoHanTecs, Lo Hanpyra, BKasaHa Ha TabnuLi OCHOBHWX NapameTpiB, PO3TalloBaHOI Ha AHi Npvnagy, Bianosigae Hanpysi Oygisni.

BignoBigHO [O HOPMAaTUBHMX BMMOr Mpunag Mae OyTU 3a3emneHVM: BUKOPUCTOBYMTE MPOBIOHMKM (BKMOYHO 3 MPOBIAHMKOM 3a3eMieHHs) nuLe
BiANOBIAHOr0O PO3Mipy.

380-415V 3 N~ 220-240V~  |AU-UK-IRL 220-240V3~ 230V 2 Phase 2N~
380-415V 2 N~ 220-240V~
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black-nero-negro-preto-patpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHOo-LpH-Crna-crno-4epHbI-4YopHui-kapa-Cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kagsB-6paoH-rjava-smed-kopuyHeBbIN-KOpUYHEBUN-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (yKpi)-sinine (hall)-zila (peléka)
mélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CWHBO (cMBO)-nnaea (cuea)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHWI (Cepblin)-CUHin (Cipuii)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XBMTO/3eneHo-XyTo/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbin/3eneHbin-gul/grann
XXOBTUI/3eneHnn-xacolin/capbl-Zlutéd/zelena-zlta/zelena-sarga/zéld-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gran-sari/yesil-bui/glas

®
I
< M -4 U

blue-blu-azul-azul-ytTAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-crHbo
nnaea-modro-plava-cuHuit-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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1. BapwunbHa noBepxHaA
2. [laHenb KepyBaHHA
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 1
2
MAHEJIb KEPYBAHHA
2 3 4 5
O o Q o o
O O
- 0 SRRRNRRRRRRRRRRRRRRRIRRIRRIIRIRIIRIIINIIIIININIINNY P
6 7 8 9 10

1. KHonka YBiMKHeHHs/BYMKHeHHA

2. |HAMKaTopHa nammna yBiMKHEHHA BapuibHOT
naHeni

3. KHonka Cookassist, cneuianbHi dyHKuUiT

Newm

IHAVKaTOpHa NlaMna aKTVBYBaHHS GNIOKYBaHHs
KHOMOK

bnokyBaHHA KHOMOK

[Jucnnen Bnbopy KoHbopKn

KHomMKa BUMMKaHHA KOHPOPKNM

8. [lepemiweHHa
eKpaHa

9. KHonka wengkoro nigirpisaHHA

10. Ancnneir “OyHKuii KepyBaHHA"

noB3yHKa CeHCOpHOro
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NPUNAQAA

KACTPYNI TA CKOBOPOAU

Cnig  3acTocoBYBaTM JMIWE KacTpyni i CKOBOPOAW,
AKi BUroTOBMEHO 3 (epoMarHiTHoro matepiany, LO
w >

npu3HayeHi [ANnA BUKOPUCTAHHA 3 iHAYKUiINHAMYK

@ @ BapuNbHUMM NaHenAmu. LLLo6 BU3HauuTy, um nigxoamtb

KacTpyns, nepesipTe HAABHICTb CUMBONY (3a3Bumyar

BMLUTaMMyBaHWIM Ha AHi). [epeBipuTty, UM € KacTpyni MarHiTHUMKU, MOXHa 3a
[OMOMOTOI0 MarHiTy.

AKICTb | CTPYKTypa KacTpyni MOXyTb 3MiHUTY AKICTb NPUroTyBaHHA. [eaki

iHAMKaToOpX AiamMeTpy OCHOBM He BiAnoBiAalTb GakTUUHOMY AiameTpy
dbepomarHiTHOI NoBepPXHi.

MNOPOXHI KACTPYJII ABO KACTPYIJII 3 TOHKOIO OCHOBOIO

He cTaBTe Ha yBiMKHEHY BapuibHY NaHesb MOPOXHi KacTpyni abo ckoBopoau.
BapuribHa naHesb OCHalLieHa BHYTPILLIHbOK CUCTEMOIO 6e3MeK, AiKa NOCTINHO
KOHTPOJOE TeMMepaTypy, akT1BYoUM GYHKLio “ABTOMATYHE BigKIOUeHHA"
Y pasi BUABNEHHA BMCOKMX TemnepaTtyp. Y pasi BUKOPWCTaHHA npunagy 3
NMOPOXKHIMY KacTpyNisiMi abo KacTpysisiMi 3 TOHKOK OCHOBOIO TemrepaTypa
MOXe Ay)Ke LBMIOKO 3pocTati, a OyHKUiA “ABTOMaTUYHE BigKMOUYeHHA"
CMPaLbOBYE 3 HE3HAYHOIO 3aTPVMKOLD, Yepes Lo KacTpyna abo ckoBopopa
NOLUKOAXKYETbCA. AKLLO Lie CTanocs, HiYoro He TOpKanTeca i 3ayeKanTe, NoKM
OXOJIOHYTb BCi KOMMOHEHTU.

Y pa3i nosBu Oyab-AKUX MOBIZOMIEHb MPO MOMWUIKM 3BEPHITbCA OO
CepBiCHOrO LieHTpY.

NMEPLUE BUKOPUCTAHHA

MIHIMAJIbHUIA BIAMETP OCHOBU KACTPYJ1I/CKOBOPOAU ANA
PIBHUX KOHOOPOK

[inA 3a6e3neyeHHA HanexHoro GyHKLioOHyBaHH:A BapuibHOT MaHeni KacTpyna
Ma€ NoKprBaTy ofHy abo Kifbka BiAMITOK Ha NMOBEPXHi BapWiibHOI NaHeni,
a po3Mip ii OCHOBM He MoXe OyT MeHWMUM 3a BiAMNoBIAHUI MiHIMaNbHUN
niameTp.

PO3MILWEHHA NPUNAAAA MIHIMAJIbHUI BIAMETP

BiJLLeHTpOBaHMIM Ha 1 Kpanui 10cm

3aKpMBac 2 Kpanku 19cm

KasaH Ana BapiHHA uinoi pnubu/

3aKpurBaE 3 Kpanku pewiTka

KasaH ana BapiHHA uinoi pnbu/

3aKpUBaE 4 Kpanku (ropu3oHTasIbHO) -
peLuiTka

3aKpuBaEe4 (2 +2) Kpanku (BepTrkanbHo) | 24 cm

HanawTyBaHHA BapunbHOI NaHeni MoXHa 3MiHUTU B Oyib-AKNI MOMEHT.

. . £ .
LLlo6 3MIHMTV HanaLITyBaHHSA, HATUCHITL Ha cumBon & , Ak 3'ABRAETLCA
Ha gucnnei GyHKLUin KepyBaHHS.

3a AONOMOroI0 MeHIO HanalTyBaHb MOXHa:

+  BUbpaTN MOBY;

«  BigperynoBaTu ACKPaBiCTb;

+  BiAperynoBaTy ry4HiCTb 3ByKOBOIO OMOBILLEHHS;;

+  HanawTyBaTV 3BYKOBWI TOH KHOMOK;

+  BCTAHOBUTW NOTYXKHICTb BapWiIbHOI NaHen;;

+  MepeBipnTU BEPCilo BCTAHOBIEHOTO NMPOrpamMHOro 3abe3neyeHHs;
+  BIJHOBWTY 3aBOACHKI HANALWTYyBaHHA BapUIbHOI NaHeni.

Y pa3i 36010 eNeKTPOoNoCTayaHHA HanalTyBaHHs 36epiralTbcs.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

BCTAHOBJIEHHA NOTYXHOCTI BAPUJIbHOI NAHENI

MakcrmanbHUiA piBeHb NOTYKHOCTI BapWUbHOI NaHes i MOXHa BCTaHOBUTM
3 MEHI0 HafalTyBaHb BiANOBIAHO A0 NOTPeb abo TpmBanocTi Taimepa.
MoxHa BCTaHOBUTM HACTYMHi PiBHI NOTY>XHOCTI: 2,5 KBT - 4,0 KBT - 6,0 KBT
- 7,4 kBT.

|
U YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPUJIbHOT MAHEJI

o6 yBiMKHYTW BapwuibHy MNaHenb, MPOTArOM MPWbAN3HO 1 cekyHAn
YTPUMYITE HATUCHYTOIO KHOMKY, OKWN He 3aCBiTATbCA gucnnei.

AKWo npoTArom Lpboro yacy He byae obpaHo xofHoi GyHKLii, yepe3 10
CeKyHf BapuibHa naHeslb aBBTOMaTUYHO BUMKHETbBCA.

KoHpopka BUMUKAETbCA, AKLLO BU HATVCKaETe Byab-AKYy KHOMKY Ginblue
HiX npoTArom 10 cekyHg,

LLlo6 BMMKHYTW NaHenb, yTPUMYWTe HATVCHYTOIO Ty K CaMy KHOTKY, AOKM
efleMeHTU NaHeni KepyBaHHA He nepecTaHyTb MiACBivyBaTUCA. YCi KOHPOPKN
BUMKHEHO.

AKLLO BUMKHYTI BapWiibHY NaHenb Nif Yac il BUKOPUCTaHHSA, BCi KOHPOPKU
6ynyTb BUMKHEHI, a iHAUKaToOp 3anuLKoBOro Tenna “H” npoaoBKysaTime
ropiTui, NOKN KOHGOPKM HE OXONOHYTb.

BUBIP KOHOOPKM

Ha prcnnel, wo po3TaluoBaHuii NiBopyY, MOXHa 06paTh 6axkaHy KOHDOPKY,
HaTWUCHYBLUW Ha BigNoBigHY NaHenb. Ha BCix HeobpaHKx 30Hax 3'ABUTLCA
CBiTNa pu1cka.

—/

BUBIP AOAATKOBOI 30HU HATPIBAHHA

[lopaTkoBa 30Ha HarpiBaHHA € 30HOI0, B AKIl Killbka KOHPOPOK NepeKprBaloTb
o[iHa OAHY | MOXyTb BYTV BUKOPUCTaHI AIK OiHa KOHDOPKa.

Lljo6 cmeopumu 0o0amko8y 30Hy Ha2pi8AHHSA:

O6epiTb Kinbka naHener abo NPoBeAiTb NanbLeM Mo ropr3oHTani, MOCTyNnoBo
3'eqHytouM NaHeni.
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Lljo6 po30inumu 0o0amko8y 30Hy HazpieaHHA:

Mpotarom 3 cekyHA HATWCHITb Ta YTPUMYMNTE HATUCHEHOK MaHenb, Lo
BiANOBIAAE 30Hi, AKY NOTPiIOHO po3ainnTi. AGO HATUCHITb KHOMKY “Po3aineHHsA
30HU" Dl, AKa 3'ABUTbCA Ha Avcnnei GyHKLIN KepyBaHHS.

Konu KoHpopKa po3gineHa, Ans KOXXHOT 3 OKPeMUX 30H bye BCTaHOBNEHO
OAHAKOBWI PiBEHb MOTY>KHOCTI.

AKwo yci obpaHi 30HW ONA roTyBaHHA He 3aKpWUTi MOCYAOM MPOTAroM
30 cekyHp, Ha Aaucnnei NiBopyY 3'ABAAETbCA LWifbHa CMyXKa. [TOBTOPHO
aKTMBYBATU L0 30HY MOXHa 3a JOMOMOrol KomaHay “Jogante nocyn” Ha
Avcnnel, Wo po3TalloBaHUA MPaBopyy.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA KOH®OPOK |
NOTYXHOCTI

HAJIALLTYBAHHA

Lljo6 yeimKHYymu KoHgopKu:

1. YBIMKHITb BapuibHy NaHenb. AKLWO Yallka BXe Ha Micli, BapuibHa
NMOBEPXHA aBTOMATUYHO BUABNAE ii. [inA BUOOPY NOTYyKHOCTI 06epiTb
peKkomMeH0BaHY 30HY.

2. Po3TaluyiiTe KacTpyto Ha 06paHii KoHdopLIi, NepeKOHaBLUNCH B TOMY, LLIO
BOHa MOKPUBAE OfHY abo KinbKa BiiMITOK Ha MOBEePXHi BapWIbHOT NaHeni.

BcTaHOBNEHW piBeHb MOTYXKHOCTI 3'ABUTbCA Ha NaHeni BubpaHoi
KOHbOPKM.

Ona KoxHOI kKOHOOPKM NepeabayeHo WMPOKUIA fiana3oH HanawTyBaHb
HarpiBaHHaA, Big “1” (MiHiManbHa NOTYXHicTb) Ao “18" (MakcMmanbHa
MOTYXHICTb).

3a [OMOMOrol MOB3YHKOBOI CEHCOPHOI MaHeni TakoX MOXXHa BUOGpaTu
bYHKLUI0 LWBMAKOrO HarpiBaHHs, AKa Ha AMCMel Mo3HayeHa cuMBoriom “P”.

3BepHITb yBary: AKWO KacTPyA He NiAXOANTb ANA FOTYBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
iHAYKUT, BCTaHOBMeHa HemnpasuabHO abo Mae po3mip, WO He Bianosigae
BMOpaHiN KoHPOPL, NaHenb noyHe 6GaumaTi. AKWO MpUnag NpPoTArom
30 ceKkyHA He BUABUTb KacTPyIio, KOHGOPKa BUMKHETLCA.

Lljo6 sumKHYmMU KOHGhopKu:

Brbepitb KOHPOPKY Ha Ancrnei, po3TalloBaHOMY MNiBOPYY, i HaTUCHITb
kHonky “OFF” (BUMK.) y BepXHii1 YacT/Hi MOB3yHKOBOI CEHCOPHOI MaHeni.
AKWO KOHdOpPKa Lie rapAYa, Ha BigNOBIAHIM NaHeni BigobpakaTMmMeTbCs
iHAVKaTop 3anuwkosoro Ternna “H”.

Hi'H

Yy pasi BUKOPUCTAHHA LbOro MOMIOKEHHA BM 3MOXETe CKOpWUCTaTUCA
MaKCMaJTbHOIO KOPUCHOD I'IOTy>KHiCTK).

3BepHITb yBary: He 3akpuBarite aucnneit abo NoB3yHKOBY CEHCOPHY MaHesb
npUNaaaAM. AKWO Nocya NepeKkpuBaE OAMH 3 LMCNNEIB, BapuibHa NaHenb
MOXe GyHKUIOHYBaTX HENpaBwbHO. Ha ancnnel, po3TalioBaHOMY MNPaBopyY,
3'ABMTbCA nosigomneHHs “TEPEBIPTE CEHCOPHY 30HY, npubepits npeameT
npoTAromM ofHiel xBunmHW'. Mpubepitb npeameT Ta ModekalnTte, [OOKK
noBigomneHHA 3HKKHe. AKLWOo npobnemy He BUpILLEHO, Bin'€AHalTe i 3HOBY
NPUVEAHANTE KIMBNEHHA BAPWIbHOT NOBEPXHI.

BinA KoHPOPOK, po3TalloBaHKX NOGAM3Y NaHeni KepyBaHHs, AOUiNbHO 36epiraTi
KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 33 OOMEXYBaNbHVIMYI MO3HAYKaMV (BPAXOBYIOUM HIMKHIO
YaCTMHY CKOBOPILOKM Ta BEPXHIO KPOMKY, OCKIfbKM BOHW MalOTb TeHAEHLo
36inbLUyBaTNCA).

Lle 3anobirae neperpiBaHHiO ceHCopHOI naHeni. Mig yac NpUroTyBaHHA Ha
rpuvni abo CMaXeHHA 3a MOXMMBOCTI BUKOPUCTOBYIATE 33/1HI KOHOOPKN.

3. Bubepitb KoHPOpKY abo [OAATKOBY 30HY HarpiBaHHA Ha gucnneli,
pO3TallOBaHOMY JTIBOPYY.

4. BcTaHOBITb NOTPIGHMI PiBEHb MOTYXKHOCTI, HaTUCKatouK abo NpoBoaAYM
nanbLem ropn3oHTasIbHO MO NOB3YHKOBI CEHCOPHUIA MaHeni.

O oooonooooonnoooonoagoonnoononooooonneeeen P

L+ popantenocya

Y pasi BMKOPUCTaHHA KOHQOPKM, LIO CKNAAAETbCA 3 [EKiIbKOX 3O0H,
KacTpyJio MOXKHa PO3MICTUTY B By b-AKOMY MiCLli aKTUBHOT 30HW. BapunbHa
naHesib aBTOMATUYHO PO3ni3HaE GpaKkTUUHe NMONOXKEHHA KacTpyi.

AKLLO NOTPIOHO MOCTaBMTM AOAATKOBY KacTPY/O Ha akTUBHY KOHGOPKY,
BUKOPUCTOBYITe KOMaHZy “[ogaiTe nocyn” -+, wo6 BapunbHa naHesb
MOr/a BUABUTW HOBY KacTpyio.

O_“ BJIOKYBAHHA KHOMOK

AnAa 3anobiraHHA BYNafKoBOrO YBIMKHEHHS BapWibHOI NaHeni mig yac
ynweHHs abo ans 3anobiraHHs BUMAAKOBOI 3MiHM MapaMeTpiB nig yac
rOTYBaHHA HATWUCHITb i YTPUMYyiTe KHOMKY “BnokyBaHHA KHomMok" O—.
NpoTArom 3 ceKyHf: 3ByKOBMI CUrHas i CUrHanbHa namna BKasyBaTuMyTb
Ha Te, Wo uA GyHKUiA Oyna akTMBOBaHa.

Bcto naHenb kepyBaHHA Oyfie 3a6110KOBaHO 3a BUHATKOM KHOMKY BUMKHEHHS.
[nA MOBTOPHOrO aKTVBYBaHHA €NEeMEHTIB YnpaBniHHA 3HOBY HATUCHITb i
YTPUMYITE KHOMKY “BiokyBaHHA KHomok” O— npoTsarom 3 cekyHg. CrHanbHa
namna 3racHe i BapuibHa naHesb CTaHe 3HOBY [JOCTYMHOO /151 BAKOPUCTaHHS.

X TANMEP

Konu BapwnbHy naHenb BYMKHEHO, AWCMIEN, PO3TallOBaHWI NpaBopyy,
MO>KHa BUKOPUCTOBYBATU AIK TaMep.

Lljo6 akmusyeamu matimep:

1. YBIMKHIiTb BapuibHy naHesb.

2. HaTuCHIiTb Ha 3HAYOK MICOYHOrO rOAMHHMKA X, AKUIA 3'ABMTbCA Ha
ancnnei GyHKLiN ynpaBniHHA.

3. BcTaHOBITb Yac 3a 4ONOMOrot KHOMOK “+"/“~",

4. Konu MviHe BCTaHOBMIEHWI Yac, NPONYHAE 3BYKOBUI CUTHAI.

Ll}o6 3miHUmu HanawmyeaxwHA maiimepa a6o UMKHymu (io2o:

1. HaTuCHiTb Ha 3HAYOK MICOYHOro rOAMHHUKA X, AKNI 3'ABUTbCA Ha
ancnnei GyHKLiN ynpasniHHS.

2. 3a[onoMorow KHOMoK “+" i “~" 3aHOBO BCTAHOBITb NMOTPIGHMI Yac abo
HaTUCHITb Ha KHomnKy “CTONMN", o6 BUMKHYTY Talimep.
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@ HANALUTYBAHHA YACY TOTYBAHHA
Mo»Ha 3anporpamyBaTil aBTOMaTUYHE BUMKHEHHA KOHPOPOK.

Lljo6 ecmaHosumu 4ac 20myeaHHs:

1. Bubepitb KOHOPKY i BCTAHOBITb NOTPIOHMI PiBEHb MOTYHOCTI.

2. HaTucHiTb Ha 3Hauok cekyHgomipa (), Ak 3'aBUTbCA Ha gucnnei
bYHKLiN ynpaBniHHA.

3. BcTaHOBITb Yac 3a LONOMOro KHOMOK “+"/"",

4. lllonHO BKasaHW Ha Talmepi YaCc NPUrOTYBaHHA MUHe, NPOyHaE
3BYKOBMUIA CUrHas | KOHPOPKa aBTOMATUYHO BUMKHETbHCA.

OYHKUII

Lljo6 3miHUmu HanawmyeaHHA matimepa 20myeaHHs a6o deakmusyeamu

tiozo:

1. BubepiTb akTMBHY KOHGOPKY

2, HatuCHITb Ha 3HaA4YoK CeKyHAoMipa @, AKMIN 3'ABUTbCA Ha gucnnel
byHKUiN ynpaBniHHSA.

3. 3a[0noMOoro KHOMoK “+“i 3aHOBO BCTAHOBITb NOTPIOHMI Yac abo
HaTUCHITb Ha KHonKy “CTOMN", wo6 ckacyBaTh HanawTyBaHHA Taimepa
roTyBaHHA.

u_u

Yac roTyBaHHA MOXHa BCTAHOBUTY A/1A1 KOXKHOT 30HM ab0 10[aTKOBOI 30HM
HarpiBaHHA , BUKOHABLUM Ti K CaMi KPOKW.

»

= | COOKASSIST
KHonka “Cookassist” po3Bonse KopucTyBayaM CKOPUCTaTUCA pPAROM
cneuianbHUX GyHKLiN:
«  EasyCook
« ProCook
+  FlexPro

Ha posTawoBaHomy npaBopyy pgucnnei GyHKUin KepyBaHHA MOMHa
30iMiCHIOBATY HaBiraLjio Mix cnevianbHUMKU GyHKUIAMY | BUOMpPaTU NOTPIGHI
onuji.

3a gonomoroto cTpinok /\ \/ MoXHa nepernaaat CNMCOK JOCTYMHIX
onuin.

3a gornomoroto KHomnku niATBEpPAiTb CBil BUGIP, KHOMKa 3 NOABIHO0
crpinkoto <I<] fo3BonsAe noBepHyTUCA A0 NONEPEAHLOTO MEHIO.

EASYCOOK

Lleit pexum possonse BubOpaTi OfHY 3 MOMEPefHbO HanalTOBaHWUX
bYHKL, 32 JONOMOTOH0 AKMX MOXHA fIKHAKpaLLle NpUroTysaTy Linvin pag
CTpaB pi3HMX BUAIB.

BapunbHa naHenb Joromara€ KopucTyBauesi, 3abe3neuyoun ifeanbHe
HarpiBaHHA Ta MNIATPYMaHHA TemnepaTypu KacTpyni. TakoX BiH Hagae
IHCTPYKLT, AKi CNTif BUKOHYBATMW Ha Pi3HUX eTanax roTyBaHHs, Wob JOCArTH
ONTUManNbHUX pe3ybTaTis.

Ljo6 akmuesysamu ¢pyHkuito “EasyCook":

1. HatucHiTb KHOMKy “6"Sense”.
2. Bubepitb nyHKT “EasyCook” Ha gncrnei GyHKLiN KepyBaHHS i MiATBEPAITH

CBIl BUGIP.

CODEASSIST
A V
« EzzuCool: J

3. Bubepitb kamezopito npodykmy, AKNiA NNaHyeTe NPUroTyBaTu i NiATBEPAITH
CBIl BUGIp.
OBEPITb KATETOPIKO MPOLYKTA

¢

OBoui ‘/

4. Bubepitb cnocib npueomyeaHHs i NiaTBEPHITH CBil BUGIP.
OBEPITb PEXVIM MPUrOTYBAHHS

<K

CMaXKeHHA Ha rpuni

CMaXKeHHsA Ha ckoBopoi
Knn'amiHHa ~/

5. Bubepitb ymosu 20mysaHHs i NigTBepAiTh CBili BUGIp.

OBEPITb KOHCVICTEHL|ItO
AN V

ToHKN

K v

6. Tenep 6yayTb JOCTYMHUMM YOTUPW KOHGOPKM. PO3TaLuyliTe KacTpysto
Ha BiANoOBiAHOMY MiCLi, MepeKOHaBLWNCb B TOMY, O BOHA MOKPUBAE
LOHaMMeHLLE [Bi BiAMITKM Ha MOBEpPXHi BapuUIbHOT NaHerni.

Pexxnum rotyBaHHA “KaBa MoKa” € €AVHUM PEXMUMOM, AKUA [O3BONAE

NOKPMBaTV NNLLE OAHY BIAMITKY.

Hukue HaBeileHO OAVH 3 NPUKIAAIB PO3TallyBaHHA Habopy Npunaaas.

7. Bubepitb NOTPiGHY KOHOOPKY Ha AMCMNel, po3TalloBaHOMY JliBOpYY. Y
BMOpPaHil 30Hi 3'ABNTbLCA cumBon “A”.

8. Ha pgucnnei, po3TtawoBaHOMy NpaBopyY, 3'ABAATAMYTbCA IHCTPYKLT
(Hanpuiknag, “Oopante onito” abo “Nopante npomykTt”). HanpukiHui
KOXXHOrO eTany KOpMCTyBay Ma€ NifgTBEpANTN MPOJOBXKEHHA FOTYBaHHSA.

9. 3a HeobXigHOCTI B OyAb-AKMiA Yac MOXHa 3MiHWTM MonepeaHbo
BCTAHOBNEHUI PiBEHb NOTYKHOCTi 32 AOMNOMOrO0 KHOMOK “+“ i “—*.

10. Konn npurotyBaHHA CTpaBM 3aBepLUEHO, HaTUCHITb KHomky “CTOIMM,
LWO6 BUMKHYTU KOHPOPKY. AKLLO Mif Yac roTyBaHHA BUKOPVICTOBYBANoOCA
[leKinbKa 30H, CroyaTKy clif BUbpaTn KOHPOPKY, AKY HEOOXIAHO BUMKHYTU.

@ MakapoHu

-~ -

Knn'aitiHHA

cron

3BepHiTb yBary: OyHkuito “EasyCook” MOXHa akTVBYBaTW HaBITb Y pasi, AKLIO
0fiHa abo KinbKa KOHGOPOK BXKE YBIMKHEHI.

o6 akmusyeamu ¢pyHkuito “EasyCook" 05 6inew Hix 0OHi€i KOH(hopKu:
Micna aktByBaHHA OyHKUii “EasyCook” anAa nepluoi KoHGOpKM 3HOBY
HaTVCHITb KHOMKy “Cookassist” i 3HOBY BVKOHaiiTe NpoLec akTUBYBaHHA Ans
iHLOT KOHPOPKN. He MOXHa BOPaTLN 30HU, AKI BXKe € aKTUBHVMM.

3BepHiTb yBary: 3 dyHKuielo “EasyCook” MoxHa 3acTocoByBaTh [0 4 30H 3a
YMOBW B1OOPY BiNOBIAHWX PIBHIB MOTYKHOCTI.
30H1 He MOXHa 00'eAHYBaTY, Wob chopmMyBaTV OfHY OinbLLy 30HY.

AnampaduyiiiHo2o 20myeaHHA 3 akmusosaHoto pyHkyiero “EasyCook"':
Akwo ¢yHKuito “EasyCook” akTMBOBaHO, MOXHa BUOPaTN KOHPOPKY, AKY
HeoOXifJHO YBIMKHYTW, Ha AUCnnel, po3TalloBaHOMY NiBOPYY, | BCTAHOBUTY
piBeHb MOTY>XHOCTi ANA L€l 30HM, NepLU HiXK NPOJOBXUTN BUKOPUCTaHHA
npwnagy B 38M4aNiHOMY PEXMMI.

Mapamempu Ha eu6ip
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KATEIFOPIA
METOA4 FOTYBAHHA
NPOAYKTY A
9 M'sico MpuroTyBaHHA Ha rpuni, CMaXKeHHA Ha
CKOBOPOAI, KUN'ATIHHA
MpurotyBaHHA Ha rpwuii, CMa)keHHA Ha
Pnba : L
CKOBOPOAI, KNUN'ATIHHA
%‘ Osoui MpurotyBaHHA Ha rpuni, CMaXeHHA Ha
CKOBOPOAI, KUN'ATIHHA
Coyem, nigmen Coycu (ToMaTHWI Coyc, Kpem-cynu, bellamen)
% c r>|/|/|’ "| Cynn  (obcMaxkeHHs, 6e3  nonepefHbOro
Y posirpisy)
3aBapHuin Kpewm, MaHHa KOTTa, MnaBneHuUin
8 ecepTu .
& [Hecep LIoKonag, MIVHLi
fleuHa, omnet, Kun'AaTiHHA (BapeHi AlnuA,
@ Anua AnA, 3BapeHi HekpyTo), OpiTTaTa, 360BTaHa
AEYHS
[MpuroTyBaHHA Ha rpuni, CMaXeHHs Ha
Cup -
ckoBopogi, DoHgto
é MacTa i puic Knn'aTiHHA, CMaxeHHA Ha ckoBopogi, Pi3oTTo,
P PUCOBUIA Ny ZUHT
§5 Hanoi MoBinbHe KuMiHHA (MONOKO), BoAa (KUMiHHS,
\ P NoBifibHe KMMNiHHA), KaBa Moka
O OcobnVB Kun'aTiHHA, NPUroTyBaHHA Ha rpuii, CMaXKeHHsA
ﬂ:ﬂ Ha CKOBOPOZi, MOBINIbHE KNMiHHA, NNaBeHHsA

OCHOBHI METOAU TOTYBAHHA
(KoxkeH meTof Moke BKIoYaTh 40AaTKOBI oMLy

1o NNABJEHHA

[nAa pocarHeHHA TemnepaTypwy, WO iAeanbHO NiAXOANTb ANA PO3TOMIEHHA
NPOoAYKTY i NiATPVYMAHHA LbOro CTaHy NPOAYKTY 6€3 pU3nKy NPUrOPSIHHS.
Y pasi BUKOPUCTaHHA LbOro cnocoby HiXHi MPOAYKTY, TaKi K LWoKonag, He
MOLUKOAXKYIOTbCA | HE NPUAMMNAIOTL [0 KacTpyJii.

LLBnAKiCTb rOTyBaHHA MOXHa perymnoBaTi B O0yb-AKMI Yac 3a JONOMOroio
KHOMOK “+" i “~" Ha gucnnei, po3TaloBaHOMY MPaBopyu.

=J nOBINbHE KNNIHHA

[nAa nNOBiNbHOrO roTyBaHHA CTPaB i A1A MOBINbHOrO BMNAPOBYBaHHA
pidvHM 3 MIATPYMAHHAM CTaHy MNPOAYKTy 6e3 pu3nKy MpuUropsHHA. Y
pa3i BUKOPWCTaHHA LbOro cnocoby MpomyKTU He MOLIKOKYTbCA i He
NpUAXNakoTb [0 KacTpyni.

AKiCTb | TN KacTpyni MoXe BMIMBATU Ha 3AiCHEHHA ab0 Yac roTyBaHHs.
LLIBMAKICTb roTyBaHHA MOXHa perynoBaTi B 6yb-AKM1I Yac 3a JONMOMOroio
KHOMOK “+" i “=" Ha gucnnei, po3TaloBaHOMY MPaBopyu.

KUM'ATIHHA

Ona edeKTMBHOrO HarpiBaHHs BOAMW i MOMepeKeHHs KOPWCTyBaua,
KO/ BOHa MOYMHAE KWUMiTW, 3a JOMOMOrOI0 3BYKOBOrO Ta Bi3yasbHOro
curHany. Ouikyloun NiaTBePPKEHHA Bif KOPWCTYBaYa, cMcTeMa MiaTpUMye
KOHTPOJIbOBaHE MOBIfIbHE KWMiHHA BOAM, 3anobiraloun PO3MMBaHHIO i
HenpoayKTUBHUM BUTpaTam eHeprii. JJoku ua GyHKLUIA akTMBHA, 3ByKOBUI
CYrHan nornepegykae KOPMCTyBaya, AKLLO KacTpynsa MOpoxHA (6e3 Boau)
260 AKLLO BOfa MOBHICTIO BUMapeHa.

LLIBMAKiCTb FOTyBaHHA MOXHa perysnioBaTtyi B 6yAb-AKUIA Yac 3a 4ONOMOTOi0
KHOMOK “+" i “=" Ha gucnnei, po3TaoBaHOMY NpPaBopyY.

[opasawTe Cinb nuLe Todi, KON NposiyHae nonepeaKeHHA Npo KUMiHHA.

—— CMAMXEHHA HA CKOBOPOJAI

AnAa nonepepHboro HarpiBaHHA abo NIATPUMMaHHA TemmnepaTtypu
MOPOXHbOI KacTpyni abo ckoBopoaw. 3BYKOBWIA Ta Bi3yanbHWUI CUrHai
BKa3yloTb Ha Te, WO AOCATHYTa ifeanbHa TemrnepaTypa AJiA NPOAYKTY,
JofaHoro fo Kactpyni abo ckosopogu. Ouikyroun NiaTBepmKeHHA Bif
KOpWCTyBauya, CCTeMa 3AiNCHIOE KOHTPOSIbOBaHe HarpiBaHHA Npunaaas,
3anob6iraloum  LOCATHEHHA TemrepaTypy MOWKOMKEHHA KacTpyni i
YHUKaI0UN HEMPOAYKTUBHUX BTPAT eHeprii.

|

1 UK
[nAa [OCATHEHHA OMNTMManbHMX YMOB BUKOPWUCTOBYNMTE L0 OYHKLilO 3
KacTpynsamu i NigTpUmMyiTe KiMHaTHY TemnepaTypy.

LUBnaKicTb roTyBaHHA MOXHa peryntoBaTi B 6yb-AKMI Yac 3a JONOMOroio
KHOMOK “+" i “—" Ha gucnnei, po3TalloBaHOMY NPaBopyY.

He BuMKopucTOBYWTe KpWlKy AnA 3axUcTy Big OpW30OK, ANs LboOro
peKoMeHAy€eTbCA 3aCTOCOBYBaTU OPU3roBUKM.

PekomeHAay€eTbCA BUKOPUCTOBYBaTK ONii, AKI NPUAATHI ANA CMaXXeHHA nig
Yac roTyBaHHA 3 BUKOPUCTaHHAM L€l GyHKLl, Taki AK pOCIUHHI Macna 3
HaCiHHA Pi3HKX TUNIB. Y pa3i BUKOPUCTaHHA Pi3HUX Oniin 3aBxau byabTe
0COo6MBO  0BEPEXHVMY, KOHTPOJIOYM MPOLeC TFOTyBaHHA Mif yac
NepLLOro BUKOPUCTAHHA.

'M' rPUJ1b

Lia ¢yHKLiA fo3BONAE AOMOITUCA ONTMMANIBHOTO NMPUTOTYBaHHA NPOLYKTIB
Ha rpvni pagy BigNOBIAHO A0 iX TOBLWMHW. Konu ana AofaHoro npogykTy
6yne ApocArHyTa ifeanbHa TemnepaTypa, BapwibHa MaHenb BUAACTb
3ByKOBWI curHan. [loTim, NMpOTAromM MpWroTyBaHHSA, BapwibHa MNaHemnb
cTabinisye Temnepatypy i NigTprMyBaTMMe Ti Ha NOCTINHOMY piBHI. Konn
KopucTyBay NifiTBEPANTD, LLO NPOAYKT AOAAHNI, MOYNMHAETHCA FOTYBaHHA.
PekomeHayeTbCA NiaroTyBaT! NPOAYKT Mif Yac CTagii HarpiBaHHA i Jogatn
Oro, AK TiNbKW NPOSTYHAE 3BYKOBMIN CUrHa.

Ona [OCATHEeHHs OMNTMMaNbHMX YMOB BUKOPWCTOBYITE LK OYHKLilO 3
KacTpynamu i NigTPUMyITe KiMHaTHY TemnepaTypy.

LLIBMAKICTb rOTyBaHHA MOXHa perysoBaTy B 6yAb-AKMIA Yac 3a JONMOMOTOt0
KHOMOK “+" i “=" Ha gucnnei, po3TaloBaHOMyY NMPaBopYyu.

AIKLLO BU He BUKOPWCTOBYETE PeLUiTKy, NMpu3HaueHy Ana Liei metn, 6yabte
0Cco6NMBO 06epeXHUMU NPU MEPLIOMY BUKOPWUCTaHHI GyHKUiT rpuns,
OCKIfIbKM AKICTb OCHOBM MOXe BMAMBATW Ha 4ac HarpiBaHHA. [punagaa
3 JyXe TOHKOI OCHOBOK MOXE [OCAraTh JyXe BUCOKUX TemrepaTtyp
NPOTArOM KOPOTKOro yacy.

% MOKA

Lia dyHKUis [03BONAE aBTOMATUYHO HarpiBaTyi KOHGOPKY AnA KaBOBapKM
“KaBa Moka“. Lukn HarpiBaHHA MOXHA aKTUBYBaTW, BMOpaBLUM LD
bYyHKLi0 B MeHI0, 3ByKOBUIA CUTHAN MPOJyHAE, Konu Kaea byae rotosa. Lia
byHKLiA 3anporpaMoBaHa TakMM YMHOM, WO BifOyBa€eTbCA aBTOMaTUYHE
BMMMKAHHA, WO [O3BOMAE YHUKHYTW po3nvBaHHi0. [pu nepomy
BMKOPWUCTaHHI 3aBXAW nepeBipAiTe AOTPMMAHHA BKa3aHUX YMOB.
[nAa [OCATHEHHA OMNTUMANbHUX YMOB BUKOPUCTOBYITE U YHKLUiO 3
KaBOBapKaMU, a TAaKOX BOAOH0, LLIO Ma€ KiMHATHY TemnepaTypy.

3BepHiTh yBary: [Ina onTUManbHOro GyHKLIOHYBaHHS BapWbHOI MaHeni He
nepewiLLyiTe KacTpysio abo CKOBOPOZY MPOTArOM NePLLOT XBUAVHI HarpiBaHHA.

PROCOOK

Lisa dyHKLiA po3ainioe BapunbHy NaHesnb Ha YOTUPY KOHPOPKHU, aKTUBYIOUN
iX OAHOYACHO 3 nornepefHbO BCTAHOBMIEHWM PiBHEM MOTYXKHOCTI. Lle
[03BOJISIE MEPEMILLYBATU KacTPYJi 3 OAHIEN 30HU B iHLWY 41 3a6e3neyeHHs
MO>K/TMBOCTi MPOAOBXKEHHA roTyBaHHA 3a Pi3HMX TemnepaTyp.

o6 akmusyeamu ¢yHkyito “ProCook":

1. BcTaHoBITb KacTpynio Ha BigNoOBIAHE MicLie.

2. HatuncHiTb KHoMKy “Cookassist”.

3. Bubepitb nyHKkT “ProCook” Ha pucnnei oyHKUin KepyBaHHA i
nifATBEPAITb CBI BUOGIP.

COOKASS I
N\ V
El

<K LIS

FroiZ ook ve

4. Ha pucnnei, po3TalloBaHOMY NiBOPYY, 3'ABNATbCA YOTUPU NaHeni
KOHOOPKM 3 BKa3aHHAM BIiAMOBIAHOrO PiBHA MOTYXHOCTi (HU3bKWINA,
CepeqHiln, BUCOKMN).

5. fAkwo HeobxigHO fopaTty Ginblue KacTpysb, BUKOPUCTalTe KOMaHAy
“Noparite nocyg” L+.

6. [lna Buxopy 3 Ui€i yHKLUiT HaTUCHITb KHonKy “CTONM".

@ PROCOCR

Posraluyiire nocyn

©° STOF

T+
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Lljo6 3miHumu nomy<Hicme KoHgopKu: 4.

1. Bubepitb KOHPOPKY.

2. Bwubepitb NOTPiGHWMIA piBeHb NOTY>KHOCTI, MPOBOAAYMN NaNbLieM Y3[A0BXK
MOB3YHKOBOI CEHCOPHOI MaHesli, fAka 3a/MIATUMETbCA BUAUMOK 5.
npotarom 30 cekyHa.

3. Ha aucnnei 3HOBY 3'ABUTLCA CIOBO, LWLO BiANoBigac BubpaHomy pisHio 6.
NOTYKHOCTi (HU3bKWIA, CEPeAHiii, BUCOKUIA).

3BepHiTb yBary: 3MiHeHi HanawTyBaHHA OyAyTb 30epiraTncsa, NoKu ix 3HOBY He
3MIHWTb ab0 MOKM iX He CKMHE KOPUCTYBau.

FLEXPRO

Lia ¢pyHKUia 0O3BONSAE BUKOPUCTOBYBATM BCIO BapUIIbHY MaHesb AK OAHY

KOHPOPKYy.

Lljo6 akmusyeamu ¢pyHkyito “FlexPro":

1. BcraHoBITb KacTpynio Ha BiAMOBIAHE MicLie.

2. HaTtucHiTb KHonKy “Cookassist”.

3. Bubepitb nyHKT “FlexPro” Ha gucnnei GyHKLin KepyBaHHA i NigTBEPAITH
CBilA BUGIp.

COOKASS

<K v

Fle=Fro

IHOUKATOPU

BcTaHOBITb MOTPIGHWMI piBEHb MOTYXHOCTI 3@ JONMOMOTOI MOB3YHKOBOT
CEHCOPHOI MaHeni. BctaHOBNeHUA piBeHb MOTYXKHOCTI 3'ABUTbCA Ha
avcnnel, Wo po3TaLloBaHui NiBOPYY.

ALy

0 HeoOXifiHO gopati Ginblue KacTpynb, BUKOPUCTANTE KOMaHAy

“NopanTe nocyg” L+.

[na Buxopy 3 uiel PyHKUiT HAaTUCHITb KHonKy “CTOM".
FLE=FRO —
L+
PosraLuyvite nocyn,
@0 STOF

(M
I | 3ANUWKOBE TEMNO

AKWo Ha amcnnei Bigobpakaetbca cmBon “H, Lie o3Hauag, Wo KoHdopKa
rapava. lHanKaTop BMUKAETbCA, HaBiTb AKLLO KOHPOPKa He BUKOPUCTOBYBanacs,
ane Harpinaca BHaCNigOK BMKOPWCTaHHA CycigHiX KoHpopok abo Big
NOCTaBIEHOrO Ha Hel rapAYoi nocyay.

Konu koHdpopka oxonoHe, cmson “H” 3racHe.

TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

BUKOPUCTAHHA PIBHA NOTYXXHOCTI
PIBEHb MOTYXHOCTI TUN TOTYBAHHA . . .
(i3 3a3HaYEHHAM 3BMYHUX KyNlIHAPHMX MeToZiB)
MakcnmanbHa . lneanbHO nigxoauTb ANA pi3Koro nigBuLEHHA TemnepaTtypu CTpaBu A
N P LLIBnaKe HarpiBaHHA A ,q, A A P ABNLIEHH epatyp P An
NOTYXKHICTb LWBMAKOrO KAM'ATIHHA (BoAm) abo WBMAKOro HarpiBaHHs PiavH.
. |neanbHO MigxoanTb ANA Niapym AHIOBAHHS, NOYaTKY MPUrOTYBaHHS, CMaXXeHHs
. CMaKeHHA — KUN'ATIHHA A > A 6A A APY ! Y npuroty ’ )
o NPOAYKTIB FMNOOKOI 3aMOPO3KMY, LUBULKOIO JOBEAEHHA PiAVH AO CTaHY KMMiHHA.
o 14-18
.o
N O6cMaXKeHHs — TyLLKYBaHHA — |peanbHO NiAXOAWUTL ANA nacepyBaHHA, MIATPUMAHHA IHTEHCMBHOMO KWMiHHA,
o KUM'ATIHHA, NPUrOTYBaHHA Ha rpuAi | rOTYBaHHA Ta MPUrOTyBaHHA Ha FPuUIIio.
LI}
.. Ob6cMarkeHHs — BapiHHA — TYLLKYBaHHA | lgeanbHo nigxoauTtb AnA nacepyBaHHA, MNIATPUMAHHA MOBINBbHOMO  KMMiHHS,
o — MPUroTyBaHHA Ha rpuni BapiHHA Ta MPUrOTyBaHHA Ha FPUIILO, @ TAKOX ANA NigirpisaHHA npunagaa.
LI}
. 10-14 BapiHHA — TyLIKyBaHHS, . . . .
0 nacepyBaHHA — MPUroTyBaHHA lpeanbHO nigxoAuTb ANA  TYLWKYBaHHA, NIATPUMAHHA MOBINIBHOTO  KWMiHHA,
N Ha rpuni — yBaptoBaHHaA 1o BapiHHA Ta MPUroTyBaHHA Ha rPWIIto (MPOTArOM TPUBANOro Yacy).
. KpemonogibHoro ctaHy
LN} . .
o |peanbHoO NigXoAnTb ANs CTPAB MOBINIBHOTO rOTYBaHHs (PUC, COYCH, NeyeHs, prba)
LI} . - .
.o ) ) L 3 BUKOPWCTaHHAM pigvH (Bofa, BUHO, BYNbIOH, MOMOKO) i ANA pO3BaploBaHHA
: : 5_9 BaleHﬂ — NOBIIbHE KUM ATIHHA — MaKapOHHUX CTPaB.
o 3ryLeHHA — po3LuapyBaHHA - - —
.. lpeanbHO MigxoawTb ANA CTpaB MOBINbHOrO rOTyBaHHA (KinbkicTio go 1 n: puc,
ol coycu, neyeHs, puba), 3 BUKOPUCTaHHAM PianH (Boaa, BUHO, BYNbIAOH, MONOKO).
LI}
oo lpeanbHO NiAXoAUTb ANA NOM'AKLLEHHS Macna, NMOBISIbHOrO TOMJIEHHA LWOKOJIa
o0 TonneHHA — PO3MOPOXKYBaHHA A AXOANTS /A - ! AY:
o PO3MOPOXKYBaHHSA APIOHVIX NPOAYKTIB.
- 1-4
L) . . . .o ‘. .
MigTprMaHHA CTpaBy TENJIO — lneanbHo nigxoauTb AnA NiATPYMAHHA HEBENMKYIX NMOPLiA LLIOHO NPUrOTOBaHOI CTPaBm/
|pO3BaploBaHHA Pi30TTO 260 CTpaB nepep NoAaBaHHAM Ha CTi TeMIMM abo /1A PO3BaPIOBAHHS PU30TTO.
HynboBa 0 _ BapwnbHa naHenb B pexmmi ouikyBaHHA ab0 BUMKHYTa (MicnA roTyBaHHA MOXIMBA
MOTYXHiCTb HasABHICTb 3a/IMLLIKOBOrO Tenna, Npo Lo CBigunTb nitepa “H” Ha gucnnei).
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YMLWEHHA TA OBCJZIYTOBYBAHHA

MOMNEPEAMEHHA

+  Hikonun He 3acTOCOBYIITEe NPUCTPOI YNLLLEHHA MAPOM.
- Mepepn ounweHHAM npunagy nepeKoHamTecs, Wo KOHPOPKM BUMKHYTO, a ifeHTudikaTop octaTouHoro TennoBugineHHs (“H”)

He CBiTUTbCA.

Baxknueo:

«  He BukopucToByiiTe MeTanesi ckpebku abo abpasuBHi rybKu, OCKinbKu

BOHN MOXYTb MOLWKOANTU CKIO.

. MicnAa KoXHoOro BUKOPUCTaHHA OquyﬁTe BapwibHy naHenb (konu .

BOHa OXOJIOHE) Bif MIsIM Ta 3a/IULLKIB XKi.

«  YyTnuBicTb KHOMOK MaHeni ynpasAiHHA MOXe MOripwnTUCA 4Yepes

HEeNOCTaTHbO YNCTY MOBEPXHIO.

+  BukopucroByiiTe cCKpeboK, TINbKI AKLLO 3aMULLKA i MPUANIY 0 KOHOPKN.

JoTpumyiATecs iHCTPYKLIi BUPOOHIKa CKPebKa, L6 He NoapanaTyi CKIo.

Llykop abo npoayKT1 3 BUCOKUM BMICTOM LIyKPY MOXYTb MOLLKOZAXKYBaT/
NOBEPXHIO BAPWIIbHOI MaHeni, ToMy ix Cif HeranHo BUAANATU.

Cinb, LyKop i NiCOK MOXYTb MOAPANaTK CKNAHY NOBEPXHIO.
BrKopucToByiTe M'AIKY raHuipKy, KyXOHHY CEpPBETKY, L0 BOMpa€E BoOMory,
abo cneuianbHWiA 3aci6 uMLLEeHHs ANA BapWIbHOI NaHeni (AoTpumMyiTech
iHCTPYKLi BUPOOHMKA).

Mponnta Ha KOHOOPKM piguMHa MOXe ChpUUMHWUTK Bibpauilo Ta
3CyBaHHA nocyay.

MMicna unLeHHA peTenbHO BUCYLLYNTE BapWiibHY NaHesb.

NMOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNMPABHOCTEW

+ [lepeBipTe, UM He MEPEKPUTO NOCTAaYaHHA »KINBIEHHS.

+  fIKWo He BOA€ETbCA BUMKHYTW BapWJibHYy NMaHenb nicnA BUKOPWCTaHHA,

Bif'egHanTe i Bi [pKepena »K1BNEHHS.

«  flKwo Ha aucnnei BifobpakaoTbca Udpr Ta OyKsM Nicna BBIMKHEHHSA

BapWIIbHOI NaHeni, nepernAaHbTe IHCTPYKLT B Tabnmui HUXYe.

3BepHiTb yBary: HadBHICTb 3anu1LKiB BOAM, NPONUTOI 3 KacTpyNb PignHN

UM iHWKX OO'EKTIB Ha KHOMKax BapWSbHOI MaHeni MoXe ChPUYMHUTK

BUMafKOBE YBIMKHEHHA ab0 BUMKHEHHA GYHKLiT 6510KyBaHHA [OCTyny A0

naHeni KepyBaHHA.

Koa AUCnEA onuc MOXJNBI NIPUYNHN PILLEHHA
MaHenb KepyBaHHA BUMMKAETbCA BHyTpilLHA TemnepaTypa eNeKTPOHHNX MepLu HiXk 3HOBY BMKOPUCTOBYBATU BapuiibHY
C81,C82 yepes HaA3BMYaATHO BUCOKY YaCTVH NaHeni 3aBMCcoKa. naHesb, 3a4eKaiTe, MoKV BOHa BUXOJOHeE.
BHYTPILLHIO TemnepaTypy.
HenpasunbHa Hanpyra [laTumk BABNAE PO36IXKHICTb Y HaMpys3i Bin'epHaiiTe BapunbHy naHenb Big Axepena
F02, FO4 NigKIloYeHHA. npwnagy Ta gxepena *K1BneHHs. JKMBNEHHA Ta MepeBipTe MigKMyYeHHA [0
eneKTpomepexi.

FO1,F06,F12,F13,
F25,F34, F35,F36,
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

e/leKTpoMepeXxXi.

Bin'egHaiiTe BapwiibHY NOBEPXHIO Bif [AXKepena XMBAeHHA. 3aueKaiTe Kinbka CeKyHz, MOTiM 3HOBY NiAKIIOYITb BapWibHY NaHeb A0

AKLwo npobnema 3anuimnnacs, 3atenedoHyiTe Ao CEPBICHOrO LiIeHTPY | NOBiAOMTEe KOA MOMUIKU, AKUI BiOOPaKaeTbcA Ha Ancnnei.

3BYKU, AKI NPUNIAA BUPOBJIAE NiA YAC OYHKLIOHYBAHHA

Mig yac HopmanbHOro QyHKUIOHYBaHHSA iHAYKUiHOI BapuiibHOI NaHeni
MOXHa YyTW CBUCTIHHA abo noTpickyBaHHA. Lli wymy BuHUKalTb B
KyXOHHOMY MOCYAi i BOHM MOB'A3aHi 3 xapakTepHMMU O3HaKaMu AHa

CKOBOPIfOK (HanpurKnag, LHO MoxKe 6yTn 6araTollapoBrm abo HepiBHUM).

NIATBEPAXEHE TOTYBAHHA

Lli wymm MOXKyTb 3MiHIOBATWCA B 3aN1€XKHOCTI Bifj TUMY BUKOPYCTOBYBAHOIO
KYXOHHOTO MOCyAy, @ TaKOX KifIbKOCTi iXi, AKY BOHW MiCTATb. TaKi 3ByKu He
€ 03HAKOI HecnpaBHoOI PoboTHU.

HaBemeHa Hwxue Ta6J'II/IU,ﬂ CTBOpPEHa cneuianbHO  AnA  MOXIMBOCTI

nepeBipKM HaLUNX BUPOGIB KOHTPOIOUMMI OpraHamu.

NIATBEPAXEHE FOTYBAHHA

MONOMEHHA ANA NIATBEPAXKEHOIO TOTYBAHHA

Po3nogineHHa Tenna, Tect “MnuHui”
Bian. no EN 60350-2 §7.3

EdekTnBHIiCTb HarpiBaHHA, TecT “KapTonna ¢pi”
Bian. go EN 60350-2 §7.4

MnaBneHHs i NigTpYMaHHA Tenna, “wokonag” - -

[NoBinbHe KNN'ATIHHA, “pUcoBMn NyANHT"

EKO-AW3AVIH: Llei Tect nposogunyi BiANOBIAHO 40 Npaswi, BubMpatoun BCi KOHGOPKM Ha BapwibHii naHeni ana GopMyBaHHA €AMHOI 30HM abo 3

BUKOPUCTaHHAM GyHKLUT FlexPro.

-27 -



NIATPUMKA

Y BUNaAKy BUHVKHEHHA OyAb-AKMX HECNpaBHOCTel Y poboTi yxoBoi Wadw,  Hapaiite AoOKyMeHT, WO 3acBifguye akT npuabdaHHA, AKWO LWwe Aie
3BepHiTbcA Ao LleHTpy TexHiuHoro ObcnyroByBaHHs Franke. rapaHTiNHWIA Nepioa.
He KopucTtyiiTech nocnyramv HekBanipikoBaHUX TEXHIKIB.
IMpu 3BepPHEHHI A0 LIEHTPY KIIEHTCHKOT MiATPVMKIM 060B'A3KOBO 3a3HauTe
Taky iHbopMmaLlito:

— TWUN HeCnpPaBHOCTI

- mogenb npunagy (Art.)

- cepiiHnii Homep (S.N.)
Lli BigomocTi 3a3HauyeHo Ha Tabnuuui 3 XapakKTepUCTMKaMy MPUCTPOIO.
3a3HaueHy TabnmuKy NPUKPINAEHO 3 HUXKHBOTO GOKY.

| Reioottooooncironss  CEZ

@ @ @ @ K WWW.FRANKE.COM
vATRO0! — © Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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OPLYSNINGER OM
SIKKERHED

VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL LASES
OG OVERHOLDES

Laes disse sikkerhedsanvisninger far apparatet tages
i brug. Opbevar deminzerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet
med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal
overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar
formanglendeoverholdelseafdissesikkerhedsregler,
for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte
indstillinger.

M\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele
kan blive varme, ndr apparatet er i brug. Der bar
udvises forsigtighed, for at undga at rare apparatets
opvarmede dele. Barn under 8 ar skal holdes vaek fra
ovnen, medmindre de er under konstant opsyn.

A\ ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er
revnet ma apparatet ikke bruges - risiko for elektriske
stod.

A\ ADVARSEL:Risiko for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogesektionerne.

A\ GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kort tilberedningsproces skal overvages konstant.
A\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nar der
tilberedes med olie og andre fedtstOer - brandfare.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand: Sluk i
stedet for apparatet og kvael herefter flammen, for
eksempel med et lag eller et brandtaeppe.

M Kogesektionen maikkeanvendes somarbejdsbord
ellerunderstatning. Hold klude ellerandre braeendbare
materialer veek fra apparatet, indtil alle apparatets
dele er fuldstaendig afkglede - brandfare.

A\ Der mé ikke anbringes genstande af metal, som
f.eks. knive, gafler, skeer og lag, pa kogesektionens
overflade. De kan blive meget varme.

A Meget sma bgrn (0-3 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet. Sma barn (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af bgrn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse er under opsyn eller er oplaert i
brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfares af barn, medmindre de er under opsyn.

M Efter endt tilberedning skal der slukkes for
kogesektionen ved hjelp af den tilhgrende
betjeningsknap. Stol ikke pa grydedetektoren.
TILLADT BRUG

A\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnet til at blive
startet ved hjeelp af et eksternt taendingssystem, som
f.eks. en timer, eller af et separat flernbetjent system.

A\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pa arbejdspladser, kontorer
og/eller forretninger; Pa landbrugsejendomme; Af
kunder pa hoteller, moteller, bed & breakfast og
andre beboelsesomagivelser.

M\ Enhver anden brug er forbudt (f.eks. opvarmning
af rum).

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug.
Brug ikke ovnen udenders.

INSTALLATION

M\ Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af
to eller flere personer - risiko for skader. Brug
beskyttelseshandskerunderudpakning oginstallation
- snitfare.

A\ Installation, inklusive vandforsyning (om forudset),
elektriske tilslutninger, og reparation skal udfgres af en
kvalificeret tekniker. Reparér eller udskift ingen af
apparatets dele, medmindre dette specifikt er anfort i
brugsvejledningen.Holdbarnvaekfrainstallationsomradet.
Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under
transporten.Kontaktforhandlereneller Serviceafdelingen,
hvis der er problemer. Efter installation skal emballagen
(plastik-, flamingodele etc) opbevares udenfor bgrns
reekkevidde-kvaelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten
for, der udfgres enhver form for installationsindgreb - risiko
for elektrisk stad. Kontrollér at apparatet ikke beskadiger
el-kablet under installationen - brandfare eller risiko for
elektrisk stad. Aktiver kun apparatet, ndr installationen er
fuldendt.

A\ Skeer kokkenelementet til, s3 det passer, for
apparatet installeres i skabet, og flern omhyggeligt
eventuel savsmuld og traespaner.

M\ Hvis apparatet ikke installeres over en ovn, skal
der installeret et skillepanel (medfglger ikke) i
rummet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

A\ Stromforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at
tage stikket ud eller ved hjzelp af en multi-polet afbryder,
der er anbragt far stikkontakten i henhold til el-reglerne,
og apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med
nationale sikkerhedsstandarder for elektrisk materiel.

M\ Der m3 ikke anvendes forlaengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke veere
direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved
apparatet, hvis du er vad eller har bare fedder. Anvend
ikke dette apparat, hvis stremkablet eller stikket er
beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget, eller har vaeret tabt pa gulvet.

A\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af
en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende
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kvalificeret person, for at undga fare for personskade
- risiko for elektrisk stad.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

&\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og
at stikket er trukket ud af stikkontakten, fer der
udfgres nogen form for vedligeholdelsesindgreb;
Anvend aldrig damprensere - risiko for elektrisk stad.
M\ Brug ikke slibende, zetsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbolet
9, A

€.

Emballagens forskellige dele ber derfor ikke efterlades i miljget, men skal
bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF
HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald. Kontakt
de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den forretning, hvor
apparatet er kobt, for at indhente yderligere oplysninger om behandling,
genvinding og genbrug af elektriske husholdningsapparater. Dette apparat
er i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU, Affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper man med til at
forhindre negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

h:¢

Symbolet — pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,
at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

RAD OM ENERGIBESPARELSE

Fa mere ud af dine varme kogepladers restvarme, ved at slukke dem et par
minutter for tilberedningen er feerdig.

Bunden pa din gryde eller pande ber daekke hele kogepladen; kogegrej,
som er mindre end kogepladen, vil medfgre spild af energi.

Daek dine gryder og pander til med teetsluttende lag under tilberedningen,
og brug sa lidt vand som muligt. Tilberedning uden lag foreger
energiforbruget i betragteligt omfang.

Brug kun kogegrej med flad bund.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparat opfylder kravene om miljgvenligt design i radets forordning
N. 66/2014, i overensstemmelse med den europaeiske standard EN 60350-2.

BEMARK

Baerere af en pacemaker eller lignende medicinsk udstyr ber veere
forsigtige i neerheden af denne induktionskogeplade, ndr den er teendt.
Det elektromagnetiske felt kan pévirke pacemakere eller lignende udstyr.
Kontakt din laege eller fabrikanten af pacemakeren eller andet medicinsk
udstyr, for at indhente yderligere oplysninger om induktionskogepladens
elektromagnetiske felters pavirkning af udstyret.

DA
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TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

DA

Den elektriske forbindelse skal udferes, for apparatet sluttes til stremforsyningen.
Installationen skal udferes af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle regulativer vedrgrende sikkerhed og installation. Det er szerdeles
vigtigt, at installationen udferes i overensstemmelse med reguleringerne fra den lokale elvirksomhed.

Kontroller, at speendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.
Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstramsreglementet: Brug udelukkende isolering (inklusiv jordisolering) i den korrekte sterrelse.

380-415V 3 N~
380-415V 2 N~

220-240V~  [AU-UK-RL 220-240V3~ 230V 2 Phase 2N~
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Crna-crno-4epHbIn-4opHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIA-KOpUYHEBUN-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utTAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CMHbO (cnBO)-NnaBa (cvBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHui (cepblit)-CuHin (cipui)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdoivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbMTO/3€MNEeH0-XKyTO/3emneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbin/3eneHein-gul/grann
XXOBTUI/3eneHun-xacoln/capbl-Zluté/zelena-ZIta/zelena-sarga/zdld-keltainen/vihred
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptTAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHeo
nnaea-modro-plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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OVERSIGT

1. Kogesektion
2. Betjeningspanel

BETJENINGSPANEL
T2 3 4
ON¢) Q o
O O
6 7 8 9 10

1. On/Off-tast
2. Kontrollampe - teendt kogesektion
3. Knappen Cookassist (specialfunktioner)

Kontrollampe - aktiv tastlas
Tastlas
Kogezonemarkeringsdisplay
Kogezonens slukkeknap

8. Skydebergringsskeerm
9. Knappen lynopvarmning
10. “Funktionsadministration” display
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TILBEHOR

' DA

GRYDER OG PANDER

Anvend udelukkende gryder og pander, som er

fremstillet af ferromagnetiske materialer beregnet til
W > brug pa induktionskogezoner. Kontrollér om gryden

har symbolet (seedvanligvis praeget pa bunden),
for at finde ud af, om den er velegnet . Man kan

kontrollere gryderne er magnetiske med en magnet.

Grydebundens kvalitet og struktur kan pavirke tilberedningen. Visse

angivelser af bundens diameter stemmer ikke overens med diameteren pa

den ferromagnetiske overflade.

TOMME GRYDER ELLER PANDER MED EN TYND BUND

Brug aldrig tomme gryder eller pander pa den teendte kogesektion.
Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssystem som konstant
overvager temperaturen, og som aktiverer funktionen “automatisk slukning”
hvis der registreres hgje temperaturer. Ved brug af tomme gryder eller gryder
med en tynd bund kan temperaturen stige meget hurtigt, mens funktionen
“automatisk slukning” muligvis aktiveres efter en kort forsinkelse sa gryden
eller panden tager skade. Skulle dette ske m& man ikke rgre ved noget som
helst, men vendt indtil alle komponenterne er kglet af.

Ring til servicecenteret hvis der visualiseres en fejlmeddelelse.

FORSTEGANGSBRUG

MINIMUMSDIAMETER PA BUNDEN AF GRYDEN/PANDEN FOR DE
FORSKELLIGE KOGEAFSNIT

Gryden skal daekke en eller flere af referencepunkterne pa kogesektionens
overflade, og den skal have en passende minimumsdiameter, for at sikre at
kogesektionen fungerer korrekt.

KOGEGREJETS PLACERING MINIMUMSDIAMETER
centreret pa 1 punkt 10cm
2 daekkede punkter 19cm
3 daekkede punkter fiskegryde/rist
4 daekkede punkter (vandret) fiskegryde/rist
4 deekkede punkter (2 + 2) (lodret) | 24 cm

Man kan ndr som helst aendre kogesektionens indstillinger. Klik pa

el
symbolet {3, der visualiseres pa funktionsadministrationens display, for at
andre indstillingerne.

Fra indstillingsmenuen kan man:

veelge sprog;

justere lysstyrken;

justere lydstyrken pa advarselssignalerne;
justere tasternes tone;

justere kogesektionens effekt;

kontrollér den installerede softwareversion;
genetablere kogesektionens fabriksindstillinger.

Indstillingerne opretholdes, hvis der forekommer et stremsvigt.

DAGLIG BRUG

JUSTERING AF KOGESEKTIONENS EFFEKT

Kogesektioens maksimale effektniveau kan indstilles efter behov fra
indstillingsmenuen, eller med minuturet.
Disponible effektniveauer: 2.5kW - 4.0kW — 6.0kW - 7.4kW.

|
U TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk pa tasten i cirka 1 sekund, indtil displayet teender, for at teende for
kogesektionen.

Kogesektionen inaktiveres automatisk efter 10 sekunder, hvis der ikke
markeres en funktion.

Kogesektionen slukker, hvis man trykker pa en af knapperne i over 10
sekunder.

Tryk, for at slukke, pad den samme knap indtil displayene slukker. Alle
kogezoner deaktiveres.

Hvis kogesektionen har veeret brugt inaktiveres alle kogezoner, nar
den slukkes, og restvarmens kontrollampe “H" forbliver teendt, indtil
kogezonerne er afkglet.

VALG AF KOGEZONEN

Den gnskede kogezone kan vaelges pa displayet i venstre side, ved at
trykke pa det tilsvarende felt. Der bliver vist en svag lysstribe pa alle de ikke-
markerede zoner.

(

MARKERING AF FLEX-ZONEN

Flex-zonen er det omrade hvori flere af kogezonerne overlapper hinanden
og kan anvendes som én enkelt kogezone.

Sddan skabes en Flex-zone:

Veelg felterne, eller lad din finger glide her henover, sa felterne gradvist
flettes sammen.

Sadan adskilles en Flex-zone:

Tryk og hold feltet, som svarer til den zone du vil skille fra, trykket i 3
sekunder. Som alternativ kan man trykke pa knappen “skil zone” (W som
vises i funktionsadministrationens display.

Nar kogezonerne er blevet skilt, indstilles det samme effektniveau for hver
enkelt zone.

Hvis alle de markerede kogezoner ikke daekkes af en gryde indenfor 30
sekunder vil der blive vist en tydelig stribe pa displayet i venstre side. Det
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er muligt at aktivere omradet igen vha. anordningen “Tilseet gryde” pa
displayet i hgjre side.

AKTIVERING/INAKTIVERING AF KOGEZONER OG JUSTERING AF
EFFEKTNIVEAU

Aktivering af kogezonerne:

1. Teend for kogesektionen. Hvis der allerede er anbragt en beholder vil
pladen automatisk registrere den. Markér den anbefalede zone, for at
veelge effekten.

2. Placérgrydeniden valgte kogezone, og serg for, at den daekker et eller
flere af referencemaerkerne pa kogesektionens overflade.

-

*Brug af denne position tillader at drage fordel af det maksimale effektoutput.

Bemaerk: Daek ikke displayet eller skydeberaringsskeermen med kogegrej. Hvis
et redskab daekker et af kogesektionens display, vil kogesektionen muligvis
ikke fungere korrekt. P& det hgjre display vil meddelelsen “TJEK BERDRING |
OMRADET, flern genstanden indenfor et minut” blive vist. Fjern genstanden
og afvent at meddelelsen forsvinder. SI& strammen til kogepladen fra og til
igen, hvis problemet varer ved.

| kogezonen, i neerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og panderne
holdes indenfor afmaerkningerne (tag hejde bade for pandernes bund og
ovre kant, som har tendens til at veere starre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af bergringspanelet. Anvend venligst
de bagerste kogezoner under grilning eller stegning, hvis dette er muligt.

3. Velg kogezonen eller flex-zonen pa det venstre display.
4. |Indstil effekten ved at trykke eller flytte din finger vandren hen over
bergringsskaermen.

Det indstillede effektniveau vises i den markerede kogezones felt.

Hver kogezone har en raekke forskellige effektniveauer, der gar fra “1”
(laveste effekt) til “18” (maksimale effekt.

Ved hjzlp af skydebergringsskeermen kan man ogsa vzelge funktionen
lynopvarmning, som er afmaerket med “P* pa displayet.

Bemeerk: Den valgte kogezones felt vil blinke, hvis gryden ikke er velegnet til
induktionstilberedning, hvis den ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har
den rette sterrelse. Hvis der ikke registreres en gryde inden for 30 sekunder
efter markeringen, slukker kogezonen.

Inaktivering af kogezonerne:

Markér kogezonen i det venstre display og tryk pa knappen “OFF" over
skydebergringsskaermen. Hvis kogezonen stadig er varm visualiseres
indikatoren “H" i det tilsvarende felt.

H'H

———e e ——— =

L+ TiLs&T GRYDE

Ved brug af en kogezone bestdende af flere zoner, kan gryden placeres
hvor som helst pa det aktive omrade. Kogesektionen registrerer automatisk
grydens reelle placering.

Hvis man @nsker at sette endnu en gryde i det aktive omrade skal man
bruge anordningen “Tilsaet gryde” L+, s& kogesektionen kan registrere
den nye gryde.

O—" TASTLAS

Tryk pa knappen “Tastlas” O— i 3 sekunder, for at forebygge utilsigtet
aktivering af kogesektionen under renggring, eller for at undga aendringer
af indstillingerne: Et bip og en advarselslampe angiver at funktionen er
aktiveret.

Betjeningspanelet vil vaere last med undtagelse af knappen “off".

Tryk pa knappen “Tastlas” O—i 3 sekunder igen, for at inaktivere funktionen.

Advarselslampen slukker og kogesektionen er igen aktiv.

X MINUTUR

Nar kogesektionen er slukket kan man bruge display til hgjre som minutur.

Aktivering af minuturet:

1. Teend for kogesektionen.

2. Trykigen pa timeglassets ikon X, der vises pa
funktionsadministrationens display.

3. Brug knapperne “+“/“-" til at indstille tiden.

4. Narden indstillede tid er gaet, lyder der et lydsignal.

Sadan zaendres eller inaktiveres minuturet:

1. Trykigen op timeglassets ikon X, der vises pa
funktionsadministrationens display.

2. Brug knapperne “+" og “-" til at nulstille tiden, eller tryk pa knappen
“STOP”, for at slukke for minuturet.

@ INDSTILLING AF TILBEREDNINGENS VARIGHED
Kogezonerne kan programmeres til at slukke automatisk.

Sadan indstilles tilberedningens varighed:
1. Markér kogezonen og indstil det enskede effektniveau.

2. Tryk pa stopurets ikon (), der vises pa funktionsadministrationens
display.

3. Brug knapperne “+“/“-" til at indstille tiden.

4. Nar tiden er udlgbet, aktiveres et lydsignal, og kogezonen slukker
automatisk.

Sdadan aendres eller inaktiveres minuturet:

1. Markér den aktive kogezone

2. Tryk pa stopurets ikon @ der vises pa funktionsadministrationens
display.

3. Brug knapperne “+“ og “-* til at nulstille tiden, eller tryk pa knappen
“STOP”, for at slette den indstillede tilberedningstid.

u_u

Man kan indstille en tilberedningstid for hver enkelt zone eller for flex-
zonen ved at fglge den samme procedure.
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= | COOKASSIST
Knappen “Cookassist” giver brugeren adgang til en raekke specialfunktioner:
«  EasyCook
+  ProCook
+  FlexPro

I funktionsadministrationens display i hgjre side kan man gennemse
specialfunktionerne og vaelge den gnskede.

Med pilene /\ \/ kan man gennemse de disponible funktioner.

Brug knappen +7, til at bekraefte dit valg, og dobbeltpilen <K til at vende
tilbage til den foregaende menu.

EASYCOOK

Denne funktion giver dig mulighed for at veelge en af de forindstillede
funktioner, som hjzelper dig med at tilberede en raekke forskellige retter pa
den bedste made.

Kogesektionen stotter brugeren ved at iveerkseette de ideelle forhold til
opvarmning og af gryden og fedtstof. Den viser ogsa anvisninger for de
forskellige trin i tilberedningen, sa man opnar optimale resultater.

Aktivering af funktionen EasyCook:
1. Tryk pa knappen “Cookassist”.
2. Velg “EasyCook” i funktionsadministrationens display og bekraeft.

/\ COOEASST \/
<K Ea=uCook */

3. Veelg den fadevarekategori, som du vil tilberede, og bekraeft.
VALG FGDEVARE

N\ % V
<K

Grgntsager v

4. Vg tilberedningsmetoden og bekraeft.
VZLG TILSTAND

Fandesteoning
K Eooom it ~/

5. Velg tilberedningsforholdene og bekraeft.
VALG TYKKELSE
N\ V

Togmcd

K v

6. Der vil nu sté fire kogezoner til radighed. Angring gryden og serg for,
at den daekker mindst to af referencepunkterne pa kogesektionens
overflade.

Tilberedningsmetoden “Moka*“ er den eneste, der tillader at der kun daekkes
et referencepunkt.

Herunder vises et eksempel pa hvordan man placerer en raekke kogegre;j.

7. Vealgden gnskede kogezone pa den venstre display. Der vil blive vist et
“A"iden markerede zone.

8. Anwvisningerne (f.eks. “Tilsaet olie” eller “Tilseet fedevare”) vil blive vist
i det venstre display. Ved afslutningen af hver passage skal brugeren
bekraefte, for at fortsaette tilberedningen.

9. Om ngdvendigt kan man nar som helst sendre det forindstillede
effektniveau vha. knapperne “+“ og “-".

10. Nar tilberedningen er fuldfert trykkes knappen “STOP*, for at slukke for
kogezonen. Hvis der er blevet brugt flere zoner under tilberedningen,
skal man fgrst markere den kogezone, som man vil slukke.

- Fooming +

STOF

Bemeerk: Funktionen “EasyCook” kan ogsa aktiveres, naren eller flere kogezoner
allerede er aktive.

Aktivering af funktionen EasyCook for mere end en kogezone:

Efter aktivering af funktionen “EasyCook” skal du trykke péa knappen
“Cookassist” igen, og gentage aktiveringsprocessen for en ny kogezone.
Allerede aktive zoner kan ikke markeres.

Bemaerk: Du kan bruge funktionen “EasyCook” i op til 4 zoner, under forudszetning
af, at effektniveauindstillingen tillader dette.
Zonerne kan ikke flettes sammen til et stgrre omrade.

Traditionel tilberedning nar funktionen EasyCook er aktiv:

Nar funktionen “EasyCook” er aktiv kan man vaelge den kogezone, som gnskes
aktiveret, pa displayet til venstre, og indstille effektniveauet for denne zone, for
man starter med at bruge den normalt.

Ekstrafunktioner
MADKATEGORI TILBEREDNINGSMETODE
Ked Grilning, pandestegning, kogning
Fisk Grilning, pandestegning, kogning
Grgntsager Grilning, pandestegning, kogning

Saucer (Tomat, cremede supper, bechamelsovs)

Saucer, supper Supper (svitsning, ingen forvarmning)

Dessert Cremesovs, panna cotta, smeltet chokolade,

pandekager
£ Spejleeg, omelet, kogning (hardkogte g,
9 bledkogte ag), 2ggekage, reraeg
Ost Grilning, pandestegning, fondue
Pasta og ris Kogning, pandestegning, risotto, risbudding

B e| 0120

—
>
<

Dol

Drikkevarer Simren (maelk), vand (kogning, simren), moka

Kogning, grilning, pandestegning, simren,

Tilpasset smeltning

TILBEREDNINGSMETODER
(Hver enkelt metode kan indeholde supplerende funktioner)

1o SMELTNING

Til at bringe maden op pa den ideelle temperatur til smeltning og for at
opretholde madens tilstand, uden risiko for at den braender pa.

Denne metode beskadiger ikke sarte fgdevarer, sd som chokolade, og
forebygger at de kleeber fast pa gryden.

Tilberedningseffekten kan ndr som helst justeres vha. knapperne “+" og
pa displayet i hgjre side.

= SIMREN

Til langsom tilberedning af retter og til langsomt fordampende vaesker,
hvor fgdevarens tilstand bibeholdes uden risiko for, at den braender pa.

u_u
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Denne metode beskadiger ikke fedevarerne, og forebygger at de kleeber
fast pa gryden.

Grydens kvalitet og type kan pavirke ydelsen eller tilberedningens varighed.
Tilberedningseffekten kan nar som helst justeres vha. knapperne “+" og “-*
pa displayet i hgjre side.

KOGNING

Til effektiv opvarmning af vand og advare brugeren, med et lydsignal og et
visuelt signal, nar det gar i kog.

Systemet holder vandet simrende i kog, for at forebygge at det koger over
og for at spare energi, indtil brugeren bekrzefter. Nar denne funktion er
aktiv vil et lydsignal advare brugeren at gryden er tom (uden vand) eller
hvis den er kogt ter.

Tilberedningseffekten kan ndr som helst justeres vha. knapperne “+“ og
pa displayet i hgjre side.

Vent med at tilsaette salt til kogningssignalet lyder.

u_u

\—/— PANDESTEGNING

Til foropvarmning eller tilberedning af en tom gryde eller pande. Et
lydsignal og et visuelt signal angiver, at den ideelle termperatur til at
komme maden i gryden eller pa panden er naet. Mens systemet afventer
brugerens bekraeftelse holdes kogegrejets temperatur under kontrol, sa
panden ikke bliver for varm og energispild undgas.

For at opnd optimale forhold ber denne funktion anvendes med gryden og
fedtstoffet ved stuetemperatur.

Tilberedningseffekten kan nar som helst justeres vha. knapperne “+" og
pa displayet i hgjre side.

Brug ikke laget - det anbefales at bruge et staenklag i stedet.

Det tilrades at anvende olie som egner sig til stegning under tilberedning
med denne funktion, f.eks. forskellige typer af kerneolie. Ved brug af andre
olietyper skal man altid holde et skarpt gje med tilberedningen, nar de
anvendes for forste gang.

'm]' GRILNING

Denne funktion tillader en optimal grilning af en raekke fodevarer, alt efter
deres tykkelse. Nar den ideelle temperatur til at komme fodevaren i er ndet
vil kogesektionen bippe. Kogesektionen stabiliserer herefter temperaturen
under hele tilberedningen og holder den konstant. Nar brugeren har
bekraeftet, at fedevaren er kommet i, starter tilberedningen.

Det anbefales at forberede madvaren under opvarmningsfasen, og komme
den i sd snart bippet lyder.

For at opna optimale forhold ber denne funktion anvendes med gryden og
fedtstoffet ved stuetemperatur.

Tilberedningseffekten kan ndr som helst justeres vha. knapperne “+“ og
pa displayet i hgjre side.

Hvis du ikke anvnender en rist beregnet til dette formal, ber du veere meget
forsigtig, nar grillfunktionen anvendes for forste gang, da pladens kvalitet
vil kunne pavirke opvarmningens varighed. Tilbehgr med en meget tynd
band kan blive meget varme pa kort tid.

Q@ MOKA

Denne funktion tillader en automatisk opvarmning af “Moka” kaffemaskiner.
Varmecyklussen kan aktiveres ved at markere funktionen i menuen og
der lyder et bip, nar kaffen er klar. Funktionen er programmeret til at
slukke automatisk, for at undga at kaffen koger over. Kontrollér altid at de
beskrevne forhold er opfulgt, nar funktionen bruges ferste gang. For at
opna optimale forhold bgr denne funktion anvendes med kaffekanden og
vandet ved stuetemperatur.

u_u

u_u

Bemeerk: Undlad at flytte gryden eller panden under opvarmningens farste
minut, sa kogesektionen far lov til at virke optimalt.

PROCOOK

Denne funktion opdeler kogesektionen i fire kogezoner, og aktiverer dem
samtidig ved et forindstillet effektniveau. Den giver mulighed for at flytte
gryden fra et omrade til et andet, sa man kan fortszette tilberedningen ved
en anden temperatur.

Aktivering af funktionen ProCook:

1. Anbring gryden korrekt.

2. Tryk péd knappen “Cookassist”.

3. Veelg “ProCook” i funktionsadministrationens display og bekraeft.

COORASSIST
VAN V
%E
K Frolook: “/

4. P4 displayet i venstre side vises de fire kogezoners felter med det
tilsvarende effektniveau (lavt, medium, hgijt).

Hvis du vil bruge flere gryder skal du bruge anordningen “Tilseet gryde”
L+

6. Tryk pa “STOP*, for at forlade denne funktion.

FROCCIOR, =
O, T+

Flacer din orgcds

@10

/ndring af effekten for en kogezone:

1. Markér kogezonen.

2. Markér det gnskede effektniveau ved at treekke en finger hen over
skydebergringsskaermen, der forbliver synligt i 30 sekunder.

3. Angivelsen, som svarer til det markerede effektniveau (lavt, medium,
hgjt) visualiseres igen.

STOR

Bemazerk: De aendrede indstillinger gemmes indtil du aendrer dem igen, eller
indtil de nulstilles.

FLEXPRO

Denne funktion giver mulighed for at bruge hele kogesektionen som én
enkelt kogezone.

Aktivering af funktionen FlexPro:

1. Anbring gryden korrekt.

2. Tryk pa knappen “Cookassist”.

3. Velg “FlexPro” i funktionsadministrationens display og bekraeft.

COORAZSEIST

« Fle=Fro v

4. Indstil det gnskede effektniveau pa skydebergringsskaermen. Det
indstillede effektniveau vises pa det venstre display.

5. Hyvis du vil bruge flere gryder skal du bruge anordningen “Tilszet gryde”
L+

6. Tryk pa “STOP”, for at forlade denne funktion.

FLE=FRD =
T+

Flacer din orucs

©0

STOF
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INDIKATORER

I
I' | RESTVARME

Hvis der vises et “H” pa displayet, er kogezonen stadig varm. Indikatoren teender
0gsa selvom zonen endnu ikke er blevet aktiveret, men er blevet varm pa grund
af brugen af de tilstedende zoner, eller fordi en varm gryde er blevet sat herpa.

Nar kogezonen er kolet af, forsvinder bogstavet “H".

TILBEREDNINGSTABEL

EFFEKTINDSTILLING TILBEREDNINGSTYPE . ANVENDELSE .
(angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)
Maksimal . . Ideel til hurtig opvarmning af madens temperatur, til hurtigkogning (for vand)
indstilling P Hurtig opvarmning eller til hurtig opvarmning af tilberedningsvaesker.
. . Ideel til bruning, start pa tilberedning, stegning af dybfrosne produkter, hurtigt at
., Stegning —kogning bringe vaesker i kog.
‘e 14-18 R :
i Bruning, Sé'rti?:i';‘g' kogning, | | yeel til sautering, holde i livligt kog, tilberedning og grilning.
E E Bruning, stegning, stuvning, Ideel til sautering, holde i lavt kog, tilberedning og grilning samt til forvarmning
.o svitsning, grilning af tilbehor.
E E 10-14 Tilberedning, stuvning,
. sautering, grilning, Ideel til stuvning, holde i lavt kog, tilberedning og grilning (i leengere tid).
.. tilberedning indtil cremet
0 Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (ris, sauces, stege, fisk) med vaesker (f.eks.
E : 5o Tilberedning, simren, vand, vin, bouillon, maelk), og til at gore pastaen cremet.
.. gare tykkere, gare cremet Ideel til opskrifter, som kraever lang tid (maengder pd under 1 liter: ris, sovse, steg,
. fisk) med vaeske (f.eks. vand, vin, suppe, maelk).
e Smeltning, optening Ideel til bledgering af smer, blid smeltning af chokolade, optegning af sma
oo maengder.
. 1-4 . . Ideel til at holde sma netop tilberedte portioner mad varme eller holde
o Varmholdning af mad, risotto e s . ) . .
. . temperaturen pa sma portionsanretninger samt til at rgre risotto sammen med
tilberedning . .
anden ingrediens.
Ingen varme 0 _ K'ogesektlt?’ntin er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen,
vises med “H").

VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

ADVARSEL
- Anvend ikke damprensere.
- For renggringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at restvarmeindikatoren (“H*) er

slukket.

Vigtigt: + Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige
« Brugikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan beskadige kogesektionen og skal flernes med det samme.
glasset. +  Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

. Rengoraltid kogesektionen efter brug (nar den erkold) sa alle aflejringer  *© Brug en blad klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er

og pletter af madrester elimineres.

beregnet specifikt til rengering af kogesektionen (felg producentens

. Hvis overfladen ikke holdes tilstreekkeligt ren, kan dette reducere anvisninger).

folsomheden for betjeningspanelets knapper.

Spildt vaeske i kogezonerne kan medfere at gryderne flytter sig eller

« Brug kun en skraber, hvis der er fastbraendte rester pa kogesektionen. vibrerer.

Folg skraberfabrikantens anvisninger, for at undga at ridse glasset.

«  Ter omhyggeligt kogesektionen af efter rengering.
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FEJLFINDING

- Kontrollér, at der ikke er stremafbrydelse. Bemaerk: Vand pa pladen, spildt veeske fra en gryde, eller genstande, der
«Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket hviler pdtasterne, kan eventuelt aktivere ellerinaktivere betjeningspanelets
straks tages ud af stikkontakten. lasning.

+ Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstaende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, ndr der taendes for kogesektionen.

DISPLAYKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER LOSNING
Betjeningspanelet slukker, nar Temperaturen i de indre elektroniske Vent til kogesektioner er afkelet, for den
C81,C82 N . . .
temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hg;j. bruges igen.

Kogesektionen er ikke forbundet til | Sensoren registrerer en anden spaending | Tag stikket ud af stikkontakten, og kontrollér
F02, FO4 den rigtige spaending. end tilslutningens. tilslutningen.

FO1,F06, F12,F13, | Fjern stramforsyningen til kogesektionen. Vent et par sekunder og slut herefter kogesektionens stramforsyning til igen.
F25,F34,F35,F36, | Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.

F37,F41,F47,F58,
F61,F76

LYDE UNDER BRUG

Kogesektioner kan producere stgj under normal brug. grydes specifikke egenskaber (for eksempel hvis bunden bestar af flere lag
Under fasen hvor kogesektinen registrerer gryden lyder der et klik, mens  af materialer eller hvis den er ujaevn).

der kan lyde en hvaesen eller knitren under tilberedningen. Hvaesen og  Disse lyde zendres afhaengigt af det anvendte kogegrej, samt maengden af
knitren stammer reelt fra gryderne og skabes af bunden af den anvendte  fedevarer heri, og er ikke et tegn pa en defekt.

KONTROLLERT TILBEREDNING

Den nedenstaende tabel er blevet skabt med henblik pa at tillade de
relevante kontrolorganer at anvende vores produkter

KONTROLLERET TILBEREDNING KONTROLLEREDE TILBEREDNINGSPOSITIONER

Varmefordeling, “Pandekager”
test iht. EN 60350-2 §7.3

Varmeydelse, testen “Pomme frites”
test iht. EN 60350-2 §7.4

Smeltning og varmholdning, “chokolade”

Simren, “risbudding”

MILJ@VENLIGT DESIGN: Denne test er afviklet i overensstemmelse med bestemmelserne, ved at vaelge alle kogezonerne pa kogesektionen, sa der blev
skabt ét enkelt omrade, eller ved at anvende funktionen FlexPro.

TEKNISKE SUPPORT

Kontakt et Franke Servicecenter hvis der skulle opsta driftsrelaterede  Gyldigt kebsbevis skal fremvises, som dokumentation for, at varen stadig
problemer. er omfattet af garantien.
Brug aldrig tjenester fra uautoriserede teknikere.
Nar du kontakter kundeservice, skal du have fglgende oplysninger klar: |
- fejltype
- apparatmodel (Art.)
- serienummer (S.N.)
Disse oplysninger findes pa datapladen. Datapladen sidder i bunden.

TP Mod 000 o e
G000 [q3

!

[

@ @ @ @ K WWW.FRANKE.COM
vATRO0! — © Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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SIKKERHETSINFORMASJON

VIKTIG A LESE OG RESPEKTERE

Les disse sikkerhetsinstruksene far du taribruk apparatet.
Oppbevar de i naerheten for fremtidig referanse.
Disse anvisningene og selve husholdningsapparatet
er utstyrt med viktige meldinger om sikkerhet. Disse
ma alltid leses og felges. Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for unnlatelse av & felge disse
sikkerhetsinstruksjonene, for uegnet bruk av
Kparatet eller feil innstilling av kontroller.
ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler
kan bli varme ved bruk. Vaer forsiktig sa ingen tar pa
varmeelementene. Barn under 8 ar ma holdes unna
hvis de ikke er under kontinuerlig oppsyn.
/\ ADVARSEL: Dersom komfyrtoppens overflate er
sprukket, ma du ikke bruke apparatet brukes - fare
for elektrisk stat.
M\ ADVARSEL: Brannfare: oppbevar ikke gjenstander
pa kokeoverflatene.
M\ FORSIKTIG: Veer alltid tilstede ved matlagingen.
Ved rask tilberedning ma en alltid vaere tilstede.
M\ ADVARSEL: Steking uten tilsyn pa komfyrtoppen
kan vaere farlig - fare for brann. Du ma ALDRI forsgke
a slukke ilden med vann: i stedet ma du sla av
apparatet og dekke over fllalmmene f.eks. med et
lokk eller et brannteppe.
M kke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller
stgtte. Hold kleer eller andre brennbare materialer
borte fra apparatet, inntil alle komponenter er
fullstendig avkjglt - fare for brann.
M\ Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer
og lokk ma ikke plasseres pa platetoppen da de kan
bli sveert varme.
A\ Svaert sma barn (0-3 3r) ma holdes unna apparatet.
Sma barn (3-8 ar) ma holdes unna apparatet med
mindre de holdes under kontinuerlig oppsyn. Barn fra
8 ar og oppover og personer med nedsatt sanseevne
eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller
manglende erfaring og kunnskap kan kun bruke
dette apparatet under tilsyn eller hvis de har fatt
opplaering i trygg bruk av apparatet og forstar farene
det innebaerer. Barn ma ikke leke med apparatet. Barn
maikkeforetarengjerings-ellervedlikeholdsoppgaver
uten d veere under tilsyn.
M\ Etter bruk m& du sld av komfyrtoppen med
bryteren og ikke stol pa grytedetektoren.
TILLATT BRUK
M\ FORSIKTIG: Apparatet er ikke ment til & betjenes
ved hjelp av en ekstern bryter, som et tidsur eller et
separat flernkontrollsystem.
M Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og pa lignende steder som for
eksempel: selvbetjente kjgkken for butikkansatte,
pa kontorer eller pa andre arbeidsplasser; garder; av

kunder pa hotell, motell, bed & breakfast og andre
overnattingssteder.

M\ Ingen annen bruk er tillatt (f.eks. oppvarming av
rom).

A\ Dette apparatet er ikke for profesjonell bruk. Ikke
bruk apparatet utendars.

MONTERING

A\ Flytting og montering av produktet ma utfores av
toellerflere personer-fareforskade.Bruk beskyttende
hansker for a pakke ut og installere - fare for kutt.

M Installasjon, inkludert tilkopling av vann (hvis dette
er aktuelt), elektrisk tilkopling og reparasjoner ma
utferesav kvalifiserte teknikere. Forsgk aldri a reparere
eller skifte ut noen av delene til apparatet dersom det
ikkeuttrykkeligoppfordrestildetteibruksanvisningen.
Hold barn unna installasjonsomradet. Pakk ut
apparatet og forsikre deg om at det ikke er blitt skadet
under transporten. Dersom du oppdager problemer,
ma du kontakte forhandleren eller naermeste
serviceavdeling. Nar apparatet er installert ma
emballasje (plast, deler i isopor osv.) oppbevares
utenfor barnas rekkevidde-fare for kvelning. Apparatet
ma alltid frakobles stremnettet far installasjonen - fare
for elektrisk stgt. Under monteringen ma du pase at
stremledningen ikke kommer i klem og blir skadet -
fare for brann eller elektrisk stgt. Bare aktivere
Kparatene nar installasjonen er fullfort.

Utfer alt utskjeeringsarbeid fgr du plasserer
apparatet i innbyggingsmegbelet, og fjern trefliser
0g sagmugg.

Dersom apparatet ikke er installert over en ovn,
ma et eget panel (folger ikke med) installeres i
rommet under apparatet.

ELEKTRISKE ADVARSLER

MNDet m3 veere mulig & koble apparatet fra
stromforsyningen ved 3 trekke ut stgpslet dersom
stopselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av enflerpolet
bryter montert over stikkontakten i henhold til regler
for montering av ledninger og apparatet ma jordes i
samsvar med de nasjonale sikkerhetsforskriftene.

M Ikke bruk skjsteledninger, multi-stikkontakter
eller adaptere. De elektriske komponentene ma ikke
veere tilgjengelige etter installasjonen. Bruk ikke
apparatet nar du er vat eller barfotet. Bruk ikke dette
apparatet dersom stremledningen eller stgpselet er
skadet, hvis det ikke fungerer som det skal, eller
dersom det er skadet eller har falt ned.

A\ Hvis stromledningen er skadet, m& den erstattes
med en ny av produsenten, serviceavdelingen eller
tilsvarende kvalifiserte personer for & unnga farlige
situasjoner - fare for elektrisk stot.
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

/\ ADVARSEL: Pase at apparatet er slatt av og koplet
fra stramforsyningen for du utfgrer vedlikehold;
Bruk aldri damprengjaringsutstyr - fare for elektrisk
stot.

A Ikkebrukslipendeelleretsende produkt, klorholdige
midler eller stalull.

AVHENDING AV EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med

gjenvinningssymboletgz.
De forskjellige delene av emballasjematerialet ma avhendes ifelge
gjeldende lokale miljgforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT
Apparatet er fremstilt av materialer som kan resirkuleres eller brukes om
igjen. Apparatet ma avfallsbehandles i samsvar med lokale bestemmelser
angaendeavfallsbehandling.Formerutfyllendeinformasjonombehandling,
gjenvinning og resirkulering av elektriske husholdningsapparater, kan du
kontakte de kompetente lokale styresmaktene, det lokale renholdsverket
eller butikken der du kjepte husholdningsapparatet. Dette apparatet er
merket i overensstemmelse med EU-direktivet 2012/19/EU for kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE).

Ved a sgrge for at dette produktet kasseres forskriftsmessig, bidrar du til a
forhindre de negative miljg- og helsekonsekvensene feil avfallshandtering
av dette produktet kan forarsake.

Symbolet \g pa produktet eller pa de vedlagte dokumentene, indikerer at
det ikke ma behandles som vanlig husholdningsavfall, men transporteres
til en innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

RAD OM ENERGISPARING

Fa mest mulig ut av din kokeplates restvarme ved a sld den av et par
minutter for du er ferdig med matlagingen.

Bunnen til kjelen eller gryten din ber dekke den varme platen helt; en
beholder som er mindre enn den varme platen vil fgre til energislasing.
Dekk dine gryter og kjeler til med tettsittende lokk mens du koker og bruk
sa lite vann som mulig. Koking uten lokk vil gke energiforbruket betraktelig.
Bruk kun panner og kasseroller med flat bunn.

SAMSVARSERKLARING

Dette apparatet oppfyller kravene for Ecodesign i EU-forordningen nr.
66/2014, i samsvar med EU-standarden EN 60350-2.

MERK

Personer med en pacemaker eller lignende medisinsk utstyr ma veere
forsiktige ndr de star i nzerheten av denne induksjonstoppen nar den star
pa. Det elektromagnetiske feltet kan pdvirke pacemaker eller lignende
utstyr. Be din lege om rad, eller produsenten av pacemakeren eller
lignende medisinsk utstyr for ekstra informasjon om virkningene av de
elektromagnetiske feltene til induksjonstoppen.

NO
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INSTALLASJON
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ELEKTRISKTILKOPLING

NO

Elektriske tilkoblinger ma foretas for du kobler apparatet til stramforsyningen.
Installasjon ma foretas av kvalifisert personale som kjenner de gjeldende sikkerhets- og installasjonsforskriftene. Spesielt ma installasjonen ma utferes i
overensstemmelse med regelverket til den lokale leverandgren av elektrisk energi.

Pass pa at spenningen som er angitt pa typeplaten, som befinner seg pa bunnen av apparatet, er den samme som spenningen i hjemmet.
Det er pabudt a jorde apparatet: bruk kun ledere (inkludert lederen mot jord) av riktig sterrelse og snitt.

380-415V 3 N~
380-415V 2 N~

220-240V~  [AU-UK-RL 220-240V3~ 230V 2 Phase 2N~
220-240V~

ol@)

@l
E

R F@
@ .
o)\ | |L.}—ebl
Q@ —— @2

@l
E

Q1)
A
@
2
@D

@l
@@

®
I
Z2 m o4 Vnx

black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Crna-crno-4epHbIn-4opHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIA-KOpUYHEBUN-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utTAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CMHbO (cnBO)-NnaBa (cvBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHui (cepblit)-CuHin (cipui)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdaivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbMTO/3€MNEeH0-XKyTO/3emneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbin/3eneHein-gul/grann
XXOBTUI/3eneHun-xacoln/capbl-Zluté/zelena-ZIta/zelena-sarga/zdld-keltainen/vihred
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptTAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHeo
nnaea-modro-plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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OVERSIKT

1. Kokeoverflate
2. Kontrollpanel
1
2
BETJENINGSPANEL
1 2 3 4 s
G o < O o
O O
O oonnnonnnaRaRRRRRRRRRRRRRRRRORRRRRRRRRNINININY P
6 7 8 9 10
1. Pa/Av-knapp 4. |Indikatorlys - tasteldsen er aktiv 8. Skyver - bergringsskjerm
2. Indikatorlys - koketoppen er slatt pa 5. Tastelas 9. Knapp for hurtig oppvarming
3. Cookassist knapp (spesialfunksjoner) 6. Display for valg av kokesone 10. “Betjening av funksjoner” display

7. Knapp for avslding av kokesonen
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TILBEHOR

' NO

KJELER OG PANNER

NEl Bruk kun kjeler og panner laget av ferromagnetisk
materiale som er egnet for bruk med induksjonstopper.
W > For a fastsette hvorvidt en kjele egner seg, kontroller

om symbolet finnes (vanligvis er det trykt inn i
bunnen). En magnet kan benyttes for a kontrollere om
en kjele er magnetisk.
Kvaliteten og strukturen til kjelens base kan endre tilberedningsytelsen.
Noen indikasjoner for basens diameter svarer ikke til den faktiske diameteren
til den ferromagnetiske overflaten.

TOMME KJELER OG PANER MED EN TYNN BUNN

Bruk ikke tomme kjeler og gryter nar platetoppen star pa.

Platetoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem som konstant
maler temperaturen, ved a aktivere funksjonen “automatisk av” hvor hgye
temperaturer registreres. Nar disse benyttes med tomme kjeler og gryter
med tynn bunn, kan temperaturen stige svaert raskt, og den “automatiske
av”-funksjonen kan lgse seg ut noe forsinket, og skade kjelen eller pannen.
Dersom dette skjer, ma du ikke ta pa noe og vente til alle komponentene
er nedkjolte.

Ring service-senteret dersom en feilmelding kommer til syne.

FORSTE GANGS BRUK

MINSTE DIAMETER TIL KJELEN/GRYTENS BUNN FOR DE
FORSKJELLIGE KOKEOMRADENE

For a sikre at koketoppen fungerer skikkelig, ma kjelen dekke en eller flere
referansepunkt indikert pad overflaten til koketoppen, og kjelen ma ha en
passende minste diameter.

PLASSERING AV TILBEH@R MINSTE DIAMETER
sentrert pa 1 punkt 10cm
2 punkt dekket 19cm
3 punkt dekket skekjele/rist
4 punkt dekket (horisontal) skekjele/rist
4 punkt (2 + 2) dekket (vertikal) 24 cm

Koketoppens innstillinger kan endres ndr som helst. For  endre innstillingene,

o
klikk p& & symbolet som kommer til syne pa display for betjening av
funksjoner.

Fra menyen for innstillinger kan du:

velge spraket;

regulere lysstyrken;

regulere volumet til lydsignalet;

reguler tastelyden;

reguler platetoppens effektniva;

kontroller programvareversjonen som er installert;
gjenopprett fabrikkinnstillingene til platetoppen.

Ved strgmbrudd vil innstillingene opprettholdes.

DAGLIG BRUK

REGULERING AV PLATETOPPENS EFFEKT

Det maksimale effektnivaet til platetoppen kan stilles inn fra menyen for
innstilling, i henhold til kravene, eller til timers varighet.
Effektnivaene som er tilgjengelige er: 2,5kW — 4,0kW — 6,0kW - 7,4kW.

|
U FOR A SLA PLATETOPPEN PA/AV

Platetoppen slas pa ved a trykke pa tasten on i omtrent 1 sekund til display
lyser.

platetoppen deaktiveres automatisk etter 10 sekund dersom du ikke velger
en funksjon innen denne tiden.

Koketoppen slar seg av hvis du trykker pa en knapp i mer enn 10 sekunder.
For asla av trykker du samme knapp til displayet slar seg av. Alle kokesonene
er deaktiverte.

Dersom platetoppen har vaert i bruk nar du slar den av, vil alle kokesonene
deaktiveres, og restvarmeindikatoren “H” lyser til kokesonene har avkjolt
seg.

VALG AV SONE FOR TILBEREDNING

@nsket sone for tilberedning kan velges fra venstre display ved a trykke
pa den aktuelle ruten. Pa alle sonene som ikke er valgt, vil en tynn stripe
komme til syne.

(

VALG AV DET FLEKSIBLE OMRADET

Den fleksible omradet er det omradet hvor flere av kokesoner overlapper
hverandre, og som kan brukes som én enkel kokesone.

For d skape et fleksibelt omrdde:
Velg flere ruter eller la fingeren gli over de, gradvis vil rutene forenes.

For a adskille et fleksibelt omrade:

Trykk og hold pa ruten som tilsvarer sonen du gnsker a adskille i 3 sekunder.
Alternativt, trykk pa knappen “del sone” (W som kommer til syne i display
for betjening av funksjoner.

Nar kokesonen er adskilt, vil det samme effektnivaet gjelde for hver av de
adskilte sonene.
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Dersom alle de valgte kokesonene ikke dekkes av kjelenilgpet av 30 sekunder,
vil en tett stripe komme til syne pa venstre display. Det er mulig & aktivere
omradet pa nytt ved kommandoen “Tilsett kjele” ved & benytte hayre display.

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONER OG REGULERING
AV EFFEKT

For a aktivere kokesonene:

1. SId pa platetoppen. Dersom en beholder allerede er pa plass, vil
platetoppen automatisk oppdage den. Velg ensket sone for & velge
effekten.

2. Plasser kjelen pa den valgte kokesonen, pase at den dekker én eller
flere av referansepunktene pa platetoppens overflate.

*Ved & benytte denne posisjonen kan du dra nytte av maksimal effekt.

Merk: Dekk ikke til display eller bergringsskjermen med tilbeher. Dersom et
redskap dekker over et display, er det mulig at kokeplatene ikke virker pa
riktig mate. P& hayre display, vil melding "KONTROLLER BERZRINGSFLATEN,
flern gjenstanden i Igpet av ett minutt” vises. Fjern gjenstanden og vent til
meldingen forsvinner. Dersom problemet vedvarer, ma du kople fra og
deretter til stramforsyningen til komfyrtoppen.

| kokesonen naer kontrollpanelet er det tilrddelig & holde kjeler og panner
innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og den avre
kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av styreplaten. Ved grilling og
frityrsteking bar en benytte kokesonene bak ndr dette er mulig.

3. Velg kokesonen eller fleksibelt omrade fra venstre display.
4. Still inn onsket effektniva ved trykke eller bevege fingeren din
horisontalt over bergringsskjermen.

Nivaet som er valgt vil vises i ruten til den valgte kokesonen.

Hver kokesone kan tilby et utvalg av forskjellige varmeinnstillinger, fra “1”
(minste effekt) til “18" (maksimal effekt).

Ved a benytte bergringsskjermen, kan du ogsa velge funksjonen for hurtig
oppvarming, som vil komme til syne pa display ved bokstaven “P".

Merk: Dersom kjelen ikke er egnet for induksjonstilberedning, dersom den
ikke er plassert riktig eller dersom stgrrelsen ikke er egnet, vil kokesonens rute
blinke. Dersom det ikke registreres noe kokeredskap innen 30 sekunder fra
valget er gjort, vil kokesonen koble seg ut.

For d deaktivere kokesonene:

Velg kokesonen pa venstre display og trykk pa knappen “OFF” gverst pa
bergringsskjermen. Dersom kokesonen fortsatt er varm, vil indikatoren for
gjenvaerende varme “H" vises i den tilhgrende ruten.

H'H

———e e ——— =

L+ TiserTkELE

Nar du benytter et omrade for koking som bestar av flere soner, kan kjelen
plasseres hvor som helst pa det aktive omradet. Platetoppen vil automatisk
gjenkjenne den aktuelle plasseringen av kjelen.

Dersom du gnsker & plassere en ekstra kjele pa det aktive kokeomradet,
bruk kommandoen “Tilsett kjele” L+ for at platetoppen skal registrere den
nye kjelen.

O—"' TASTELAS

For a hindre utilsiktet aktivering av platetoppen mens rengjgringen pagar,
eller for & hindra at kontrollene utilsiktet endres mens kokingen pagar, trykk
pa knappen for “Tastelas” O—i 3 sekund: en pipe-lyd og en varsellampe
indikerer at denne funksjonen er aktivert.

Alle funksjonene péd betjeningspanelet vil bli sperret, bortsett fra off-
knappen.

For & gjenopprette kontrollene, trykk pa knappen for “Tastelds” O—igjeni3
sekund. Varsellampen slukkes og platetoppen er igjen aktiv.

X STOPPEKLOKKE
Nar platetoppen er slatt av, kan du benytte det hgyre display som en timer.

For a aktivere timer:

1. SIa pa platetoppen.

2. Trykk pa ikonet for timeglass X som vises pa display for betjening av
funksjoner.

3. Bruk knappene "+"/"=" for a stille inn tiden.

4. Nar den innstilte tiden er over, vil det heores et lydsignal.

For d endre eller deaktivere timeren:

1. Trykk pa ikonet for timeglass X som vises pa display for betjening av
funksjoner.

2. Bruk "+" og "-" knappene for a tilbakestille den gnskede tiden, eller
trykk pa “STOP” knappen for & sla av timeren.

@ INNSTILLING AV TILBEREDNINGSTIDEN
Kokesonene kan programmeres til & sla seg av automatisk.

For a stille inn tilberedningstiden:

1. Velg kokesonen og still inn effektnivaet du gnsker.

2. Trykk paikonet for stans av klokke @ som vises pa display for betjening
av funksjoner.

3. Bruk knappene "+"/"=" for a stille inn tiden.

4. Nartiden er ute, lyder et lydsignal og kokesonen slar seg av automatisk.

For d endre eller deaktivere kjokkentimeren:

1. Velg den aktive kokesonen.

2. Trykk paikonet for stans av klokke G somvises pa display for betjening
av funksjoner.

3. Bruk "+" og "-" knappene for a tilbakestille den enskede tiden, eller
trykk pa “STOP” knappen for a slette den innstilte tilberedningstiden.

En tilberedningstid kan stilles inn for hver sone eller fleksibelt omrade ved
a folge de samme trinnene.
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FUNKSJONER

' NO

O

= | COOKASSIST
“Cookassist” knappen gir brukerne tilgang til en rekke spesialfunksjoner:
«  EasyCook
« ProCook
+  FlexPro

Pa heyre display for betjening av funksjoner, kan du navigere blant
spesialfunksjonene og velge den opsjonen du gnsker.

Med pilene, /\ \/ kan du bla igjennom alle de tilgjengelige opsjonene.
Bruk knappen « for & bekrefte ditt valg, og den doble pilen <I<[for &
returnere til den tidligere menyen.

EASYCOOK

Denne funksjonen tillater deg a velge én av de forhandsinnstilte funksjonene
som hjelper deg til a tilberede en rekke forskjellige typer mat pa best mulig mate.
Platetoppen veileder brukeren ved a legge til rette for ideelle tilstander for
varming og krydring av gryten. | tillegg gir den instrukser som skal folges i
Iopet av de forskjellige trinnene i matlagingen, for a oppna optimale resultat.

For a aktivere funksjonen for EasyCook:
1. Trykk pa “Cookassist” knappen.
2. Velg “EasyCook"” fra display for betjening av funksjoner og bekreft.

N\ V

COORAZSIST

« Ec,E U n Y \/

3. Velg kategori av mat som du planlegger a tilberede og bekreft.
VELG MATWYARER
« Grgmms. /
4. Velg tilberedningsmetode og bekreft.
VELG MODLE
VAN — V

Sheling i panns
Fooks i v

<K

5. Velg tilberedningstilstand og bekreft.
A VELG TYREELESE \/

Tumm

<K v

6. Fire kokesoner vil na vaere tilgjengelige. Plasser kjelen i riktig posisjon,
pase at den dekker minst to av referansepunktene pa overflaten til
platetoppen.

“Moka"-modus for tilberedning er den eneste som aksepterer at kun ett
referansepunkt dekkes til.

Nedenfor finner du et eksempel pa plassering for en rekke tilbeher.

L a

7. Velg gnsket kokesone fra venstre display. En “A” vil komme til syne i
den valgte sonen.

8. P& hoyre display, vil instruksene som fglger vises (f.eks. “Tilsett olje”
eller “Tilsett mat”). Pa slutten av hvert trinn ma brukeren bekrefte for a
fortsette med tilberedningen.

9. Dersom det er ngdvendig kan det forhandsinnstilte effektnivaet endres
ndr som helst, ved & benytte knappene “+" og “-".

10. Nar tilberedningen er avsluttet, trykk pa “STOP” knappen for a sla av
kokesonen. Dersom flersoner er brukt i lgpet av tilberedningen, ma du
forst velge kokesonen du gnsker a sla av.

@ Fasta
- s

Fimls i ™

o

TOF

Merk: Funksjonen “EasyCook” kan aktiveres selv om en eller flere kokesoner
allerede er aktive.

For d aktivere funksjonen for “EasyCook” for mer enn én kokesone:

Etter at funksjonen “EasyCook” for den farste kokesonen er aktivert, trykk
pa “Cookassist” knappen igjen, og gjenta aktiveringsprosessen for en ny
kokesone. Soner som allerede er aktive, kan ikke velges.

Merk: Du kan benytte til og med 4 soner med funksjonen “EasyCook”, forutsatt
atinnstillingen som er valgt for effektniva tillater dette.
Sonene kan ikke kombineres for & danne et starre omrade.

For tradisjonell tilberedning ndr funksjonen “EasyCook” er aktiv:

Nar funksjonen “EasyCook” er aktiv, kan du velge kokesonen du gnsker &
aktivere fra venstre display, og stille inn effektnivaet for denne sonen, far du
begynner & bruke denne pa normalt vis.

Alternativer som kan velges

MATKATEGORI TILBEREDNINGSMETODE
Kjott Grilling, steking i panne, koking
Fisk Grilling, steking i panne, koking
Grgnnsaker Grilling, steking i panne, koking

Sauser, sjyer, Sauser (Tomat, kremede supper, bechamelle)

% supper Supper (bruning, ingen forvarming)
Vaniljekrem, panna cotta, smeltet sjokolade,
@_) Dessert pancakes
Stekte egg, omelett, koking (kokte egg, a la
Egg :
coque), frittata, eggergre
@ Ost Grilling, steking i panne, fondue
é Pasta og ris Koking, stekingipanne, risotto, risengryngrot
$
& Drikke Trekking (melk), vann (koking, trekking), moka

Koking, grilling, steking i panne, trekking,
smelting

Do |

Kundetilpasning

DE VIKTIGSTE METODENE FOR TILBEREDNING
(Hver metode kan besta av flere opsjoner)

1o SMELTING

For & bringe maten til den ideelle temperaturen for smelting og opprettholde
matens tilstand uten a risikere at maten brenner seg.

Denne metoden forringer ikke delikat mat som sjokolade og hindrer at
disse matvarene fester seg til bunnen av kjelen.

Styrken ved tilberedningen kan reguleres nar som helst ved a benytte “+”

u_u

og “-" knapp pa heyre display.

T TREKKING

For retter som krever langsom tilberedning og for langsomt fordampende
vaeske, opprettholdes matens tilstand uten fare for at den brenner seg.
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Denne metoden forringer ikke maten, og hindrer at den fester seg til
bunnen av kjelen.

Kvaliteten og type kjele kan hainnvirkning paresultateteller tilberedningstiden.
Styrken ved tilberedningen kan reguleres nar som helst ved & benytte “+"

u_u

og “-" knapp pa hayre display.

KOKING

For & varme vann pa en effektiv mate og varsle brukeren nar det begynner
a koke, via et herbart og visuelt signal.

Mens den venter pa bekreftelse fra brukeren, holder systemet vannet ved
et nivd hvor det smakoker, dette hindrer sgl og bortkastet energi. Mens
denne funksjonen er aktiv, varsler en hgrbar alarm brukeren dersom kjelen
er tom (uten vann) eller dersom den har kokt tom.

Styrken ved tilberedningen kan reguleres nar som helst ved & benytte “+”
og “-" knapp pa hayre display.

Tilsett salt kun etter at signalet for koking er aktivert.

\—/— STEKING I PANNE

For a forvarme eller krydre en tom gryte eller panne. Et akustisk og visuelt
signal indikerer at den ideelle temperaturen er nadd for mat som skal
legges i gryten eller pannen. Mens en venter pa bekreftelse fra brukeren,
holder systemet tilbehearet til en kontrollert varme, og hindrer kjelen fra a
nd skadelige temperaturer og unngar at det slgses med energi.

For optimale forhold, bruk denne funksjonen med kjeler og krydring ved
romtemperatur.

Styrken ved tilberedningen kan reguleres nar som helst ved & benytte “+”
og “~" knapp pa hayre display.

Ikke bruk lokket - for & beskytte mot sprut, er en sprutbeskyttelse anbefales.
En anbefaler at det benyttes olje som er egnet for frityrsteking nar en
benytter denne funksjonen, som olje av frg av forskjellige typer. Nar annen
olje benyttes, ma en vaere ekstra forsiktig & folge med pa stekingen ved
forste gangs bruk.

'M' GRILLING

Denne funksjonen hjelper deg a grille en rekke type matvarer, avhengig
av deres tykkelse, pa optimalt vis. Nar den ideelle temperaturen er nadd
og du kan legge pa maten, vil platetoppen pipe. Platetoppen stabiliserer
temperaturen i lopet av hele tilberedningstiden, og holder den konstant.
Nar brukeren har bekreftet at maten er lagt p3, starter tilberedningen.

En anbefaler at maten forberedes under fasen for oppvarming, og at den
legges pa med det samme du herer pipelyden.

For optimale forhold, bruk denne funksjonen med kjeler og krydring ved
romtemperatur.

Styrken ved tilberedningen kan reguleres nar som helst ved & benytte “+”
og “~" knapp pa heyre display.

Dersom du ikke benytter risten som spesielt er utformet denne bruken,
ma du veere spesielt forsiktig ferste gang du bruker grillfunksjonen, siden
kvaliteten pa basen kan ha innvirkning pa tidene for varming. Tilbehgr med
svaert tynne baser kan na hoye temperaturer i lopet av kort tid.

% MOKA

Med denne funksjonen kan du varme “Moka“-bryggeren automatisk.
Varmesyklusen kan aktiveres ved a velge funksjonen i menyen, og du vil
here et pip nar kaffen er klar. Funksjonen er programmert til a sla seg av
automatisk, og du unngar sgl. Nar denne benyttes forste gang, ma du alltid
kontrollere at tilstandene som beskrives er oppfylte. For optimale forhold,
bruk denne funksjonen med kaffebryggeren og vann ved romtemperatur.

Merk: For at koketoppen skal fungere optimalt, ma du ikke a flytte gryten eller
pannen ilgpet av de farste minuttet av oppvarmingen.

PROCOOK

Denne funksjonen deler platetoppen inn i fire kokesoner, ved a aktivere
disse samtidig til et forhandsinnstilt effektniva. Du kan flytte kjeler fra ett
omradet til et annet, slik at du kan fortsette tilberedingen pa forskjellige
temperaturer.

For a aktivere ProCook-funksjonen:

1. Plasser kjelen i riktig posisjon.

2. Trykk pa “Cookassist” knappen.

3. Velg “ProCook” fra display for betjening av funksjoner og bekreft.

i
3]
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K Frolook: “/

4. De fire kokesonenes ruter vises pa venstre display, med det tilhgrende
effektnivaet (lavt, middels, hayt).

5. Dersom du gnsker a bruke flere kjeler, bruk kommandoen “Tilsett kjele”
L+

6. Fora ga utav denne funksjonen, trykk pa “STOPP”.

I=T

0
i

V

FROCCIOR, =
O, T+

Flasssr enkisls

@Q STOR

Flor a endre effekten til kokesonen:

1. Velg kokesonen.

2. Velg gnsket effektniva ved a dra fingeren din over bergringsskjermen,
denne vil bli veerende synlig i 30 sekunder.

3. Ordene som svarer til det valgte effektnivaet (lavt, middels hgyt) vises.

Merk: Endringene i innstillingene lagres til du endrer de igjen eller til du stiller
de tilbake.

FLEXPRO

Med denne funksjonen kan du bruke hele platetopp som ett enkelt
kokeomrade.

For a aktivere FlexPro-funksjonen:

1. Plasser kjelen i riktig posisjon.

2. Trykk pa “6"Sense” knappen.

3. Velg “FlexPro” fra display for betjening av funksjoner og bekreft.

A CODKASSIST \/
]

(] ]
K F lewFro ‘/

4. Still inn gnsket effektniva fra bergringsskjermen. Effektnivaet som er
stilt inn vises pa venstre display.

5. Dersom du gnsker a bruke flere kjeler, bruk kommandoen “Tilsett kjele”
L+

6. Foraga utav denne funksjonen, trykk pa “STOPP”.

FLEXFRO -
@ "

Flasssrenkisls
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INDIKATORLAMPER

I GJENVARENDE VARME

Dersom “H" vises pa display, betyr dette at kokesonen ervarm. Indikatorlysene
tennes selv om sonen ikke er aktivert men den er blitt varm fordi sonene ved
siden av brukes, eller fordi en har plassert en varm kjele pa den.
Nar kokesonen har kjolt seg ned, forsvinner “H".

TABELL FORTILBEREDNING

EFFEKTNIVA TYPE TILBEREDNING ANBEFALT BRUKSOMRADE
(avhengig av erfaring og kokevaner)
Maksimal P Rask oppvarmin Ideell for hurtig temperaturgkning av maten for raskt & né kokepunkt (for vann) eller
effekt PP 9 for hurtig oppvarming av vaeske til matlaging.
. L Ideell for bruning, begynner a lage mat, steke dypfryste produkter, og bringe vaesker

.o Frityrsteking - koking hurtig til kokepunktet.
.. 14-18 - - -
; E Bruning - saglﬁﬁirr:r;;g - koking - Ideell for sautering, opprettholde kraftig koking, tilberedning og grilling.
.. Bruning - koking - langkoking - Ideell for sautering, opprettholde svak koking, tilberedning og grilling, og forvarming
0 brasing - grilling av utstyr.
o 10-14
oo Koking - stuing, sautering - grilling . . . . - .
.. _ tilberede til maten blir kremete Ideell for stuing, opprettholde svak koking, tilberedning og grilling (over lenger tid).
E E Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (ris, sauser, stek, fisk) med
v s o Tilberedning - trekking - jevning, vaeske (f.eks vann, vin, buljong, melk), og for kreming av pasta.
. kreming Ideell for oppskrifter som krever langsom tilberedning (mengder under 1 liter: ris,
N sauser, stek, fisk) med veeske (f.eks vann, vin, buljong, melk).
.. Smelting - tining Ideell for oppmykning av smer, forsiktig smelting av sjokolade, tining av sma mengder.
o 1-4 A holde maten varm - tilberede Ideell for & holde sma matporsjoner som akkurat er blitt tilberedt varme eller holde
oo kremet risotto tallerkener varme eller tykne risotto.

Null effekt (1] - Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenvaerende restvarme, indikert med “H").

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

f ADVARSEL

Viktig:

lkke bruk damprengjgringsutstyr.
Pass pa at kokesonene er avslatt, og at ingen av displayene viser restvarmeindikatoren (“H”).

+  Sukker, og matvarer med hgyt sukkerinnhold, kan skade overflaten og
ma flernes umiddelbart.

«  Ikke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.

Rengjer og flern matrester fra platetoppen (ndr den er kald), etter hver
bruk.

En overflate som ikke holdes tilstrekkelig ren kan redusere falsomheten
til kontrollpanelets knapper.

Bruk en skraper kun dersom rester sitter fast pa kjelen. Fglg instruksene
til produsenten av skraperen for d unnga a lage riper i glasset.

Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

Bruk en myk klut, absorberende kjokkenpapir eller et spesial-
rengjeringsmiddel for platetopper (felg produsentens anbefalinger).
Vaeskesgl i kokesonene kan fore til at kjelene flytter seg eller vibrerer.
Tork platetoppen grundig etter rengjaring.
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PROBLEML@SNING

+  Kontroller at strammen ikke er avslatt. Merk: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger gjenstander
«  Hvis du ikke kan sla av platetoppen etter bruk, kobler du fra stremmen.  pa platetoppens knapper, kan dette fere til at Iasen til kontrollpanelet utilsiktet
+  Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pa displayet nar du slar pd  aktiveres eller deaktiveres.

platetoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

DISPLAY KODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER L@SNING
C81.C82 Kontrollpanelet slar seg av pga. sveert | Deinterne temperatureneielektronikken | Vent til komfyrtoppen er avkjolt for du bruker
! hgye temperaturer. er for hay. denigjen.
Komfyrtoppen ertilkoblet feil spenning. | Sensoren registrerer et avvik mellom [ Koble komfyrtoppen fra stremnettet og
F02, FO4 apparatets spenning og spenningen i | kontroller den elektriske tilkoblingen.

stromnettet.

FO1,F06,F12,F13, | Koble apparatet fra stramtilfarselen. Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen.
F25,F34,F35,F36, | Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

LYDER PRODUSERT VED DRIFT

Induksjonstoppene kan knitre eller knirke ved normal drift. Disse lydene har  Disse lydene kan variere avhengig av hvilken type redskap som benyttes
sin opprinnelse i kokeredskapen og er knyttet til egenskapene til kjelenes  og hvor mye mat de inneholder og de er ikke tegn pa at noe er feil.

bunn (for eksempel, nar bunnene er laget av forskjellige lag med material

eller nar de ikke er jevne).

KONTROLLERT TILBEREDNING

Tabellen nedenfor er utviklet spesielt for a gjere det mulig for inspeksjonsorgan
a benytte vare produkt.

KONTROLLERT TILBEREDNING KONTROLLERTE TILBEREDNINGSPOSISJONER

Varmedistribusjon, “Pannekaker”
testi henhold til EN 60350-2 §7.3

Varmekapasitet, “Pomme Frites”
test i henhold til EN 60350-2 §7.4

Smelting og hold varm, “sjokolade”

Trekking, “risengryngret”

ECO-DESIGN: Testen ble utfgrt i samsvar med regelverket, ved & velge alle kokesonene pa komfyrtoppen for a danne ett enkelt omrade, eller ved a bruke
FlexPro-funksjonen.

TEKNISK KUNDESTOTTE

Dersom det oppstar funksjonsfeil, ma det tekniske servicesenteret til Franke  Gyldigt kjgpsbevis ma fremvises, som dokumentasjon for, at varen fortsatt
kontaktes. er omfattet av garantien.
Bruk aldri teknikere som ikke er godkjente, for  utfgre servicearbeidet.
Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du oppgi felgende informasjon:
- type feil
- apparatets modell (art.)
- serienummer (S.N.)
Denne informasjonen er gitt pa typeskiltet. Dataskiltet er festet pa undersiden.

T = o
T €2

N
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SAKERHETSINFORMATION

VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten ges
viktiga sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela
tiden. Tillverkaren fradnsager sig allt ansvar for
underldtenhet att folja dessa sakerhetsinstruktioner,
for olamplig anvandning av apparaten eller vid
felaktig installning av kontrollerna.
A\ VARNING: Denna produkt och dess atkomliga
delar blir heta under anvandning. Var noga med att
inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder
ska hallas pa avstand forutom om de halls under
standig tillsyn.
M VARNING: Om spishéllens yta ar sprucken ska
Kparaten inte anvandas - risk for elchock.
VARNING: Risk for brand: Forvara inte féremal pa
varmezonerna.
M\ FORSIKTIGHET:  Tillagningen ska 6vervakas.
Kortvarig tillagning ska 6vervakas hela tiden.
A\ VARNING: Tillagning pa spishéllen med fett och
olja utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand.
Forsok ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang
istallet av apparaten och tack 6ver lagorna med t.ex.
ett lock eller en brandfilt.
M Anvind inte spishéllen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader eller andra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har
svalnat helt - risk fér brand.
M\ Metallfsremal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock
far inte laggas pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
M\ Mycket sma barn (0-3 &r) ska hallas p& avstand
fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa
avstand fran apparaten forutom om de halls under
standig tillsyn. Barn fran 8 ars alder och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,
eller bristande erfarenhet och kunskap far lov att
anvanda produkten om de halls under uppsikt eller
om de har fatt instruktioner om hur produkten ska
anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att de
forstar vilka faror det innebar. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall far
inte utféras av barn utan tillsyn.
M\ Efter anvandning, sting av spishallen med hjilp
av knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
TILLATEN ANVANDNING
A\ FORSIKTIGHET: Apparaten ar inte avsedd att
drivasmedhjalpavenexternomkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
M\ Den har apparaten ar avsedd for hushallsbruk
och liknande typ av anvandning, som tex: |
personalrumibutiker, kontoroch andraarbetsplatser

Pa lantgardsboende Av kunder pa hotell, motell och
andra inkvarteringsanlaggningar.

M\ Ingen annan anvindning ér tilldten (t.ex. for att
varma rummet).

&\ Denna apparat ar inte avsedd for professionellt
bruk. Anvand inte apparaten utomhus.
INSTALLATION

A\ Foratt hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.
M Installation, inklusive vattentillforsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behorig tekniker. Reparera
och byt inte ut delar pa produkten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen. Hall barn pa avstand
fran installationsplatsen. Nar apparaten har packats
upp, kontrollera att den inte har skadats under
transporten. Kontakta din aterforsaljare eller narmaste
kundservice om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar av
plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for barn -
risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort fran
stromforsorjningen innan ndgon installationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.

A\ Utfor alla skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sagspan.

M\ Om apparaten inte monteras 6ver en ugn ar det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfoljer
inte) i utrymmet under apparaten.

ELEKTRISKA VARNINGAR

MNDet maste alltid kunna g& att koppla bort
apparaten fran elnatet, antingen genom att ta ut
stickproppen fran eluttaget, om atkomligt, eller med
hjalp av en flerpolig strombrytare som installeras
foreeluttagetenligtkabeldragningsbestammelserna.
Dessutom ska apparaten jordas i enlighet med
nationella elstandarder.

M Anvind inte forlingningskablar, grenuttag eller
adaptrar.Narinstallationenarklar skainteanvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa
golvet.

M Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent
eller liknande kvalificerad tekniker for att undvika
fara - risk for elchock.
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RENGORING OCH UNDERHALL

A VARNING: Férsdkra dig om att apparaten &r
avstangd och bortkopplad fradn stromforsorjningen
innan nagon form av underhallsatgard paborjas.
Anvand aldrig angtvatt - risk for elchock.

M\ Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av

9, A
atervinningssymbolen ®.
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER
Denna apparat &r tillverkad av material som kan ateranvandas eller
atervinnas. Kassera den enligt lokala bestimmelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning och &teranvandning av
elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades. Denna
apparat ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgors
av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).
Genom att sdkerstalla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt
hjélper du till att forhindra negativa konsekvenser pa miljon och manniskors
hélsa.

X

Symbolen = pa produkten eller i medféljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska ldmnas in till en
miljostation for dtervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvarme genom att stanga av den nagra minuter
innan tillagningen &r klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska tdcka plattan helt.Ett karl som &r
mindre dn varmeplattan kommer att sldsa energi.

Tack over dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvénd sa lite vatten som mogjligt. Vid tillagning utan lock ©kar
energiférbrukningen.

Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven i den europeiska ekodesignférordningen
nr66/2014 i enlighet med europastandard EN 60350-2.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga nar de star ndra denna induktionshall medan den &r pa. Det
elektromagnetiska faltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din lakare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande
medicinsk utrustning for ytterligare information om dess effekter med
induktionshéllens elektromagnetiska falt.

SV
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INSTALLATION
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ELEKTRISK ANSLUTNING

SV

Alla elektriska anslutningar maste goras innan spishallen ansluts till elnatet.
Installationen ska utforas av en behdérig fackman som har kinnedom om gallande sdkerhets- och installationsbestammelser. Det ar sarskilt viktigt att
installationen utfors i enlighet med ditt lokala elbolags bestammelser.

Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten pa undersidan av apparaten ar samma som natspanningen.

Enligt lag &@r det obligatoriskt att jorda apparaten: anvand endast ledare (inkluderat jordledare) med passande dimensioner.
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black-nero-negro-preto-pyaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Crna-crno-4epHbIn-4opHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsiB-6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIA-KOpUYHEBUN-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utTAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CMHbO (cnBO)-NnaBa (cvBa)-modro(sivo)-plava (siva)-CuHui (cepblit)-CuHin (cipui)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/rpdaivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XbMTO/3€MNEeH0-XKyTO/3emneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbin/3eneHein-gul/grann
XXOBTUI/3eneHun-xacoln/capbl-Zluté/zelena-ZIta/zelena-sarga/zdld-keltainen/vihred
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

blue-blu-azul-azul-ptTAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHeo
nnaea-modro-plava-cuHuin-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm
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OVERSIKT

1. Spishall
2. Kontrollpanel
1
2
KONTROLLPANEL
1 2 3 4 s
G o < O o
O O
O oonnnonnnaoaoRRRRRRRRRRRRRRRORRRORRRRRNINININY P
6 7 8 9 10
1. Pa/Av-knapp 4. Kontrollampa - knapplasen aktiva 8. Pekfalt
2. Kontrollampa - spishéllen paslagen 5. Knapplas 9. Knapp for snabb uppvarmning
3. Knappen Cookassist (specialfunktioner) 6. Display for val av kokzon 10. Display for “funktionshantering”

7. Knapp for att stanga av kokzonen
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TILLBEHOR

SV

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av

ferromagnetiskt material som passar for anvéandning
W > pé induktionshall. For att faststdlla om kastrullen kan

anvandas, se om symbolen finns (star vanligtvis pa
dess botten). Anvand annars en magnet for att se om
kastrullen &r magnetisk.
Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter
motsvarar inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

TOMMA KASTRULLER OCH KASTRULLER MED TUNN BOTTEN

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa hallen nar den ar pa.

Héllen &r forsedd med ett inre sékerhetssystem som Gvervakar temperaturen
hela tiden och aktiverar funktionen “automatisk avstangning” nar hog
temperatur detekteras. Om kastrullen ar tom eller har tunn botten kan
temperaturen héjas valdigt snabbt och funktionen “automatisk avstangning”
kanske utloser nagot senare, vilket kan skada kastrullen eller stekpannan.
Om detta intréffar ska du inte réra ndgonting, utan bara vanta tills delarna
svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

MINSTA DIAMETER PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN
FOR OLIKA KOKZONER

For att garantera hallens korrekta funktion ska kastrullen alltid tacka en
eller flera av de referenspunkter som dr markerade pa hallens yta och ska
alltid ha [amplig diameter.

TILLBEHORETS PLACERING MINIMIDIAMETER

centrerad pa 1 punkt 10cm

2 punkter tackta 19cm

3 punkter tackta fiskgryta/galler

4 punkter tackta (horisontellt)
4 punkter (2 + 2) tackta (vertikalt)

fiskgryta/galler
24cm

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

Hallensinstalliningar kan andras nar som helst. Fératt@ndrainstaliningarna,
&)
klicka pa symbolen &&F som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

Fran instéllningsmenyn kan féljande goras:
Valja spraket.

Justera ljusstyrkan.

Justera volymen pa varningsljuden.

Justera knappljuden.

Justera spishéllens effekt.

Kontrollera installerad programvaruversion;
Aterstalla till hillens fabriksinstallningar.

Instéliningarna bevaras om strommen gar.

DAGLIG ANVANDNING

JUSTERA SPISHALLENS EFFEKT

Hallens maximala effektniva kan stéllas in i installningsmenyn pa onskat
satt eller med timertiden.
Tillgéngliga effektnivaer ar: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW - 7,4 kW.

I
U SLA PA/STANGA AV HALLEN

For att sld pa héllen, tryck pa knappen ON i cirka 1 sekund tills displayerna
tands.

Hallen avaktiveras automatiskt efter 10 sekunder om ingen funktion valjs
inom denna tid.

Hallen stangs avom du tryckerin nagon av knapparnaimer an 10 sekunder.
Tryck in samma knapp tills displayen sldcks for att stdnga av spishéllen. Alla
kokzoner inaktiveras.

Om spishéllen har anvénts kommer alla kokzoner att avaktiveras nédr den
stdngs av och restvarmeindikatorn “H” forblir tand tills kokzonerna har svalnat.

VAL AV KOKZON

Den 6nskade kokzonen kan viljas pa vanster display genom att trycka pa
motsvarande ruta. Pa alla zoner som inte ar valda visas en tunn rand.

—J

VAL AV FLEXIBELT OMRADE

Det flexibla omradet ar ett omrade dér flera kokzoner dverlappas for att
anvandas som en enda kokzon.

For att skapa ett flexibelt omrade:
Vilj flera rutor eller dra fingret 6ver dem sa att rutorna sammanfogas.

For att separera ett flexibelt omrdde:

Tryck pa rutan som motsvarar zonen som ska separeras och hall intryckt
i 3 sekunder. Eller, tryck pa knappen “separera zoner” (M som visas i
funktionshanteringsdisplayen.

Nar kokzonen separeras stélls samma effektniva in for vardera av de
separata zonerna.

Om alla valda kokzoner inte técks med en kastrull inom 30 sekunder visas en
tjock rand pa vanster display. Omradet kan ateraktiveras med kommandot
“Tillsatt en gryta“ pa hoger display.
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AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONER OCH JUSTERA EFFEKTEN

For att aktivera kokzonerna:

1. SI3 pé spishéllen. Om ett karl redan star pa plats detekteras det
automatiskt av hallen. Valj den foreslagna zonen for att valja effekten.

2. Placera kastrullen pa den valda zonen och se till att den tacker en eller
flera av referensmaérkena pa héllens yta.

* P4 detta satt utnyttjas maximal uteffekt.

Observera: Tack inte displayen eller pekféltet med tillbehdr. Om ett redskap
tacker en av displayerna kan det handa att hallen inte fungerar korrekt.
Pd hoger display visas meddelandet “KONTROLLERA PEKFALTET, ta bort
foremalet inom en minut”. Ta bort féremdlet och vénta tills meddelandet
forsvinner. Om problemet kvarstar kopplar du ifran strommen till spishéllen
och kopplar sedan tillbaka den igen.

| kokzonerna ndra mandverpanelen boér du halla kokkérlen innanfor
markeringarna (ta hansyn bade till kokkdrlets botten och den &vre kantens
diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger 6verhettning av reglagen. Nér du grillar eller steker bor du
om mojligt anvanda de bakre kokzonerna.

3. Viljkokzonen eller det flexibla omradet pa hoger display.
4, Stall in onskad effektnivd genom att trycka eller skjuta fingret
horisontellt 6ver pekfaltet.

Installd effektniva visas i rutan for den valda kokzonen.

Varje kokzon har flera olika varmeinstallningar som gar fran “1” (minimal
effekt) till “18” (maximal effekt).

Med hjdlp av pekfaltet kan du ocksa vélja snabbvarmefunktionen, vilken
visas pa displayen med bokstaven “P”.

Observera:Kokzonensrutablinkaromkastrulleninte passarforinduktionshéllar,
har placerats felaktigt eller inte har ratt storlek. Om ingen kastrull detekteras
inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs spishéllen av.

For att avaktivera kokzonerna:

Vilj kokzonen pd vanster display och tryck pa knappen “OFF” (AV) langst upp
pa pekfaltet. Om kokzonen fortfarande &r varm visas restvarmeindikatorn
“H" i motsvarande ruta.

H'H

————————

L+ TILLSATTEN GRYTA

Nar man anvander ett kokomrade bestaende av flera kokzoner kan
kastrullen placeras var som helst pa det aktiva omradet. Hallen detekterar
automatiskt var kastrullen har placerats.

Om du vill lagga till en extra kastrull pa det aktiva kokomradet, tryck pa

kommandot “Tillsétt en gryta“ T+ sa att hallen detekterar den nya kastrullen.

O‘"‘ KNAPPLAS

For att forhindra att hallen slas pa av misstag under rengéring, eller att
kontrollerna mandvreras av misstag under tillagning, tryck pa knappen
“Knapplas” O—i 3 sekunder: En ljudsignal och en kontrollampa anger att
funktionen har aktiverats.

Kontrollpanelen &r 1ast, med undantag fér avstangningsknappen.

2

For att ateraktivera knapparna, tryck in knappen “Knapplas” O— igen i 3
sekunder. Kontrollampan slacks och héllen kan anvandas igen.

X TIMER

Nar héllen ar avstangd kan hoger display anvdndas som timer.

For att aktivera timern:

1. SIa pa spishallen.

2. Tryck pa timglasikonen X som visas pa funktionshanteringsdisplayen.
3. Anvdnd knapparna “+"/“-" for att stélla in tiden.

4. Narden installda tiden I6per ut avger spishdllen en ljudsignal.

For att dndra eller avaktivera timern:

1. Tryck pa timglasikonen X som visas pa funktionshanteringsdisplayen.
2. Anvénd knapparna “+" och “-* for att stélla in 6nskad tid eller tryck pa
knappen “STOP” for att stanga av timern.

@ STALLA IN TILLAGNINGSTIDEN
Kokzonerna kan programmeras sa att de stangs av automatiskt.

For att stdlla in tillagningstiden:

1. Valj kokzonen och stéll in dnskad effektniva.

Tryck pa stoppursikonen{O) som visas pad funktionshanteringsdisplayen.
Anvand knapparna “+"/"-" for att stélla in tiden.

Nar den instéllda tiden har I6pt ut hors en ljudsignal och kokzonen
stdngs av automatiskt.

Eall ol

For att dndra eller avaktivera tillagningstiden:

1. Valj den aktiva kokzonen

2. Tryckpa stoppursikonen@som visas pa funktionshanteringsdisplayen.

3. Anvand knapparna “+" och “-* for att stélla in 6nskad tid eller tryck pa
knappen “STOP* for att radera installd tillagningstid.

Det gar att stélla in en tillagningstid for varje zon eller flexibelt omrade
genom att folja punkterna ovan.

-60-



FUNKTIONER

SV

O

= | COOKASSIST
Knappen “Cookassist” tillater anvéndaren att anvanda en rad specialfunktioner:
«  EasyCook
« ProCook
+  FlexPro

Pa hoger funktionshanteringsdisplay kan du bladdra bland de olika
specialfunktionerna och valja dnskat alternativ.

Med hjilp av pilarna /\\/ kan du bladdra bland de olika alternativen.
Tryck pa knappen « for att bekrafta valet och p& dubbelpilen <I<!for att
ga tillbaka till tidigare meny.

EASYCOOK

Denna funktion tillater dig att vélja en av de forinstéllda funktionerna som
hjalper dig att tillaga ménga olika slags matratter pa basta sétt.

Hallen hjdlper anvandaren genom att tillhandahalla perfekta forhallanden
for att varma kastrullen och steka smakbasen. Den ger dven instruktioner
som ska foljas under de olika tillagningsstegen for att erhalla basta resultat.

For att aktivera funktionen EasyCook:

1. Tryck pa knappen “Cookassist”.
2. Vidlj “EasyCook” pa funktionshanteringsdiplayen och bekréfta.

AN

CODEASSIST
T
« EE‘.EH ook \/

3. Vilj den matkategori som ska tillagas och bekréafta.
WALT MAT

AN % V

« GROMNSARER v

4. Viljtillagningsmetod och bekréfta.
WALT LAGE

N\ — vV
Grilla
Stelia

K Fok=. v

5. Valj tillagningsférhdllanden och bekréfta.

VALT TIOCKLER
/\ V

<K Tumm J

6. Fyra kokzoner &r nu tillgdngliga. Satt kastrullen pa plats och forsakra
dig om att den tdcker minst tva av referensméarkena pa hallens yta.

Tillagningsmetoden “Mokabryggare” ar den enda som tillater att ett enda
referensmarke tacks.

Nedan féljer exempel pa placering for olika tillbehor.

e -3
7. Vdlj 6nskad kokzon fran vanster display. Ett “A” visas pa den valda

zonen.

8. P& hoger display visas instruktionerna som ska foljas (t.ex. “Tillsatt
matolja” eller “tillsatt mat”). Anvdndaren maste bekréafta i slutet av varje
steg for att kunna fortsatta med tillagningen.

9. Om nddvéandigt kan den forinstéllda effektnivan d@ndras nar som helst
med knapparna “+“ och “-“.

10. Nar tillagningen ar klar, tryck pa knappen “STOPP” for att stanga av
kokzonen. Om flera zoner har anvénts under tillagningen maste du
forst valja kokzonen som ska stangas av.

@ Fa=zta S

— Hoka +

Observera: Funktionen “EasyCook” kan aktiveras dven om en eller flera
kokzoner redan &r aktiva.

For att aktivera funktionen EasyCook fér mer dn en kokzon:

Efter att ha aktiverat funktionen “EasyCook” for den forsta kokzonen ska man
trycka ater pa knappen “Cookassist” och upprepa aktiveringsproceduren for
en ny kokzon. Zoner som redan ar aktiva kan inte valjas.

Observera: Du kan anvanda upp till 4 zoner med funktionen “EasyCook’, férutsatt
att detta tillats av installd effektniva.
Zonerna kan inte kombineras for att bilda ett stérre omrade.

For att tillaga pa traditionellt sctt nédr Funktionen EasyCook dir aktiv:

Nar funktionen “EasyCook” &r aktiv kan du vélja kokzonen som du vill aktivera
pa vanster display och stélla in effektnivan fér denna zon innan den anvands
pa normalt satt.

Tillvalsfunktioner
MATKLASS TILLAGNINGSMETOD
& | kett Grilla, steka, koka
(>3 | Fisk Grilla, steka, koka
@‘ Gronsaker Grilla, steka, koka
%] Saser, sky, | Saser (tomat, kramiga soppor, bechamelsas)
soppor Soppor (bryning, ingen férvarmning)
.. Krdm,  pannacotta, smalt choklad,
@_) Efterratter pannkakor
@ A Stekta &gg, fylld omelett, koka (kokta &gg,
99 I6skokta), omelett, dggrora
@ Ost Grilla, steka, fondue
é Pasta ochris Koka, steka, risotto, risgrynsgrot
s . .es .
\E:SP Drycker Sjuda (mjolk), vatten (koka, sjuda),
mokabryggare
Eﬂ Anpassad Koka, grilla, steka, sjuda, smélta

HUVUDTILLAGNINGSMETODER
(De olika metoderna kan inkludera extra tillval)

1i_aF SMALTA

Forattvarma livsmedel till perfekt smalttemperatur och bibehalla livsmedlets
tillstand utan risk for att brannas vid.

Denna metod tilldter att dmtaliga livsmedel, sdsom choklad, inte forstors
och inte fastnar i kastrullen.

Tillagningsvardet kan justeras ndr som helst med hjélp av knapparna “+“
och “~" pa hoger display.
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For langkok och for langsam férangning av vatska genom att bibehalla
matens tillstdnd utan risk for att brannas vid. Med denna metod forstors
inte maten och den fastnar inte i kastrullen.

Kastrullens kvalitet och typ kan paverka prestandan eller tillagningstiden.
Tillagningsvardet kan justeras nar som helst med hjalp av knapparna “+“

och “~" pa hoger display.
KOKA

For att snabbt varma vatten och varna anvandaren nar det borjar koka via
en ljudsignal och en kontrollampa.

Medan systemet vantar pa bekréftelse fran anvandaren halls vattnet
sjudande for att undvika stéank och sléseri med energi. Medan funktionen
ar aktiv avges en ljudsignal for att varna anvandaren om kastrullen ar tom
(inget vatten) eller om vattnet har kokat bort.

Tillagningsvérdet kan justeras ndr som helst med hjélp av knapparna “+“
och “-" pa hoger display.

Tillsatt salt efter att kokpunktslarmet har avgetts.

—— STEKA

For att forvarma en tom stekpanna eller kastrull och steka smakbasen. En
ljudsignal och en kontrollampa anger att perfekt temperatur har uppnatts
for att tillsdtta maten i stekpannan eller kastrullen. Medan systemet vantar
pa bekraftelse fran anvandaren halls tilloehéret pa kontrollerad varme
for att forhindra att stekpannan uppnar farliga temperaturer och for att
undvika sléseri med energi.

For basta resultat ska denna funktion anvdandas med rumstempererade
stekpannor och ingredienser.

Tillagningsvardet kan justeras nar som helst med hjalp av knapparna “+“
och “~" pa hoger display.

Anvand inte locket - anvand ett stankskydd for att forhindra stank.

Vi rekommenderar att anvdnda olja som ar lamplig for att steka ndr denna
funktion anvands, sasom fréolja av olika slag. Vid anvandning av olika oljor,
var alltid extra forsiktig och 6vervaka tillagningen vid férsta anvandningen.

'M' GRILLA

Denna funktion tillater perfekt grilining av olika livsmedel baserat pa deras
tjocklek. Nar perfekt temperatur har uppnatts for att tillsatta livsmedlet
avger héllen en ljudsignal. Sedan stabiliserar héllen temperaturen och
haller den konstant under hela tillagningen. Nar anvandaren har bekraftat
att maten har tillsatts startar tillagningen.

Virader till att forbereda maten under uppvarmningsfasen och tillsatta den
sa snart som ljudsignalen avges.

For basta resultat ska denna funktion anvandas med rumstempererade
stekpannor och ingredienser.

Tillagningsvérdet kan justeras ndr som helst med hjélp av knapparna “+“
och “-" pa hoger display.

Om du inte anvéander gallret som &r sarskilt avsett for detta ska du vara
sarskilt forsiktig i borjan nar du anvander grillfunktionen eftersom kvaliteten
pa botten kan paverka uppvarmningstiderna. Tillbehér med mycket tunn
botten kan uppna mycket hdg temperatur pa kort tid.

QD MOKA

Denna funktion tilldter automatisk uppvarmning av sarskilda kaffebryggare
“Moka” avsedda att stdllas pa spisplattan. Uppvarmningscykeln kan
aktiveras genom att valja funktionen i menyn och en ljudsignal avges nér
kaffet ar klart. Funktionen stangs av automatiskt for att undvika spill. Nar
den anvands for forsta gangen, kontrollera alltid att angivna villkor uppfylls.
For basta resultat ska denna funktion anvandas med rumstempererade
kaffebryggare och vatten.

Observera: Forsok inte att flytta pa kastrullen eller stekpannan under de forsta
minuterna vid uppvarmning for att tilldta optimal funktion av hallen.

PROCOOK
Denna funktion delar upp héllen i fyra kokzoner och aktiverar dem

samtidigt pa en forinstalld effektniva. Pa sa satt kan du flytta kastrullen fran
ett omrade till ett annat for att tillata tillagning i olika temperaturer.

For att aktivera funktionen ProCook:

1. Satt kastrullen pa plats.

2. Tryck pa knappen “Cookassist".

3. Vilj “ProCook” pa funktionshanteringsdiplayen och bekrafta.

CODRASSIST
VAN V
%é
K FrolZ ool */

4. Rutorna for de fyra kokzonerna visas pa vanster display, med
motsvarande effektniva (lag, medel, hog).

5. Om du_vill tillsdtta flera kastruller, anvdnd kommandot “Tillsdtt en
gryta” L+

6. For attlamna denna funktion, tryck pa “STOPP”.

FROCOOR, =
O] T+

Flacersa en oruha

@° STOF

For att dindra effekten pd en kokzon:

1. Vailj kokzonen.

2. Vilj onskad effektniva genom att dra fingret 6ver pekfaltet, vilket visas
i30 sekunder.

3. Ordet som motsvarar den valda effektnivan (Iag, medel, hog) visas.

Observera: De dndrade instdllningarna sparas tills de dndras igen eller dterstélls.

FLEXPRO
Denna funktion tillater att anvdanda hela hallen som ett enda kokomrade.

For att aktivera funktionen FlexPro:

1. Sétt kastrullen pa plats.

2. Tryck pa knappen “Cookassist”.

3. Valj “FlexPro” pa funktionshanteringsdiplayen och bekréfta.

L v
11T

K Fle=Fro v

4, Stall in 6nskad effektnivd med pekfaltet. Instélld effektniva visas pa
vanster display.

5. Om du._vill tillsdtta flera kastruller, anvand kommandot "Tillsdtt en
gryta” L+

6. For attlamna denna funktion, tryck pa “STOPP”.

T+

Flacers enaruta

©° STOP

FLE=FRQO —
@
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INDIKATORER

| RESTVARME

Om “H" visas pa displayen ar kokzonen varm. Indikatorn tands dven om
zonen inte har aktiverats men har varmts upp pa grund av de angrénsande
zonernas anvandning eller eftersom ett varmt kokkarl har placerats pa den.
Nar kokzonen har svalnat forsvinner bokstaven “H".

TILLAGNINGSTABELL

) ANVAND NIVA
EFFEKTNIVA TYP AV TILLAGNING (indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina
tillagningsvanor)
Maximal effekt p Viirma upp snabbt Perfelst for att snabb“t Oka matens temperatur for att koka upp snabbt (for vatten)
eller for att snabbt varma vatska.
. Steka — koka Perfekt for att bryna, borja koka, steka djupfryst mat, koka upp vétska snabbt.
.o 14-18
. Bryna - frésa — koka, grilla Perfekt for att sautera, lata koka livligt, tillaga och grilla.
.. Bryna - koka:_];“slguva ~frésa= | perfekt for att sautera, lata smékoka, tillaga och grilla och for att varma tillbehdren.
.. 10-14
o Koka - stuva - sautera — grilla - . . . . } o
i koka tills den blir kramig Perfekt for att stuva, lata smakoka, tillaga och grilla (under lang tid).
.. Perfekt for recept med langkok (ris, saser, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin,
. s o Koka - sjuda - tjockna - gra buljong, mjolk) och for att gora pasta krdmig.
.. kramig Perfekt fér recept med langkok (mindre dn 1 liter: ris, sdser, stekar, fisk) med vitska
.. (tex. vatten, vin, buljong, mjélk).
E E Smalta - tina Perfekt for att mjukgora smor, smalta choklad forsiktigt, tina mindre livsmedel.
E E 1-4 Halla maten varm - gora Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matrétter eller for att varmhalla
‘e risotto krdmig varmréatter och varma risotto.
Nolleffekt 0 _ Spishallen ar i s”ta‘rl\d—by eller avstangd (det kan finnas vdarme kvar i plattorna, detta
markeras med “H").

RENGORING OCH UNDERHALL

VARNING
- Anvéand inte angrengoringsutrustning.
- Kontrollera att kokzonerna dr avstingda och att restvarmeindikatorn (“H") ar slackt innan du rengor den.

Viktigt:

Socker och mat med hdgt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska

Undvik att anvénda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan
forstora glaset.

Rengor hillen efter varje anvandning (nar den har svalnat) for att ta
bort matrester och flackar.

En yta som inte halls tillrdckligt ren kan minska kénsligheten for
kontrollpanelens knappar.

Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan. Folj
anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att repor i glaset.

torkas bort omedelbart.

Salt, socker och sand kan repa glasytan.
Anvandenmjuktrasa,hushallspapperellersarskildarengéringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

Om vitska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller
vibrera.

Torka av spishallen noga efter rengdring.
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FELSOKNING

- Kontrollera att stromforsorjningen fungerar korrekt. Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt
+ Om du inte kan stdnga av spishéllen efter anvandning, koppla genast  aktiveras eller avaktiveras om vatten, utspilld vétska fran kastrullerna eller
bort den fran elnatet. andra féremal hamnar pa héllens knappar.

« Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishallen slas pa ska
du kontrollera koderna och anvisningarna i féljande tabell.

DISPLAYKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Kontrollpanelen stangs av pa grund av | Den invdndiga temperaturen dr for hdg vid | Vénta tills spishéllen har svalnat innan du
C81,(C82 o . . .
for hdg temperatur. de elektroniska delarna. anvander den igen.
FO2. FO4 Fel anslutningsspanning. Sensorn detekterar en avvikelse mellan | Koppla bort héllen fran elnédtet och

apparatens spanning och elnatets spanning. | kontrollera den elektriska anslutningen.

FO1,F06,F12,F13, | Koppla bort héllen fran elndtet. Vanta nagra sekunder och anslut sedan héllen igen.
F25,F34,F35,F36, | Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.
F37,F41,F47,F58,
F61,F76

LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Induktionshéllar kan avge vdsande och knastrande ljud under normal  Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och hur
anvandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror pd&  mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.
egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av

flera lager material eller ar ojamn).

KONTROLLERAD TILLAGNING

Tabellen nedan har skapats speciellt for att tillata kontrollorgan att anvanda
vara produkter.

KONTROLLERAD TILLAGNING LAGEN FOR KONTROLLERAD TILLAGNING

Varmefordelningstest “Pannkakor”
enligt EN 60350-2 §7.3

Varmeprestandatest “Pommes frites”
enligt EN 60350-2 §7.4

Smalta och halla varmt, “choklad” - - - - - - - -

Sjuda, “risgrynsgrot”

EKODESIGN: Testet genomférdes i enlighet med bestammelserna, genom att vélja alla kokzoner pa héllen sa att ett enda omrade bildas, eller genom att
anvanda funktionen FlexPro.

TEKNISK SUPPORT

Kontakta ett Franke tekniskt servicecenter vid driftproblem. Du maste ocksd ha betalningsbevis att du fortfarande ligger inom
Anvénd aldrig tjdnster fran obehoriga tekniker. garantiperioden.
Nar kundservicen kontaktas ska foljande information uppges:

TP Wod 0 e =
(o000 [{3

- typavfel S
- enhetens modell (art.)
- serienummer (S.N.)

Denna information anges pa typskylten. Typskylten &r fast pa undersidan.

Z— it

@ @ @ @ K WWW.FRANKE.COM
vATRO0! — © Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland
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